GENESIS

E-315 « E-325s * $-325s « SE-E-325s

E-415 « E-425s « SE-E-425s
E-335 « 5-335 « E-435

Anvandarhandbok, gasol

SMART

EX-325s « SX-325s

EX-335 « EX-433 « SX-435 « EPX-335
SE-EPX-335  EPX-433 « SE-EPX-435

Behall den har anvandarhandboken for framtida anvandning, las igenom
den ordentligt och kontakta oss direkt om du har nagra fragor.

REGISTRERA DIG IDAG

Viar glada dver att du vill gora sallskap med oss pa vagen mot dkta grillgladje.
Registrera din grill och fa tillgang till rolig och inspirerande WEBER-information,
inklusive tips, tricks och hur du far ut mesta mdjliga av din grillupplevelse.

Viktig sakerhetsinformation

FARA, VARNING och VAR FORSIKTIG
anvands i denna anvandarmanual for att
markera kritisk och viktig information. Las
och folj dessa uppmaningar for att anvanda
grillen sakert och undvika materiella skador.
Uppmaningarna definieras nedan.

A FARA! Indikerar en farlig situation som,
om den inte undviks, resulterar i dodsfall
eller allvarlig personskada.

A VARNING! Indikerar en farlig situation
som, om den inte undviks, kan resultera i
dddsfall eller allvarlig personskada.

A VAR FORSIKTIG! Indikerar en
farlig situation som, om den inte
undviks, kan resultera i lindrig eller
mattlig personskada.

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

LAS INSTRUKTIONERNA INNAN DU
ANVANDER ENHETEN (GRILLEN).

INFORMATION TILL INSTALLATOREN:
Dessa instruktioner maste lamnas hos
konsumenten.

MEDDELANDE TILL KONSUMENTEN: Behall
dessa instruktioner for framtida referens.

- GRILLENS OLIKA
[m] FUNKTIONER
For fullstandig
anvandarinformation,
E skanna QR-koden och
ange ditt serienummer.
Du kan aven hamta informationen online
pa weber.com/literature-online

[=]

A FARA

Om du kanner gaslukt:

e Stang av gasen till enheten
(grillen).

« Slack alla oppna lagor.

« Oppna locket.

* Om lukten kvarstar haller du
dig pa avstand fran enheten
(grillen) och ringer omedelbart
till din gasleverantor eller
brandkaren.

/A VARNING

e Forvara och anvand
inte bensin eller andra
brandfarliga vatskor eller
angor i ndrheten av denna
(grill) eller andra enheter.

* En gasolflaska som inte ar
ansluten for anvandning far inte
forvaras i narheten av denna
(grill) eller andra enheter.

Serienummer

Skriv in serienumret pa din grilli rutan ovan sa du hittar det enkelt vid
framtida behov. Serienumret finns pa grillens dataetikett.

Installation och montering

A FARA! Denna grill &r inte avsedd att installeras i eller pa
husbilar eller batar:

A VARNING! Anvand inte denna grill om inte alla delar sitter
pa plats. Grillen maste ocksa ha monterats korrekt enligt
monteringsinstruktionerna.

A VARNING! Montera inte denna grill i nagon typ av inbyggt
utforande eller i inskjutningsbara konstruktioner.

A VARNING! Utrustningen far inte dndras. Gasol ar ingen
naturgas. Det ar farligt att utfora konverteringar av
gasolenheter, att anvdnda naturgas i en gasolenhet, eller
gasol i en naturgasenhet, och om sadana &ndringar gors
galler inte garantin.

« Delar som &r forseglade av tillverkaren far inte modifieras

av anvandaren.

Anvandning

A FARA! Grillen far bara anvdndas utomhus i god ventilation.
Anvand inte i ett garage, en byggnad, takforsedda
utrymmen mellan byggnader, tilt, annat forslutet omrade
eller under konstruktioner av brannbart material.

A FARA! Anviénd inte grillen i nagot fordon eller i forvarings- eller
lastutrymmet pa nagot fordon. Detta omfattar, men ar inte
begransat till, alla typer av bilar, lastbilar, husbilar och batar.

A FARA! Vid anvandning bér brannbara material inte finnas
inom 61 cm (24 tum) fran grillens baksida eller sidor.

A FARA! Hall tillagningsomradet fritt fran brandfarliga angor
och vétskor som bensin, alkohol o.s.v. samt fran brénnbara
material.

A FARA! Utrustningen far inte placeras i narheten av
lattantandligt material i samband med anvéandning.

A FARA! Placera inte ett grilléverdrag eller nagot
lattantandligt pa eller i forvaringsutrymmet under grillen
medan den anvands eller ar varm.

A FARA! Om en fettbrand uppstar stanger du av alla brénnare
och lamnar locket stangt tills elden slocknat.

A VARNING! De yttre delarna kan bli mycket varma. Hall sma
barn pa behérigt avstand.

A VARNING! Alkoholfértaring, receptbelagda mediciner,
receptfria mediciner samt droger kan paverka anvandarens
formaga att korrekt och sakert montera, flytta, forvara eller
anvanda grillen.

A VARNING! Lamna aldrig grillen obevakad under
forvarmning eller anvandning. Var forsiktig nar du anvander
grillen. Hela grillddan blir varm vid anvindning.

A VARNING! Anvand varmetaliga grillvantar eller
grillhandskar (som dverensstammer med EN 407,
kontaktvdarme niva 2 eller hogre) nar du hanterar grillen.

A VARNING! Flytta inte utrustningen medan den anvands.

A VARNING! Hall stromsladdar samt brénsleslangen pa
avstand fran varma ytor.

A VAR FORSIKTIG! Denna produkt har sikerhetstestats och
ar endast certifierad for anvandning i ett specifikt land. Se
landsbeteckningen pa kartongens utsida.

« Anvand inte kol, briketter eller lavastenar i grillen.

Nar grillen inte anvands

A VARNING! Stang av gastillforseln pa gasolflaskan efter
anvandning.

A VARNING! Gasolflaskor maste férvaras utomhus utom
rackhall for barn och far inte férvaras i en byggnad, ett
garage eller annat slutet utrymme.

A VARNING! Om grillen har férvarats eller inte anvédnts under
en viss tid ska du kontrollera grillen avseende gasladckor
eller blockeringar i brannarna innan den anvédnds pa nytt.

« Forvaring av grillen inomhus ar tillaten endast om

gasolflaskan ar bortkopplad och avldgsnas fran grillen.

8651515_121523 svSE



Sakerhetsinformation

Stromforsorjning

A VARNING: Denna grill &r inte avsedd att anviindas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental forméaga, eller bristande erfarenhet
och kunskap, savida de inte 6vervakas, eller har fatt
instruktioner om hur grillen ska anvandas, av en person
som ar ansvarig for deras sdkerhet.

A VARNING: Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte
leker med grillen.

A VARNING! Anvind endast den nitenhet som medféljer
grillen.

A VARNING: Denna grill har en jordanslutning som endast
ar till for funktionella &ndamal.

A VARNING: Fér att skydda mot risk for elstotar ska
elkabel och kontakter aldrig sankas ner i vatten eller
annan vatska.

/A VARNING: Dra ut kontakten ur vigguttaget nér grillen
inte anvéands och fore rengéring. Lat den svalna innan
du satter pa eller tar av delar.

A VARNING: Anvind aldrig en gasolgrill om elkabeln
eller kontakten ar skadad, om grillen har fungerat
daligt eller om den har skadats pa nagot satt. Kontakta
din lokala kundtjanst via kontaktuppgifterna pa var
webbplats. Logga in p4 www.weber.com

/A VARNING: L4t inte elkabeln hdnga ner éver bordskanten
eller komma i kontakt med varma ytor.

A\ VARNING: Anvind inte en gasolgrill fér andra &ndamal
an de avsedda.

/A VARNING: Nar du ansluter ska du forst stoppa in
kontakten i gasolgrillen och darefter ansluta grillen till
vagguttaget.

A VARNING: Anvind endast denna gasolgrill i en elkrets
som skyddas av en jordfelsbrytare.

A VARNING: Ta aldrig bort jordningskontakten och anvind
aldrig grillen med en adapter som har tva stift.

A VARNING: Anvind endast forlingningskablar som har
jordad, trepolig kontakt, klassad for utrustningens
effekt, och som ar godkanda for utomhusbruk.

« Anslut inte tva eller flera forldngningskablar med

varandra.

« Sakerstall alltid att det eluttag som anvands har
korrekt spanning (230 V).

WEBER-loftet

Vi pa WEBER ar stolta dver tva saker: att vi gor grillar som haller och att vi
ger livslang och riktigt bra kundservice.

Tack for att du képt en produkt fran WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067, USA
("WEBER") anstranger sig for att leverera en séker, hallbar och
palitlig produkt.

Detta ar WEBERSs frivilliga garanti som tillhandahalls utan
kostnad. Den innehaller den information du behdver for att
reparera din WEBER-produkt om den skulle ga sonder eller
drabbas av ett fel.

| enlighet med tilldmpliga lagar har kunden flera rattigheter
om produkten ar defekt. Dessa réttigheter omfattar korrigering
av prestanda eller utbyte, sankning av inkopspris samt
kompensation. Inom EU &r detta exempelvis en tvaarig
obligatorisk garanti som bérjar galla det datum da produkten
overldmnas. Dessa och andra lagstadgade réttigheter
paverkas inte av denna garantibestdmmelse. Denna garanti
ger ytterligare réattigheter till &garen, oberoende av den
lagstadgade garantin.

WEBERS FRIVILLIGA GARANTI

WEBER garanterar képaren av Weberprodukten (eller nar det galler
en gava eller en kampanjsituation, personen till vilken produkten
koptes som en géva eller kampanjprodukt), att Weberprodukten
inte har material- eller tillverkningsfel under den tidsperiod

som anges nedan nar den monteras och anvands i enlighet

med den medféljande anvdndarmanualen. (Obs! Om du tappar
bort anvandarmanualen fran WEBER finns den att hamta pa
www.weber.com, eller pa den landspecifika webbplats dit du kan
bli omdirigerad.) Vid normal anvandning och normalt underhall

i enfamiljshus eller lagenhet forbinder sig Weber, inom ramen

for denna garanti, att reparera eller byta defekta delar inom de
tider och med de begransningar och undantag som listas nedan. |
DEN UTSTRACKNING DET AR TILLATET | GALLANDE LAG, GALLER
DENNA GARANTI ENDAST FOR DEN URSPRUNGLIGA KOPAREN AV
PRODUKTEN OCH KAN INTE OVERFORAS TILL EFTERKOMMANDE
AGARE, MED UNDANTAG FOR KOP SOM GAVA ELLER FOR
ANVANDNING | EN REKLAMKAMPANJ, SOM ANGIVET OVAN.

AGARENS ANSVAR ENLIGT DENNA GARANTI

For att sdkerstalla problemfritt uppfyllande av garantin ar det
viktigt (men inte obligatoriskt) att du registrerar din Weber-
produkt online pa www.weber.com eller pa den landspecifika
webbplats dit Agaren kan omdirigeras. Spara dven det
ursprungliga kvittot och/eller fakturan. Genom att registrera din
WEBER-produkt bekraftar du garantin och skapar en direkt lank
mellan dig och WEBER om vi behéver kontakta dig.

Den ovanstaende garantin géller bara om dgaren vardar WEBER-
produkten genom att folja samtliga anvisningar for montering
och anvandning samt utfor forebyggande underhall i enlighet
med den medféljande anvandarmanualen, om inte dgaren

kan visa att defekten eller felet &r oberoende av ovanstaende
skyldigheter. Om du bor nara kusten eller om produkten &r
placerad i ndrheten av en simbassdng innefattar underhallet
regelbunden tvatt och skoljning av externa ytor enligt
medféljande anvandarmanual.

GARANTIUPPFYLLANDE/UNDANTAG FRAN GARANTIN

Om du tror att du har en del som tacks av denna garanti kontaktar
du Webers kundtjanst via kontaktinformationen pa var webbplats
(www.weber.com eller den landspecifika webbplats dit du kan bli
omdirigerad). Efter undersokning kommer WEBER att reparera
eller (efter eget gottfinnande) byta ut en defekt del som tacks av
denna garanti. Om reparation eller byte inte &r méjligt kan Weber
(efter eget gottfinnande) vdlja att ersétta grillen med en ny grill
med samma eller hdgre varde. WEBER kan be dig skicka delar for
inspektion. Transportavgifter maste betalas i forskott.

Denna garanti galler inte om det finns skador, forslitningar,
missfargningar och/eller rost som WEBER inte ansvarar for,
orsakade av:

« Vanvard, felaktig anvéndning, modifieringar, vandalism, felaktig
montering eller installation samt underlatenhet att korrekt
utféra normalt och regelbundet underhall

« Insekter (aven spindlar) och gnagare (som ekorrar), inklusive,
men inte begransat till skador pa brannare och/eller
gasslangar

« Exponering for salt i luften och/eller klorkallor som
simbassanger och bubbelpooler/spa-bad

« Svara vaderforhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar,
tsunamis eller flodvagor, tromber eller svara stormar

Anvéndning och/eller installation av delar pa din WEBER-produkt
som inte kommer fran WEBER gor garantin ogiltig och eventuella
skador som uppkommer p& grund av detta ticks inte av denna
garanti. Konvertering av en gasolgrill som inte godkdnts av
Weber och som inte utférts av en av Weber auktoriserad
servicetekniker gor denna garanti ogiltig.

GARANTIPERIODER FOR PRODUKTER

Grillada:

12 &r utan genomrostning eller genombrénning

(2 &r for fargen, med undantag for avmattning eller
missfargning)

Lock:

12 ar utan genomrostning eller genombranning

(2 ar for fargen, med undantag for avmattning eller
missfargning)

Bréannarror i rostfritt stal:
10 ar utan genomrostning eller genombranning

Grillgaller i rostfritt stal:
10 &r, utan genomrostning eller genombrénning

FLAVORIZER BARS i rostfritt stal:
10 ar, utan genomrostning eller genombrénning

Porslinsemaljerade grillgaller i gjutjarn:
10 ar, utan genomrostning eller genombrénning

WEBER CONNECT, komponenter:
3ar

Alla 6vriga delar:
5ar

FRISKRIVNINGSKLAUSULER

BORTSETT FRAN DEN GARANTI OCH DE ANSVARSFRISKRIVNINGAR
SOM BESKRIVS | DENNA GARANTITEXT, FINNS DET INGA
YTTERLIGARE GARANTIER ELLER FRIVILLIGA INTYGANDEN OM
ANSVAR SOM STRACKER SIG BORTOM DE LAGSTADGADE KRAVEN
PA WEBER. DETTA GARANTIUTLATANDE BEGRANSAR INTE OCH
UNDANTAR INTE SITUATIONER ELLER ARENDEN DAR WEBER
ENLIGT LAG AR ANSVARIGA.

INGA GARANTIER GALLER EFTER GARANTIPERIODERNA. WEBER
TAR INGET ANSVAR FOR NAGRA ANDRA GARANTIER SOM GES,
DARIBLAND AV ATERFORSALJARE ELLER SALJARE, FOR NAGON
PRODUKT (SOM "UTOKADE GARANTIER"). DENNA GARANTI GER
ENDAST RATT TILL REPARATION ELLER BYTE AV DELEN ELLER
PRODUKTEN.

DENNA FRIVILLIGA GARANTI GER INTE UNDER NAGRA
OMSTANDIGHETER RATT TILL ERSATTNING AV NAGOT SLAG
SOM OVERSTIGER INKOPSPRISET FOR WEBER-PRODUKTEN.

DU ANSVARAR FOR ALLA FORLUSTER, SKADOR ELLER
PERSONSKADOR PA DIG OCH DIN EGENDOM OCH/ELLER PA
ANDRA OCH DERAS EGENDOM SOM UPPKOMMER PA GRUND AV
UNDERLATENHET ATT FOLJA DE INSTRUKTIONER SOM GES AV
WEBER | DEN MEDFOLJANDE ANVANDARMANUALEN.

DELAR OCH TILLBEHOR SOM ERSATTS MED DENNA GARANTI
TACKS BARA AV GARANTIN UNDER DEN ATERSTAENDE TIDEN
FOR OVANSTAENDE URSPRUNGLIGA GARANTI.

DENNA GARANTI GALLER ENDAST ANVANDNING |
ENFAMILJSHUS ELLER LAGENHETER OCH GALLER INTE FOR
WEBER-GRILLAR SOM ANVANDS | KOMMERSIELLA ELLER
KOMMUNALA LOKALER ELLER | MULTIFUNKTIONSLOKALER
SOM RESTAURANGER, HOTELL, TURISTANLAGGNINGAR ELLER
HYRESFASTIGHETER.

WEBER KAN ANDRA DESIGNEN PA SINA PRODUKTER.
INGENTING | DENNA GARANTI SKA UPPFATTAS SOM ETT LOFTE
FRAN WEBER ATT INFORLIVA SADANA DESIGNFORANDRINGAR
| TIDIGARE TILLVERKADE PRODUKTER ELLER SOM ETT
MEDGIVANDE OM ATT TIDIGARE DESIGNER VAR DEFEKTA.

Se listan dver internationella kontor i slutet av denna
anvandarmanual for ytterligare kontaktinformation.



Viktig information om gasol och
gasanslutningar

Vad ar gasol?

Gasol (Liquefied petroleum gas, LPG) &r den brannbara,
petroleumbaserade produkt som anvands for att varma din
grill. Vid normala temperaturer och tryck ar det en gas om
deninte ar innesluten i en behallare. Men vid normalt tryck
i en behallare, som en gasolflaska, ar gasol flytande. Nar

trycket sanks i gasolflaskan forangas vatskan och blir till gas.

Tips for saker hantering av gasolflaskor

« En rostig eller skadad gasolflaska kan vara farlig och
ska kontrolleras av din gasolleverantor (LPG). Anvand
inte en flaska med en skadad ventil.

« Aven om en gasolflaska verkar vara tom kan den
fortfarande innehalla gas och ska darfor transporteras
och forvaras i enlighet med detta.

« Gasolflaskan maste installeras, transporteras och
forvaras i en upprattstaende och saker position.
Flaskor far inte slappas i marken eller hanteras
hardhant.

« Forvara eller transportera aldrig gasolflaskan dar
temperaturer kan na 50°C (125°F) (gasolflaskan blir
for varm for att héllas med handen).

Krav pa gasolflaskor

« Anvdnd cylindrar med en ldgsta kapacitet pa 3 kg och
en hogsta kapacitet pa 13 kg.

Vad ar en regulator?

Din gasolgrill ar utrustad med en tryckregulator —en
enhet som ser till att ett enhetligt gastryck slapps ut fran
gasolflaskan.

Krav pa regulator och slang

« | Storbritannien maste denna grill utrustas med en
regulator som uppfyller BS 3016, med ett nominellt
utflode pa 37 millibar.

« Slangens langd far inte dverstiga 1,5 meter.
* Slangen far inte bdja sig.

« Regulator och slangar for byte maste vara enligt
specifikationerna fran Weber-Stephen Products LLC.

GENESIS Brannarventilens mynningsstorlekar och forbrukningsdata

Land Gaskategori

1., (30 mbar eller 2,8 kPa)

3B/P

Cypern, Danmark, Estland,
Finland, Hongkong, Indien,
Island, Israel, Japan, Kina,
Korea, Lettland, Litauen,
Malta, Nederlanderna,
Norge, Rumanien, Ryssland,
Singapore, Slovakien,
Slovenien, Sydafrika,
Sverige, Tjeckien, Turkiet,
Ungern

Belgien, Frankrike,
Storbritannien, Grekland,
Irland, Italien, Luxemburg,
Portugal, Spanien, Schweiz

1,, (28-30/37 mbar)

Polen 1. (37 mbar)

3B/P

1, (50 mbar)

3B/P

Osterrike, Tyskland

315-modeller

11,4 kW propan
13,2 kW butan

Gaskategori

1, » (30 mbar eller 2,8 kPa)

3B/P

801 g/h propan
944 g/h butan

1, (28-30/37 mbar) 11,4 kW propan

13,2 kW butan

801 g/h propan
944 g/h butan

L,z (37 mbar) 11,4 KW propan
13,2 kW butan
801 g/h propan
944 g/h butan

L5 (50 mbar) 11,4 kW propan

13,2 kW butan

801 g/h propan
944 g/h butan

HALSTORLEKAR FOR BRANNARVENTILER

Modeller med
3 brannare

Modeller med
4 brannare

Huvudbrannare 1,02 mm  Huvudbrannare 0,98 mm
Searbrannare 1,02 mm Searbrannare 0,98 mm
Sidobrannare 1,02 mm Sidobrannare 1,02 mm

Huvudbrannare 0,94 mm  Huvudbrannare 0,92 mm
Searbrannare 0,94 mm Searbrannare 0,92 mm
Sidobrannare 0,96 mm Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,94 mm  Huvudbrannare 0,92 mm
Searbrannare 0,94 mm Searbrannare 0,92 mm
Sidobrannare 0,96 mm Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,86 mm  Huvudbrannare 0,84 mm
Searbrannare 0,86 mm Searbrannare 0,84 mm
Sidobrannare 0,85 mm Sidobrannare 0,85 mm

FORBRUKNING
325s-modeller

15,2 kW propan
17,6 kW butan

335-modeller

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1086 g/h propan
1281 g/h butan

1 336 g/h propan
1572 g/h butan

15,2 kW propan
15,2 kW butan

18,7 kW propan
18,7 kW butan

1086 g/h propan
1106 g/h butan

1336 g/h propan
1361 g/h butan

15,2 kW propan
17,6 kW butan

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1086 g/h propan
1281 g/h butan

1 336 g/h propan
1572 g/h butan

15,2 kW propan
17,6 kW butan

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1086 g/h propan
1281 g/h butan

1 336 g/h propan
1572 g/h butan

415-modeller

14,1 kW propan
16,7 kW butan
991 g/h propan
1195 g/h butan
14,1 kW propan
16,7 kW butan

991 g/h propan
1195 g/h butan

14,1 kW propan
16,7 kW butan

991 g/h propan
1195 g/h butan

14,1 kW propan
16,7 kW butan

991 g/h propan
1195 g/h butan

VIKTIGT: Vi reckommenderar att du byter
gasslangen och tillhérande delar pa din gasolgrill
vart femte ar. | vissa lander kan det kravas att
gasslangen byts oftare @n vart femte ar och da
galler det landets bestimmelser.

Kontakta din lokala kundtjanstrepresentant

via kontaktinformationen pa var webbplats for
information om reservdelar for slang, regulator
och ventiler.

Logga in pa weber.com.

425s-modeller

17,6 kW propan
20,5 kW butan

435-modeller

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1255 g/h propan
1493 g/h butan

1505 g/h propan
1784 g/h butan

17,6 kW propan
17,6 kW butan

21,1 kW propan
21,1 kW butan

1255 g/h propan
1278 g/h butan

1505 g/h propan
1533 g/h butan

17,6 kW propan
20,5 kW butan

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1255 g/h propan
1493 g/h butan

1505 g/h propan
1784 g/h butan

17,6 kW propan
20,5 kW butan

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1255 g/h propan
1493 g/h butan

1505 g/h propan
1784 g/h butan

b
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Komma igang

Installera gasolflaskan

Krav rorande skap

Gasolflaskan maste passai grillskapet. Maximal storlek
for flaskor som placeras inuti skapet ar:

Kapacitet: Max 13 kg

Héjd: Max 587 mm

Bredd: Max 289 mm
(rektangular botten) eller
Max 318 mm

(rund botten)

Gasolflaskans botten maste ocksa passa mellan fastena
och sta plant pa bottenplaten.

Har visas olika typer av gasolflaskor (inkl. méatt).

5 kg 5.2 kg

-—282 mm—

)
/ N
287 mm 320 mm
6 kg 8 kg

-——283 mm—

339 mm

456 mm

10 kg

A VARNING! Anvand inte en gasolflaska om den inte
uppfyller kraven pa flaskstorlek fér placering i -—305 mMm—
grillskapet.

587 580 mm




Installation av gasolflaska

Gasslangen ska fastas mot sidopanelen med medfdljande
slanghallarfaste.

1)
2)

Oppna skapsdorrarna.

Skjut slanghéllarfastet (A) langs slangen for att rikta in
mot monteringsfliken inuti den vanstra panelen. Sakra
med en stjarnskruv

Installation av gasolflaska

1

2

3

EoNc)

Lyft och placera gasolflaskan i flaskhallaren (B) pa

bottenplaten. Flaskans bas maste passa i flaskhallaren.

Vrid gasolflaskan sa att ventiloppningen &r riktad mot
grillens framsida.

Séakra flaskan med flaskremmen (C).

Anslut regulatorn till gasolflaskan. Las i "ANSLUT
REGULATORN TILL GASOLFLASKAN".

Maxkapacitet for gasolflaska
INUTI skapet ar 13 kg.

Slangens langd far inte
overstiga 1,5 meter.

AVARNING! Slangen ska fastas mot sidopanelen
med slanghallarfastet. Vid felaktig installation
kan slangen skadas vilken kan leda till brand eller
explosion, vilket kan orsaka allvarlig kroppsskada
eller dodsfall samt egendomsskada.

b

[e]
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Anslut gasolflaskan och kontrollera
lackage

Anslut regulatorn till gasolflaskan

1) Kontrollera att alla brannarnas kontrollvred ar i
laget AV O. Kontrollera genom att trycka in och vrida
kontrollvredet medurs.

N

Identifiera din regulatortyp och anslut regulatorn

till gasolflaskan genom att folja lampliga
anslutningsinstruktioner.

Obs! Kontrollera att gasolflaskans ventil eller reglagespak
ar stdngd innan du ansluter.

Anslut genom att vrida medurs (A)

Skruva pa regulatorn pa gasolflaskan genom att vrida
anslutningen medurs (a). Placera regulatorn sa att
ventilationshalet ar riktat (b) nedat.

Anslut genom att vrida moturs (B)
Skruva pa regulatorn pa gasolflaskan genom att vrida
anslutningen moturs.

Anslut genom att vrida spaken och snédppa pa plats (C)
Vrid regulatorspaken (a) medurs till ldget AV. Tryck

ned regulatorn pa gasolflaskans ventil tills regulatorn
klickar pé& plats (b).

Anslut med skjutkrage (D)
Kontrollera att regulatorspaken ar i laget av (a). Skjut
upp regulatorns krage (b). Tryck ned regulatorn pa
gasolflaskans ventil och hall kvar med samma tryck.
Skjut ned kragen for att ldsa fast (c). Om regulatorn inte
l&ses fast upprepar du proceduren.
Obs! lllustrationerna av reglage som visas i den har
handboken kanske inte liknar de reglage du anvander till din
grill. Det beror pa att det finns olika regelverk i olika ldnder och
regioner.

A FARA! Anvénd inte ppen eld nar du soker efter
gasollackor. Kontrollera att det inte finns nagra
gnistor eller 6ppen eld i naromradet nar du séker
efter lackor.

A FARA! Lackande gasol kan orsaka brand eller
explosion.

A FARA! Anvind inte grillen om det finns en
gasollacka.

A FARA! Om du ser, kdnner lukten av eller hor ljudet
av gas som pyser ut fran gasolflaskan:
1. Flytta dig fran gasolflaskan.

2. Forsok inte atgarda problemet sjalv.
3. Ring brandkaren.

A FARA! Sting alltid gasolflaskans ventil innan du
kopplar fran regulatorn. Forsok inte koppla fran
gasregulatorn och slangen eller nagon del av
gastillforseln nar grillen anvénds.

A FARA! Forvara inte en reservgasolflaska under
eller nara grillen. Fyll aldrig gasolflaskan mer &n
80 %. Om dessa uppmaningar inte fdljs fullt ut kan
dodsfall intraffa eller allvarliga skador uppsta.




Vad ar en lackagekontroll?

Nar gasolflaskan har installerats korrekt maste du gora
en lackagekontroll. En ldckagekontroll ar ett palitligt satt
att sakerstalla att ingen gas lacker ut efter att du anslutit
gasolflaskan. Foljande kopplingar ska testas varje gang en
gasolflaska fylls pa och installeras igen:

« Dar regulatorn ansluter till gasolflaskan.
« Dar gasslangen ansluter till regulatorn.

« Dar regulatorn ansluter till den korrugerade
gasledningen.

Kontrollera om gasol lacker

1) Fukta kopplingarna med en tvallésning med hjalp av
en sprejflaska, borste eller trasa. Du kan gora din egen
tvallosning genom att blanda 20 % flytande tval med
80 % vatten eller kopa en losning for lackagekontroll pa
avloppsavdelningen i jarnaffaren eller byggvaruhuset.

N

Identifiera din regulatortyp. Satt pa gasen genom att
vrida gasoltubens ventil moturs (G) eller genom att
flytta reglagespaken till ldget pa (H).

A FARA! Tack inte den utskjutbara fettbrickan eller
grilltddan med aluminiumfolie.

A FARA! Kontrollera den utskjutbara fettbrickan och
droppladan for fettrester innan varje anvandning.
Ta bort dverskottsfett for att undvika fettbrand.

A VARNING! Var forsiktig nar du drar ut droppladan
och tar bort varmt fett.

A VARNING! Anvand varmetaliga grillvantar eller
grillhandskar (som dverensstimmer med EN 407,
kontaktvarme niva 2 eller hogre) nar du hanterar
grillen.

A VARNING! Grillborstar ska regelbundet
kontrolleras for losa borststran och slitage. Byt
borsten om du hittar l6sa borst pa grillgallret
eller i borstet. WEBER rekommenderar att du
koper en ny grillborste i rostfritt stal varje var.

A VARNING! Anvind inte grillen om slangen &r skadad
pa nagot satt. Byt endast mot en av WEBER godkéand
ersattningsslang.

A VARNING! Hall ventilationséppningarna runt
behallaren 6ppna och fria fran smuts.

A VARNING! Hall stromsladdar samt brénsleslangen
pa avstand fran varma ytor.

b
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3) Om det kommer bubblor finns det en lacka:

a) Om lackan finns vid kopplingen mellan regulatorn
och gasolflaskan eller mellan regulatorn och
slangen (1) ska du stinga av gasolen. ANVAND INTE
GRILLEN.

Om lackan finns vid ndgon av kopplingarna som
visas i figur (J) ska du dra &t kopplingen med en
skiftnyckel och sedan gora annu en lackagekontroll
med tvallosning. Om lackan kvarstar ska du stanga
av gasolen. ANVAND INTE GRILLEN.

Om lackan finns vid nagon av kopplingarna

som visas i figur (K) ska du stanga av gasolen.
ANVAND INTE GRILLEN.

Om det finns en lacka kontaktar du den lokala
kundtjansten. Kontaktuppgifter finns pa var webbplats.

c

o

=

Om det inte kommer nagra bubblor ar
lackagekontrollen slutford:

a) Stang av gasolforsorjningen och skolj av
anslutningarna med vatten.

Obs! Eftersom vissa ldsningar for ldckagetest, inklusive tval
och vatten, kan vara nagot korrosiva, ska alla anslutningar
skdljas med vatten efter ldckagekontrollen.

Ytterligare forsiktighetsatgarder vid lackagekontroll

Féljande kopplingar ska testas for gaslackor varje gang en

behallare fylls pa och installeras igen:

« Vid regulatorn och dar regulatorn ansluter till
gasolflaskan (1).

Folj anvisningarna i avsnittet "Soka efter gasollackor”.

Ta bort regulatorn fran gasolflaskan
For att ta bort flaskan:

1) Kontrollera att gasolflaskans ventil eller
regulatorspaken ar helt stangd.

2) Lossa spannet pa flaskans fastrem fran skapets insida.
3) Taloss regulatorn.
4) Ta bort gasolflaskan.

Var forsiktig nar du byter gasolflaska vid tillagningen.
Hela grilladan och fettuppsamlingssystemet blir varmt
nar de anvands. Anvand alltid varmetaliga handskar
eller grillvantar vid hantering av gasolflaskan. Fast
flaskremmen nar den nya gasolflaskan har anslutits.

Kontrollera slangen
Det ar nodvandigt att rutinmassigt kontrollera slangen.
1) Kontrollera att grillen &r avstangd och sval.

2) Kontrollera att slangen inte visar tecken pé& sprickor,
notning eller skarskador (A). Anvand inte grillen om
slangen ar skadad pa nagot satt.

AVARNING! Anvéand inte grillen om slangen ar
skadad pa nagot satt. Byt endast mot en av WEBER
godkand ersattningsslang.

A




Tand grillen

Anvanda det elektroniska tandsystemet for att

tanda grillen

Varje kontrollratt styr en enskild brannare och varje
brannare tands separat. Tand brannarna fran vanster till
hoger. Alla brannare ska tandas under forvarmning, men
alla brannare behdver inte anvandas vid grillning.

1

2

Oppna grillocket (A).

Kontrollera att alla brannarnas kontrollvred ar i
avstangt O lage. Kontrollera genom att trycka in och
vrida vreden medurs (B).

Obs! Det ar viktigt att kontrollvreden for alla brédnnare ar i
avstangt O ldge innan gasolflaskan Gppnas.

Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till on-
lage, beroende pa hur anslutningen mellan regulator
och gasolflaska ser ut.

w

Eal

Borja med brannaren langst till vanster. Tryck in
brannarens kontrollratt och vrid den moturs till laget
start/hég O (C).

Tryck och hall in knappen for elektronisk tandning (D).
Du hor ett tickande ljud.

Kontrollera att brannaren ar tand genom att titta genom
grillgallret och genom det halvcirkelformade halet i
FLAVORIZER BARS.

Om brannaren inte tands vrider du brannarens
kontrollvred till liget av O och vantar fem minuter,

sd att gasen hinner ventileras bort, innan du forscker
tanda brannaren igen

o

o

~

[e)

Om brannaren tands upprepar du stegen 4 till 6 for att
tanda de aterstaende brannarna.

Om brannarna inte tands med det elektroniska
tandsystemet kan du ldsa avsnittet FELSOKNING. Dar finns
instruktioner om hur du tander grillen med en tandsticka
for att ta reda pa exakt vad problemet ar.

Stanga av brannare
1) Tryck in varje kontrollvred och vrid medurs till ldget av O.
2) Sténg av gasen vid gasolflaskan.

A VARNING! Oppna locket vid tandning.

A VARNING! Luta dig inte dver den 6ppna grillen vid
tandning eller matlagning.

A VARNING! Varje brénnare maste tdndas separat
genom att trycka pa knappen for den elektroniska
téandningen.

A VARNING! Om grillen inte tdnds inom fyra
sekunder nar du forsoker tanda den forsta
brannaren ska du vrida brannarens kontrollvred
till Laget av. Vanta fem minuter s3 att gasen
hinner ventileras bort och upprepa sedan
tandningsproceduren.

Sa anvander du Sear Zone

Att "bryna" ar en grillteknik som anvands till kott,
exempelvis biffar, styckningsdetaljer av fagel, fisk och
kotletter. Att "bryna” innebar att matens yta blir brun och
steks med hog temperatur. Genom att grilla bada sidorna
av kottet karamelliserar man kottets yta och skapar en
harligare smak.

Att tanda brynbrannare gors pa samma satt som nar
man tander huvudbrannaren, varje brannare tands
oberoende.

1

Oppna locket och starta aH_a brannarna, inklusive
Sear-brannaren. Las i ANVANDA DET ELEKTRONISKA
TANDSYSTEMET FOR ATT TANDA GRILLEN.

Forvarm grillen med stangt lock och med alla
brannarna i ldget start/hog © under 15 minuter.

N

&

Nar forvarmningen ar klar lamnar du kontrollvredet for
bryning och de intilliggande vreden for brannaren i ldge
start/hog O (A). Searbrannaren fungerar tillsammans
med intilliggande brannare (B). Resterande brannare
kan stangas av eller stallas in pa lag.

S

Lagg kottet direkt pa Sear Zone och stang locket.
Grilla kéttet mellan en till fyra minuter (C) per sida,
beroende pa typ av kott och tjocklek. Nar grillningen
ar klar kan kottet flyttas till medelhdg varme och
tillagas till onskad tillagningsgrad.

Obs! Tillaga alltid med stangt lock for att fa maximal varme
och undvika att det flammar upp.

| takt med att du blir mer erfaren att anvanda Sear zone
vill vi uppmana dig att experimentera med olika bryntider
for att hitta det som passar dig bast.

Stanga av brannare

1) Tryck in varje kontrollvred och vrid medurs till laget
avO

2) Sténg av gasolen.

buiupueauy
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Tanda sidobrannaren

Anvand elektronisk tandning for att tanda

sidobrannaren

Om en eller flera av huvudbrannarna pa grillen redan ar
tanda och du vill tanda sidobrannaren kan du ga direkt
till steg 3. O0m ingen av huvudbrdnnarna ar tdnda och du
bara ska anvanda sidobrannaren borjar du med steg 1.

1

Kontrollera att sidobrannarens kontrollvred ar i laget
O AV. Kontrollera genom att trycka in och vrida vredet
medurs (A). Kontrollera dven att alla kontrollvred till
huvudbrannaren &r i avstangt lage O.

Obs! Det ar viktigt att alla brannarnas kontrollvred ar i
liget O AV innan gasolflaskan Gppnas.

2) Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta reglagespaken till pasatt
lage, beroende pa hur din anslutning till reglage/
gasolflaska ser ut.

w

Oppna locket pa sidobrannaren (B).

Eal

Tryck in och vrid sidobrannarens kontrollvred moturs
till @ lage start/hdg (C).

Tryck och hallin knappen for elektronisk téndning (D).
Du kommer att hora tandsystemet klicka. Kontrollera
att sidobrannaren ar tand. Det kan vara svart att se
lagan pa sidobrannaren i starkt solljus.

ol

o

Nar sidobrannaren ar tand fortsatter du att vrida

vredet motsols tills du nar onskad position.

7) Om sidobrannaren inte tands inom 4 sekunder vrider
du sidobrannarens kontrollvred till laget AV O och
vantar fem minuter for att gasen ska hinna skingras
innan du forsoker tanda brannaren igen.

Om sidobrannaren inte tands med det elektroniska

tandsystemet kan du ldsa avsnittet FELSOKNING. Dar finns

instruktioner om hur du tander sidobrannaren med en
tandsticka for att ta reda pa exakt vad problemet ar.

Slacka sidobrannaren

1) Tryckin sidobrdnnarens kontrollvred och vrid medurs
till Laget O AV.

2) Sténg av gasen vid gasolflaskan.

A VARNING! Oppna locket till sidobrannaren vid
tandning.

AVARNING! Luta dig inte dver sidobrdnnaren vid
téndning eller matlagning.

A VARNING! Om tandning inte sker inom de
forsta fyra sekunderna nar du forsoker tanda
sidobrannaren vrider du brannarens kontrollvred
till laget AV. Vanta fem minuter sa att gasen
hinner ventileras bort och upprepa sedan

tandningsproceduren.

Rengdring och underhall

Rengara grillens insida

Med tiden kan din grill fungera samre om den inte har
underhallits korrekt. Laga temperaturer, ojamn varme
och mat som fastnar pa grillgallret ar tecken pa att det
ar hog tid att utfora rengoring och underhall. Nar grillen
ar avstangd och sval borjar du med att rengora insidan,
uppifran och ned. En grundlig rengdring rekommenderas
minst tva ganger om aret. Regelbunden anvandning kan
gora att det krdvs rengoring var tredje manad.

Rengora locket

Da och da kan du se flagor av "farg” pa insidan av locket
Vid anvandning omvandlas fett och rék langsamt till kol
och fastnar pa lockets insida. De lossnar sa smaningom
och paminner om fargflagor. Dessa flagor ar inte giftiga,
men de kan ramla ned i din mat om du inte rengor locket
regelbundet.

1) Borsta bort det forkolnade fettet fran lockets insida
med en grillborste i rostfritt stal (A). For att minimera
uppbyggnaden av dessa flagor kan insidan av locket
torkas av med en pappershandduk efter grillning,

medan grillen fortfarande ar lite varm (inte het).

Rengora grillgallret

Om du rengjort grillgallret enligt rekommendationerna bor

det inte finnas mycket rester pa gallret.

1) Med grillgallret installerat borstar du bort rester fran
grillgallret med en grillborste i rostfritt stal (B).

2) Tautgrillgallret och stall &t sidan.

Rengdra FLAVORIZER BARS

FLAVORIZER BARS fangar upp droppar som ryker och

fraser och ger din mat god smak. De droppar som inte

forangas av FLAVORIZER BARS leds bort fran brannarna.

Detta bidrar till att forhindra att lagor flammar upp i

grillen och skyddar brannarna fran att tappas igen.

1) Skrapa av FLAVORIZER BARS med en plastskrapa (C).

2) Borsta FLAVORIZER BARS med en borste i rostfritt stal
om det behovs.

3) Tabort FLAVORIZER BARS och stall at sidan.

Rengdra brannarna

De tva omraden pa brannarna som ar viktiga for basta
funktion dr portarna (sma upphdjda éppningar langs
med brdnnarnas langd) och spindel-/insektsskydden
pa brannarens andar. Att halla dessa omraden rena ar
nodvandigt for saker anvandning.

Rengdra brannarnas portar

1) Anvand en ren grillborste i rostfritt stal fér att rengora
brannarnas utsida genom att borsta pa brannarnas
portar (D).

2) Nar brannaren rengérs maste du borsta férsiktigt runt
tandelektroden sa att du inte skadar den.

Rengora spindelskydden

1) Leta upp brénnarnas andar pa undersidan av
kontrollpanelen, dar de moter ventilerna.

2) Rengor spindel-/insektsskydden pa varje brannare
med en mjuk borste (E).



Rengdra varmereflektorerna

Varmereflektorerna ar placerade under brannarna och

distribuerar varmen jamnt i grillddan vid matlagning.

Att halla varmereflektorerna rena forbattrar grillens

prestanda.

1) Skrapa varmereflektorerna med en plastskrapa

2) Borsta varmedeflektorn med en borste i rostfritt stal
om det behovs.

3) Tabort varmereflektorerna och stéll dem &t sidan.

Rengdra grilladan

Kontrollera om det finns ansamlat fett eller 6verblivna
matbitar i grillddan. Storre ansamlingar av fett eller
matrester kan orsaka brand.

1

Anvand en plastskrapa for att skrapa bort smuts fran
grillens sidor och botten till 6ppningen i grilladans
undersida. Denna oppning leder smutsen till den
utskjutbara fettbrickan.

Rengora fetthanteringssystemet

Fetthanteringssystemet bestar av en snedstalld utskjutbar
fettbricka och en dropplada. De har delarna ar utformade
for att smidigt kunna tas ut, rengéras och sattas pa plats
igen — ett viktigt steg varje gang du forbereder en grillning.
Instruktioner for inspektion av fetthanteringssystemet
finns i UNDERHALL MELLAN GRILLNINGAR.

Rengaora grillens utsida

Grillens utsida kan omfatta ytor i rostfritt stal och plast
samt porslinsemaljerade ytor. WEBER rekommenderar
foljande metoder baserat pa typ av yta

Ytor av rostfritt stal

Rengor rostfritt stal med ett rengéringsmedel for rostfritt
stal som inte ar giftigt och som ar utformat for anvandning
pa utomhusprodukter och grillar. Anvand en mikrofiberduk
och rengor det rostfria stalet i slipriktningen. Anvand inte
pappershanddukar.

Obs! Undvika slipande krdmer som kan repa ditt rostfria

stal. Krdmer varken rengar eller polerar. De &ndrar i

stallet metallens farg genom att avldgsna den tackande
beldggningen av kromoxid.

Rengdra malade och porslinsemaljerade ytor och
plastkomponenter

Rengodr malade och porslinsemaljerade komponenter
samt plastkomponenter med varmt sapvatten samt
pappershanddukar eller trasor. Nar ytorna torkats av ska
de skoljas och torkas ordentligt.

Rengora utsidan pa grillar som star i sarskilda miljoer

Om din grill star i en sarskilt utsatt miljo bor du rengoéra
utsidan oftare. Surt regn, kemikalier som anvands i
simbassanger och saltvatten kan orsaka rostskador pa
ytan. Torka av utsidan pa grillen med varmt sapvatten.
Avsluta med att skdlja och torka ordentligt. Du kan dven
applicera rengéringsmedel for rostfritt stal tva ganger i
veckan for att forebygga ytrost.

Rengaring runt de elektroniska komponenterna
Anvand en mjuk, fuktig trasa for att torka rentinne i
grillskapet och runt sidoborden. Var forsiktig sa att du inte
drarinagon av kabelanslutningarna nar du gor rent runt
elektroniska komponenter

VAR FOGRSIKTIG: SPRUTA ALDRIG GRILLEN

MED EN JAMN VATTENSTRALE, T.EX. FRAN EN
TRADGARDSSLANG ELLER HOGTRYCKSTVATT,
ELEKTRONISKA KOMPONENTER KAN SKADAS.

Spindelskydd

Brannarnas luftintag (D) &r utrustade med skydd

i rostfritt stal for att forhindra att spindlar och
insekter vaver nat eller bygger bon i brannarrorets
munstycke. Dessa bon kan hindra ett normalt
gasflode och fa gas att floda tillbaka ut ur
luftintagen. Symtom pa denna typ av hinder ar
gaslukt i kombination med gula och svaga lagor.
Denna igentappning kan orsaka brand i och runt
gasventilerna och pa sa satt allvarligt skada din
grill. Damm och smuts kan ansamlas pa spindel-/
insektsskyddens utsida och hindra luftflodet till
brannarna. Hall spindelskydden rena. Se "Rengéra
spindelskydden” i avsnittet Produktskotsel.

A VARNING! Stédng av grillen och vénta tills den
svalnat innan du utfor en grundlig rengéring.

A VARNING! Over tid kan det bildas skrovliga ytor
pa FLAVORIZER BARS. Anvind handskar nar du
hanterar dem. Rengér inte FLAVORIZER BARS
eller grillgaller i en diskho, diskmaskin eller i en
sjalvrengdrande ugn.

A VARNING! Vid rengéring av bréannarna far du inte
anvanda en borste som redan anvants for att
rengora grillgallret. For aldrig in vassa foremal i
brannarens porthal.

AVAR FORSIKTIG! Placera inga grillkomponenter pa
sidoborden eftersom de kan repa fargen eller de
rostfria ytorna.

A VAR FORSIKTIG! Anvénd inte foljande for att
rengora grillen: slipande putsmedel for rostfritt
stal, rengoringsmedel som innehaller syra,
lacknafta eller xylen, medel for ugnsrengoring,
rengdringsmedel med slipmedel (rengéringsmedel
for kok) eller tvattsvampar som repar.

[3S10%SHNPO.4
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GENESIS FUNKTI

Fullstandig lista med funktioner

Funktionerna i nedanstdende lista dr endast tillgéngliga pa utvalda modeller.

A WEBER CONNECT

Ta val hand om bade grillen och gasterna med hjalp

av den inbyggda smarta tekniken WEBER CONNECT.
Enheten overvakar grillens invandiga temperatur och
anvander mattemperaturgivare sa att du kan overvaka
matens temperatur. Du kan dven dvervaka grillen via en
smartenhet med hjdlp av appen WEBER CONNECT via
Bluetooth® eller Wi-Fi-anslutning.

En mattemperaturgivare ingar i den integrerade
smarta tekniken WEBER CONNECT. Ytterligare
mattemperaturgivare saljs separat.

B Bord for forberedelser och servering

Anvand sidobordet sa har du alltid fat, kryddor och verktyg
inom rackhall. Hang dina viktigaste grillredskap pa
krokarna sa har du dem nara till hands och far ordning pa
arbetsytan nar du grillar.

C WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
grillgaller och ram

Din grill ar forberedd for Outdoor Kitchen Collection med de
medfoljande grillgallren och ramen. Ytterligare tillbehor till
Outdoor Kitchen Collection saljs separat.

D Genesis Roklada

Rokladan som placeras under grillgallren ger din grill
kontinuerlig rok.

E Fallbart dvre grillgaller

Haller maten varm eller varmer bréd/bullar, samtidigt
som huvudratten grillas pa grillgallret. Du faller ut det nar
du behover en andra tillagningsyta.

F Grillampa

Den inbyggda LED-lampan i lockets handtag lyser upp
grillytan s& att du kan fortsatta grilla nar solen gar ner.

G Sidobrannare

Anvand sidobrannaren for att ldta BBQ-sasen puttra eller
sautera gronsaker medan huvudratten grillas under locket.

H Sear zone

Sear zone ar en zon med intensiv varme som snabbt ger
brynmarken pa kottet.

I Kontrollvred med belysning

Tryck bara pa knappen, sa tands alla kontrollvred och du
far optimal kontroll nar du grillar efter mérkrets inbrott.

J Grillskap

Grillskapet skapar ett stangt forvaringsutrymme for alla
dina viktigaste grillredskap och tillbehor.

K WEBER CRAFTED Grillskap

Praktisk forvaring pa sidan som gor det enkelt att komma
atoch ta bort tillbehor.

Grillarna som visas i denna anvandarmanual kan skilja sig
nagot fran den kopta modellen.

GRILLNING
MED HiG
PRESTANDA

Grillsystemet med hog prestanda hojer nivan inom
gasolgrillning och placerar Weber i en helt egen klass.
Detta kraftfulla grillsystem bygger pa mer an 65 ars
erfarenhet av grillning, matlagningsexpertis och, viktigast
av allt, pa feedback fran hemmagrillare. Varje enskild
komponent har utformats for enkel anvandning och for
att ge dig en odvertraffad grillupplevelse dar hemma.

1 INFINITY-tandning

Garanterad tandning med Infinity-tandning.
Du kan vara saker pa att komma igang och
grilla forsta gangen, varje gang.

2 PUREBLU-hdgvarmebrannare

Den unika avsmalnande formen ger ett konstant
gasflode i brannarna. Darmed uppnds optimal
varmefordelning sa att maten alltid blir jamnt grillad,
oavsett var pa grillgallret du placerar den.

3 FLAVORIZER BARS

WEBER® FLAVORIZER BARS i rostfritt stal ar vinklade
precis ratt for att fanga upp droppar som kan borja ryka
och frasa, och ger oemotstandlig roksmak pa din mat.

4 Fettuppsamlingssystem

De droppar som inte férangas av FLAVORIZER BARS leds
bort fran brannarna och ned i en engangsdroppform, som
sitter i den avtagbara droppladdan under grillddan. Ta bort
droppladan och byt ut engangsdroppformen vid behov.

AV
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Upptack vad

som ar mojligt

Forberedd for WEBER CRAFTED Gourmet BB System

Den hér funktionen &r bara tillganglig pa utvalda modeller.

Vissa modeller ar forberedda for Outdoor Kitchen Collection, med medfdljande grillgaller och
ram. Ta bort det hogra grillgallret. Placera ramen pa hoger sida i grilladan for storsta mojliga
varmekontroll (A).

Spacern som medfoljer grillen anvands bara vid tillagning med WEBER CRAFTED Outdoor
Kitchen Collection (B).

JauoIpund

Se mer om dessa och andra tillbehdr pa weber.com.

Extra vid sidan om

WEBER CRAFTED Grillskap

Den hér funktionen &r bara tillgdnglig pa utvalda modeller.

Sidoforvaringen (A) ar perfekt fér forvaring av tillbehdr
och grillredskap.

Justerbar kryddkorg gor att du har mindre féremal nara
till hands.

Se alltid till att gummimattan &r p4 plats for att skydda
ytorna.

Forvaringskrokar

Den hér funktionen &r bara tillgdnglig pa utvalda modeller.

Anvand de dubbelsidiga krokarna pa sidan av skapet (B) for
bekvam forvaring av grillgallren pa utsidan av grillen. Det
finns ytterligare krokar pa insidan av skapet med plats for
WEBER CRAFTED spacer-galler, som kan anvdandas med
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection-grillredskap.

Obs! Placera inte varma grillgaller pa férvaringskrokarna.




Funktioner
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Laga -
direkt eller indirekt

b 48
© ©o ©
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DIREKT VARME
INSTALLNING

Anvand den direkta metoden fér sma, mora matbitar som kan tillagas pa mindre
an 20 minuter, som hamburgare, biffar, kotletter, grillspett, kycklingbitar utan ben,
fiskfiléer, skaldjur och skurna gronsaker.

Med direkt varme ar lagan direkt under maten. Den bryner ytan och skapar
smaker, konsistens och karamellisering samtidigt som maten blir genomstekt.

Grillvett

Forvarm alltid.

Om grillgallret inte ar tillrackligt varmt kommer mat att fastna, vilket gor att du inte kan
bryna ordentligt eller fa till de dar fina grillrinderna. Aven om ett recept anger lg eller
medelhdg virme, ska grillen alltid forvarmas pa hogsta varme férst. Oppna locket, vrid
upp varmen, stang locket och at grillgallret varmas i 15 minuter pa hog varme.

Grilla inte pa smutsiga grillgaller.

Att lagga mat pa grillgaller som inte gjorts rena ar aldrig en god idé. Rester pa grillgallret
fungerar som klister som faster pa grillgallret och din nya mat. For att undvika smaken
av gardagens middag pa dagens lunch ska du alltid se till att du grillar pa ett rent
grillgaller. Nar gallret férvarmts anvander du en grillborste i rostfritt stal for att fa en ren,
jamn yta.

Var narvarande i processen.

Se till att du har allt du behdver inom rackhall innan du tander grillen. Glom inte dina
grillverktyg, fardigmarinerad mat, glaze eller saser samt rena fat for tillagad mat. Om
du maste springa fram och tillbaka till koket missar du inte bara det roliga, utan riskerar
dven att branna maten. Franska kockar kallar detta "mise en place” (“allt pa plats”). Vi
kallar det "att vara narvarande”.

Se till att skapa lite svangrum.

For mycket mat pa grillgallret begransar din flexibilitet. Limna minst en fjardedel av
grillgallret fritt och ha gott om utrymme mellan varje matbit. Det gor det lattare att
komma at med tangen och flytta runt maten. Grillning kan innebara snabba beslut och
formaga att flytta mat fran ett omrade till ett annat. Sa se till att du har tillrackligt med
arbetsutrymme pa grillen.

§ ’
() ()
I |

INDIREKT VARME
INSTALLNING

Anvand den indirekta metoden for storre kottbitar som kraver 20 minuter eller langre
grilltid, eller for mat som ar sa kanslig att direkt varme branner eller torkar ut den, som:
stekar, kycklingbitar med ben, hel fisk, kansliga fiskfiléer, hela kycklingar, kalkoner eller
revbensspjall. Indirekt varme kan aven anvandas for att slutfora tillagningen av tjockare
mat eller bitar med ben som forst brynts eller fatt farg 6ver direkt varme.

Vid indirekt varme finns varmen pa en eller tva sidor av grillen. Maten placeras pa
den ovarmda delen av grillgallret.

Forsok att inte smygkika.

Locket pa grillen &r inte bara till for att halla regnet borta. Dess viktigaste funktion ar att
forhindra att for mycket luft kommer in samt att for mycket varme eller rok kommer ut.
Nar locket ar stangt ar grillgallret varmare, grilltiderna kortare, roksmakerna starkare
och uppflamningarna farre. Sa lagg locket pa!

Vand bara en gang.

Finns det nagot battre &n en saftig stek med en djup bryning och manga vackert
karamelliserade bitar? Nyckeln till dessa resultat ar att halla maten pa plats. Ibland har
vi en tendens att vanda pa maten innan den nar 6nskad farg och smak. | nastan alla fall
ska du bara vanda maten en gang. Om du ror den mer an sa oppnar du antagligen ocksa
locket for ofta, vilket orsakar andra problem. Ta ett steg tillbaka och lita pa grillen.

Veta nar det ar dags att slacka lagan.

Nar det galler grillning ar det viktigaste ibland att veta nar det ar dags att sluta. Det
basta sattet att ta reda pa om maten ar klar ar att investera i en termometer med
snabbavladsning. Den hjalper dig att ta reda pa precis nar din mat ar som bast.

Var inte radd for att experimentera.

P& 50-talet betydde grillning bara en sak: att branna vid kott (och bara kott) dver 6ppen
laga. Dagens tradgardskockar behdver inte ett kok for att laga till en hel maltid. Anvand
grillen for att grilla forratter, sidoratter och till och med efterratter. Registrera din grill
och fa tillgang till sarskilt innehall som kommer att inspirera dig. Vi vill garna folja dina
grillningsaventyr.



Grilla efter
morkrets inbrott

Den hér funktionen &r bara tillganglig pa utvalda modeller.

Anvanda grillens belysning

Grillampan aktiveras med ett tryck pa vackningsknappen.
Grillampan har en lutningssensor som tander lampan

om grillens lock ar 6ppet och slacker lampan nar grillens
lock ar stangt. Om locket ar oppet eller stangt i over 30
minuter inaktiveras grillampan automatiskt. Tryck pa
vackningsknappen om du vill tanda lampan igen.

Anvanda kontrollvreden med belysning

Du tander brannarens kontrollvred genom att trycka pa
knappen. Du kan tanda och slacka vreden genom att trycka
pa stromknappen som sitter till hoger om kontrollpanelen

Byta batterierna i grillampan

Anvand endast alkaliska batterier. Blanda inte
gamla och nya batterier eller olika typer av batterier
(standard, alkaliska eller laddningsbara). Ta ur
batterierna om du inte planerar att anvanda grillen
under en manad eller mer.

1

Stang locket. Lokalisera batterihallaren pa sidan
av lockets handtag och skruva av locket (A). Byt
inte batterier med locket oppet.

N

Ta bort batterihylsan.

Satt i tre C-batterier (B).

Rikta in markeringarna (C) pa hylsan och
handtaget nar du satter tillbaka hylsan. Dra at
locket.

& g

Obs! Torka regelbundet av linserna med en fuktig trasa
for att halla lamporna rena.

©0 © 0 0 0 0 00 0 0 000000000 0000000000000 0000000000000 0000000000000 00000000000 0000000000000 0000000000000 000000000 00000000000000 000

Mer grillyta

Den hér funktionen &r bara tillgdnglig pa utvalda
modeller.

Anvanda det fallbara dvre grillgallret

Anvand den som varmehylla for att halla maten
varm (A) eller fall ut den nar du behdver en andra
tillagningsyta. Fall ut gallret genom att lyfta den
framre halvan en aning och vrida den utat (B). F6r
forvaring, fall ihop gallret och lyft upp hela gallret
ur grillddan (C). Hang gallret vertikalt pa grillddans
baksida. Anvand varmetaliga vantar eller handskar
nar du justerar hyllan.

JauoIpun
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Akta roksmak

Anvinda rokladan

Den hér funktionen &r bara tillgénglig pa utvalda modeller.

Anvand torrt roktra i rékladan eftersom de antands
snabbt och ger rok snabbare. Vid langre tillagning, av t.ex.
stekar, kyckling, kalkon osv., fyll hela rékladan med roktra.
Roktraet antands i anden av rokladan, som placeras over
brannaren och fortséatter att brinna langsamt i rékladan
for att ge rok under hela tillagningen. | takt med att du blir
mer erfaren att anvanda rokenheten vill vi uppmana dig
att experimentera med olika kombinationer av roktra for
att hitta det som passar dig bast.

Alternativ 1: Forbered for grillning med indirekt varme
1) Oppna grillens lock.
2

Kontrollera att alla brannarnas kontrollvred ar i
avstiangt O lage och att grillen &r sval. Kontrollera
genom att trycka in och vrida kontrollvreden medurs.
Ta bort grillgallren for att komma &t FLAVORIZER BARS (A).
Oppna locket rokladans lock.

Fyll roklddan med roktra fran kant till kant (B). Stang
rokladans lock.

o s

o

Nar grillen ar avstangd placerar du rokladan éver de
tva FLAVORIZER BARS pa hoger sida, nara grillens
framsida. Se till att bara den smala delen med WEBER-
logotypen ar direkt ovanfér en téand brénnare (C). Det
ar har som roktraet tands forst. Rokladans huvuddel
arriktad efter en FLAVORIZER BAR, med en slackt
brannare under den.

~

Tillsatt vatten i rokladans vattentrag (D) for mer
smakrik rok under tillagningen.

x

Sétt tillbaka grillgallret ver rokladan (E).

~o

Tand grillen och forvarm i 10 minuter med enbart
huvudbrannarna, pa hog varme. Se avsnittet "Tanda
grillen”. Efter forvarmning, stang av mittbrannaren och
sank de yttre brénnarna till lag varme (F).

Roken borjar inom cirka 10 minuter och varar upp till 90
minuter. Forsok inte flytta varma komponenter for att
fylla pa roken med roktra. Hall grillens lock stangt under
tillagningen.

Alternativ 2: Forbered for grillning med direkt varme
Rokladan placeras med Weber-logotypen Gver
mittbrannaren under grillning, med huvudbrannarna
installda pa lag varme (G).

Obs!

F6r bésta rokresultat bor brdnnarna vara instéllda pa lag
vidrme. Placera inte huvuddelen av rékladan direkt ver
en brdnnare. Detta kan anténda allt réktréd pa en gang,
vilket leder till kortare roktider.

Grilla alltid med locket stdngt sa att réken kan trdnga in
ordentligt i maten.

Na&r du har rokt klart stanger du av brannarna och
stanger grillens lock tills roktraet har slackts.

Ta bort rékladan fran grillen om den inte anvéands.

Rengdra rokladan

Tom roken pa aska fore varje anvandningstillfalle sa att
luftflodet blir tillrackligt.

Obs! R6kning ldmnar "rékrester” pa rékladans yta.
Dessa rester kan inte avldgsnas och paverkar inte
rékens funktion. Det kommer &ven att samlas rékrester,
i mindre utstrdckning, pa insidan av din gasolgrill. Dessa
rester behdver inte avldgsnas och har ingen negativ
inverkan pa din gasolgrills funktion.

A FARA! Anvand inte lattantandliga vatskor eller
lattantandliga produkter i roken for att antanda
roktra. Det kan orsaka allvarliga personskador.

A VARNING! Ta inte bort heta komponenter fran
grillen nar den &r i gang.

A VARNING! Anvand aldrig tré som har behandlats
med eller exponerats for kemikalier.

A Undvik alltid mjuka, kddahaltiga traslag som furu,
ceder och asp.
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HUVUDBRANNARE ELLER SIDOBRANNARE TANDS INTE

SYMPTOM
* Huvud- eller sidobrannarna tands inte nar instruktionerna for elektronisk tandning foljs enligt avsnittet "Anvandning” i denna bruksanvisning.
ORSAK LOSNING

Det ar problem med gasflodet.

Det ar problem med det elektroniska tandsystemet.

Om en brannare inte tands &r forsta steget att avgéra om det kommer fram gas till brannaren (eller bréannarna). For
att kontrollera detta féljer du instruktionerna nedan: “Tand grillen med en lang tandare”.

Om tandning med tandsticka INTE LYCKAS, foljer du instruktionerna for att koppla bort och ateransluta gasolflaskan.

Om en brannare inte tands ar forsta steget att avgéra om det kommer fram gas till bréannaren (eller brannarna). For att
kontrollera detta foljer du instruktionerna nedan: "Tand grillen med en lang téandare”.

Om tandning av brannare LYCKAS féljer du instruktionerna "Kontrollera komponenterna i det elektroniska tandsystemet”.

Tand grillen med en lang tandare

Anvénd en lang tandare eller en lang tandsticka
for att avgora om det kommer fram gas till
huvudbrannarna

1)
2)

£y

o

>

Oppna grillocket.

Kontrollera att alla brannarreglage (dven reglaget till
sidobrannaren) ar i avstangt lage O. Kontrollera genom
att trycka in och vrida kontrollreglaget medurs.

Obs! Det ar viktigt att alla brannarnas kontrollvred &r i
IégetOAVinnan gasolflaskan oppnas.

Sl& pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till laget
pa, beroende pa hur anslutningen mellan regulator och
gasolflaska ser ut.

Borja med brannaren langst till vanster. For ner en tand,
lang tandare genom grillgallret, forbi FLAVORIZER BARS
och hall den intill brénnaren (A).

Tryck in brdnnarens reglage och vrid det langsamt
moturs mot laget start/hégt ©.

Kontrollera att brannaren ar tand genom att titta
genom grillgallret och genom héalet i FLAVORIZER bar.
Om brannaren inte tands inom 4 sekunder vrider du
brénnarens reglage till liget av O och vintar fem
minuter, sa att gasen ska hinna ventileras bort, innan
du forsoker tanda brannaren igen.

Om brannaren tands finns problemet i
tandningssystemet. F6lj anvisningarna i avsnittet
"Kontrollera komponenterna i det elektroniska
tandningssystemet”.

Anvan en lang tandare eller en lang tandsticka for att
avgora om det kommer fram gas till sidobrannaren

1)
2)

<

S

o

~

Oppna locket pa sidobrannaren.

Kontrollera att alla bréannarreglage (aven reglaget till
sidobrannaren) ar i laget av O. Kontrollera genom att
trycka in och vrida kontrollreglaget medurs.

Obs! Det ar viktigt att alla brannarnas kontrollvred &r i
ZagetO AViinnan gasolflaskan dppnas.

Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till on-
lage, beroende pa hur anslutningen mellan regulator
och gasolflaska ser ut.

Hall en tand, lang tandare intill sidobrannaren(B).

Tryck in sidobrannarens kontrollvred och vrid den
langsamt moturs mot ldget start/hog ©.

Kontrollera att sidobrannaren ar tand. Det kan vara
svart att se lagan pa sidobrannaren i starkt solljus.
Om sidobrannaren inte tands inom 4 sekunder vrider
du sidobrannarens reglage till laget av O och vantar
fem minuter for att gasen ska hinna ventileras bort
innan du férscker tanda brannaren igen.

Om brannaren tands féljer du anvisningarna i avsnittet
"Kontrollera komponenterna i det elektroniska
tandsystemet”.

RESERVDELAR

For att erhalla reservdelar
kontaktar du den lokala aterforsaljaren
i ditt omrade eller loggar in pa weber.com.

buuxos)e
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Korrekta lagmonster

Brannarna idin grill ar fabriksinstallda for korrekt
blandning av gas och luft. Nar brannarna fungerar
korrekt ser lagorna ut pa ett visst satt. Topparna
kan da och d& bli gula (A), med en sjunkande ljusbla
(B) till morkbla laga (C).

A VARNING! Forsok inte utféra reparationer pa
gasolledande eller gasolbrannande komponenter,
tandkomponenter eller andra delar utan kontakta i
stallet kundtjanst hos Weber-Stephen Products LLC.

AVARNING! Om inte originalreservdelar fran
Weber-Stephen anvands for alla reparationer och
byten upphor alla garantier att galla.

AVAR FORSIKTIG! Briannarrorets 6ppningar maste
placeras korrekt 6ver ventiloppningarna.

GASFLODE
SYMPTOM

* Grillen kommer inte upp i onskad temperatur eller varms ojamnt.

* En eller flera brannare tands inte.

« Lagan dr lag nar brannaren ar i laget hdg.

« Lagorna finns inte langs med hela brannaren.
« Brannarens lagor ar oregelbundna.

ORSAK

Vissa lander har regulatorer med en "flodesbegransande
enhet” som aktiverats. Denna sdkerhetsfunktion som ar
inbyggd i regulatorn begransar gasflodet vid en gaslacka.
Du kan oavsiktligt aktivera denna funktion utan att ha en
gaslacka. Detta intraffar normalt nar du satter pa gasen
vid gasolflaskan och en eller flera av kontrollvreden inte ar
i laget av. Det kan aven intraffa om du 6ppnar gasolflaskan
for snabbt

Gasolflaskan ar nastan tom eller tom.
Bransleslangen ar bojd eller knackt.

Brannarportarna ar smutsiga.

SYMPTOM

LOSNING

Aterstall den "flodesbegransande enheten” genom
att stdnga gasolflaskans ventil och se till att alla
brénnarnas kontrollvred &r i avstangt O lage. Vénta
fem minuter sa att ansamlad gas kan ventileras bort
och tand sedan grillen igen enligt instruktionerna i
avsnittet "Anvandning”.

Fyll pa gasolflaskan.

Rata ut bransleslangen.

Rengor brannarportarna. Se "Rengora brannarnas portar”.

« Gaslukt samt brannarlagor som ar gulaktiga och ldngsamma.

ORSAK

Spindelskydden pa brannarna ar blockerade.

SYMPTOM
« Gaslukt och/eller ett svagt vasande ljud.
ORSAK

Den interna gummipackningen i gasolflaskans ventil kan
vara skadad.

LOSNING

Rengdr spindelskydden. Se "Rengora spindelskydden”
i avsnittet Produktskotsel. Se aven illustrationerna och
informationen i detta avsnitt om korrekta lagmonster
och spindelskydd.

LOSNING

Kontrollera om gummipackningen ar skadad. Om den
ar skadad returnerar du gasolflaskan till den lokala
aterforsaljaren.

FETTAVLAGRINGAR PA GRILLEN (liknar flagnande farg och uppflamningar)

SYMPTOM
« Lockets insida ser ut som om det ar tackt med flagnande farg.

ORSAK

Flagorna ar ansamlade grillangor som omvandlats till kol,
och ar INTE farg.

SYMPTOM
« Uppflamning intraffar vid grillning eller forvarmning.

ORSAK

Det finns overbliven mat fran féregaende grillning.

Insidan av grillen maste rengdras grundligt.

LOSNING

Detta sker med tiden och efter att du anvant grillen
flera ganger. Det ar ingen defekt. Rengor locket. Se
avsnittet "Produktskotsel”

LOSNING

Grillen ska alltid forvarmas pa hégsta varme i 10 till
15 minuter.

Folj stegen i avsnittet "Rengodring och underhall” for att
rengdra insidan av grillen uppifran och ner.



() 315/415 Kabeldragning for tandmodulen

=

Kontrollera komponenterna i det elektroniska
tandsystemet

Nar du trycker pa tandknappen bor du hora ett klickande
ljud. Om du inte kan hora det klickande ljudet kontrollerar
du forst batteriet och sedan kablarna.

Kontrollera batteriet 0? o o 0 o

Det finns tre mojliga fel pa batteriet som leder strom till
tandningsmodulen som du ska kontrollera:

1) Vissa batterier ar forsedda med skyddsplast.
(Forvaxla inte denna plast med sjalva batterietiketten.)

Kontrollera att denna skyddsplast har tagits bort. 3255[330 Kabeldragning for tandmodulen

2) Kontrollera att batteriet &r korrekt isatt (C)

N

Modellerna 315, 425s och 435 har en jordningskabel
ansluten till fordelningsrorets faste. Denna kan man se
under kontrollpanelen (D):

Kontrollera jordningskabeln oo o 0@0
T

1) Kontrollera att jordningskabeln ar ordentligt

fastskruvad 335 Kabeldragning for tindmodulen

3) Om batteriet ar gammalt, satt i ett nytt batteri. N - J

Kontrollera kablarna H F I H .

Det finns tva mojliga fel som ska kontrolleras: |

1) Kontrollera att tandkablarna ar ordentligt fastsatta i @0 @o
kontakterna pa tandknappen under kontrollpanelen. H H H H
Kontrollera att tandkablarna ar ordentligt fastsatta i ‘
tandmodulen. Kabelkontakterna ar fargkodade for att : HIH B @o @@
overensstamma med kontakterna pa tandmodulen. - = .
Antalet kablar varierar beroende pa modell.

buuxos)e
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WEBER CONNECT
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Upptack smart
grillning

Vi ar glada over att du vill gora
sallskap med oss pa ditt stora
grillaventyr. Las igenom den har
anvandarhandboken sa kommer du
snabbt och enkelt igdng med din
grillning. Vi vill finnas dar for dig
under hela grillens livstid, sa ta dig
nagra minuter att registrera grillen.
Nar du genomfor registreringen far
du ett Weber konto och du far ocksa
tillgang till sarskilt grillrelaterat
innehall for just dig.

weber Aven grillen kan
COﬂﬂeCt uppdatera aktuell status

LADDA NER DEN
KOSTNADSFRIA APPEN

SATT I
GIVAREN

ANSLUT
OCH OVERVAKA

PERFEKT
Du kan ansluta dig online, via din RESULTAT

smarta enhet eller pa annat satt.

Tack for att du valde WEBER. FUNKTION FORDEL
Vi ar glada att du ar har. FJARRGVERVAKNING ~ GRILLGVERVAKNING VIA WI-FI OCH BLUETOOTH®
AV GRILLEN

Med fjarranslutning till grillen kan du lugnt g& en liten runda och dvervaka varmen
direkt fran din smartphone.

GRILLNING STEG- PERFEKT GRILLAD MAT
FOR-STEG

Fa reda pa nar det ar dags att vanda, lata vila och servera direkt i din smartphone. Fa notiser
om allt fran nar det ar dags att vanda maten till en nedrakningstimer for nar maten ar klar.

APP-AKTIVERADE DIREKT AVLASNING AV MATENS STATUS

MATTERMOMETRAR Se matens temperatur och tillagningsgrad utan att lyfta pa locket.
Mattemperaturgivarna dvervakar tillagningsgraden, fran borjan till slut, och ger dig en
notis via appen nar det ar dags att vanda maten, lata den vila och servera den.

RECEPT OCH WEBER RECEPT OCH TILLAGNINGSPROGRAM

ANVISNINGAR Webers recept och tillagningsprogram ger dig grillhjalp steg for steg i realtid, specifikt
anpassat for dina 6nskemal och den mat du tillagar.

LED-DISPLAY INSTRUMENTPANEL

Via startskarmen pa modulens LED-display kan du kontrollera temperaturer, f& notiser,
se anslutningsstatus och kontrollera tillagningsstatus.

Z Download on the [cagigel]
[ ¢ App Store " Google Play

Kréaver WEBER CONNECT HUB som séljs separat, eller den integrerade WC2-styrenheten som endast finns pd utvalda
modeller.
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Inbyggd WEBER CONNECT-teknik

Appen WEBER CONNECT
\N Vi tar det steg for steg.
g Ladda ner appen WEBER CONNECT.
Oppna appen for att fa:
+ Meddelanden om att vanda och servera
« Timer for nar maten ar fardig
- Specialanpassade alarm om tillagningsgrad
« GRILLHJALP STEG-FOR-STEG

Ansluta din grill till Bluetooth® eller
ett Wi-Fi-natverk

Folj dessa steg for att ansluta din WEBER-grill
via Bluetooth® eller ditt lokala Wi-Fi-natverk:

Obs! WEBER rekommenderar att din
smarta enhet har den senaste versionen av
operativsystemet innan du forsoker ansluta
grillen till Bluetooth® eller Wi-Fi-natverk.

1) Tryck pa valfri knapp pa temperaturreglaget for att
starta (ON) WEBER CONNECT-modulen.

Kontrollera att din smartphone ar ansluten till
Bluetooth® eller ditt lokala Wi-Fi-natverk.

Via din smartphone laddar du ner den nya appen
WEBER CONNECT fran App Store for Apple-enheter
eller Play Store for Android-enheter.

Starta appen WEBER CONNECT och félj anvisningarna
i appen for att ansluta till din WEBER-grill.

0Obs! For att kunna ansluta din smartphone till
din grill via ett Wi-Fi-ndtverk maste du se till

att grillen ar parkopplad via Bluetooth® och att
grillen har kontakt med din Wi-Fi-router. Om du
inte lyckas ansluta enheterna kan du forsoka
flytta grillen narmare routern eller utdka ditt
system med en signalférlangare for att fa en
starkare natverkssignal.

2

3

4

Anvinda WEBER CONNECT-modulen

A Instrumentpanel

Modell: WC2-STYRENHET

Via startskarmen pa modulens LED-display kan du kontrollera temperaturer, fa notiser, se anslutningsstatus och

kontrollera tillagning.

B® O

Tryck pa knapparna @ eller @ for att hoja eller sanka maltemperaturen. Tryck pa knappen @ for att bekrafta

ditt val.

C @ Bekrafta val/stang av displayen

Efter val av maltemperatur trycker du pa knappen @ for att bekrafta valet.
Hall inne samma knapp i tre sekunder for att stanga av displayen.

D @ Maltemperaturvarning

Tryck pa knappen @ for att stalla in alarm for grillen och/eller temperaturgivare. Tryck pa knapparna @ eller @ for

att 6ka eller minska onskad méaltemperaturen. Tryck pa knappen @ for att bekréafta alarm for maltemperatur. Om du vill

nollstalla larmet valjer du dnskad ingang och trycker pa/haller ner knappen @ tills ett streck visas.

E Givare for mattemperatur

Din nya WEBER CONNECT-modul kan hantera upp till tvd separata temperaturgivare (en givare medfoljer) for

svarslagen koll pa grillen och perfekt resultat varje gang.

Obs! Ladda ner appen WEBER CONNECT for att fa det senaste grillprogrammet och de senaste

funktionerna.

Notifikationer

4

Stromindikator

(=)

En gron tradlos symbol visas pa WEBER CONNECT-
modulens display nar den ar ansluten till
WEBER CONNECT-appen via Wi-Fi-natverket.
En bla tradlés symbol visas pa WEBER CONNECT-
modulens display nar den ar ansluten till
WEBER CONNECT-appen via Bluetooth®.

Symbolen for alarm visas nar maltemperatur har stéllts in.

LJINNOJ 4483M
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Stalla in notis for grilltemperatur
Folj dessa steg for att stalla in notis som varnar nar grillen
har uppnatt den installda maltemperaturen:

1) Tryck pa valfri knapp pa temperaturreglaget for att
starta (ON) WEBER CONNECT-modulen.

2) Tryck pa knappen med ringklockan for att aktivera
notis om grilltemperatur.

3) Nar displayen blinkar trycker du pa knapparna + eller
- for att stalla in grillens maltemperatur. Tryck pa
knappen med en bock for att bekrafta ditt val.

4) Upprepa stegen 2 och 3 for att uppdatera eller stélla in
ny maltemperatur.

5) Nar grillen har uppnatt maltemperaturen kommer
knappen med ringklockan att blinka och styrenheten
avger en ljudsignal, om du anvander WEBER CONNECT-
appen far du en notis via din smartphone.

6) Samtliga av dessa funktioner i WEBER CONNECT-modulen
kan aven stallas in tradlost via Wi-Fi eller Bluetooth® fran
appen WEBER CONNECT pa din smartphone.

Grilla med mattemperaturgivare

Anvand den medfdljande temperaturgivaren for att overvaka
din WEBER-grill, sa att maten blir perfekt varje gang.

Folj dessa steg nar du ska anvanda temperaturgivare:

1) Nar grillen har forvarmts, oppna grillocket och
rengor grillgallret med hjalp av en grillborste eller
skrapa, stall darefter in kontrollvreden pa onskad
grilltemperatur.

2) Lagg maten pa grillgallret.

3) Anslut mattemperaturgivare i uttagen pa
WEBER CONNECT-modulen (F) och placera
mattemperaturgivarnas, anvand varmetaliga
handskar, kablar i grillens sidokanal (G).

4) Sattin temperaturgivarna i mitten av den tjockaste
delen av maten.

5) Stang grillens lock.

6) Tryck pa valfri knapp pa temperaturreglaget for att
starta (ON) WEBER CONNECT-modulen.

7) Tryck pa knappen med ringklockan for att vaxla mellan
grilltemperatur och mattemperatur for givare 1 och 2.

8) Nar du valt vilken givare som ska anvandas trycker
du pa knapparna + eller - for att stalla in matens
maltemperatur. Tryck pa knappen med en bock for att
bekrafta ditt val.

9) Upprepa stegen 7 och 8 for att uppdatera eller stalla in
ny maltemperatur.

10) Né&r givaren har uppnatt maltemperaturen kommer
knappen med ringklockan att blinka och styrenheten
avger en ljudsignal, om du anvander WEBER
CONNECT-appen far du en notis via din smartphone.

11) Samtliga av dessa funktioner i WEBER CONNECT-modulen
kan aven stallas in tradlost via Wi-Fi eller Bluetooth® fran
appen WEBER CONNECT pa din smartphone.

A VARNING

A Risk for skador! Mattemperaturgivarna ar
mycket vassa. Var forsiktig nar du hanterar
temperaturgivare.

A Risk for brannskador! Hantering av
temperaturgivarna utan skyddshandskar kan
leda till allvarliga bréannskador. De fargade
indikatorerna pa givarna ar inte avsedda att

vidroras med handerna nar grillen anvands
eftersom de inte ar varmeisolerade. Anvand
alltid varmetaliga handskar vid anviandning av
produkten for att undvika brannskador.

Mattemperaturgivare, skotsel

Rengora mattemperaturgivare

Rengdr temperaturgivaren innan den anvands forsta
gangen. Temperaturgivarna ska rengoras med vatten
och en fuktig trasa.

Temperaturgivarna klarar inte maskindiskning, ar inte
vattentaliga och kan skadas av for mycket vatten. Sank
aldrig ner givarna i vatten eller andra vatskor.

Forvaring av mattemperaturgivare

Efter rengoring, linda forsiktigt upp givarna pa hallaren
och forvara de inomhus nar de inte anvands.




Extra ineffekt

Ansluta en extern strombank

Som ett alternativ till att anvanda ett vagguttag for att
driva WEBER CONNECT-modulen under tillagning gar det
bra att anvanda en extern uppladdningsbar strémbank,
saljs separat.

Strombanken ska ha en minsta kapacitet pa 10 000 mAh,
med en 5 V micro-USB-A kontakt. Pa grund av Genesis
Smart-grillens laga stromforbrukning maste du anvanda
strombankens USB-A-port till grillens USB-C-ingang, med
en USB-A till USB-C-kabel som saljs separat.
Strombanken kan placeras pa hyllan under sidobordet, under
forutsattning att den inte ar storre an 10 cm bred x 17,75 cm
djup x 3 cm hog.

WEBER CONNECT-modulen drar automatiskt strom fran
strombanken om natspanningen forsvinner eller om den
kopplas bort. Strombrytaren styr endast strommen fran
vagguttaget till grillen.

1) Anslut USB-A till USB-C-kabeln till strombankens
USB-A-port (A).

Ta bort dammskyddet av silikon frd&n mandverpanelen.
Anslut kabeln till mandverpanelens USB-C-port (B).

Kontrollera att strémbanken ar igang.

Placera strombanken pa den lilla hyllan under
sidobordet (C).

Las i tillverkarens bruksanvisning om hur man fulladdar
strombanken.

2

3
4

Ytterligare information om hur man anvander en

strombank:

« Anslut aldrig strombanken till ett externt eluttag nar
den ar ansluten till grillen.

« Efter anvandning ska strombanken kopplas bort
fran grillen och forvaras inomhus. Satt tillbaka
dammskyddet av silikon dver USB-C-porten pa
mandgverpanelen (D).

« Strombanken matar inte strom till brdnnarnas tandare.
Las i "Kontrollera komponenterna i det elektroniska
tandsystemet”.

« USB-C-anslutningen pa mandverpanelen ar endast
avsedd for ingaende strom och ger ingen strém ut.

« USB-C-kontakten pa mandverpanelen ar inte avsedd
for datadverforing.

« Forvara inte strombanken utomhus.

« Ladda upp strombanken helt innan du anvander den.
Grillen dvervakar inte strombankens batteriniva.

« Bor endast anvandas om utomhustemperaturen ar
mellan -12 °C till 38 °C, om inte strombanken ar
klassad for hogre och/eller lagre temperaturer. Folj
tillverkarens anvisningar.

LJINNOJ 4483M

23



WEBER CONNECT

24

FORLORAD EFFEKT
SYMPTOM

« WEBER CONNECT-modulen och reglagevredens belysning startas inte.

ORSAK

LOSNING

Kablarna ar frankopplade.

Kontrollera att alla kablar ar sakert anslutna i
kontakterna pa baksidan av WEBER CONNECT-modulen
och i kontrollpanelen under sidobordet. Las i "WEBER
CONNECT Kabeldragning”.

Elkabeln ar frankopplad.

Kontrollera att elkabeln ar ansluten till uttaget
under sidobordet och till vagguttaget. Kontrollera
att strombrytaren under sidobordet ar paslagen. Se
"Kontrollera stromkabeln”.

Sdkringen har l9st ut.

Om grillen fortfarande inte startar nar du har utfort
ovanstaende kontroller &r det troligen sakringen som
har gatt. For anvisningar om hur du byter grillens
sakring, se "Byta sakring".

Alternativt kan den externa strémbanken vara urladdad.

Om du anvander en extern strémbank, saljs separat,
ska den kopplas bort fran kontrollpanelen och las
sedan i tillverkarens bruksanvisning for information
om uppladdning. Las i "Ansluta en extern strombank”.

WEBER CONNECT HAR ANSLUTNINGSPROBLEM

SYMPTOM

« Bluetooth® har problem med att behalla anslutning eller parkoppling med en smartenhet.

ORSAK

LGSNING

Bluetooth®-signaler har kort rackvidd.

Bluetooth® har anslutit till en annan enhet.

Nar WEBER CONNECT-modulen &rigang ar den redo
att parkoppla. Se till att Bluetooth® &r aktiverat pa
smartphone/surfplatta och att den ar nara grillen.

Om Bluetooth®-indikatorn lyser med fast sken ar

den redan parkopplad med en smartenhet. Stang av
Bluetooth® pa de smarta enheter som du inte langre vill
ska ansluta till grillen.

SYMPTOM

« Wi-Fi har problem med att bibehalla anslutning till Wi-Fi-natverk.

ORSAK

LOSNING

Grillen har inte kontakt med Wi-Fi-natverket.

For att kunna ansluta din smartphone till din grill via ett
Wi-Fi-natverk maste grillen vara inom din Wi-Fi-routers
rackvidd. Om du inte lyckas ansluta enheterna kan du
forsoka flytta grillen narmare routern eller utoka ditt
system med en signalforlangare for att fa en starkare
natverkssignal.

FELKOD VISAS PA DISPLAYEN
SYMPTOM

« En felkod visas pa den digitala displayen under uppstart eller grillning.

ORSAK

LOSNING

WEBER CONNECT-modulen ar kanslig for vissa yttre

faktorer. Variationer i stromtillforsel eller radiofrekvens

kan paverka driften.

Kontakta din lokala kundtjanst via kontaktuppgifterna
pa weber.com.

KONTAKTA
KUNDTJANST

Om du fortfarande har problem
kontaktar du din lokala kundtjanst
via kontaktinformationen
pa weber.com.




Byta sdkring

Om din WEBER CONNECT-modul inte startar trots att alla
elektriska anslutningar har kontrollerats kan det handa
att grillens sakring har Gst ut. Grillens stromforsorjning
anvander en sakring av smalttyp. Sakringen kan enkelt
bytas enligt foljande instruktioner:

VAR FORSIKTIG: Anvénd alltid s&kring med ratt
madrkning och storlek. | annat fall kan det medféra
fara och upphédva garantin. Rétt sdkring ar:

1,6A

250V

5x20 mm

Snabb

1. Setill att grillen &r helt sval, stang sedan av strom-

brytaren och koppla bort grillen fran strémkallan (A).

2. Sakringen sitter inuti sakringshallaren som du hittar
pa undersidan av sidobordet. Anvand en platt skruv-
mejsel for att forsiktigt banda upp sakringshallaren
och ta ut sékringen (B).

Obs! WEBER rekommenderar att sékringen byts ut om
man misstanker fel.

3. Installera en ny sakring i sdkringshallaren och
satt tillbaka séakringshéallaren i strmmodulen (C).

VAR FORSIKTIG! Se till att sékringshallaren &r korrekt
monterad och stang igen innan du startar grillen.

4. Sattikontakten och sla pa strommen med brytaren
sa att modulen kan startas.

WEBER CONNECT Kabeldragning

e —

Vissa av funktionernai listan ar endast tillgangliga pa utvalda modeller.

LJINNOJ 4483M
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GENESIS E-415

GENESIS - E-415 LPG - EMEA 110123
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GENESIS E-335 « S-335

GENESIS - E/S-335 LPG - EMEA 083022
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GENESIS SE-EPX-335
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Tillverkare:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importor:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
Franklinstrafe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

Weber-Stephen Products LLC forsakrar harmed att den
specificerade typen av radioutrustning 6verensstammer med
direktiv 2014/53/EU och andra tillampliga direktiv.

» Modell: WC2-STYRENHET

Den fullstandiga texten i EU:s deklaration om
Gverensstammelse finns pa foljande webbadress:

https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

PROBLEM? FRAGOR?

Returnera inte produkten till butiken.
Vi hjalper dig!

Om du har fragor som rér montering, anvandning eller
underhall av din grill eller om du behdver reservdelar ar du
valkommen att kontakta Webers kundtjanst. Serienummer
och modellnummer finns pa omslaget till anvandarmanualen,
dessa uppgifter kravs vid alla typer av servicesamtal.

AUSTRIA INDIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
+43(0)7 242 89 0135 080 42406666

service-at@weber.com customercare@weberindia.com

BELGIUM ITALY

Weber-Stephen Products Belgium Sprl Weber-Stephen Products Italia Srl

+32 15283099 +39 0444 367 911
service-be@weber.com service-it@weber.com

CHILE NETHERLANDS
Weber-Stephen Chile SpA. Weber-Stephen Holland B.V.
+01 56 2-3224-3936 +31(0) 513433322

service-nl@weber.com
CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o. POLAND
+420 228 882 385 Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
service-cz@weber.com +48 22392 04 69
info-pl@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS RUSSIA

+4599363010 Weber-Stephen Vostok LLC

service-dk@weber.com +7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS SOUTH AFRICA

+33 081019 3237 Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

service-fr@weber.com +27 11 454 2369
info@weber.co.za

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH SPAIN

+49 (0) 30 219 0710 Weber-Stephen Ibérica SRL

service-de@weber.com +34 935 844 055
service-es@weber.com

ICELAND

Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

€& Bluetooth E ceie v

SMART

KONTAKTA
KUNDTJANST

Om du fortfarande har problem kontaktar
du den lokala kundservicerepresentanten
via kontaktinformationen pa weber.com.

Modell: GEN1

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 454 1626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

Apple och Apple-logotypen ar varumarken som tillhor Apple Inc. och ar registrerade i USA och andra lander. App Store
ar ett servicemarke som tillhor Apple Inc. Android och Google Play ar varumarken som tillhor Google Inc.

Ordmarket och logotyperna for Bluetooth® ar registrerade varumarken som tillhor Bluetooth SIG, Inc., och Weber-
Stephen Products LLC anvander dessa under licens. Andra varumarken och markesnamn tillhor respektive agare.

© 2023 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.
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