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Jula AB forbehaller sig rétten att gora andringar pa produkten. Jula AB innehar
upphovsratten till denna dokumentation. Det &r inte tillatet att modifiera eller andra
denna dokumentation pa nagot satt och bruksanvisningen ska skrivas ut och anvandas
som den é&r i forhallande till produkten. Se Julas webbplats for den senaste versionen av
bruksanvisningen.

Jula AB forbeholder seg retten til & endre produktet. Jula AB innehar opphavsretten

til denne dokumentasjonen. Det er ikke tillatt & modifisere eller endre denne
dokumentasjonen pa noen som helst méate, og handboken skal trykkes og brukes som den
er i forhold til produktet. For siste versjon av betjeningsanvisningene, se Julas nettsider.

Jula AB forbeholder sig retten til at eendre produktet. Jula AB har ophavsretten til denne
dokumentation. Det er ikke tilladt at modificere eller eendre denne dokumentation pa
nogen made, og manualen skal printes og bruges som den er i forhold til produktet. For
den seneste version af betjeningsvejledningen, se Julas hjemmeside.

Jula AB zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie. Jula AB zastrzega
sobie prawa autorskie do niniejszej dokumentacji. Dokumentacji nie wolno w zaden
sposob modyfikowac ani zmieniaé, a instrukcje nalezy drukowac i uzywac jg w odniesieniu
do produktu w stanie niezmienionym. Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna znalezé
na stronie internetowej Jula.

Jula AB reserves the right to make changes to the product. Jula AB claims copyright on this
documentation. It is not allowed to modify or alter this documentation in any way and the
manual shall be printed and used as it is in relation to the product. For the latest version of
operating instructions, refer to the Jula website.

Jula AB behalt sich das Recht vor, Anderungen am Produkt vorzunehmen. Jula AB
beansprucht die Urheberrechte an dieser Dokumentation. Es ist nicht zuldssig, diese
Dokumentation in irgendeiner Weise zu verandern oder umzugestalten. Die Anleitung muss
gedruckt und so verwendet werden, wie sie in Bezug zum Produkt steht. Die aktuellste
Version der Bedienungsanleitung finden Sie auf der Website von Jula.

Jula AB pidattaa oikeuden tehdé tuotteeseen muutoksia. Jula AB:lla on tdman
dokumentaation tekijdnoikeus. Tatd dokumentaatiota ei saa muuttaa millaén tavalla ja
kayttoopas on tulostettava ja sitd on kéytettava sellaisena kuin se on tdmén tuotteen
kanssa. Kayttéohjeiden uusin versio |6ytyy Julan verkkosivustolta.

Jula AB se réserve le droit d'apporter des modifications au produit. Jula AB revendique
les droits d'auteur sur cette documentation. Il est interdit de modifier ou d'altérer cette
documentation de quelque maniére que ce soit et le manuel doit étre imprimé et utilisé
tel quel en relation avec le produit. Pour obtenir la derniére version des instructions
d'utilisation, consultez le site Web de Jula.

Jula AB behoudt zich het recht voor om wijzigingen aan het product aan te brengen.

Jula AB claimt het copyright op deze documentatie. Het is niet toegestaan om deze
documentatie op welke manier dan ook te wijzigen of te veranderen. De handleiding moet
worden afgedrukt en gebruikt zoals deze in relatie tot het product staat. Raadpleeg de Jula-
website voor de laatste versie van de bedieningsinstructies.
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Figure 1
1. Cooking tray
2. Basket1
3. Basket handle
4, Basket 2
5. Foldable control panel
6. Airoutlet
2 Safety

2.1 Safety definitions

A WARNING! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

A CAUTION! If you do not obey these instructions,
there is a risk of damage to the product, other materials
or the adjacent area.

NOTE! Information that is necessary in a given situation.



2.2 Safety instructions for operation

A WARNING! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

e Read and obey the WARNING
instructions before operation.

e Do not use the product outdoors.

e Do not use the product if you
are tired, ill, or intoxicated. This
will decrease your vision,
alertness, coordination and
judgement.

e Make sure that these persons
do not operate the product
independently:

« Children less than 8 years.

» Persons who do not know the
product sufficiently.

« Persons with disabilities.

e Children must not play with the
product.

e Children under 8 years must
not clean or do maintenance on
the product independently.

e Keep the product and the cord
out of the reach from children
less than 8 years.

e Do not pull the power cable to
disconnect the power plug.

e Make sure that the outlet
voltage agrees to the rated
voltage on the type plate.

e Do not use the product if the
power cable or plug is damaged.

e Disconnect the product when it
is not in use.

e Do not use the product if any
parts are missing or it is
damaged.

e Do not make changes to the
product.

e Use the product only for its
specified function.

e Do not soak or rinse the
product in water or other liquid.

e Pull out the plug immediately if
the product comes into contact
with water or other liquids.

e Do not use the product near
water or naked flames.

e Do not touch the product with
wet hands or other body parts.

e Put the product on a level,
stable and heat resistant
surface.

e Do not move the product
during operation.

e Do not cover the product- fire
risk.

e Make sure that there is at least
10 cm free space for the air
circulation on all sides of the
product.

e Make sure that the air inlet and
outlet are not blocked.

e Do not put objects on top of the
product.



e Only use accessories
recommended by the
manufacturer.

e Before you use the product for
the first time, clean all parts
that will touch the food.

e Put the ingredients to be fried
in the basket only.

e Do not fill the basket with oil.

e Do not touch hot parts. Some
parts of the product becomes
hot when in use.

e Keep your hands and the rest of
your body away from the hot air
outlets. To prevent burn injury.

e Make sure that no flammable
material comes into contact
with the product.

e Do not use an extension cable
or power strip.

e Do not use an external timer or
separate remote control with
the product.

e Keep the product monitored
when it operates.

e Pull out the plug immediately if
smoke comes out of the
product.

e Do not try to repair the product.
If the product is damaged or
does not operate correctly, it
must be repaired by an
approved service center.

3 Operation

3.1 To do before you use the product
for the first time

A WARNING! Keep the packaging material out of the
reach of children. Risk of suffocation.

o Remove all packaging materials.

e Clean the outside of the product with a damp
cloth.

o Clean the basket and the baking tray with hot
water and liquid soap.

o Pre heat the product at 200°C for 5~10 minutes to
burn off the protective oil coating.

NOTE! It is normal for smoke and smell to come from the
product when the oil coating is burned.

e Clean the product again when it has become cool.

3.2 To operate the product

A WARNING! Hot surface! Use protective gloves
when you put in and take out food from the product.

A WARNING! Do not overfill the baskets, there is
a fire risk if the food comes into contact with the hot
element.

3.2.1 Control panel

Figure 2

1. Basket1display

2. Basket 2 display

3. Temperature display
4, Time display

Pre-set cooking programs
5. French fries
6. Chicken

7. Pizza

8. Vegetables
9. Biscuits

10. Steak

N.  Fish

12.  Shrimp

13. Dessert



14.  Chicken wings
15. Sausage

16. Peanuts

Function buttons

17.  Basket 1selector button

18. Basket 2 selector button

19. Match button

20. Sync button

21. Temperature selector button (+/-)
22. Time selector button (+/-)

23. Power/pause button
3.24 Operation

A CAUTION! Do not tilt the basket to move the food
directly to a bowl or plate. Oil or fat can collect at the
bottom of the basket.

o Push the power/pause button to start the product.

e Select the basket you want to use. The basket
display will light up.

e Remove the basket by the handle and put it onto a
flat, heat-resistant surface.

Put the ingredients into the basket.

Put back the basket, make sure it is in the correct
position.

Push the temperature and time selector button
(+/-) to adjust the cooking temperature and time.
Or select one of the pre-set cooking programs.

Push the power/pause button to start cooking. The
display will alternate between showing the
temperature and remaining time.

© 0 00

o When the cooking is completed the product will
beep and stop.

3.24.1 To pause the cooking
o Select the basket you want to pause.

e Push the power/pause button to pause the
cooking.

3.24.2 To stop the cooking

o Select the basket you want to stop.

o Push and hold the power/pause button for 2 sec
to stop the cooking.

NOTE! To stop both baskets at the same time: do not
select any basket, push and hold the power/ pause
button for 2 sec.

3.24.3 Pre-set cooking programs

NOTE! The cooking time in the table is approximate and
can be different because of the weight of the ingredients.
Use a meat thermometer to check the internal tempera-
ture of the meat.

The default temperature is 180 °C and the default time
is 15 minutes.

If the product is cold, add 3 minutes to the preparation
time.

If both baskets are in use, add 5 min to the preparation
time.

Pre-set Temperature

Button ) Time (min.)
French fries 200 24
Chicken 200 45
Chicken wings 200 22
Fish 200 18
Shrimp 200 14
Steak 200 17
Peanuts 190 10
Pizza 180 17
Sausage 180 23
Vegetables 160 10
Dessert 170 18
Biscuits 170 15

3.24.4 To use the match mode

e Use the match mode to cook the same food in both
baskets. This mode will automatically copy the
temperature and time settings to the other basket.

o Select basket 1 or 2 and set the applicable settings.

e Push the MATCH button. The button will stay
illuminated.
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e Push the power/pause button to start cooking.

3.24.5 To use the sync mode

e Use the sync mode to cook food items that have
different temperatures and times in both baskets. This
mode will automatically synchronize both baskets to
finish cooking at the same time.

n Select basket 1and 2, set the applicable settings.

e Push the SYNC button. The button will stay
illuminated.

O Push the power/pause button to start cooking.

3.24.6 To use the cooking trays

NOTE! Make sure to put the cooking tray with the arrow
pointing towards or away from you.

The trays are applicable when you want a crispier result
for food, like example french fries.

Figure 3

e The feet of the cooking tray are foldable. Unfold the
feet and put the ingredients on the tray.

3.25 To reset the product after
overheating

The product have an overheating protection.

a To reset the product, pull out the electric plug and
wait until the product has become cool.

9 When the product has become cool, connect the
plug and start the product again.

3.26 Memory function
The product has a memory function and will remember
the last used settings.

NOTE! The memory function will not work after 1 hour of
power failure.

3.27 Tips
e Add some oil on the ingredients for a crispier result.
e Shake or turn the ingredients halfway during cooking

time to get the best result. This can also prevent
unevenly cooked ingredients.

e The quantity of food, the size of the pieces and the
temperatur has effect on the cooking time. In general
the cooking time is shorter than in a conventional
oven. Start with a shorter cooking time, and then
gradually increase the time if necessary.

e To cook the ingredients equally, stir the food now and
then with a plastic or wooden utensil.

e Check the food regularly and stop the operation when
the food is done, even if the program has not finished.

4 Storage

A WARNING! Let the product become completely
cool before you store it.

e If the product is not going to be used for a long period
of time, keep the product in a clean and dry area,
where children and pets do not have access to it.

e Do not wind the cable too tightly around the product
to prevent damage.

5 Maintenance

A WARNING! Pull out the plug and let the product
become cool before you clean or do maintenance on it.

5.1 To clean the product

A WARNING! Do not soak the product, the power
cable or plug in water or other liquid. Water that gets into
the product can cause electric shock or fire.

A CAUTION! Do not use abrasive cleaners, scouring
pads, or steel wool to clean the product to prevent dam-
age on the product.

NOTE! Clean the product after every use.

c Clean the accessories with hot water, washing-up
liquid and a sponge. Do not use a hard brush, this
can damage the surface.

e If dirt is caught to the basket or the cooking tray,
soak the accessories in hot water and add some
washing-up liquid. Let them soak for about 10 min
or until the dirt has softened and is easier to
remove.

e Wipe the outside and the inside of the product
with a cloth moistened with water and mild soap.



6 Troubleshooting

Problem

The product does not start.

Possible cause

The power plug is not connected to
the power outlet.

Task

Connect the power plug.

The cooking mode has not been set.

Select a cooking mode or set the
temperature and time applicable for the
food to be prepared.

The basket is not correctly installed
in the compartment.

Make sure that both baskets are correctly

installed.

The power button has not been
pushed.

Push the power button to start the cooking.

The food is not fully or
unevenly cooked.

There are too much food in the
basket.

Remove some of the food from the basket.

The temperature is too low or the
cooking time is too short.

Select the correct temperature and
cooking time for the ingredients to be
prepared.

Some food need to be turned or

Pull out the basket half way during the

cooking time, turn or shake the food and

haked duri king.
shaked during cooking put it back again to continue cooking.

A little smoke is normal. If much more
smoke comes out from the product, stop
the product immediately and identify the
source of the smoke.

The ingredients to be prepared

Smoke comes out fromthe ~ contains too much oil.

product.

The basket contains oil from previous

. Clean the basket.
cooking.

7 Discard

e Make sure that you follow local regulations when you
discard the product. Do not burn the product.

8 Technical data

Specification Value

Rated voltage 230V ~ 50 Hz
Output 2800 W
Power consumption in 039 W

standby mode

Time needed to reach the = 1min
low power mode

Volume 2x55L
Temperature range 60-200 °C
Cooking time range 0-60 min

Cable length 0.8 m

Dimensions (WxHxD) 286 x 35,5 x44.3 cm

Weight 8.3 kg
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1 Inledning

1.1 Produkten

Produkten ar en varmluftsfritds med dubbla stapelbara
korgar. Produkten har en digital display och 12 olika
tillagningsprogram.

1.2 Avsedd anvandning

Produkten anvénds for att tillaga, baka eller varma mat
med en reducerad mangd olja. Endast for hushallsbruk.

1.3 Symboler

Las bruksanvisningen noggrant och
.Q se till att du forstér instruktionerna innan
du bérjar anvanda produkten. Spara
bruksanvisningen for framtida bruk.

(2
! ! Godkand for kontakt med livsmedel.

Varning! Varm yta.

EU-direktiv och -bestdmmelser.

Atervinns som elektroniskt avfall.

< Denna produkt uppfyller tillampliga
|

1.4 Produktoversikt
Bild 1

Tillagningsbricka
Korg 1

Korghandtag

Korg 2

Utfallbar kontrollpanel

[ T o

Luftutlopp

Sakerhet

N

2.1 Sdakerhetsdefinitioner

A VARNING! Om du inte féljer dessa instruktioner
finns det risk for personskada eller dédsfall.

A FORSIKTIGHET! Om du inte fdljer dessa
instruktioner finns det risk for att du skadar produkten,
andra material eller det narliggande omradet.

OBS! Information som &r nddvéndig i en specifik situation.



2.2 Sakerhetsinstruktioner for
anvandning

A VARNING! Om du inte féljer dessa instruktioner
finns det risk for personskada eller dodsfall.

e Las och ol
varningsinstruktionerna
innan anvandning.

e Anvand inte produkten utomhus.

e Anvand inte produkten om
du ar trott, sjuk eller berusad.
Dessa forsamrar din syn,
uppmarksamhet, koordination
och omdomesformaga.

e Se till att foljande personer inte
anvander produkten pa egen
hand:

» Barn under 8 ar.

« Personer som inte kdnner
till produkten tillrackligt.

« Personer med funktionshinder.
e Barn far inte leka med produkten.

e Barn under 8 ar fér inte
rengora eller utfora underhall
pa produkten pa egen hand.

e Forvara produkten och
stromkabeln utom rackhall
for barn under 8 ar.

e Dra aldrig i stromkabeln for
att koppla bort kontakten fran
eluttaget.

e Se till att spanningen i
eluttaget stammer overens med
markspanningen pa typskylten.

e Anvand inte produkten om
stromkabeln eller kontakten
ar skadad.

e Stang av produkten nar den
inte anvands.

e Anvand inte produkten om
nagon del saknas eller ar skadad.

e Gor inga andringar pa produkten.

e Anvand endast produkten
for dess avsedda andamal.

e Sank inte ned produkten
i vatten eller annan vatska.

e Dra omedelbart ut kontakten
om produkten kommer i
kontakt med vatten eller
annan vatska.

e Anvand inte produkten
I narheten av vatten eller
oppen eld.

e Ror inte vid produkten med
vata hander eller andra
kroppsdelar.

e Placera produkten pa ett jamnt,
torrt och varmetaligt underlag.

e Flytta inte produkten under
anvandning.

e Tack inte over produkten.
Risk for brand.

o Se till att det finns minst
10 cm fritt utrymme for
luftcirkulationen pa alla sidor
om produkten.

o Se till att luftintagen och
luftutloppen inte ar blockerade.




e Placera inte nagra foremal
ovanpa produkten.

e Anvand endast tillbehor som
rekommenderas av tillverkaren.

e Innan du anvander produkten
for forsta gangen ska du
rengora alla delar som kommer

att komma i kontakt med maten.

e Placera endast ingredienser
som ska tillagas i korgen.

e Fyll inte korgen med olja.

e ROr inte vid varma delar. Vissa
delar av produkten blir mycket
varma nar den anvands.

e Hall handerna och resten
av kroppen borta fran
varmluftsutloppen. Att forhindra
brannskador.

e Se till att inget brannbart
material kommer i kontakt med
produkten.

e Anvand inte forlangningskabel
eller grenuttag.

e Anvand inte en extern timer
eller separat fjarrkontroll
tillsammans med produkten.

o Hall produkten under uppsikt
nar den anvands.

e Dra omedelbart ut kontakten
om produkten borjar ryka.

e FOrsok inte att reparera
produkten. Om produkten ar
skadad eller inte fungerar
korrekt maste den repareras av
ett auktoriserat servicecenter.

3 Anvindning

3.1 Innan du anvidnder produkten for
forsta gangen

A VARNING! Férvara forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Risk for kvévning.

o Ta bort allt férpackningsmaterial.
e Rengdr utsidan av produkten med en fuktig trasa.

o Rengdr korgen och tillagningsbrickan med varmt
vatten och flytande tval.

o Forvarm produkten vid 200°C i 5-10 minuter for att
brénna bort den skyddande oljebelaggningen.

OBS! Det &r normalt att det kommer rok och lukt fran
produkten nér oljebeldggningen branns bort.

e Rengor produkten igen nar den har svalnat.

3.2 Att anvanda produkten

A VARNING! Varm yta! Anvand grytvante eller
grytlapp nér du lagger i och tar ut mat fran produkten.

A VARNING! Fyll inte korgarna for mycket, det
finns en brandrisk om maten kommer i kontakt med
varmeelementet.

3.2.1 Kontrollpanel

Bild 2

1. Display for korg 1

2. Display for korg 2

3. Temperatur

4. Tid

Forinstallda tillagningsprogram
5. Pommes frites
6. Kyckling

7. Pizza

8. Gronsaker

9. Smakakor

10. Stek

N.  Fisk

12.  Rakor

13. Efterratt

14, Kycklingvingar



15, Korv
16. Jordnotter

Funktionsknappar

17, Valjkorg1

18.  Valj korg 2

19. MATCH (matchningslage)
20. SYNC (synkroniseringslége)
21.  Temperaturvaljare (+/-)

22. Tidsvéljare (+/-)

23. Strombrytare/paus

3.24 Anvandning

A FORSIKTIGHET! Luta inte korgen for att flytta
maten direkt till en skal eller tallrik. Olja eller fett kan
samlas i botten av korgen.

Tryck pa strombrytaren/paus for att starta produkten.

Valj den korg som du vill anvanda. Displayen for
den korgen tands.

Ta ut korgen med handtaget och placera den pé
ett plant, varmetéligt underlag.

Placera ingredienserna i korgen.

Sétt tillbaka korgen och se till att den ar i ratt lage.
Tryck pa temperatur- och tidsvéljarna (+/-) for att

justera tillagningstemperatur och -tid. Eller vélj ett
av de forinstéllda tillagningsprogrammen.

Tryck pa strombrytaren/paus for att starta

tillagningen. Displayen vaxlar mellan att visa
temperatur och aterstaende tid.
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o Nér tillagningen &r klar avger produkten en
ljudsignal och tillagningen avbryts.

3.24.1 Att pausa tillagningen
o Valj den korg som du vill pausa.

o Tryck pa strombrytaren/paus for att pausa
tillagningen.

3.24.2 Att avbryta tillagningen
o Valj den korg som du vill avbryta.

o Tryck och hall in strombrytaren/paus i tva
sekunder for att avbryta tillagningen.

OBS! For att avbryta bada korgarna samtidigt: Valj inte
nagon korg, tryck och hall in strombrytaren/paus i tva
sekunder.

3.24.3 Forinstillda tillagningsprogram

0BS! Tillagningstiden i tabellen ar ungefarlig och kan
skilja sig &t beroende péa ingrediensernas vikt. Anvand en
stektermometer for att kontrollera innertemperaturen i kétt.

Standardtemperaturen ar 180°C och standardtiden
&r 15 minuter.

o Om produkten ar kall, lagg till 3 minuter till
beredningstiden.

e Om bada korgarna anvands, lagg till 5 minuter till
beredningstiden.

Forinstallda

tillagning- Te"'(':(e:')at“' Tid (min.)

sprogram
Pommes frites 200 24
Kyckling 200 45
Kycklingvingar 200 22
Fisk 200 18
Rakor 200 14
Stek 200 17
Jordnotter 190 10
Pizza 180 17
Korv 180 23
Gronsaker 160 10
Efterratt 170 18
Smékakor 170 15

3.24.4 Att anvanda MATCH (matchningslage)

e Anvand matchningslaget for att tillaga samma typ av
mat i bada korgarna. Detta lage kopierar automatiskt
temperatur- och tidsinstéllningarna till den andra
korgen.

o Vélj korg 1eller 2 och gor de tillampliga
installningarna.

o Tryck pa MATCH-knappen. Knappen kommer
att forbli tand.

o Tryck pa strombrytaren/paus for att starta
tillagningen.




3.24.5 Attanvanda SYNC (synkroniseringslige)

e Anvand synkroniseringslaget for att tillaga matrétter i
bada korgarna som har olika temperatur och tid for
tillagning. Detta lage synkroniserar automatiskt bada
korgarna sa att tillagningen avslutas samtidigt.

0 Valj korg 1 och 2, och gor tillampliga installningar.

9 Tryck pa SYNC-knappen. Knappen kommer
att forbli tand.

O Tryck pa strombrytaren/paus for att starta
tillagningen.

3.24.6 Att anvinda tillagningsbrickorna

OBS! Se till att placera tillagningsbrickan med pilen
riktad mot eller bort fran dig.

Brickorna &r anvandbara nér du vill ha ett krispigare
resultat, t.ex. for pommes frites.

Bild 3

e Fotterna pa tillagningsbrickan ar féllbara. Fall ut
fotterna och lagg ingredienserna pa brickan.

3.25 Att aterstilla produkten efter
overhettning

Produkten har ett 6verhettningsskydd.

c For att aterstélla produkten, dra ut kontakten och
vanta tills produkten har svalnat.

o Nar produkten har svalnat ansluter du kontakten
och startar produkten igen.

3.26 Minnesfunktion

Produkten har en minnesfunktion och kommer ihdg de
senast anvénda instéllningarna.

0BS! Minnesfunktionen fungerar inte efter 1timmes
stromavbrott.

3.27 Tips

o Tillsatt lite olja pa ingredienserna for att fa ett
krispigare resultat.

o Skaka om eller vand ingredienserna halvvégs genom
tillagningstiden for att optimera slutresultatet. Detta
kan ocksa forhindra ojamnt tillagade ingredienser.

e Mangden mat, storleken pa bitarna och temperaturen
péverkar tillagningstiden. | allmanhet ar tillagningstiden
kortare an i en vanlig ugn. Bérja med en kortare
tillagningstid och dka sedan tiden gradvis, vid behov.

e For att tillaga ingredienserna jamnt, rér om maten da
och dé& med ett plast- eller traredskap.

e Kontrollera maten regelbundet och avbryt
anvandningen nar maten ar klar, aven om programmet
inte har avslutats.

4 Forvaring

A VARNING! L&t produkten svalna helt innan du
forvarar den.

e Om produkten inte ska anvéndas under en langre tid
ska den forvaras pé en ren och torr plats, utom
rackhall for barn och husdijur.

e Linda inte kabeln for hart runt produkten for att
forhindra skador.

5 Underhall

A VARNING! Dra ur kontrakten och |at produkten
svalna innan du rengor eller utfér underhall pa den.

5.1 Attrengora produkten

A VARNING! Blotlagg inte produkten, stromkabeln
eller kontakten i vatten eller annan vétska. Om vatten
tranger in i produkten kan det leda till elektrisk chock
eller brand.

A FORSIKTIGHET! Anvand inte slipande
rengdringsmedel, skursvampar eller stalull for att
rengéra produkten for att forhindra skador pa produkten.

OBS! Rengdr produkten efter varje anvandning.

0 Rengor tillbehdren med varmt vatten, diskmedel
och en svamp. Anvénd inte en hérd borste. Det
kan skada ytan.

e Om smuts fastnat pa korgen eller
tillagningsbrickan, blotlagg tillbehdren i varmt
vatten och tillsatt lite diskmedel. Lat dem dra i
vattnet i ca. 10 minuter eller tills smutsen har
mjukats upp och ar lattare att fa bort.

e Torka av utsidan och insidan av produkten med
en trasa fuktad med vatten och en mild tval.



6 Felsokning

Problem

Produkten startar inte.

Mojlig orsak

Kontakten ar inte ansluten till
eluttaget.

Atgard

Anslut kontakten.

Tillagningslaget har inte stéllts in.

Valj ett tillagningslage eller stéll in
temperatur och tid fér den mat som ska
tillagas.

Korgen ar inte korrekt installerad i
facket.

Se till att bada korgarna ar korrekt
installerade.

Strombrytaren/paus har inte tryckts
in.

Tryck pa strombrytaren/paus for att starta
produkten.

Maten ar inte helt eller
ojamnt tillagad.

Det finns fér mycket mat i korgen.

Ta bort en del av maten fran korgen.

Temperaturen é&r for lag eller
tillagningstiden é&r for kort.

Valj ratt temperatur och tillagningstid for de
ingredienser som ska tillagas.

Vissa livsmedel maste véndas eller
skakas om under tillagningen.

Dra ut brickan halvvags genom
tillagningstiden, vand eller skaka om maten
och satt tillbaka den igen for att fortsatta
tillagningen.

Det kommer rok fran
produkten.

Ingredienserna som ska tillagas
innehaller for mycket olja.

Lite rok ar normalt. Om det kommer ut
mycket mer rok fran produkten ska du
omedelbart stdnga av produkten och
identifiera kallan till roken.

Korgen innehaller olja fran tidigare
tillagning.

Rengor korgen.

7 Kassering

e Setill att du foljer lokala bestammelser nar du
kasserar produkten. Elda inte upp produkten.

8 Tekniska data

Specifikation Véarde

Markspénning 230V 50 Hz
Uteffekt 2800 W
Stromforbrukning i 0,39 W
standbylage

Tidsatgang for att na 1min

lagsta effektlage

Volym 2x55]1
Temperaturintervall 60-200°C
Tidsintervall for tillagning ~ 0-60 min
Kabellangd 08m

Matt (BxHxD) 28,6 x 35,5 x44.3 cm
Vikt 8,3 kg
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1 Introduksjon

11 Produktet

Produktet er en varmluftfrityrkoker med doble stabelbare
kurver. Produktet har et digitalt display og 12 forskjellige
matlagingsprogrammer.

1.2 Tiltenkt bruk

Produktet brukes til a tilberede, bake eller varme opp
mat med en redusert mengde olje. Kun til bruk i private
husholdninger.

1.3 Symboler

Les bruksanvisningen neye og

.Q forsikre deg om at du har forstatt den fer
du tar produktet i bruk. Ta vare pa
bruksanvisningen til senere bruk.

Godkjent for kontakt med mat.

~J ¢

Advarsel! Varm overflate.

Dette produktet er i samsvar med
gjeldende EU-direktiver og -forskrifter.

Gjenvinnes som elektrisk avfall.

I3 T [>

1.4 Produktoversikt
Figur1

Matlagingsbrett
Kurv 1
Kurvhéndtak
Kurv 2

Sammenleggbart kontrollpanel

[ S

Luftutlop
Sikkerhet

2.1 Sikkerhetsspesifikasjoner

N

A ADVARSEL! Hvis du ikke folger disse
instruksjonene, er det fare for ded eller personskade.

A FORSIKTIG! Hvis du ikke falger disse
instruksjonene, er det fare for skade pa produktet,

annet materiell eller pa omgivelsene.

MERK! Informasjon som er nedvendig i en gitt situasjon.




2.2 Sikkerhetsinstruksjoner for bruk

A\ ADVARSEL! Huis du ikke folger disse
instruksjonene er det fare for ded eller skade.

e Les og folg ADVARSEL-
instruksjonene for bruk.

e Ikke bruk produktet utendars.

e [kke bruk produktet hvis du
er trett, syk eller beruset.
Dette vil redusere synet,
arvakenheten, koordinasjonen
og demmekraften din.

e Pass pa at disse personene ikke
bruker produktet uten tilsyn:

» Barn under 8 ar.

- Personer som ikke kjenner
produktet tilstrekkelig.

« Personer med nedsatt
funksjonsevne.

e Barn ma ikke leke med produktet.

e Barn under 8 4r ma ikke
rengjore eller utfere vedlikehold
pa produktet uten tilsyn.

e Oppbevar produktet og
ledningen utilgjengelig for
barn under 8 ar.

e |kke trekk i stromkabelen for
a koble fra stopselet.

e Pass pa at utgangsspenningen
stemmer overens med
merkespenningen pa typeskiltet.

e [kke bruk produktet hvis
stromkabelen eller stapselet
er skadet.

e Koble fra produktet nar det ikke
er i bruk.

e lkke bruk produktet hvis noen
av delene mangler eller er
skadet.

e Ikke gjor endringer pa produktet.

e Bruk produktet kun til det
angitte formalet.

e lkke senk produktet ned i vann
eller annen vaeske.

e Trekk ut stopselet umiddelbart
hvis produktet kommer i kontakt
med vann eller annen vaeske.

e lkke bruk produktet i nerheten
av vann eller apen ild.

e Ikke berar produktet med vate
hender eller andre kroppsdeler.

e Plasser produktet pa en jevn,
stabil og varmebestandig
overflate.

e Produktet ma ikke flyttes
under bruk.

e lkke dekk til produktet.
Tildekking medferer brannfare.

e Sorg for at det er minst 10 cm fri
plass for luftsirkulasjon pa alle
sider av produktet.

e Pass pa at luftinntaket og
luftutlopet ikke er blokkert.

e Ikke legg noe oppa produktet.

e Bruk kun tilbehor anbefalt av
produsenten.



e For du bruker produktet for
forste gang, rengjor alle deler
som vil bergre maten.

e Legg bare ingrediensene
som skal stekes i kurven.

o Ikke fyll kurven med olje.

e |kke ta pa varme deler.
Noen deler av produktet blir
varme nar det er i bruk.

e Hold hendene og resten av
kroppen borte fra
varmluftsuttakene. Dette for
a forhindre brannskader.

e Sorg for at ingen brennbare
materialer kommer i kontakt
med produktet.

o lkke bruk skjoteledning eller
grenuttak.

o |kke bruk en ekstern timer
eller separat fiernkontroll
med produktet.

e Hold produktet under oppsyn
nar det er i drift.

o Trekk ut stopselet umiddelbart
hvis det kommer royk ut av
produktet.

e Ikke prov & reparere produktet.

Hvis produktet er skadet eller
ikke fungerer riktig, ma det
repareres av et autorisert
servicesenter.

3 Bruk

3.1 For du bruker produktet for
forste gang

A ADVARSEL! Oppbevar emballasjematerialet
utilgjengelig for barn. Fare for kvelning.
o Fjern alt emballasjemateriale.

e Rengjer utsiden av produktet med en fuktig klut.

o Rengjer kurven og stekebrettet med varmt vann
og flytende sape.

o Forvarm produktet ved 200°C i 5-10 minutter for
& brenne av det beskyttende oljebelegget.

MERK! Det er normalt at det kommer royk og lukt fra
produktet nar oljebelegget brennes.

e Rengjer produktet igjen nar det har kjelt seg ned.

3.2 Betjening av produktet

A ADVARSEL! Varm overflate! Bruk
beskyttelseshansker nar du setter inn og tar ut mat fra
produktet.

A ADVARSEL! Ikke overfyll kurvene, det medforer
brannfare dersom maten kommer i kontakt med det
varme elementet.

3.2.1 Kontrollpanel

Figur 2

1. Display for kurv 1
2. Display for kurv 2
3. Temperaturvisning
4, Tidsvisning

Forhandsinnstilte matlagingsprogrammer

5. Pommes frites
6. Kylling

7. Pizza

8. Gronnsaker

9. Kijeks

10. Stek

N.  Fisk

12.  Reker

13. Dessert



14.  Kyllingvinger
15. Polser

16. Peanotter

Funksjonsknapper

17. Knapp for valg av kurv 1

18.  Knapp for valg av kurv 2

19. Match-knappen

20. Synk-knapp

21.  Knapp for valg av temperatur (+/-)
22. Knapp for valg av tid (+/-)

23. Av/pa/pause-knapp

3.24 Bruk
A FORSIKTIG! Ikke vipp kurven for & flytte maten

direkte til en skal eller tallerken. Olje eller fett kan samle
seg i bunnen av kurven.

o Trykk pa av/pa/pause-knappen for 4 starte
produktet.

e Velg kurven du vil bruke. Kurvens display vil
lyse opp.

Ta ut kurven ved & bruke handtaket og legg den
pa et flatt, varmebestandig underlag.

Legg ingrediensene oppi kurven.

Sett kurven tilbake og serg for at den er i riktig
posisjon.

Trykk pa temperatur- og tidsvelgerknappen (+/-)

© 0 O

for & justere tilberedningstemperaturen og -tiden.

Eller velg et av de forhandsinnstilte
matlagingsprogrammene.

o Trykk pa av/pa/pause-knappen for 4 starte
tilberedningen. Displayet veksler mellom & vise
temperatur og gjenvaerende tid.

o Nér tilberedningen er fullfort, piper produktet
og stopper.

3.24.1 For a sette tilberedningen pa pause
o Velg kurven du vil sette pa pause.

e Trykk pa av/pa/pause-knappen for & sette
tilberedningen pa pause.

3.24.2 For a stoppe tilberedningen

o Velg kurven du ensker & stoppe.

e Trykk pa og hold inne av/pa/pause-knappen i
2 sekunder for & stoppe tilberedningen.

MERK! For a stoppe begge kurvene samtidig: ikke
velg noen av kurvene, trykk og hold inne av/pa/pause-
knappen i 2 sekunder.

3.24.3 Forhandsinnstilte matlagingsprogrammer

MERK! Tilberedningstiden i tabellen er omtrentlig
og kan variere etter vekten av ingrediensene. Bruk et
steketermometer for & sjekke innvendig temperatur i kjottet.

e Standard temperatur er 180 °C og standard tid er
15 minutter.

e Hvis produktet er kaldt, mé du legge til 3 minutter
til tilberedningstiden.

e Hvis begge kurvene er i bruk, ma du legge til
5 minutter til tilberedningstiden.

Knapp for
forhandsinnstilte Temperatur (°C) Tid (min.)
programmer
Pommes frites 200 24
Kylling 200 45
Kyllingvinger 200 22
Fisk 200 18
Reker 200 14
Stek 200 17
Peanotter 190 10
Pizza 180 17
Polser 180 23
Gronnsaker 160 10
Dessert 170 18
Kjeks 170 15

3.24.4 Slik bruker du match-modus

e Bruk match-modus for 4 tilberede samme mat
i begge kurvene. Denne modusen kopierer automatisk
temperatur- og tidsinnstillingene til den andre kurven.

o Velg kurv 1eller 2 og angi de aktuelle innstillingene.
e Trykk p& MATCH-knappen. Knappen vil forbli opplyst.

o Trykk pa av/pa/pause-knappen for & starte
tilberedningen.

21



3.24.5 Slik bruker du synkroniseringsmodus

e Bruk synkroniseringsmodusen til a tilberede matvarer
som har forskjellige temperaturer og tider i begge
kurvene. Denne modusen synkroniserer automatisk
begge kurvene slik at de blir ferdigstekt samtidig.

0 Velg kurv 10g 2 og angi de aktuelle innstillingene.

e Trykk p& SYNC-knappen. Knappen vil forbli opplyst.

O Trykk pa av/pa/pause-knappen for 4 starte
tilberedningen.

3.24.6 Slik bruker du matlagingsbrettene

MERK! Serg for a plassere matlagingsbrettet med pilen
pekende mot eller bort fra deg.

Brettene kan brukes nar du vil ha et sproere resultat pa
maten, som for eksempel pommes frites.

Figur 3

e Bena pa matlagingsbrettet er sammenleggbare. Brett
ut bena og legg ingrediensene pa brettet.

3.25 Slik tilbakestiller du produktet
etter overoppheting

Produktet har et overopphetingsvern.

c For 4 tilbakestille produktet, trekk ut stopselet og
vent til produktet er avkjolt.

o Nér produktet er avkjelt, kobler du til stepselet og
starter produktet igjen.

3.26 Minnefunksjon

Produktet har en minnefunksjon og husker de sist brukte
innstillingene.

MERK! Minnefunksjonen vil ikke fungere etter 1times
strembrudd.

3.27 Tips

e Tilsett litt olje pa ingrediensene for en sproere overflate.

o Rist eller snu ingrediensene halvveis i
tilberedningstiden for & fa best mulig resultat. Dette
kan ogsa forhindre ujevnt tilberedte ingredienser.

e Mengden mat, sterrelsen pa matbitene og
temperaturen har innvirkning pa tilberedningstiden.
Generelt er steketiden kortere enn i en vanlig ovn.
Begynn med kortere tilberedningstid, og ok deretter
tiden gradvis hvis det er ngdvendig.

e For 4 tilberede ingrediensene jevnt, ror av og til i
maten med et plast- eller treredskap.

e Kontroller maten regelmessig og stopp driften nar
maten er ferdig, selv om programmet ikke er ferdig.

4 Oppbevaring

A ADVARSEL! La produktet bli helt avkjolt for du
setter det til oppbevaring.

e Dersom produktet ikke skal brukes over en lengre
periode, oppbevar det pa et rent og tert sted
utilgjengelig for barn og kjeeledyr.

o lkke vikle kabelen for stramt rundt produktet. Dette for
& unnga skade.

5 Vedlikehold

A ADVARSEL! Trekk ut stopselet og la produktet
avkjoles for du rengjer eller utferer vedlikehold pa det.

5.1 Rengjoring av produktet

A ADVARSEL! Ikke blotlegg produktet, stromkabelen
eller stopselet i vann eller annen vaeske. Vann som kommer
inn i produktet kan fore til elektrisk stet eller brann.

A FORSIKTIG! Ikke bruk slipende rengjeringsmidler,
skuresvamper eller stalull til a rengjere produktet. Dette
for & unnga skader pa produktet.

MERK! Rengjer produktet etter hver bruk.

0 Rengjer tilbeheret med varmt vann,
oppvaskmiddel og en svamp. Ikke bruk en stiv
borste, da den kan skade overflaten.

e Hvis det har festet seg smuss pé kurven eller
matlagingsbrettet, blotlegger du tilbeheret i varmt
vann og tilsetter litt oppvaskmiddel. La det ligge i
blgt i ca. 10 minutter eller til smusset har myknet
og er lettere & fierne.

e Tork av utsiden og innsiden av produktet med en
klut fuktet med vann og et mildt
rengjeringsmiddel.



6 Feilsoking

Problem

Produktet starter ikke.

Mulig arsak

Stepselet er ikke koblet til
stikkontakten.

Oppgave

Koble stopselet til stikkontakten.

Matlagingsmodusen er ikke stilt inn.

Velg en matlagingsmodus eller still inn
temperatur og tid for maten som skal
tilberedes.

Kurven er ikke riktig montert i
kurvrommet.

Kontroller at begge kurvene er riktig
montert.

Av/pa-knappen har ikke blitt trykket
inn.

Trykk pa av/pa-knappen for a starte
tilberedningen.

tilberedt.

Maten er ikke helt eller ujevnt

Det er for mye mat i kurven.

Fjern noe av maten fra kurven.

Temperaturen er for lav eller
tilberedningstiden er for kort.

Velg riktig temperatur og tilberedningstid
for ingrediensene som skal tilberedes.

Noen matvarer mé snus eller ristes
under tilberedningen.

Trekk ut kurven halvveis under
tilberedningstiden, vend eller rist maten og
sett den tilbake inn igjen for a fortsette
tilberedningen.

Det kommer royk ut fra
produktet.

Ingrediensene som skal tilberedes
inneholder for mye olje.

Litt royk er normalt. Hvis det kommer mye
mer royk ut av produktet, mé& du stoppe
produktet umiddelbart og identifisere
kilden til royken.

Kurven inneholder olje fra tidligere
matlaging.

Rengjer kurven.

7 Kassering

e Sorg for at du felger lokale forskrifter nar du avhender
produktet. Produktet mé ikke brennes.

8 Tekniske data

Spesifikasjoner Verdi

Nominell spenning 230V ~ 50 Hz
Effekt 2800 W
Stremforbruk i 039 W
standby-modus

Tid som trengs for & n& 1min
lavenergimodus

Volum 2x5,5 liter
Temperaturomrade 60-200 °C
Tidsomréde for 0-60 min
tilberedning

Kabellengde 08m
Dimensjoner (BxHxD) 28,6x35,5x44,3 cm
Vekt 8,3 kg
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1 Indledning

11 Produktet

Produktet er en airfryer med to stabelbare kurve.
Produktet har et digitalt display og 12 forskellige
tilberedningsprogrammer.

1.2 Anvendelse

Produktet bruges til at stege, bage eller opvarme mad
med en reduceret maengde olie. Kun til privat brug.

1.3 Symboler

Laes betjeningsvejledningen
omhyggeligt, og veer sikker pa, du forstar
den, for du tager produktet i brug. Gem
betjeningsvejledningen til senere brug.

Godkendt til kontakt med fedevarer.

Advarsel! Varm overflade.

EU-direktiver og -forordninger.

Skal bortskaffes som elektronikaffald.

< Produktet overholder gaeldende
|

1.4 Produktoversigt
Figur1

Tilberedningsbakke

Kurv 1

Kurvens handtag

Kurv 2

Sammenfoldeligt betjeningspanel
Luftudtag

Sikkerhed

2.1 Sikkerhedsdefinitioner

A ADVARSEL! Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere ded eller personskade.

[

N

A FORSIGTIG! Manglende overholdelse af denne
vejledning kan medfere skader pa produktet, andre
materialer eller det omgivende omrade.

BEMAERK! Information, der er nedvendig i bestemte
situationer.



2.2 Sikkerhedsanvisninger for brug e Tag produktets stik ud, nar det

A ADVARSEL! Manglende overholdelse af disse ikke er i brug.
anvisninger kan medfere ded eller personskade.

e Brug ikke produktet, hvis der

e Laes og folg ADVARSLERNE mangler dele, eller det er
for brug. beskadiget.

[ Bl’ug |kke prOdUktet UdendQFS. ® Foretag |kke %ndrlnger pé

e Brug ikke produktet, hvis du produktet.

er traet, syg eller pavirket af
stoffer, alkohol eller medicin.
Det vil pavirke dit syn, din

e Produktet ma kun bruges til
den angivne funktion.

opmaerksomhed, din e Undga at nedsaenke eller skylle
koordination og din demmekraft. prodkuktet i vand eller anden
vaeske.

e Folgende personer ma kun

bruge produktet under opsyn: e Tag straks stikket ud, hvis
produktet kommer i kontakt

» Bgrn under 8 ar.
med vand eller andre vaesker.

« Personer, der ikke kender

produktet tilstraskkeligt e Brug ikke produktet i naerheden

P d handi af vand eller aben ild.
- Personer med handicap.
P e Undga at rare ved produktet

med vade hander eller andre
e Born under 8 ar ma ikke kropsdele.
rengare eller vedligeholde
produktet uden opsyn.

e Born ma ikke lege med produktet.

e Stil produktet pa en plan, stabil

og varmebestandig overflade.
e Opbevar produktet og
ledningen utilgeengeligt
for born under 8 ar. e Dxk ikke produktet til -
brandfare.

e Flyt ikke produktet under brug.

o Traek ikke i ledningen for at
tage stikket ud. e Sorg for, at der er mindst 10 cm
fri plads til luftcirkulationen pa

e Kontroller, at netspaendingen :
alle sider af produktet.

stemmer overens med den

nominelle speending pa e Sorg for, at luftindtaget og
typeskiltet. -udtaget ikke er blokeret.

e Brug ikke produktet, hvis e Laeg ikke genstande oven
ledningen eller stikket er pa produktet.

beskadiget.



e Brug kun tilbehear, der anbefales
af producenten.

e For du bruger produktet forste
gang, skal du rengare alle dele,
der kommer i bergring med
maden.

e Lg kun de ingredienser, der
skal steges, i kurven.

e Fyld ikke kurven med olie.

e Ror ikke ved varme dele. Nogle
dele af produktet bliver varme,
nar det er i brug.

e Hold haenderne og resten
af kroppen vek fra
varmluftudtagene. Undga
forbreendingsskader.

e Sorg for, at intet breendbart
materiale kommer i kontakt
med produktet.

e Brug ikke en forleengerledning
eller et stramband.

e Brug ikke en ekstern timer eller
en separat fjernbetjening
sammen med produktet.

e Hold oje med produktet, nar
det er i brug.

o Traek straks stikket ud, hvis der
kommer rag fra produktet.

e Forsag ikke at reparere
produktet. Hvis produktet er
beskadiget eller ikke fungerer
korrekt, skal det repareres af et
godkendt servicecenter.

3 Brug

3.1 Det skal du gore, for du bruger
produktet forste gang

A ADVARSEL! Opbevar emballagen utilgeengeligt for
bern og keeledyr. Risiko for kvaelning.

o Fjern al emballage.

e Rengor produktet udvendigt med en fugtig klud.

o Renger kurven og bagepladen med varmt vand og
flydende szebe.

o Forvarm produktet ved 200 °C i 5-10 minutter for at
breende den beskyttende oliebelaegning af.

BEMAERK! Det er normalt, at der kommer rog og lugt fra
produktet, nar oliebelaegningen breendes.

e Rengor produktet igen, nar det er kolet af.

3.2 Sadan betjenes produktet

A ADVARSEL! Varm overflade! Brug
beskyttelseshandsker, nar du leegger mad i og tager mad
ud af produktet.

A\ ADVARSEL! Overfyid ikke kurvene. Der er risiko
for brand, hvis maden kommer i kontakt med det varme
element.

3.2.1 Betjeningspanel

Figur 2

1. Visning af kurv 1

2. Visning af kurve 2

3. Temperaturvisning

4, Tidsvisning

Forudindstillede tilberedningsprogrammer
5. Pommes frites
6. Kylling

7. Pizza

8. Grentsager

9. Smakager

10. Steak

N.  Fisk

12. Rejer

13. Dessert



14.  Kyllingevinger
15. Polse
16. Jordnedder

Funktionsknapper

17, Knap til valg af kurv 1

18.  Knap til valg af kurv 2

19. Match-knap

20. Knap til synkronisering

21.  Knap til valg af temperatur (+/-)
22. Knap til valg af tid (+/-)

23. Afbryder/pause-knap

3.24 Brug

A FORSIGTIG! Vip ikke kurven for at flytte maden
direkte over i en skal eller pa en tallerken. Olie eller fedt
kan samle sig i bunden af kurven.

o Tryk pé afbryder/pause-knappen for at starte
produktet.

o Veelg den kurv, du ensker at bruge. Kurvens
display vil lyse op.

Tag kurven ud ved hjeelp af handtaget, og stil den
pa en flad, varmebestandig overflade.

Leaeg ingredienserne i kurven.

Seet kurven tilbage, og serg for, at den stér i den
rigtige position.

© 0 O

Tryk pa knappen til valg af temperatur og tid (+/-)

for at justere tilberedningstemperaturen og -tiden.

Eller veelg et af de forudindstillede
tilberedningsprogrammer.

o Tryk pé afbryder/pause-knappen for at starte
tilberedningen. Displayet skifter mellem at vise
temperaturen og den resterende tid.

o Nér tilberedningen er feerdig, bipper produktet og
stopper.

3.24.1 Sadan saettes tilberedningen pa pause
o Veelg den kurv, du ensker at saette pa pause.

e Tryk pé afbryder/pause-knappen for at saette
tilberedningen pa pause.

3.24.2 Sadan stoppes tilberedningen

o Veelg den kurv, du ensker at stoppe.

o Tryk pé afbryder/pause-knappen og hold den
nede i 2 sekunder for at stoppe tilberedningen.

BEMARK! Sadan stoppes begge kurve samtidigt: Veelg
ikke nogen kurv. Tryk og hold afbryder/pause-knappen
nede i 2 sekunder.

3.24.3 Forudindstillede tilberedningsprogrammer

BEMARK! Tilberedningstiden i tabellen er omtrentlig og
kan variere pa grund af ingrediensernes veegt. Brug et
stegetermometer til at kontrollere kadets kernetemperatur.

Standardtemperaturen er 180 °C, og standardtiden er
15 minutter.

Hvis produktet er koldt, skal du laegge 3 minutter til
tilberedningstiden.

Hvis begge kurve er i brug, skal du leegge 5 minutter til
forberedelsestiden.

Te'“(‘::’)at“' Tid (min.)
Pommes frites 200 24
Kylling 200 45
Kyllingevinger 200 22
Fisk 200 18
Rejer 200 14
Steak 200 17
Jordnedder 190 10
Pizza 180 17
Polse 180 23
Grontsager 160 10
Dessert 170 18
Smakager 170 15

3.24.4 Sadan bruges match-tilstanden

e Brug match-tilstanden til at tilberede den samme mad
i begge kurve. Denne tilstand kopierer automatisk
temperatur- og tidsindstillingerne til den anden kurv.

o Veelg kurv 1eller 2, og indstil de relevante indstillinger.

e Tryk pa MATCH-knappen. Knappen forbliver oplyst.

o Tryk pa afbryder/pause-knappen for at starte
tilberedningen.
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3.24.5 Sadan bruges synkroniseringstilstanden

e Brug synkroniseringstilstanden til at tilberede
madvarer, der har forskellige temperaturer og tider, i
begge kurve. Denne tilstand synkroniserer automatisk
begge kurve, sé de afslutter tilberedningen samtidig.

o Veelg kurv 10g 2, og indstil de relevante indstillinger.
9 Tryk pa SYNC-knappen. Knappen forbliver oplyst.

O Tryk pé afbryder/pause-knappen for at starte
tilberedningen.

3.24.6 Sadan bruges tilberedningsbakkerne

BEMARK! Sorg for at placere tilberedningsbakken med
pilen pegende mod eller veek fra dig.

Bakkerne er anvendelige, nér du ensker et sprodere
resultat af maden, som fx pommes frites.

Figur 3

e Fodderne p4 tilberedningsbakken kan sammenfoldes.
Fold fedderne ud, og leeg ingredienserne i bakken.

3.25 Sadan nulstilles produktet efter
overophedning

Produktet har en beskyttelse mod overophedning.

c Nulstil produktet ved at traekke stikket ud, og vent,
indtil produktet er kolet af.

o Nér produktet er kelet af, skal du seette stikket i og
starte produktet igen.

3.26 Hukommelsesfunktion
Produktet har en hukommelsesfunktion og husker de
sidst anvendte indstillinger.

BEMARK! Hukommelsesfunktionen virker ikke efter
1times stromsvigt.

3.27 Tips

e Kom lidt olie pa ingredienserne for at fa et spredere
resultat.

Ryst eller vend ingredienserne halvvejs gennem
tilberedningstiden for at fa det bedste resultat. Det kan
ogsa forhindre, at ingredienserne bliver ujeevnt tilberedt.

Maengden af mad, stykkernes storrelse og
temperaturen har indflydelse pa tilberedningstiden.
Generelt er tilberedningstiden kortere end i en
almindelig ovn. Start med en kortere tilberedningstid,
og o9 sa gradvist tiden, hvis det er ngdvendigt.

e Ror af og til i maden med et plastik- eller treeredskab
for at tilberede ingredienserne jeevnt.

e Kontroller maden regelmeessigt, og stop brugen, nar
maden er feerdig, selvom programmet ikke er afsluttet.

4 Opbevaring

A ADVARSEL! Lad produktet kole helt af, for du
opbevarer det.

e Hvis produktet ikke skal bruges i leengere tid, skal det
opbevares det pa et rent og tert sted utilgeengeligt for
born og keeledyr.

o Vikl ikke kablet for stramt rundt om produktet for at
undga skader.

5 Vedligeholdelse

A ADVARSEL! Treek stikket ud, og lad produktet kole
af, for du renger det eller foretager vedligeholdelse pa det.

5.1 Sadan rengores produktet

A ADVARSEL! Undgé at nedsaenke produktet,
stromkablet eller stikket i vand eller anden vaeske. Vand,
der treenger ind i produktet, kan forarsage elektrisk sted
eller brand.

A FORSIGTIG! Brug ikke slibende rengeringsmidler,
skuresvampe eller staluld til at rengere produktet for at
undgé skader pé produktet.

BEMAERK! Rengor produktet efter hver brug.

0 Renger tilbehoret med varmt vand, opvaskemiddel
og en svamp. Brug ikke en hard berste, da den kan
beskadige overfladen.

e Hvis der sidder snavs pé kurven eller
tilberedningsbakken, skal du leegge tilbehoret i
bled i varmt vand og tilsaette lidt opvaskemiddel.
Lad det ligge i bled i ca. 10 minutter, eller indtil
snavset er opbledt og lettere at fjerne.

e Tor produktet af udvendigt og indvendigt med en
klud, der er fugtet med vand og mild saebe.



6 Fejlfinding

Problem

Produktet starter ikke.

Mulig arsag

Stremstikket sidder ikke korrekt i
stikkontakten.

Opgave

Tilslut stromstikket.

Tilberedningstilstanden er ikke
indstillet.

Veelg en tilberedningstilstand, eller indstil
den temperatur og tid, der er passende til
den mad, der skal tilberedes.

Kurven er ikke installeret korrekt i
rummet.

Serg for, at begge kurve er installeret
korrekt.

Der er ikke trykket pa teend/
sluk-knappen.

Tryk pé teend/sluk-knappen for at
tilberedningen.

Maden er ikke fuldsteendigt

Der er for meget mad i kurven.

Fjern noget af maden fra kurven.

Temperaturen er for lay, eller
tilberedningstiden er for kort.

Veelg den korrekte temperatur og
tilberedningstid for den mad, der skal
tilberedes.

eller ujeevnt tilberedt.

Visse fodevarer skal vendes eller
rystes under tilberedningen.

Treek kurven halvvejs ud i lebet af
tilberedningstiden, vend eller ryst maden,
og set kurven tilbage igen for at fortsaette
tilberedningen.

Der kommer rog fra
produktet.

Den mad, der skal tilberedes,
indeholder for meget olie.

En smule reg er normalt. Hvis der kommer
meget mere rog fra produktet, skal du
straks stoppe det og identificere kilden til
rogen.

Kurven indeholder olie fra tidligere
madlavning.

Renger kurven.

7 Bortskaffelse

e Folg de lokale regler ved bortskaffelse af produktet.

Braend ikke produktet.

8 Tekniske data

Specifikation Veerdi

Nominel spaending 230V ~ 50 Hz
Effekt 2800 W
Stremforbrug i 039 W
standbytilstand

Nedvendig tid for at n& 1 min.

den lave stromtilstand

Kapacitet 2x5,5 liter
Temperaturomrade 60-200 °C
Tilberedningstid 0-60 min.
Ledningsleengde 08 m

Mal (B x H x D) 28,6 x 35,5 x44,3 cm
Veegt 8,3 kg
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1 Wprowadzenie
1.1  Produkt

Produkt to frytkownica na goragce powietrze zdwoma
koszami w pionie. Produkt ma wys$wietlacz cyfrowy
i 12 programéw gotowania.

1.2 Przeznaczenie

Produkt jest uzywany do gotowania, pieczenia lub
podgrzewania jedzenia przy zmniejszonej ilosci oleju.
Wytacznie do uzytku domowego.

1.3 Symbole

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie
i ze zrozumieniem przeczytac te instrukcje
obstugi. Zachowaj instrukcje na przysztosé.

Produkt zatwierdzony do kontaktu
Z 2Zywnoscia.

/N

Ostrzezenie! Goraca powierzchnia.

o}
(

Niniejszy produkt spetnia wymagania
stosownych dyrektyw i rozporzadzen
unijnych.

hi¢

Utylizowa¢ jak odpady elektryczne.

1.4 Przeglad produktu

Rysunek 1
1
2. Kosz1
3.
4. Kosz2
5,
6.
2

Tacka do gotowania
Uchwyt kosza

Sktadany panel sterowania
Wylot powietrza

Bezpieczenstwo

2.1 Definicje dotyczace
bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE! W razie niestosowania sig do niniej-
szej instrukciji zachodzi ryzyko $mierci lub obrazen ciata.

A PRZESTROGA! W razie niestosowania si¢ do
niniejszej instrukcji zachodzi ryzyko uszkodzenia
produktu lub innych przedmiotéw w jego poblizu.

UWAGA! Informacje dotyczace postgpowania

w okreslonych sytuacjach.




2.2 Instrukcja bezpiecznej obstugi

A\ OSTRZEZENIE! W razie niestosowania sig
do niniejszej instrukcji zachodzi ryzyko $mierci lub
obrazer ciata.

e Przed uzyciem produktu zapoznaj
sie z ostrzezeniami w niniejsze;j
instrukcji, a nastepnie stosu;j sie
do nich podczas uzywania.

e Nie uzywaj produktu na zewnatrz
pomieszczen.

o Nie uzywaj produktu w stanie
zmeczenia, choroby lub pod
wptywem srodkéw odurzajgcych.
Takie okoliczno$ci powodujg
pogorszenie wzroku, koncentracji,
koordynacji i oceny sytuaciji.

e Nalezy upewni€ sig, ze nizej
wymienione osoby nie obstugujg
produktu samodzielnie:

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat.

- Osoby, ktére nie sg
zaznajomione z produktem
w wystarczajgcym stopniu.

- Osoby z niepetnosprawnosciami.

e Dzieciom nie wolno bawic sie
produktem.

e Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie
wolno samodzielnie czys$cic ani
konserwowacé produktu.

e Produkt wraz z przewodem nalezy
chronic¢ przed dzieci ponizej 8.
roku zycia.

e Nie ciggnij za przewdd zasilajacy,
aby odtaczy¢ wtyczke.

e Sprawdz, czy napigcie w gniezdzie
zasilania odpowiada napieciu
znamionowemu podanemu na
tabliczce znamionowe;j.

o Nie uzywaj produktu, jesli
przewdd zasilajgcy lub wtyczka
sg uszkodzone.

e Odtgcz produkt od pradu, jesli nie
jest uzywany w danym momencie.

o Nie uzywaj produktu, jesli brakuje
ktorejkolwiek z jego czesci lub jesli
jest uszkodzony.

o Nie modyfikuj produktu.

e Produktu mozna uzywac
wylfgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

o Nie zanurzaj produktu w wodzie
ani innych ptynach ani go nie
ptucz.

e Natychmiast wyciggnij wtyczke,
jesli produkt wejdzie w kontakt
z wodg lub innym ptynem.

e Nie uzywaj produktu w poblizu
wody ani otwartego ognia.

o Nie dotykaj produktu mokrymi
rekami ani innymi cze$ciami ciata.

e Umies¢ produkt na ptaskiej,
stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

e Nie przesuwaj produktu
podczas pracy.

o Nie przykrywaj produktu ze
wzgledu na ryzyko pozaru.

e Upewnij sig, ze z kazdej
strony produktu jest
przynajmniej 10 cm wolnej
przestrzeni umozliwiajgce;j
cyrkulacje powietrza.

e Upewnij sig, ze wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.



o Nie ktadz zadnych przedmiotéw
na gérze produktu.

e Uzywaj wytgcznie akcesoridw
zalecanych przez producenta.

® Przed pierwszym uzyciem
produktu wyczy$¢ wszystkie
czesci, ktére bedg miaty
styczno$é z zywnoscia.

e Umies¢ sktadniki do smazenia
tylko w koszu.

e Nie napetniaj kosza olejem.

e Nie dotykaj gorgcych czesci.
Niektore czesci produktu mocno
sie nagrzewajg podczas
uzytkowania.

e Trzymaj rece i inne czesci
ciata z dala od wylotu gorgcego
powietrza, aby chroni¢ sie przed
oparzeniami.

e Upewnij sig, ze zaden materiat
tatwopalny nie ma kontaktu
z produktem.

e Nie uzywaj przedtuzaczy.

e Nie uzywaj zewnetrznych
wytgcznikéw czasowych lub
oddzielnych pilotéw z produktem.

e Podczas pracy produkt powinien
pozostawaé pod nadzorem.

e Natychmiast wyciggnij wtyczke,
jesli z produktu wydobywa sie dym.

o Nie prébuj naprawiaé produktu.
Jesli produkt jest uszkodzony lub
nie dziata prawidtowo, musi zostaé
naprawiony przez autoryzowany
serwis.

3 Obstuga
3.1 Czynnosci do wykonania przed
uzyciem:

A OSTRZEZENIE! Opakowanie nalezy przechowywaé
w miejscu niedostepnym dla dzieci. Ryzyko uduszenia.

o Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
e Wyczys¢ produkt na zewnatrz wilgotng szmatka.

o Myj kosz i tacke do gotowania goracg wodg
i ptynem do mycia.

o Wstepnie rozgrzej produkt do 200°C i poczekaj
5-10 minut, aby spali¢ olejowg powtoke ochronna.

UWAGA! To normalne, ze z produktu wydobywa sie dym
i zapach, gdy powtoka olejowa ulega spalaniu.

e Wyczys$¢ produkt ponownie, gdy ostygnie.

3.2 Obstuga produktu

A OSTRZEZENIE! Gorgca powierzchnia! Uzywaj
rekawic ochronnych, gdy wktadasz i wyjmujesz jedzenie
z produktu.

A OSTRZEZENIE! Nie przepetniaj koszy, istnieje
ryzyko pozaru, jesli jedzenie bedzie dotykaé grzatek.
3.2.1 Panel sterowania

Rysunek 2

Wyswietlacz kosza 1

N

Wyswietlacz kosza 2

3. Wyswietlacz temperatury

»

Wyswietlacz czasu

Programy gotowania
Frytki
Kurczak
Pizza
Warzywa
Ciastka

10. Stek

1. Ryba

12, Krewetki

13. Deser

14, Skrzydetka kurczaka
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15.  Kietbasa

16. Orzeszki ziemne

Przyciski funkcyjne

17. Przycisk wyboru kosza 1

18.  Przycisk wyboru kosza 2

19. Przycisk faczenia

20. Przycisk synchronizacji

21, Przycisk wyboru temperatury (+/-)
22. Przycisk wyboru czasu (+/-)

23. Przycisk start/pauza
3.24 Obstuga
A PRZESTROGA! Nie przechylaj kosza, aby przetozyé

jedzenie bezposrednio do miski lub na talerz. Olej lub
ttuszcz mogg gromadzic¢ si¢ na dnie kosza.

o Nacisnij przycisk start/pauza, aby wtaczy¢ produkt.

e Wybierz kosz, ktdrego chcesz uzy¢. Wyswietlacz
kosza zaswieci sig.

e Wyciggnij kosz za uchwyt i potdz go na ptaskiej,
odpornej na ciepto powierzchni.

W16z sktadniki do kosza.

W16z z powrotem kosz, upewnij sie, ze jest
w prawidtowej pozycji.

© 00

Nacisnij przycisk wyboru temperatury i czasu
(+/-), aby ustawi¢ temperature gotowania i czas.
Lub wybierz jeden z gotowych programéw
gotowania.

o Nacisnij przycisk start/pauza, aby rozpocza¢
gotowanie. Wy$wietlacz bedzie na przemian
pokazywat temperature i pozostaty czas.

0 Po zakonczeniu gotowania produkt wyda sygnat
dzwigkowy i wytgczy sie.

3.24.1 Wstrzymywanie gotowania
o Wybierz koszyk, ktory chcesz wstrzymac.

e Nacisnij przycisk start/pauza, aby wstrzymaé
gotowanie.

3.24.2 Wylaczanie gotowania

o Wybierz koszyk, ktory chcesz wytgczy¢.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk start/pauza przez 2
sekundy, aby wytaczy¢ gotowanie.

UWAGA! Aby wytaczy¢ oba kosze jednoczesnie: nie
wybieraj kosza, nacisnij i przytrzymaj przycisk start/
pauza przez 2 sekundy.

3.24.3 Programy gotowania

UWAGA! Czas gotowania w tabeli jest przyblizony

i moze sie rézni¢ w zaleznosci od masy sktadnikéw.
Uzyj termometru do miesa, aby sprawdzi¢ wewngtrzng
temperature migsa.

e DomyslIna temperatura wynosi 180°C, a czas 15 minut.

o Jesli produkt jest zimny, dodaj 3 minuty do czasu
przygotowania.

o Jesli uzywane sg oba kosze, dodaj 5 minut do czasu
przygotowania.

Przycisk

ustawien Tem|(3:e é;ltura Czas (min.)
wstepnych
Frytki 200 24
Kurczak 200 45
pe .
Ryba 200 18
Krewetki 200 14
Stek 200 17
oy o
Pizza 180 17
Kietbasa 180 23
Warzywa 160 10
Deser 170 18
Ciastka 170 15

3.24.4 Uzywanie funkcjitaczenia

o Uzyj funkcji faczenia, aby ugotowac te same potrawy
w obu koszach. Ten tryb automatycznie skopiuje
ustawienia temperatury i czasu do drugiego kosza.

o Wybierz kosz 11ub 2 i ustaw odpowiednie ustawienia.

o Nacisnij przycisk MATCH (potgcz). Przycisk bedzie
podswietlony.

o Nacisnij przycisk start/pauza, aby rozpocza¢
gotowanie.
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3.24.5 Uzywanie funkcji synchronizacji

e Uzyj funkcji synchronizacji, aby jednoczesnie w obu
koszach gotowac¢ artykuty spozywcze, ktére majg
rézne temperatury i czasy. Funkcja automatycznie
zsynchronizuje oba kosze, aby zakoriczy¢ gotowanie
w tym samym czasie.

G Wybierz kosz 1i 2, wybierz odpowiednie ustawienia.
9 Naciénij przycisk SYNC. Przycisk bedzie pod$wietlony.

e Naci$nij przycisk start/pauza, aby rozpocza¢
gotowanie.

3.24.6 Uzywanie tacek do gotowania

UWAGA! Upewnij sig, ze tacka do gotowania jest
umieszczona strzatkg skierowang w Twojg strong lub
od Ciebie.

Tacki zapewniajg chrupko$¢ jedzenia, na przyktad frytek.
Rysunek 3

e NOzki tacki do gotowania sg sktadane. Roztéz ndzki
i umie$¢ sktadniki na tacce.

3.25 Resetowanie produktu po
przegrzaniu

Produkt posiada funkcje ochrony przed przegrzaniem.

o Aby zresetowac produkt, nalezy wyciggnaé wtyczke
z gniazdka i poczekac, az produkt ostygnie.

9 Gdy produkt ostygnie, podtacz wtyczke i wigcz go
ponownie.

3.26 Funkcja pamieci

Produkt ma funkcje pamieci i zapamieta ostatnio
uzywane ustawienia.

UWAGA! Funkcja pamigci nie bedzie dziata¢ po godzinie
przerwy w zasilaniu.

3.27 Wskazowki

e Posmaruj sktadniki olejem, aby uzyskac bardziej
chrupigca skorke.

e Podczas przygotowywania jedzenia wstrza$nij
sktadnikami lub obrd¢ je, aby uzyskac jak najlepszy
efekt gotowania. W ten sposéb mozesz zapobiec
nierdwnomiernemu przygotowaniu sktadnikéw.

o |lo$¢ jedzenia, rozmiar kawatkdw i temperatura majg
wptyw na czas gotowania. Ogédlnie rzecz biorac, czas
gotowania jest krétszy niz w tradycyjnym piekarniku.
Zacznij od krétszego czasu gotowania, a nastepnie
stopniowo zwigkszaj czas, jesli to konieczne.

Aby produkty byty réwno ugotowane lub usmazone,
przemieszaj je od czasu do czasu plastikowg lub
drewniang tyzka.

Regularnie sprawdzaj jedzenie i zatrzymaj produkt,
gdy jedzenie jest gotowe, nawet jesli program sig nie
zakonczyt

4 Przechowywanie

A OSTRZEZENIE! Przed odtozeniem do
przechowywania odczekaj, az produkt catkowicie
ostygnie.

e Produkt, ktéry nie bedzie uzywany przez dtugi czas,
nalezy przechowywaé w czystym i suchym miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzat.

e Nie owijaj przewodu zbyt ciasno wokodt produktu,
aby zapobiec uszkodzeniu.

5 Konserwacja

A OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem lub konserwacija
wyciggnij wtyczke i poczekaj, az produkt ostygnie.

5.1 Czyszczenie produktu

A OSTRZEZENIE! Nie zamaczaj produktu, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innym ptynie.
Woda, ktdra dostanie sig do produktu, moze spowodowac
porazenie pragdem lub pozar.

A PRZESTROGA! Aby zapobiec uszkodzeniu
produktu, nie uzywaj éciernych $rodkéw czyszczacych,
gabek ani drucianych szczotek do czyszczenia produktu.

UWAGA! Zawsze czy$¢ produkt po uzyciu.

0 Umyj akcesoria goragcg woda z ptynem do mycia
naczyn i gabka. Nie uzywaj twardej szczotki,
poniewaz moze uszkodzi¢ powierzchnie.

e Jesli brud przywrze do kosza lub tacki do
gotowania, namocz akcesoria w gorgcej wodzie
i dodaj troche ptynu do mycia naczyn. Mocz je
przez okoto 10 minut lub do momentu, gdy brud
zmigknie i bedzie go fatwiej usunaé.

e Przetrzyj obudowe i wnetrze produktu Sciereczka
zwilzong wodg z tagodnym detergentem.



6 Usuwanie usterek

Problem

Produkt nie wigcza sie.

Mozliwa przyczyna

Wtyczka zasilania nie jest
podtaczona do gniazdka
elektrycznego.

Zadanie

W16z wtyczke do gniazdka.

Nie wybrano trybu gotowania.

Wybierz tryb gotowania lub ustaw
temperature i czas odpowiedni do
wybranej zywnosci.

Kosz jest nieprawidtowo wtozony do
komory.

Upewnij sig, ze oba kosze sg prawidtowo
wtozone.

Przycisk zasilania nie zostat
nacisniety.

Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpoczaé
gotowanie.

Jedzenie jest niedogotowane/
niedosmazone lub nieréwno

W koszu jest za duzo jedzenia.

Wyjmij cze$¢ jedzenia z kosza.

Temperatura jest zbyt niska lub czas
gotowania jest zbyt krotki.

Wybierz odpowiednig temperature i czas
gotowania dla wybranych sktadnikéw.

Wyciggnij kosz w potowie czasu

; Niektd dukt Z trzeb:
ugotowane/usmazone. N c’)re..\lpro u. y spozywczei rzeba przygotowywania zywnosci, obréé
odwrdci¢ lub nimi wstrzgsngé . -
) produkty spozywcze lub wstrzasnij koszem,
podczas gotowania. ) .
a potem wznow gotowanie.
Niewielka ilo§¢ dymu nie stanowi
Gotowane sktadniki zawierajg zbyt problemu. Jesli z produktu wydobywa sie
Z produktu wydobywa sig duzo oleju. duzo dymu, natychmiast wytacz produkt i
dym. zidentyfikuj zrédto dymu.

Kosz zawiera olej z poprzedniego
gotowania.

Wyczys$¢ kosz.

7 Utylizacja

e Pamigtaj, aby postepowaé zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji. Nie spalaj produktu.

8 Dane techniczne

Specyfikacja Wartosé

Napiecie znamionowe 230V ~ 50 Hz
Moc wyjsciowa 2800 W
Pobdr mocy w trybie 0,39 W
czuwania

Czas potrzebny na 1min
osiggniecie trybu niskiej

mocy

Pojemnos¢ 2x551
Zakres temperatur 60-200°C
Czas przygotowywania 0-60 min
Dtugo$¢ przewodu 0,8m
Wymiary (szer.x wys. x gt.) 28,6 x 35,5x44,3 cm
Masa 8,3 kg
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1  Einfiihrung
11 Das Produkt

Bei dem Produkt handelt es sich um eine Heiluftfritteuse
mit zwei stapelbaren Korben. Das Produkt verfiigt liber
ein digitales Display und 12 verschiedene
Zubereitungsprogramme.

1.2 Zweckgebundene Nutzung

Das Produkt wird zum Zubereiten, Backen oder Erhitzen
von Speisen mit einer geringeren Menge Ol verwendet.
Nur fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt.

1.3 Symbole

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch und stellen Sie sicher,
dass Sie die Anweisungen verstanden
haben, bevor Sie das Produkt verwenden.
Bewahren Sie die Anweisungen zum
spateren Nachschlagen auf.

Zugelassen flir den Kontakt mit
Lebensmitteln.

Warnung! HeiBBe Oberflache.

Dieses Produkt entspricht den geltenden
EU-Richtlinien und -Vorschriften.

Als Elektroschrott entsorgen.

1.4 Produktiibersicht
Abbildung 1

Rost

Korb 1

Korbgriff

Korb 2

Aufklappbares Bedienfeld

o o~ w DN

Luftauslass
2 Sicherheit

2.1 Sicherheitshinweise

A WARNUNG! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

A ACHTUNG! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht die Gefahr, dass das Produkt, andere
Materialien oder der angrenzende Bereich beschédigt
werden.



HINWEIS! Informationen, die in einer bestimmten
Situation notwendig sind.

2.2 Sicherheitshinweise fiir die
Bedienung

A WARNUNG! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

e Lesen und beachten Sie die
Warnhinweise vor dem Betrieb.

e Verwenden Sie das Produkt nicht
im Freien.

e \Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn Sie miide, krank oder
berauscht sind. Dadurch werden Ihr
Sehvermogen, Ihre Wachsamekeit,
Ihre Koordination und Ihr
Urteilsvermogen beeintrachtigt.

e Stellen Sie sicher, dass folgende
Personen das Produkt nicht
selbststandig bedienen:

« Kinder unter 8 Jahren.

- Personen, die nicht ausreichend
mit dem Produkt vertraut sind.

- Menschen mit Behinderungen.

e Kinder durfen nicht mit dem
Produkt spielen.

e Kinder unter 8 Jahren diirfen das
Produkt nicht selbststandig
reinigen oder warten.

e Bewahren Sie das Produkt und
dessen Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

e Ziehen Sie nicht am Netzkabel,
um das Produkt von der
Stromversorgung zu trennen.

e Stellen Sie sicher, dass
die Netzspannung mit der
Nennspannung auf dem
Typenschild Gbereinstimmt.

e Verwenden Sie das Produkt nicht,
wenn das Netzkabel oder der
Stecker beschadigt sind.

e Trennen Sie das Produkt von der
Stromversorgung, wenn es nicht
verwendet wird.

e Verwenden Sie das Produkt nicht,
wenn Teile fehlen oder beschadigt
sind.

e Nehmen Sie keine Anderungen an
dem Produkt vor.

e \Verwenden Sie das Produkt nur
fir die angegebene Funktion.

e Tauchen Sie das Produkt nicht in
Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

e Ziehen Sie den Stecker sofort,
wenn das Produkt mit Wasser
oder einer anderen Flussigkeit
in Beruhrung kommt.

e Verwenden Sie das Produkt nicht
in der Nahe von Wasser oder
offenem Feuer.

e Berlhren Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen oder anderen
Korperteilen.

o Stellen Sie das Produkt auf eine
ebene, trockene und
hitzebestandige Oberflache.

e Bewegen Sie das Gerat wahrend
des Betriebs nicht.

e Decken Sie das Produkt nicht ab
- Brandrisiko.



e Achten Sie darauf, dass auf allen
Seiten des Gerats mindestens
10 cm Freiraum fiir die
Luftzirkulation vorhanden ist.

e Vergewissern Sie sich, dass
Luftein- und -auslass nicht
blockiert sind.

e Stellen Sie keine Gegenstande
auf das Produkt.

e VVerwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor.

e Reinigen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Teile, die
mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen.

e Geben Sie nur die zu frittierenden
Zutaten in den Korb.

e Fiillen Sie den Korb nicht mit Ol.

e Beriihren Sie keine hei3en Teile.
Einige Teile des Produkts werden
wahrend des Gebrauchs heil3.

e Halten Sie lhre Hande und den
Rest lhres Korpers von den
HeiBluftauslassen fern, um
Verbrennungen zu vermeiden.

e Stellen Sie sicher, dass kein
brennbares Material mit dem
Produkt in Berlihrung kommt.

e Verwenden Sie kein
Verlangerungskabel und keine
Steckdosenleiste.

e Verwenden Sie keinen externen
Timer oder eine separate
Fernbedienung fur das Produkt.

e Halten Sie das Produkt wahrend
des Betriebs im Auge.

e Ziehen Sie sofort den Stecker,
wenn Rauch aus dem Produkt
kommt.

e VVersuchen Sie nicht, das Produkt
zu reparieren. Wenn das Produkt
beschadigt ist oder nicht richtig
funktioniert, muss es von einem
autorisierten Servicecenter
repariert werden.

3 Betrieb

3.1 Das miissen Sie tun, bevor Sie
das Produkt zum ersten Mal
verwenden

A WARNUNG! Bewahren Sie die Verpackung auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf. Erstickungsgefahr.

o Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

e Reinigen Sie die AuBenseite des Produkts mit
einem feuchten Tuch.

o Reinigen Sie den Korb und den Rost mit heiBem
Wasser und Flissigseife.

o Erhitzen Sie das Produkt 5 bis 10 Minuten lang bei
200 °C, um die schiitzende Olbeschichtung
abzubrennen.

HINWEIS! Es ist normal, dass beim Anbrennen der
Olbeschichtung Rauch und Geruch aus dem Produkt
austreten.

e Reinigen Sie das Produkt erneut, wenn es
abgekdihlt ist.

3.2 So bedienen Sie das Produkt

A WARNUNG! HeiBe Oberflache! Verwenden Sie
Schutzhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel in das
Produkt legen oder herausnehmen.

A WARNUNG:! Fiillen Sie die Kérbe nicht zu voll, es
besteht Brandgefahr, wenn die Lebensmittel mit dem
heiBen Element in Berlihrung kommen.

3.2.1 Bedienfeld

Abbildung 2

1. Anzeige Korb 1

2. Anzeige Korb 2

3. Temperaturanzeige
4, Zeitanzeige

Voreingestellte Garprogramme
5. Pommes frites

6. Hihnchen

7. Pizza



8. Gemise

9. Kekse

10. Steak

1. Fisch

12.  Garnelen

13. Dessert

14.  Hahnchenfliigel
15, Wurst

16. Erdnusse

Funktionstasten

17, Auswahltaste flir Korb 1

18.  Auswahltaste fiir Korb 2

19. Match-Taste

20. Sync-Taste

21.  Temperatur-Auswahltaste (+/-)
22. Zeitauswahltaste (+/-)

23. Ein-/Aus-/Pause-Taste

3.24 Betrieb

A ACHTUNG! Kippen Sie den Korb nicht, um das Essen
direkt in eine Schiissel oder auf einen Teller zu geben. Ol
oder Fett kann sich am Boden des Korbes ansammeln.

o Driicken Sie die Ein-/Aus-/Pause-Taste, um das
Produkt zu starten.

o Wabhlen Sie den Korb, den Sie verwenden
mochten. Die Korbanzeige leuchtet auf.

Nehmen Sie den Korb am Griff heraus und stellen
Sie ihn auf eine flache, hitzebestandige Oberflache.

Legen Sie die Zutaten in den Korb.

Setzen Sie den Korb wieder ein und vergewissern
Sie sich, dass er in der richtigen Position steht.

Driicken Sie die Temperatur- und Zeitauswahltaste
(+/-), um die Gartemperatur und -zeit einzustellen.
Oder wahlen Sie eines der voreingestellten
Garprogramme.

© 60 O

Driicken Sie die Ein-/Aus-/Pause-Taste, um den
Garvorgang zu starten. Auf dem Display wird
abwechselnd die Temperatur und die verbleibende
Zubereitungszeit angezeigt.

o Wenn die Zubereitung abgeschlossen ist, gibt das
Produkt einen Signalton aus und stoppt.

3.24.1 Um den Garvorgang zu unterbrechen

o Wabhlen Sie den Korb, den Sie pausieren mdchten.

e Driicken Sie die Ein-/Aus-/Pause-Taste, um den
Garvorgang zu unterbrechen.

3.24.2 Umden Garvorgang zu beenden

o Wahlen Sie den Korb, den Sie anhalten méchten.

e Halten Sie die Ein-/Aus-Pause-Taste 2 Sekunden
lang gedriickt, um den Garvorgang zu stoppen.

HINWEIS! Um beide Korbe gleichzeitig zu stoppen:
Wahlen Sie keinen Korb aus, halten Sie die Ein-/Aus-/
Pause-Taste 2 Sekunden lang gedriickt.

3.24.3 Voreingestellte Garprogramme

HINWEIS! Die Garzeit in der Tabelle ist eine ungefahre
Angabe und kann aufgrund des Gewichts der Zutaten
abweichen. Verwenden Sie ein Fleischtermometer, um
die Innentemperatur des Fleisches zu tiberprifen.

o Die Standardtemperatur betragt 180 °C und die
Standardand-Garzeit 15 Minuten.

e Wenn das Produkt kalt ist, verlangern Sie die
Zubereitungszeit um 3 Minuten.

e \Wenn beide Kérbe in Gebrauch sind, verlangern Sie
die Zubereitungszeit um 5 Minuten.

Voreinstel- Temperatur Garzeit (in

lungstaste (°C) Minuten)
Pommes frites 200 24
Hiihnchen 200 45
Hahnchenfliigel 200 22
Fisch 200 18
Garnelen 200 14
Steak 200 17
Erdnusse 190 10
Pizza 180 17
Wurst 180 23
Gemiise 160 10
Dessert 170 18
Kekse 170 15

3.24.4 Soverwenden Sie den Match-Modus

e Verwenden Sie den Match-Modus, um dasselbe Essen
in beiden Kérben zuzubereiten. In diesem Modus
werden die Temperatur- und Zeiteinstellungen
automatisch in den anderen Korb kopiert.

o Wahlen Sie Korb 1 oder 2 und nehmen Sie die
entsprechenden Einstellungen vor.

e Driicken Sie die MATCH-Taste. Die Taste leuchtet
weiterhin.

o Driicken Sie die Ein-/Aus-/Pause-Taste, um den
Garvorgang zu starten.
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3.24.5 Soverwenden Sie den Sync-Modus

e Verwenden Sie den Sync-Modus, um Lebensmittel mit
unterschiedlichen Temperaturen und Zubereitungszeiten
in beiden Korben zu garen. In diesem Modus werden
beide Kdrbe automatisch synchronisiert, um den
Garvorgang gleichzeitig zu beenden.

a Wabhlen Sie Korb 1und 2, nehmen Sie die
entsprechenden Einstellungen vor.

e Driicken Sie die SYNC-Taste. Die Taste leuchtet
weiterhin.

e Driicken Sie die Ein-/Aus-/Pause-Taste, um den
Garvorgang zu starten.

3.24.6 Soverwenden Sie die Roste

HINWEIS! Achten Sie darauf, das Rost so einzusetzen,
dass der Pfeil zu Ihnen oder von lhnen weg zeigt.

Die Roste sind geeignet, wenn Sie ein knusprigeres
Ergebnis wiinschen, wie zum Beispiel bei Pommes frites.

Abbildung 3

e Die FiiBe des Rosts sind klappbar. Klappen Sie die
FlBe aus und legen Sie die Zutaten auf das Rost.

3.25 So setzen Sie das Produkt nach
einer Uberhitzung zuriick

Das Produkt ist mit einem Uberhitzungsschutz

ausgestattet.

0 Um das Produkt zuriickzusetzen, ziehen Sie den
Netzstecker und warten Sie, bis das Produkt
abgekdhlt ist.

e Wenn das Produkt abgekiihlt ist, schlieBen Sie den
Stecker an und starten Sie das Produkt erneut.

3.26 Speicherfunktion

Das Produkt verfligt Gber eine Speicherfunktion und
merkt sich die zuletzt verwendeten Einstellungen.

HINWEIS! Die Speicherfunktion funktioniert nach
1 Stunde Stromausfall nicht mehr.

3.27 Tipps

e Fiigen Sie den Zutaten etwas Ol hinzu, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

e Schitteln oder wenden Sie die Zutaten nach der
Halfte der Garzeit, um das beste Ergebnis zu erhalten.
Dadurch kann auch verhindert werden, dass die
Zutaten ungleichmaBig gegart werden.

e Die Menge der Lebensmittel, die GroBe der Stlicke
und die Temperatur haben Einfluss auf die Garzeit.

Im Allgemeinen ist die Garzeit kiirzer als in einem
herkdmmlichen Ofen. Beginnen Sie mit einer kiirzeren
Garzeit und erhéhen Sie die Zeit dann schrittweise,
wenn nétig.

e Um die Zutaten gleichmaBig zu garen, riihren Sie die
Speisen ab und zu mit einem Plastik- oder Holzutensil um.

o Uberpriifen Sie die Speisen regelmaRig und stoppen
Sie den Vorgang, wenn die Speisen gar sind, auch
wenn das Programm noch nicht beendet ist.

4 Lagerung

A WARNUNG! Lassen Sie das Produkt vollstdndig
abkiihlen, bevor Sie es lagern.

e \Wenn das Produkt Uber einen langeren Zeitraum nicht
verwendet wird, bewahren Sie es an einem sauberen
und trockenen Ort auf, an dem Kinder und Haustiere
keinen Zugang dazu haben.

e Wickeln Sie das Kabel nicht zu fest um das Produkt,
um Schaden zu vermeiden.

5 Reinigung und Wartung

A WARNUNG! Ziehen sie den Stecker und lassen Sie
das Produkt abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder pflegen.

5.1 Soreinigen Sie das Produkt

A WARNUNG! Tauchen Sie das Produkt, das
Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Wenn Wasser in das Produkt gelangt, kann
dies zu Stromschlagen oder Branden fiihren.

A ACHTUNG! Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme oder Stahlwolle zum Reinigen des
Produkts, um Schaden am Produkt zu vermeiden.

HINWEIS! Reinigen Sie das Produkt nach jedem
Gebrauch.

0 Reinigen Sie das Zubehdr mit heiBem Wasser,
Spllmittel und einem Schwamm. Verwenden Sie
keine harte Biirste, da eine solche die Oberflache
beschéadigen kann.

o Wenn der Korb oder das Rost verschmutzt ist,
weichen Sie das Zubehor in heiRem Wasser ein und
fligen Sie etwas Spulmittel hinzu. Lassen Sie sie
etwa 10 Minuten einweichen oder bis der Schmutz
aufgeweicht ist und sich leichter entfernen lasst.

O Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des
Produkts mit einem Tuch ab, das mit Wasser und
einem milden Reinigungsmittel angefeuchtet ist.



6 Fehlersuche

Problem

Das Produkt startet nicht.

Mogliche Ursache

Der Netzstecker ist nicht an die
Steckdose angeschlossen.

Fehlerbehebung

SchlieBen Sie den Netzstecker an.

Der Garmodus wurde nicht
eingestellt.

Waéhlen Sie einen Garmodus oder stellen
Sie die Temperatur und Garzeit fiir die
Zubereitung der Speisen ein.

Der Korb ist nicht richtig im Fach
eingesetzt.

Stellen Sie sicher, dass beide Korbe korrekt
eingesetzt sind.

Der Netzschalter wurde nicht
gedrickt.

Driicken Sie die Einschalttaste, um das
Produkt zu starten.

Das Essen wird nicht
vollstandig oder
ungleichmaBig gegart.

Es sind zu viele Lebensmittel im Korb.

Nehmen Sie einen Teil der Lebensmittel
aus dem Korb.

Die Temperatur ist zu niedrig oder die
Garzeit zu kurz.

Wahlen Sie die richtige Temperatur und
Garzeit fur die Lebensmittel.

Einige Lebensmittel missen wahrend
des Garens gewendet oder
geschuttelt werden.

Ziehen Sie den Korb der HeiBluftfritteuse
wahrend des Garvorgangs halb heraus,
drehen oder schiitteln Sie den Korb und
setzen Sie ihn wieder ein, um den
Garvorgang fortzusetzen.

Aus dem Produkt tritt Rauch
aus.

Die zuzubereitenden Zutaten
enthalten zu viel Ol.

Ein wenig Rauch ist normal. Wenn jedoch
libermagBiger Rauch aus dem Produkt
austritt, stoppen Sie es sofort und
iberprifen Sie, woher der Rauch kommt.

Der Korb enthalt O vom vorherigen
Garvorgang.

Reinigen Sie den Korb.

7 Entsorgung

e Stellen Sie sicher, dass Sie die ortlichen Vorschriften
befolgen, wenn Sie das Produkt entsorgen. Produkt

nicht verbrennen.

8 Technische Daten

Spezifikation Wert

Nennspannung 230V ~50 Hz
Ausgangsspannung 2800 W

Der Energieverbrauch im 0,39 W
Standby-Modus

Zeit, die bendtigt wird, um = 1 min

den Energiesparmodus zu

erreichen

Volumen 2x55Im
Temperaturbereich 60-200 °C
Garzeitbereich 0-60 Min
Kabellange 0,8m

MaBe (BxHxT) 28,6 x 35,5 x 44,3 cm
Gewicht 8,3 kg
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1 Johdanto

1.1 Tuote

Tuote on ilmafriteerauskeitin, jossa on kaksi pinottavaa
koria. Tuotteessa on digitaalinen naytté ja 12 eri
kypsennysohjelmaa.

1.2 Kayttotarkoitus

Tuotetta kéytetdan ruoan kypsentamiseen,
paistamiseen tai lammittamiseen vahaiselld oljymaaralla.
Vain kotikayttoon.

1.3 Symbolit

Lue kayttoohjeet huolellisesti ja varmista
.Q ennen tuotteen kayton aloittamista, ettad
olet ymmartanyt ohjeet. Sailyta ohjeet
myOdhempaa kayttoa varten.

Hyvaksytty elintarvikekayttoon.

~J ¢

Varoitus! Kuuma pinta.

Tama tuote on sovellettavien EU:n
direktiivien ja sadddsten mukainen.

Kierratetadn sahko- ja
elektroniikkalaitejatteen mukana.

I3 T [>

1.4 Tuotteen yleiskuvaus

Kuva 1

Kypsennystaso
Kori 1

Korin kahva
Kori 2

Taitettava ohjauspaneeli

[ e o

limanpoistoaukko

N

Turvallisuus
2.1 Turvallisuusméairaykset

A VAROITUS! Jos néité ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

A HUOMIO! Jos néita ohjeita ei noudateta, tuote,
muut materiaalit tai ympéaroiva alue voivat vahingoittua.

HUOM. Tilannekohtaiset valttamattomat tiedot.



2.2 Kayton turvaohjeet

A VAROITUS! Jos néité ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

e Lue VAROITUSMERKINNAT ja
noudata niita ennen kayttoa.

o Al4 kéyta tuotetta ulkona.

o Al3 kayta tuotetta, jos olet
vasynyt, sairas tai paihtynyt.
Nama seikat heikentavat
nakokykyasi, valppauttasi,
koordinaatiokykyasi ja
harkintakykyasi.

e \/armista, ettd nama henkilot

eivat kayta tuotetta itsenaisesti:

- Alle 8-vuotiaat lapset.

- Henkilot, jotka eivat tunne
tuotetta riittavan hyvin.

- Toimintarajoitteiset henkilot.

e Lapset eivat saa leikkia tuotteella.

e Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa tuotetta
ilman valvontaa.

e Pida tuote ja johto poissa alle
8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

e Al3 irrota virtapistoketta
vetamalla tuotteen
virtakaapelista.

e Varmista, etta verkkojannite
vastaa tyyppikilvessa olevaa
nimellisjannitetta.

o Al kayta tuotetta, jos
virtakaapeli tai -pistoke
on vaurioitunut.

e [rrota tuote virtalahteesta,
kun sita ei kayteta.

o Al kayta tuotetta, jos jokin
sen osista puuttuu tai on
vaurioitunut.

o Al3 tee tuotteeseen muutoksia.

e Kayta tuotetta pelkastaan sen
kayttotarkoituksen mukaisesti.

e Al4 liota tai huuhtele tuotetta
vedessa tai muussa nesteessa.

e Irrota pistoke valittomasti, jos
tuote joutuu kosketuksiin veden
tai muun nesteen kanssa.

o Al kéyta tuotetta veden tai
avotulen lahella.

o Ala koske tuotteeseen marilla
kasilla tai muilla kehonosilla.

e Aseta laite tasaiselle, vakaalle ja
lammonkestavalle alustalle.

o Al siirra tuotetta kayton aikana.

e Al3 peita tuotetta, silla se
aiheuttaa palovaaran.

e \Varmista, etta tuotteen kaikille
puolille jaa vahintaan 10 cm
vapaata tilaa ilman kiertoa
varten.

e \armista, etta ilman sisaan- ja
ulostuloaukko eivat ole tukossa.

e Ali aseta mitdan esineita
tuotteen paalle.

e Kayta vain valmistajan
suosittelemia lisavarusteita.




e Ennen kuin kaytat tuotetta
ensimmaista kertaa, puhdista
kaikki osat, jotka ovat
kosketuksissa ruoka-aineisiin.

e Aseta kypsennettavat raaka-
aineet vain koriin.

o Al téyta koria dliylla.

o Ala koske kuumiin osiin. Jotkin
tuotteen osat kuumenevat
kayton aikana.

e Pida katesi ja muu kehosi poissa
kuumien ilmanpoistoaukkojen
laheisyydesta. Palovammojen
valttaminen.

e Varmista, ettei syttyvaa
materiaalia paase kosketuksiin
tuotteen kanssa.

o Al kéyta jatkojohtoa tai
jatkopistorasiaa.

e Al3 kayta ulkoista ajastinta tai
erillista kauko-ohjainta tuotteen
kanssa.

e Valvo tuotetta kayton aikana.

e Irrota pistoke valittomasti, jos
tuotteesta tulee savua.

e Al3 yrité korjata tuotetta.
Jos tuote on vaurioitunut
tai ei toimi oikein, se on
korjattava valtuutetussa
huoltokeskuksessa.

3 Kaytto

3.1 Toimenpiteet ennen tuotteen
ensimmaista kadyttokertaa

A VAROITUS! Pida pakkaus poissa lasten ulottuvilta.
Tukehtumisvaara.

o Poista kaikki pakkausmateriaali.
e Puhdista tuotteen ulkopuoli kostealla liinalla.

o Puhdista kori ja paistotaso kuumalla vedella ja
nestemaiselld saippualla.

o Esikuumenna tuotetta 200°C:ssa 5~10 minuuttia,
jotta suojaava dljypinnoite palaa pois.

HUOM. On normaalia, etté tuotteesta tulee savua ja
hajua, kun dljypinnoite palaa.

e Puhdista tuote uudelleen, kun se on jaahtynyt.

3.2 Tuotteen kayttéminen

A VAROITUS! Kuuma pinta! Kayta suojakasineita,
kun asetat ruokaa tuotteeseen tai otat ruokaa pois
tuotteesta.

A\ varoITUS! A3 tiyta Koreja liian tayteen, sillé jos
ruoka joutuu kosketuksiin kuuman vastuksen kanssa,
aiheutuu palovaara.

3.2.1 Ohjauspaneeli

Kuva 2

1. Korin 1 néyttd

2. Korin 2 nayttd

3. Lampdétilanaytto

4, Aikanaytto

Esiasetetut kypsennysohjelmat
5. Ranskalaiset perunat
6. Kana

7. Pitsa

8. Kasvikset

9. Keksit

10.  Pihvi

1. Kala

12, Katkaravut

13, Jélkiruoka



14. Kanansiivet 3.24.2 Kypsennyksen pysayttiminen
15. Makkara

o Valitse kori, jonka haluat pysayttaa.
16.  Maapahkinat

e Pyséyta kypsennys pitamalla virta-/

Toimintopainikkeet
P taukopainiketta painettuna kahden sekunnin ajan.

17. Korin 1 valintapainike

18. Korin 2 valintapainike HUOM. Molempien korien pysayttaminen
samanaikaisesti: ala valitse kumpaakaan koria, vaan
paina virta-/taukopainiketta ja pida sita painettuna
kahden sekunnin ajan.

19. Tasmayspainike
20. Synkronointipainike
21.  Lampétilan valintapainike (+/-)
22. Ajan valintapainike (+/-) 3.24.3 Esiasetetut kypsennysohjelmat
23. Virta-/taukopainike

HUOM. Taulukon kypsennysajat ovat arvioita, ja ne voivat
3.24 Kaytto vaihdella raaka-aineiden painon mukaan. Tarkista lihan
) sisélampétila lihalampomittarilla.
A HUOMIO! Ala kallista koria kaataaksesi ruokaa
suoraan kulhoon tai lautaselle. Korin pohjalle voi
kerdantya oljya tai rasvaa.

Oletuslampdtila on 180 °C ja oletusaika 15 minuuttia.

Jos tuote on kylm4, liséa valmistusaikaan kolme

T . . - minuuttia.
Kaynnista laite painamalla virta-/taukopainiketta.

e Jos molemmat korit ovat kaytdssa, liséa
o Valitse kori, jota haluat kéyttaa. Korin nayttd syttyy. valmistusaikaan viisi minuuttia.

Esiasetus-

e Irrota kori kahvasta ja aseta se tasaiselle, ==
painike

kuumuutta kestévalle alustalle.

Lampétila (°C) Aika (min)

‘ i Ranskalaiset 200 2
° Aseta raaka-aineet koriin. perunat
Kana 200 45
e Asetta kori takaisin keittimeen ja varmista, etté se Kanansiivet 200 2
on oikeassa asennossa.
Kala 200 18
0 Paina lampoatilan ja ajan valintapainiketta (+/-) Katkaravut 200 14
saataaksesi kypsennyslampétilaa ja -aikaa. Voit
aakses! ypsennysiampotiaa ) Pihvi 200 17
myds valita jonkin esiasetetuista
kypsennysohjelmista. Maapéhkinat 190 10
Pitsa 180 17
o Aloita kylp.sennys p"a|r1":;1m"alle.1.wrta—/ Makkara 180 23
taukopainiketta. Naytossa nakyy vuorotellen
lampotila ja jaljella oleva aika. Kasvikset 160 10
Jalkiruoka 170 18
o Kun kypsennys on valmis, tuote antaa danimerkin Keksit 170 15

ja pyséhtyy.

3.24.4 Tasmadystilan kdyttiminen

3.24.1 Kypsennyksen keskeyttaminen
e Kayta tdsmdaystilaa saman ruoan valmistamiseen

o Valitse kori, jonka haluat keskeyttaa. molemmissa koreissa. Tdma tila kopioi lampétila- ja
aika-asetukset automaattisesti toiseen koriin.

e Keskeyta kypsennys painamalla virta-/

L o Valitse kori 1tai 2 ja aseta tarvittavat asetukset.
taukopainiketta.

e Paina MATCH-painiketta. Painike pysyy valaistuna.

o Aloita kypsennys painamalla virta-/taukopainiketta.
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3.24.5 Synkronointitilan kdyttaminen

e Kayta synkronointitilaa, kun haluat valmistaa
ruoka kayttamalla eri lampdtilaa ja aikaa eri koreissa.
Tama tila synkronoi automaattisesti molemmat korit
niin, etta ruuat valmistuvat samaan aikaan.

n Valitse kori 1ja 2 ja aseta tarvittavat asetukset.
9 Paina SYNC-painiketta. Painike pysyy valaistuna.

O Aloita kypsennys painamalla virta-/
taukopainiketta.

3.24.6 Kypsennystasojen kidyttiminen

HUOM. Varmista, ettd asetat kypsennystason niin,
ettd nuoli osoittaa sinuun pain tai poispain.

Kéyta tasoja, kun haluat ruuasta rapeaa, eli esimerkiksi
ranskalaisille perunoille.

Kuva 3

e Kypsennystason jalat ovat kokoontaitettavat. Taita jalat
auki ja aseta raaka-aineet tasolle.

3.25 Tuotteen nollaaminen
ylikuumenemisen jalkeen

Tuotteessa on ylikuumenemissuoja.

a Jos haluat nollata tuotteen, irrota séhkopistoke ja
odota, etta tuote jaahtyy.

9 Kun tuote on jadhtynyt, kytke pistoke ja kdynnista
tuote uudelleen.

3.26 Muistitoiminto

Tuotteessa on muistitoiminto, joka tallentaa viimeksi
kaytetyt asetukset.

HUOM. Muistitoiminto ei toimi, jos sahkokatkos kestaa
yli tunnin.

3.27 Vinkkeja

e Lisaa hieman o6ljya raaka-aineisiin rapeampaa
lopputulosta varten.

e Ravista tai kddnna raaka-aineita kypsennyksen
puolivélissé parasta kypsennystulosta varten. Se estaa
my0s raaka-aineita kypsymasta epatasaisesti.

e Ruoan maara, palojen koko ja ldmpdtila vaikuttavat
kypsennysaikaan. Kypsennysaika on yleenséa lyhyempi
kuin perinteisessé uunissa. Kokeile ensin lyhytta
kypsennysaikaa ja pidenné kestoa vahitellen, jos se on
tarpeen.

e Jotta raaka-aineet kypsyvat tasaisesti, sekoita ruokaa
silloin talléin muovisella tai puisella tyovélineella.

o Tarkista ruoka saannollisesti ja pysayta kaytto, kun
ruoka on kypséé, vaikka ohjelma ei olisi viela
paattynyt.

4 Sidilyttaminen

A VAROITUS! Anna tuotteen jaahtya taysin ennen
kuin siirrat sen sailytykseen.

e Jos tuotetta ei kdytetd pitkdan aikaan, sailyta sitd
puhtaassa ja kuivassa paikassa, lasten ja
lemmikkieldinten ulottumattomissa.

o Ala kierra kaapelia liian tiukasti tuotteen ympérille,
jotta se ei vahingoitu.

5 Huolto

A VAROITUS! Irrota pistoke ja anna tuotteen jadhtya
ennen kuin puhdistat tai huollat sita.

5.1 Tuotteen puhdistaminen

A VAROITUS! Al liota tuotetta, virtakaapelia tai
pistoketta vedessé tai muussa nesteessa. Tuotteeseen
joutuva vesi voi aiheuttaa sahkoiskun tai tulipalon.

A HUOMIO! Al kéyta tuotteen puhdistamiseen
hankaavia puhdistusaineita, hankaussienia tai terasvillaa,
jotta tuote ei vaurioidu.

HUOM. Puhdista tuote jokaisen kayton jalkeen.

0 Puhdista tarvikkeet kuumalla vedella,
astianpesuaineella ja sienelld. Al kayta kovaa
harjaa, silla se voi vahingoittaa pintaa.

e Jos koriin tai kypsennystasoon on tarttunut likaa,
liota tarvikkeet kuumassa vedessa ja lisaa hieman
astianpesuainetta. Anna niiden liota noin 10
minuuttia tai kunnes lika pehmenee ja se on
helpompi poistaa.

e Pyyhi tuotteen ulkopuoli vedella ja miedolla
saippualla kostutetulla liinalla.



6 Vianetsinta

Ongelma

Tuote ei kdynnisty.

Mahdollinen syy

Virtapistoketta ei ole kytketty oikein
pistorasiaan.

Ratkaisu

Kytke virtapistoke.

Kypsennystilaa ei ole asetettu.

Valitse kypsennystila tai aseta [ampétila ja
aika kypsennettavan ruuan mukaan.

Koria ei ole asennettu oikein
lokeroon.

Varmista, ettd molemmat korit on
asennettu oikein.

Virtapainiketta ei ole painettu.

Aloita kypsennys painamalla
virtapainiketta.

Ruoka ei ole kypsynyt

epatasaisesti.

kokonaan tai se on kypsennyt

Korissa on liikaa ruokaa.

Poista osa korissa olevasta ruoasta.

Lampétila on liian alhainen, tai
kypsennysaika on liian lyhyt.

Valitse oikea ldmpdtila ja kypsennysaika
raaka-aineita varten.

Joitakin ruokia on kaanneltava tai
ravistettava kypsennyksen aikana.

Veda lokero ulos puolivaliin kypsennyksen
aikana, kdanna tai ravista ruokaa ja tyonna
lokero takaisin kypsennyksen jatkamiseksi.

Tuotteesta tulee savua.

Valmistettavat raaka-aineet sisaltavat
liikaa oljya.

Pieni méaara savua on normaalia. Jos
tuotteesta tulee paljon savua, pysayta tuote
valittdmasti ja selvita savun lahde.

Korissa on edellisesta ruoanlaitosta
peréisin olevaa 6ljya.

Puhdista kori.

7 Havittaminen

e Varmista, etta havitat tuotteen paikallisten maaraysten
mukaisesti. Ald polta tuotetta.

8 Tekninen data

Tekniset tiedot Arvo

Nimellisjannite 230V ~ 50 Hz
Teho 2800 W
Virrankulutus 0,39 W
valmiustilassa

Vahaisen virrankulutuksen 1 min

tilan saavuttamiseen

kuluva aika

Tilavuus 2x551
Lampétila-alue 60-200 °C
Kypsennysaika-alue 0-60 min
Kaapelin pituus 08 m

Mitat (Lx Kx S) 28,6 x 35,5 x44,3 cm
Paino 8,3 kg
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1 Introduction

1.1 Le produit

Le produit est une friteuse munie d'un double panier
empilable. Le produit dispose d'un écran numérique et
de 12 programmes de cuisson différents.

1.2 Utilisation prévue

Le produit sert a cuisiner, cuire ou chauffer des aliments
avec une quantité réduite d'huile. Pour usage domestique
uniquement.

1.3 Symboles

Lisez attentivement le mode d'emploi

et veillez a bien en comprendre les
instructions avant d'utiliser le produit.
Conservez le mode d'emploi pour pouvoir

vous y référer ultérieurement.
A Avertissement ! Surface chaude.

Ce produit est conforme aux directives et

réglementations européennes en vigueur.
||

1.4 Présentation du produit
Figure 1

Approuvé pour le contact alimentaire.

I doit étre recyclé comme déchet
électrique.

Plateau de cuisson
Panier 1

Anse de panier
Panier 2

Panneau de commande pliable

I I N

Sortie d'air

N

Sécurité
2.1 Définitions relatives a la sécurité
A AVERTISSEMENT ! Le non-respect de ces

instructions crée un risque de mort ou de blessure.

A ATTENTION ! Le non-respect des présentes
instructions crée un risque d'endommagement du
produit, de tout autre matériel ou de la zone adjacente.

REMARQUE ! Informations nécessaires dans une
situation donnée.



2.2 Consignes de sécurité pourle
fonctionnement

A\ AVERTISSEMENT ! Le non-respect de ces instructions
peut entrainer un risque de mort ou de blessures.

e Veuillez lire et respecter les
instructions d'avertissement
avant ['utilisation.

e Evitez d'utiliser le produit
a l'extérieur.

e N'utilisez pas le produit si vous
étes fatigué(e), malade ou en état
d'ébriété. Cela diminuera votre
vision, votre vigilance, votre
coordination et votre jugement.

e Assurez-vous que ces personnes
n'utilisent pas le produit toutes
seules :

» Enfants de moins de 8 ans.

- Personnes qui ne connaissent
pas suffisamment le produit.

- Personnes handicapées.

e Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

e Les enfants ne doivent pas
nettoyer ou effectuer tous seuls
I'entretien du produit.

e Gardez le produit et le cordon
hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

e Ne tirez pas sur le cable
d‘alimentation pour débrancher
la fiche électrique.

e Assurez-vous que la tension
principale correspond a la
tension nominale indiquée sur
la plaque signalétique.

e N'utilisez pas le produit si le
cable ou la fiche d'alimentation
sont endommagés.

e Arrétez le produit lorsqu'il n'est
pas utilisé.

e N'utilisez pas le produit si des
pieces sont manquantes ou
endommagées.

e N'apportez aucune modification
au produit.

e Utilisez le produit uniqguement
pour sa fonction spécifiée.

e Ne plongez pas le produit dans
l'eau ni dans tout autre liquide.

e Retirez immédiatement la fiche si
le produit entre en contact avec
de I'eau ou tout autre liquide.

e N'utilisez pas le produit a proximité
d’eau ou de flammes nues.

e Ne touchez pas le produit avec
des mains mouillées ou d'autres
parties du corps.

e Placez le produit sur une surface
plane, seche et résistante a la
chaleur.

e N'inclinez pas le produit pendant
son fonctionnement.

e Ne couvrez pas le produit -
risque d'incendie.

e \Veillez a ce qu'il y ait au moins
10 cm d'espace libre pour la
circulation de l'air sur tous
les cOtés du produit.

e Veillez a ce que I'entrée et la
sortie d'air ne soient pas
obstruées.




e Ne posez aucun objet sur
le produit.

e Utilisez uniquement les accessoires
recommandés par le fabricant.

e Avant d'utiliser le produit pour la
premiere fois, nettoyez toutes les
pieces qui entreront en contact
avec les aliments.

e Mettez les ingrédients a frire
uniquement dans le panier.

e Ne remplissez pas le panier d'huile.

e Ne touchez pas les pieces
chaudes. Certaines pieces du
produit chauffent pendant
I'utilisation.

e Gardez vos mains et le reste
de votre corps a distance des
sorties d'air chaud. Pour éviter
les brilures.

e \Veillez a ce qu'aucun matériau
inflammable n'entre en contact
avec le produit.

e N'utilisez pas de rallonge ni de
bloc multiprise.

e N'utilisez pas de minuterie
externe ou de télécommande
séparée avec le produit.

e Surveillez le produit lorsqu'il est
chargé.

e Débranchez immédiatement la
prise si de la fumée s'échappe de
l'appareil.

e N'essayez pas de réparer
le produit. Si le produit est
endommageé ou ne fonctionne pas
correctement, il doit étre réparé
par un centre de réparation agréé.

3 Utilisation

3.1 A faire avant de faire fonctionner
le produit pour la premiére fois

A AVERTISSEMENT ! Gardez le matériel d'emballage
hors de la portée des enfants. Risque d'étouffement.

o Retirez tous les matériels d'emballage.

o Nettoyez I'extérieur du produit avec un chiffon
humide.

o Nettoyez le panier et la plaque de cuisson avec de
l'eau chaude et du savon liquide.

o Préchauffez le produit a 200 °C pendant 5 a 10
minutes pour briler la couche d’huile protectrice.

REMARQUE ! Il est normal que de la fumée et une odeur se
dégagent du produit lorsque la couche d'huile est brilée.

e Nettoyez a nouveau le produit lorsqu'il a refroidi.

3.2 Pour utiliser le produit

A AVERTISSEMENT ! Surface chaude ! Utilisez des
gants de protection lorsque vous placez et retirez des
aliments du four.

A AVERTISSEMENT ! Ne remplissez pas les paniers
de maniére excessive, il y a un risque d'incendie si les
aliments entrent en contact avec I'élément chaud.

3.2.1 Panneau de commande

Figure 2

1. Affichage du panier 1

2. Affichage du panier 2

3. Affichage de la température
4.  Affichage de I'heure

Programmes de cuisson préréglés
5. Frites
6. Poulet
7. Pizza
8. \Vegetables
9. Biscuits
10. Steak
Poisson
12. Crevettes
13. Dessert
14. Ailes de poulet



15.  Saucisse

16. Cacahuétes

Boutons de fonction

17.  Bouton de sélection du panier 1

18. Bouton de sélection du panier 2

19. Bouton de correspondance

20. Bouton sync

21.  Bouton de sélection de température (+/-)
22. Bouton de sélection de mode (+/-)

23. Bouton d'alimentation/pause
3.24 Utilisation

A ATTENTION ! N'inclinez pas le panier pour déposer
les aliments directement dans un bol ou une assiette. De
I'huile ou de la graisse peut s'accumuler au fond du panier.

o Appuyez sur le bouton « power/pause » pour faire
démarrer le produit.

e Sélectionnez le panier que vous souhaitez utiliser.
L'écran du panier s'allume.

Retirez le panier par la poignée et posez-le sur une
surface plane et résistante a la chaleur.

Déposez les ingrédients dans le panier.

Remettez le panier en place, assurez-vous qu'il est
dans la bonne position.

Appuyez sur le bouton de sélection de la
température et du temps (+/-) pour régler la
température et le temps de cuisson. Vous pouvez
également sélectionner I'un des programmes de
cuisson prédéfinis.
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o Appuyez sur le bouton marche/pause pour
démarrer la cuisson. L'écran affiche
alternativement la température et le temps restant.

o Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil émet un
signal sonore et s'arréte.

3.24.1 Pourinterrompre la cuisson

o Sélectionnez le panier que vous souhaitez mettre
en pause.

e Appuyez sur le bouton marche/pause pour
interrompre la cuisson.

3.24.2 Pour arréter la cuisson

o Sélectionnez le panier que vous souhaitez arréter.

e Appuyez sur le bouton marche/pause et restez
appuyé dessus pendant 2 secondes pour arréter la
cuisson.

REMARQUE ! Pour arréter les deux paniers en méme
temps : ne sélectionnez aucun panier, appuyez sur le
bouton marche/pause et restez appuyé dessus pendant
2 secondes.

3.24.3 Programmes de cuisson préréglés

REMARQUE ! Le temps de cuisson indiqué dans le
tableau est approximatif et peut étre différent en raison
du poids des ingrédients. Utilisez un thermométre a
viande pour vérifier la température de la viande a coeur.

La température par défaut est de 180 °C et la durée par
défaut est de 15 minutes.

Si le produit est froid, ajoutez 3 minutes au temps de
préparation.

Si les deux paniers sont utilisés, ajoutez 5 minutes au
temps de préparation.

Bouton préréglé Température (°C) Durée (min.)

Frites 200 24
Poulet 200 45
Ailes de poulet 200 22
Poisson 200 18
Crevettes 200 14
Steak 200 17
Cacahuetes 190 10
Pizza 180 17
Saucisse 180 23
Vegetables 160 10
Dessert 170 18
Biscuits 170 15

3.24.4 Pour utiliser le mode match

e Utilisez le mode "match” pour cuisiner le méme
aliment dans les deux paniers. Ce mode permet de
copier automatiquement les réglages de température
et de durée dans l'autre panier.

o Sélectionnez la corbeille 1 ou 2 et réglez les
paramétres applicables.

e Appuyez sur le bouton MATCH. Le bouton
reste allumé.

o Appuyez sur le bouton marche/pause pour
démarrer la cuisson.
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3.24.5 Pour utiliser le mode synchro

e Utilisez le mode synchro pour cuire des aliments dont
les températures et les durées sont différentes dans les
deux paniers. Ce mode synchronise automatiquement
les deux paniers pour qu'ils finissent de cuire en méme
temps.

a Sélectionnez les paniers 1 et 2 et réglez les
paramétres appropriés.

9 Appuyez sur le bouton SYNC. Le bouton reste allumé.

e Appuyez sur le bouton marche/pause pour
démarrer la cuisson.

3.24.6 Pour utiliser les plateaux de cuisson

REMARQUE ! Veillez a placer le plateau de cuisson avec
la fleche orientée vers ou loin de vous.

Les plateaux peuvent étre utilisés lorsque vous souhaitez
obtenir un résultat plus croustillant pour les aliments,
comme par exemple les frites.

Figure 3

e Les pieds du plateau de cuisson sont repliables. Dépliez
les pieds et placez les ingrédients sur le plateau.

3.25 Pour réinitialiser le produit
apres une surchauffe

Le produit est doté d'une protection contre la surchauffe.

0 Pour réinitialiser le produit, retirez la fiche
électrique et attendez que le produit refroidisse.

e Lorsque le produit a refroidi, branchez la fiche et
redémarrez le produit.

3.26 Fonction mémoire

Le produit est doté d'une fonction de mémorisation et
garde en mémoire les derniers réglages utilisés.

REMARQUE ! La fonction mémoire ne fonctionne pas
aprés une heure de coupure de courant.

3.27 Conseils

e Arrosez les ingrédients d'un peu d’huile pour un
résultat plus croustillant.

e Secouez ou retournez les ingrédients a mi-cuisson
pour optimiser le résultat final. Cela permet également
d'éviter que les ingrédients ne soient pas cuits de
fagon uniforme.

La quantité d'aliments, la taille des morceaux et la
température ont une incidence sur le temps de

cuisson. En général, le temps de cuisson est plus
court que dans un four classique. Commencez par un
temps de cuisson plus court, puis augmentez
progressivement le temps si nécessaire.

Pour cuire les ingrédients uniformément, remuez les
aliments de temps en temps avec un ustensile en
plastique ou en bois.

Vérifiez régulierement les aliments et arrétez
I'Utilisation lorsque les aliments sont cuits, méme si le
programme n'est pas terminé.

4 Entreposage

A AVERTISSEMENT ! Laissez le produit refroidir
complétement avant de le stocker.

e Sile produit n'est pas utilisé pendant une période
prolongée, rangez-le dans un endroit propre et sec, hors
de portée des enfants et des animaux domestiques.

e N'enroulez pas le céble trop serré autour du produit
pour éviter de I'endommager.

5 Entretien

A AVERTISSEMENT ! Laissez le produit refroidir
avant de le nettoyer ou de procéder a une maintenance.

5.1 Pour nettoyer le produit

A AVERTISSEMENT ! Ne trempez pas |'appareil,
le cable d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou dans
un autre liquide. Leau qui pénétre dans le produit peut
provoquer un choc électrique ou un incendie.

A ATTENTION ! N'utilisez pas de nettoyants abrasifs,
de tampons a récurer ou de laine d'acier pour nettoyer le
produit afin d'éviter de 'endommager.

REMARQUE ! Nettoyez le produit apres chaque utilisation.

0 Nettoyez les accessoires avec de l'eau chaude, du
liquide vaisselle et une éponge. N'utilisez pas de
brosse rigide, cela pourrait endommager la surface.

e Si des salissures sont accrochées au panier ou au
plateau de cuisson, trempez les accessoires dans
de I'eau chaude et ajoutez un peu de liquide
vaisselle. Laissez-les tremper environ 10 minutes
ou jusqu'a ce que la saleté ait ramolli et soit plus
facile a enlever.

e Essuyez I'extérieur et I'intérieur du produit a I'aide
d'un chiffon humidifié avec de l'eau et un
détergent doux.



6 Dépannage

Probléme

Le produit ne se met pas en
marche.

Cause possible

La fiche électrique n'est pas
correctement insérée dans la
prise secteur.

Solution

Branchez la fiche électrique.

Le mode de cuisson n'a pas été réglé.

Sélectionnez un mode de cuisson ou réglez
la température et la durée applicables aux
aliments a préparer.

La porte du four n est pas correctement
installée dans le compartiment.

Assurez-vous que les deux paniers sont
correctement installés.

Le bouton d'alimentation n'a pas été
enfoncé.

Appuyez sur le bouton d'alimentation pour
lancer la cuisson.

Les aliments ne sont pas
entiérement cuits ou le sont
de fagon inégale.

Il'y a trop de nourriture dans le panier.

Retirez une partie des aliments du panier.

La température est trop basse ou le
temps de cuisson est trop court.

Sélectionnez la bonne température et le
temps de cuisson adapté pour les
ingrédients a préparer.

Certains aliments doivent étre
retournés ou secoués pendant la
cuisson.

Retirez le tiroir a mi-course pendant le
temps de cuisson, tournez ou secouez la
nourriture et remettez-la en place pour
poursuivre la cuisson.

De la fumée s'échappe du
produit.

Les ingrédients a préparer
contiennent trop d'huile.

Un peu de fumée est normal. Si le produit
dégage beaucoup plus de fumée, arrétez-le
immédiatement et identifiez la source de la
fumée.

Le panier contient de I'huile
provenant de la cuisson précédente.

Nettoyez le panier.

7 Mise aurebut

e \eillez a respecter la réglementation locale quand vous
mettez le produit au rebut. Ne brilez pas le produit.

8 Données techniques

Spécifications Valeur

Tension nominale 230V ~50 Hz
Sortie 2800 W
Consommation électrique  0.39 W

en mode veille*

Temps nécessaire pour 1min.
atteindre le mode basse

consommation

Volume 2x55Im
Plage de températures 60 - 200 °C
Plage de temps de cuisson  0-60/min
Longueur de cable 08m
Dimensions (IxHxP) 286 x 35,5 x44.3 cm
Poids 8,3 kg
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Inleiding

Het product

Het product is een airfryer met dubbele stapelbare
manden. Het product heeft een digitaal display en 12
verschillende kookprogramma's.

1.2 Beoogd gebruik

Het product wordt gebruikt om voedsel te koken, bakken
of verwarmen met een kleinere hoeveelheid olie.
Uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.

1.3 Symbolen

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
en zorg ervoor dat u de instructies begrijpt
voordat u het product gebruikt. Bewaar de

instructies voor toekomstig gebruik.

Goedgekeurd voor contact met
levensmiddelen.

Waarschuwing! Heet oppervlak

EU-richtlijnen en -regelgeving.

Recyclen als elektrisch afval.

< Dit product voldoet aan de geldende
|

1.4 Productoverzicht
Afbeelding 1

Bakplaat

Mand 1

Mandgreep

Mand 2

Opvouwbaar bedieningspaneel
Luchtuitlaat

Veiligheid

2.1 Definities van veiligheid

[ S

N

A WAARSCHUWING! Als u zich niet aan deze

voorschriften houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

A VOORZICHTIG! Als u zich niet aan deze

voorschriften houdt, kan dat leiden tot schade aan het

product, overige materialen of de nabije omgeving.

LET OP! Informatie die in bepaalde situaties noodzakelijk is.



2.2 Veiligheidsvoorschriften voor
gebruik

A\ WAARSCHUWING! Als u zich niet aan deze
voorschriften houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

e Lees envolg de
waarschuwingsinstructies
voor gebruik.

e Gebruik het product niet
buitenshuis.

e Gebruik het product niet als
u moe, ziek of onder invloed
bent. Dat vermindert uw
gezichtsvermogen, alertheid
en coordinatie- en
beoordelingsvermogen.

e Zorg ervoor dat deze personen
het product niet zelfstandig
bedienen:

- Kinderen jonger dan 8 jaar.

- Personen die het product
onvoldoende kennen.

- Personen met een beperking.

e Kinderen mogen niet met het
product spelen.

e Kinderen onder de 8 mogen
het product niet zelfstandig
schoonmaken of onderhouden.

e Houd het product en het snoer
buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

o Trek niet aan het netsnoer om
de stekker uit het stopcontact te
halen.

e Controleer of de netspanning
overeenkomt met de nominale
spanning op het typeplaatje.

e Gebruik het product niet als het
product, het netsnoer of de
stekker beschadigd is.

e Sluit het product af wanneer het
niet in gebruik is.

e Gebruik het product niet als er
onderdelen ontbreken of
beschadigd zijn.

e Breng geen wijzigingen aan
in het product.

e Gebruik het product alleen voor
de beoogde functie.

e Het product niet onderdompelen
in of spoelen met water of
andere vloeistoffen.

e Trek de stekker onmiddellijk uit
het stopcontact als het product
in contact komt met water of
andere vloeistoffen.

e Gebruik het product niet in de
buurt van water of open vuur.

e Raak het product niet aan met
natte handen of andere
lichaamsdelen.

e Plaats het product op een vlak,
stabiel en hittebestendig
oppervlak.

e \erplaats het product niet
tijdens gebruik.

e Dek het product niet af:
brandgevaar.

e Zorg ervoor dat er aan alle
kanten van het product minstens
10 cm vrije ruimte is voor de
luchtcirculatie.

e Zorg ervoor dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd zijn.



e Plaats geen voorwerpen boven
op het product.

e Gebruik alleen de door de

fabrikant aanbevolen accessoires.

e \Voordat u het product voor
de eerste keer gebruikt, moet
u alle onderdelen reinigen die in
contact komen met het voedsel.

e Doe de ingrediénten die gebakken

moeten worden alleen in de mand.

e Vul de mand niet met olie.

e Raak geen hete onderdelen aan.
Sommige delen van het product
worden heet tijdens gebruik.

e Houd uw handen en de rest
van uw lichaam uit de buurt
van de heteluchtuitlaten. Om
brandwonden te voorkomen.

e Zorg dat er geen brandbaar
materiaal in contact komt met
het product.

e Gebruik geen verlengsnoer of
stekkerdoos.

e Gebruik geen externe timer of
aparte afstandsbediening met
het product.

e Houd het product in de gaten
wanneer het in werking is.

o Trek de stekker er onmiddellijk uit
als er rook uit het product komt.

e Probeer het product niet te
repareren. Als het product
beschadigd is of niet correct
werkt, moet het worden
gerepareerd door een
goedgekeurd servicecentrum.

3 Gebruik
3.1 Doenvoordat u het product voor
het eerst gebruikt

A WAARSCHUWING! Bewaar het verpakkingsmateriaal
buiten het bereik van kinderen. Verstikkingsgevaar.

o Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

e Reinig de buitenkant van het product met een
vochtige doek.

o Maak de mand en de bakplaat schoon met heet
water en vloeibare zeep.

o Verwarm het product 5~10 minuten voor op 200 °C
om de beschermende olielaag in te branden.

LET OP! Het is normaal dat er rook en een geur uit het
product komen wanneer de olielaag verbrand wordt.

e Reinig het product opnieuw wanneer het
afgekoeld is.

3.2 Het product gebruiken

A WAARSCHUWING! Heet oppervlak! Gebruik
ovenwanten bij het plaatsen en verwijderen van voedsel
uit het product.

A WAARSCHUWING! Vul de mand niet te ver: er
bestaat brandgevaar als het voedsel in contact komt met
het hete element.

3.2.1 Bedieningspaneel

Afbeelding 2

1. Display mand 1

2. Display mand 2

3. Temperatuurweergave
4,

Tijdweergave

Vooraf ingestelde bereidingsprogramma's
5. Friet

6. Kip

7. Pizza

8. Groenten
9. Broodjes
10. Steak

1. Vis

12.  Garnalen
13. Dessert



14.  Kippenvleugels
15.  Worst
16. Pinda's

Functieknoppen

17.  Keuzetoets voor mand 1

18.  Keuzetoets voor mand 2

19. Matchknop

20. Sync-knop

21.  Selectieknop temperatuur (+/-)
22. Selectieknop tijd (+/-)

23. Aan/uit-/pauzeknop

3.24 Gebruik
A VOORZICHTIG! Kantel de mand niet om het

voedsel direct in een kom of bord te doen. Olie of vet kan
zich op de bodem van de mand verzamelen.

o Druk op de knop aan/uit om het product te starten.

o Selecteer de mand die u wilt gebruiken. De display
van de mand licht op.

e Neem de mand bij de greep uit en zet hem op een
plat, hittebestendig oppervlak.

Doe de ingrediénten in de mand.

Plaats de mand terug en controleer of hij in de
juiste positie staat.

© 00

Druk op de temperatuur- en tijdkeuzetoets (+/-)
om de kooktemperatuur en -tijd aan te passen.
Of selecteer een van de vooraf ingestelde
kookprogramma's.

o Druk op de aan/uit-/pauzeknop om het koken te
starten. De display geeft afwisselend de
temperatuur en de resterende tijd weer.

o Wanneer het koken voltooid is, geeft het product
een pieptoon en stopt het.

3.24.1 Het koken onderbreken
o Selecteer de mand die u wilt onderbreken.

e Druk op de aan/uit-/pauzeknop om het koken te
pauzeren.

3.24.2 Het koken stoppen

o Selecteer de mand die u wilt stoppen.

e Houd de aan/uit-/pauzeknop 2 seconden
ingedrukt om het koken te stoppen.

LET OP! Beide manden tegelijkertijd stoppen: selecteer geen
mand, houd de aan/uit-/pauzeknop 2 seconden ingedrukt.

3.24.3 Vooraf ingestelde bereidingsprogramma's

LET OP! De kooktijd in de tabel is bij benadering en
kan afwijken vanwege het gewicht van de ingrediénten.
Gebruik een vleesthermometer om de inwendige
temperatuur van het vlees te controleren.

o De standaardtemperatuur is 180 °C en de standaardtijd
is 15 minuten.

e Als het product koud is, voegt u 3 minuten toe aan de
bereidingstijd.

o Als beide manden in gebruik zijn, voeg dan 5 min toe
aan de bereidingstijd.

Knop vooraf  Temperatuur

instellen () Tijd (min.)
Friet 200 24
Kip 200 45
Kippenvleugels 200 22
Vis 200 18
Garnalen 200 14
Steak 200 17
Pinda's 190 10
Pizza 180 17
Worst 180 23
Groenten 160 10
Dessert 170 18
Broodjes 170 15

3.24.4 De matchmodus gebruiken

o Gebruik de matchmodus om hetzelfde voedsel in beide
manden te koken. Deze modus kopieert automatisch de
temperatuur- en tijdinstellingen naar de andere mand.

o Selecteer mand 1of 2 en doe de toepasselijke
instellingen.

e Druk op de MATCH-knop. De knop blijft branden.

o Druk op de aan/uit-/pauzeknop om het koken
te starten.

57



NL

3.24.5 De sync-modus gebruiken

e Gebruik de sync-modus om voedsel met verschillende
temperaturen en tijden in beide manden te koken. In
deze modus worden beide manden automatisch
gesynchroniseerd zodat ze op hetzelfde moment klaar
zijn met koken.

0 Selecteer mand 1en 2 en doe de toepasselijke
instellingen.

9 Druk op de SYNC-knop. De knop blijft branden.

O Druk op de aan/uit-/pauzeknop om het koken te
starten.

3.24.6 De bakplaten gebruiken

LET OP! Zorg ervoor dat u de bakplaat met de pijl naar u
toe of van u af plaatst.

De platen zijn geschikt wanneer u een krokanter resultaat
voor voedsel wilt, zoals bijvoorbeeld friet.

Afbeelding 3

e De voetjes van de bakplaat zijn inklapbaar. Vouw de
voetjes uit en leg de ingrediénten op de plaat.

3.25 Het product resetten na
oververhitting

Het product heeft een oververhittingsbeveiliging.
c Om het product te resetten trekt u de stekker uit

het stopcontact en wacht u tot het product is
afgekoeld.

o Wanneer het product is afgekoeld, sluit u de
stekker aan en start u het product opnieuw.

3.26 Geheugenfunctie
Het product heeft een geheugenfunctie en onthoudt de
laatst gebruikte instellingen.

LET OP! De geheugenfunctie werkt niet meer na 1 uur
stroomuitval.

3.27 Tips

e Breng wat olie op de ingrediénten aan voor een
krokanter resultaat.

e Schud of keer de ingrediénten halverwege de
bereidingstijd voor de beste resultaten. Dit kan ook
voorkomen dat eten ongelijkmatig gaar is.

e De hoeveelheid voedsel, de grootte van de stukken
en de temperatuur hebben invloed op de kooktijd.

Over het algemeen is de kooktijd korter dan in een
gebruikelijke oven. Begin met een kortere kooktijd,
en verhoog de tijd geleidelijk indien nodig.

e Om de ingrediénten gelijkmatig te garen, roert u het
voedsel af en toe met een plastic of houten keukengerei.

Controleer het voedsel regelmatig en stop de
bediening als het voedsel gaar is, zelfs als het
programma nog niet klaar is.

4 Opbergen

A WAARSCHUWING! Laat het product volledig
afkoelen voordat u het opbergt.

e Als het product gedurende lange tijd niet wordt gebruikt,
bewaar het dan in een schoon en droog gebied waar
kinderen en huisdieren geen toegang hebben.

o Wikkel de kabel niet te strak om het product om
schade te voorkomen.

5 Onderhoud

A WAARSCHUWING! Trek de stekker eruit en laat
het product afkoelen voordat u het reinigt of het een
onderhoudsbeurt geeft.

5.1 Het product schoonmaken

A WAARSCHUWING! Dompel het product, het
netsnoer of de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof. Water dat in het product komt, kan elektrische
schokken of brand veroorzaken.

A VOORZICHTIG! Gebruik geen schurende
reinigingsmiddelen, schuursponsjes of staalwol om het
product schoon te maken om schade aan het product te
voorkomen.

LET OP! Reinig het product na elk gebruik.

c Reinig de accessoires met warm water,
afwasmiddel en een spons. Gebruik geen harde
borstel, dit kan het oppervlak beschadigen.

e Als er vuil aan de mand of de bakplaat blijft
hangen, dompelt u de accessoires in heet water
en voegt u wat afwasmiddel toe. Laat ze ongeveer
10 minuten weken of tot het vuil zacht is en
gemakkelijker te verwijderen is.

e Veeg de buitenkant en binnenkant van het
product af met een doek die is bevochtigd met
water en milde zeep.



6 Problemen oplossen

Probleem

Het product start niet.

Mogelijke oorzaak

De stekker is niet op het stopcontact
aangesloten.

Taak

Steek de stekker in het stopcontact.

De bereidingsmodus is niet ingesteld.

Selecteer een bereidingsmodus of stel de
temperatuur en tijd in die van toepassing
zijn op het te bereiden voedsel.

De mand is niet correct in het
compartiment geinstalleerd.

Zorg ervoor dat beide manden correct
geinstalleerd zijn.

De aan/uit-knop is niet ingedrukt.

Druk op de aan/uit-knop om het bereiden
te starten.

ongelijkmatig gaar.

Het voedsel is niet volledig of

Er zit te veel voedsel in de mand.

Haal een deel van het voedsel uit de mand.

De temperatuur is te laag of de
kooktijd is te kort.

Selecteer de juiste temperatuur en kooktijd
voor de te bereiden ingrediénten.

Sommige levensmiddelen moeten
tijdens het bereiden worden
omgedraaid of geschud.

Trek de airfryermand halverwege de
kooktijd naar buiten, keer het eten om of
schud de lade en plaats hem weer terug
om verder te bakken.

Er komt rook uit het product.

De te bereiden ingrediénten bevatten
te veel olie.

Een beetje rook is normaal. Als er veel
meer rook uit het product komt, stopt u het
product onmiddellijk en zoekt u de bron
van de rook.

De mand bevat olie van een eerdere
bereiding.

Maak de mand schoon.

7 Afvoeren

e Volg de lokale voorschriften wanneer u het product
afvoert. Verbrand het product niet.

8 Technische gegevens

Specificaties Waarde

Nominale spanning 230V ~ 50 Hz
Vermogen 2800 W
Stroomverbruik in 039 W
stand-bymodus

Tijd die nodig is om de 1min
spaarstand te bereiken

Volume 2x551
Temperatuurbereik 60-200 °C
Bereik kooktijd 0-60 min
Snoerlengte 08m
Afmetingen (BxHxD) 28,6 x 35,5 x44,3 cm
Gewicht 8,3 kg
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