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E7 GASOLGRILL [E1 GAS GRILL

BRUKSANVISNING OPERATING INSTRUCTIONS

Viktigt! Las bruksanvisningen fore Important! Read the user instructions carefully
anvandning. Spara den for framtida bruk. before use. Save them for future reference.
(Original bruksanvisning). (Translation of the original instructions).

[T GASSGRILL Il NESTEKAASUGRILLI
BRUKSANVISNING KAYTTOOHJEESTA

Viktig! Les bruksanvisningen negye for bruk. Tarkeaa! Lue kayttoohje huolella ennen kayttoa!
Ta vare pa den for fremtidig bruk. Sailyta se myohempaa kayttoa varten.
(Oversettelse av original bruksanvisning). (Kaannos alkuperaisesta kayttoohjeesta).

I GRILL GAZOWY
INSTRUKCJA OBSLUGI

Wazne! Przed uzyciem uwaznie przeczytaj
instrukcje obstugi! Zachowaj jg na przysztosé.
(Ttumaczenie oryginalnej instrukcji).



Jula AB forbehéller sig ratten att gora andringar pa produkten. Jula AB innehar

upphovsratten till denna dokumentation. Det &r inte tilldtet att modifiera eller andra denna dokumentation pa négot
satt och bruksanvisningen ska skrivas ut och anvandas som den éar i forhallande till produkten. Se Julas webbplats for
den senaste versionen av bruksanvisningen.

Jula AB forbeholder seg retten til & endre produktet. Jula AB innehar opphavsretten til denne dokumentasjonen. Det
er ikke tillatt & modifisere eller endre denne dokumentasjonen pa noen som helst méate, og handboken skal trykkes og
brukes som den er i forhold til produktet. For siste versjon av betjeningsanvisningene, se Julas nettsider.

Jula AB zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie. Jula AB zastrzega sobie prawa autorskie do
niniejszej dokumentacji. Dokumentacji nie wolno w zaden sposdb modyfikowa¢ ani zmieniaé, a instrukcje nalezy
drukowac i uzywac jg w odniesieniu do produktu w stanie niezmienionym. Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna

znalezé na stronie internetowej Jula.

Jula AB reserves the right to make changes to the product. Jula AB claims copyright on this documentation. It is not
allowed to modify or alter this documentation in any way and the manual shall be printed and used as it is in relation

to the product. For the latest version of operating instructions, refer to the Jula website.

Jula AB pidattaa oikeuden tehda tuotteeseen muutoksia. Jula AB:lla on tdmén
dokumentaation tekijanoikeus. Tatd dokumentaatiota ei saa muuttaa millaan tavalla ja kdyttdopas on tulostettava ja
sitd on kaytettdva sellaisena kuin se on tdman tuotteen

kanssa. Kayttoohjeiden uusin versio I16ytyy Julan verkkosivustolta.

WWW.JULA.COM
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EU DECLARATION OF CONFORMITY / EU EC")RSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE / EU SAMSVARSERKLARING /
DEKLARACJA ZGODNOSCI UE / EU KONFORMITATSERKLARUNG / EU VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS / DECLARATION
UE DE CONFORMITE / EU CONFORMITEITSVERKLARING

Iltem number / Artikelnummer / Artikkelnummer / Numer artykutu / Artikkelnummer / Tuotenumero / Numéro de référence / Artikelnummer

010382

Burnsg.

Barkles.

Jula AB, Box 363, SE-532 24 SKARA, SWEDEN

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer./ Denna férsakran om dverensstammelse utfardas
pa tillverkarens eget ansvar./ Denne samsvarserkleering er utstedt under ansvaret til produsenten./ Niniejsza deklaracja zgodno$ci wydana
zostaje na wytgczng odpowiedzialnos¢ producenta./ Diese Konformitéatserklarung wird unter der alleinigen Verantwortung des Herstellers
ausgestellt./ Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla./ La présente déclaration de conformité
est émise sous la seule responsabilité du fabriquant. / Deze conformiteitsverklaring wordt afgegeven onder de uitsluitende
verantwoordelijkheid van de fabrikant./

GAS BARBECUE GRILL / GASOLGRILL / GASSGRILL / GRILL GAZOWY
GASGRILL / KAASUGRILLI / BARBECUE AU GAZ /| GASGRILL

I38/P(30), 13+(28-38/37), I3B/P(37)

4+1 Burner

Conforms to the following directives, regulations and standards:/ Overensstammer med féljande direktiv, férordningar och standarder:/ Er i
samsvar med fglgende direktiver, forordning og standarder:/ Sg zgodne z nastepujgcymi dyrektywami, regulacja i normami:/ Entspricht den
folgenden Richtlinien, Vorschriften und Normen:/ Seuraavien direktiivien, asetusten ja standardien mukainen:/ Conforme aux directives,
reglements et normes suivants: / Voldoet aan de volgende richtlijnen, voorschriften en normen:

Directive/Regulation Harmonised standard

GAR (EU) 2016/426, Annex llI, 1 EN 498:2012, EN 484:2019

Name and address of the notified body involved:
Namn och adress hos involverat kontrollorgan:

Navn og adresse til det aktuelle meldte organet: DBI Certification A/S .

Nazwa i adres organu kontrolnego: Jernholmen 12, DK-2650 Hvidovre

Name und Anschrift der beteiligten benannten Stelle: NB2531

limoitetun laitoksen nimi ja osoite: 2531CU-0101 (exp. date 2029-10-18)

Nom et adresse de I'organisme notifié Module B: Type-examination — Production type

Naam en adres van de betrokken aangemelde instantie:

This product was CE marked in year:/ Produkten CE-marktes ar:/ Dette produktet ble CE-merket dette aret:/ Wyréb oznakowany znakiem
CE w roku:/ Dieses Produkt erhielt die CE-Kennzeichnung im Jahr:/ Téama tuote on CE-merkitty vuonna:/
Ce produit a regu le marquage CE en:/ Dit product werd CE-gemarkeerd in het jaar: -19

Signed for and on behalf of:

Skara  2022-06-07 7 M

Mattias Lif
BUSINESS AREA MANAGER (Signatory for Jula and authorised to compile the technical

documentation. /Undertecknat for Jula samt behorig att sammanstalla den tekniska dokumentationer
/ Signert for Jula og kvalifisert til & sammenfatte den tekniske dokumentasjonen. / Podpisano w imier
Jula oraz osoby upowaznionej do sporzadzenia dokumentac;ji technicznej. / Unterzeichnet im Namer
von Jula und befugt, die technische Dokumentation zusammenzustellen, / Allekirjoittanut Julan
puolesta ja valtuutettu kokoamaan tekniset asiakirjat. / Signé au nom de Jula et habilité a établir la
documentation technique. / Ondertekend namens Jula en gemachtigde voor de samenstelling van d¢

technische documentatie
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SAKERHETSANVISNINGAR

Las dessa anvisningar noga fore

montering av produkten och folj dem

noga vid monteringen. Byt inte ut nagra

komponenter. Om inte alla anvisningar

och sakerhetsanvisningar foljs finns risk for

allvarlig personskada och/eller dodsfall.

VARNING!

e Produkten ar endast avsedd for
utomhusbruk.

e Anvand inte produkten nar andra
personer, speciellt barn, eller husdjur
finns i narheten.

o Atkomliga delar kan vara heta. Hall
kringstaende personer, speciellt barn,
samt husdjur pa sakert avstand.

e Anvand inte produkten i explosiv miljo,
exempelvis i narheten av antandliga
vatskor, gaser eller damm.

o Flytta inte produkten under anvandning.

e Stang ventilen pa gasbehallaren efter
avslutad anvandning.

e Andra aldrig produkten pa nagot sitt.

e Anvand viarmetaliga skyddshandskar/
ugnsvantar - risk for brannskada.

« Placera inte gasbehallaren under eller
nara produkten.

« Forvara alltid gasbehallare i enlighet med
gallande regler. Forvara inte gasbehallare
under grillen.

« Anvand endast propan eller butan som
uppfyller specifikationerna i denna
bruksanvisning.

 Anvand aldrig antandlig vatska for att
tanda eller tanda om grillen.

« Vid gaslackage eller misstanke om
gaslackage, stang omedelbart av
gastillforseln. Slack alla [dgor och 6ppna
locket. Kontrollera samtliga gasslangar
med avseende pa skador, lackage och/
eller felaktig anslutning. Om lackaget inte
kan dtgardas, kontakta aterforsaljaren
eller behorig gasaterforsaljare. Utfor aldrig
lackagekontroll med hjalp av oppen laga.

« Var forsiktig vid all matlagning —lamna
aldrig produkten utan uppsikt medan den
anvands. Var forsiktig vid matlagning.

» Koppla aldrig loss gasanslutningar eller
slangar medan produkten anvands.

« Tom och rengor dropptraget regelbundet.

« Produkten far inte placeras narmare
antandligt material an 1,5 meter.

« Luta dig inte in over produkten vid
tandning.

« Anvand inte redskap av plast eller glas
tillsammans med produkten.

 Kontrollera produkten regelbundet och
rengor vid behov. Var forsiktig vid
rengoring sa att brannare, ventiler eller
andra komponenter inte skadas.

« Kontrollera samtliga slangar varje gang
gashbehallaren byts, dock minst en gang i
manaden. Byt ut skadade slangar mot
nya av samma typ och langd som de
ursprungliga.

« Produkten ska kontrolleras minst en gang
om aret av behorig servicerepresentant eller
annan kvalificerad personal. Demontera
inte produkten och forsok inte reparera den.

 Anvand produkten endast i val ventilerat
utrymme.

Byt ut samtliga slangar mot nya av
samma typ och langd som de
ursprungliga minst vartannat ar. Folj
gallande regler rorande byte av slangar.

« Bryt aldrig ndgra av produktens forseglingar.
« Skydda sladdar och slangar fran varma ytor.
« Var forsiktig vid matlagning.

« Forsok aldrig varma ooppnade behallare
—risk for sprangning, allvarlig
personskada och/eller egendomsskada.

« Anvand varmetaliga skyddshandskar/
ugnsvantar — risk for brannskada.

« Rengor dropptraget fore varje anvandning.

SYMBOLER

Las bruksanvisningen.

®,

Produkten ar godkand i enlighet med
tillampliga direktiv.

q
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Uttjant produkt ska avfallshanteras i
enlighet med gallande regler.

hid

TEKNISKA DATA

Gastyp och tryck Butan/propan 30 mbar
Gaskategori 13B/P(30)
Injektorstorlek (huvudbrannare) ? 0,82 mm
Injektorstorlek (sidobrannare) ® 0,85 mm
Total nominell utgdende varmeeffekt 14,0 kW (1019 g/h)
Tandsystem Inbyggt
Grillarea 63 x 41,5 cm
Max. last, sidohylla 2,5kg
Max. last, sidobrannare, inklusive kokkarl 2,5kg
Max. kokkarlsstorlek, sidobrannare @24 cm
Min. kokkarlsstorlek, sidobrannare @ 8cm
Gasbehallare

Max. hojd 590 mm
Max. diameter 310 mm
Max. innehall 10 kg

LR W

Stabil grill med 4 brannare som ger 4 separata matlagningszoner
samt 1 praktisk sidobrannare for matlagning i gryta eller

panna. De 4 brannarna mojliggor indirekt grillning om de

mittre brannarna inte tands. Grillgaller av gjutjarn ger jamnare
varmefordelning. Det dubbelisolerade locket hjalper till att halla
kvar varme i grillen. Produkten har en termometer i locket, en
sidohylla samt ett skap for tillbehor undertill. Regulator och andra
tillbehor saljs separat i Jula-varuhus och pa www.jula.com.

DELAR
BILD 1

MONTERING

0BS!
Vissa delar har skarpa kanter eller skarpa horn - risk for
skarskada. Anvand skyddshandskar.
»  Skruvmejsel och skruvnyckel behdvs vid monteringen.

e Packa upp alla delar och kontrollera att inga delar saknas
eller ar skadade.

«  Montera produkten pa plan, horisontell yta.
«  Montera delarna i den ordning som anges pa bilderna.

BILD 2-13

GASBEHALLARE

Gasbehallare finns i manga olika storlekar. Bilden visar storsta
tilldtna matt for gasbehallare. Ovrig teknisk information finns
under Tekniska data.

BILD 14

SLANG OCH TRYCKREGULATOR

«  Slang och tryckregulator ska vara lampliga for gas (propan/
butan).

+  Slang och gasregulator maste klara angivet tryck.

«  Max.slanglangd ar 1500 mm.

«  Enadapter medfoljer for anslutning mellan slang/
tryckregulator och produkten.

«  Kontrollera gasslangarna regelbundet och byt ut dem nar sa
kravs enligt nationella foreskrifter eller nar de ar for gamla.

GASREGULATOR
Gasregulatorn ska bytas senast efter 10 ar.
0BS!

e Slang och tryckregulator. Bilderna ar endast avsedda som
illustration.

e Anvand endast lamplig gasregulator, certifierad enligt
EN 16129.

e Slang och gasregulator saljs separat.

PLACERING AV GASBEHALLARE

Placera gashehallaren pa plan, stabil yta nara produkten. Placera
inte gashehallaren i skapet under produkten. Var noga med att
inte skada slangen.

1. Gasanslutning
Slang
Gasbehdllare
Gasregulator
Slang
BILD 15
VARNING! EXPLOSIONSRISK!
Placera inte gasbehallaren i produkten.

Kontrollera att produkten, och sarskilt gasbehallaren, ar
lampligt placerade och latt atkomliga och att det finns fri
flyktvag fran omradet.

OBS!
Max. slangldngd &dr 1500 mm.

DAMPNING AV HOGA FLAMMOR
VARNING!

e Det gar inte att slacka brinnande olja eller fett genom att
stanga locket.

e  Olja eller fett som brinner far inte slackas med vatten. Det
kan orsaka stank som kan medfdra personskada, allvarlig
brinnskada och/eller egendomsskada. Vid eventuell
fettbrand, vrid regulatorn/installningsvredet till Iige OFF.

e Ldmna inte produkten utan uppsikt under forvarmning
eller ndr matrester branns bort i Iage HIGH. Om produkten
inte rengors regelbundet finns risk for fettbrand, som kan
skada produkten.

e Fungerande brandsladckare ska alltid finnas tillganglig
under anvandning. Olja eller fett som brinner far inte
sldckas med vatten. Anvand pulverslackare av typ B eller C
eller kvdv branden med jord, sand eller bikarbonat.

Hoga flammor forekommer vid grillning av kott och bidrar till den
speciella grillsmaken. Omfattande hoga flammor kan gora att
maten branns vid och kan medfora risk for personskada och/eller
egendomsskada.

FORBEREDELSER
VARNING! BRANDRISK!

e Anvand inte produkten i explosiv miljo, exempelvis i
ndrheten av antindliga vatskor, gaser eller damm. Minsta



avstand till antandligt material ar 60 cm i alla riktningar.
Gasbehallare som inte ar anslutna till produkten ska
placeras minst 5 meter fran produkten. Minsta avstand till
antandliga angor och/eller vatskor dr 10 m i alla riktningar.

e  Anvand aldrig produkten under tak, buskar, trad, talt,
solskarm eller liknande.

e Anvand inte produkten i narheten av antandliga foremal
som staket, vaxter och liknande.

e  Kontrollera att produkten, och sarskilt gasbehallaren, ar
lampligt placerade och latt dtkomliga och att det finns fri
flyktvag fran omradet.

e  Tack inte grilltragets insida med aluminiumfolie.

LACKAGEKONTROLL

Nar slangar anslutits till produkten ska de kontrolleras med
avseende pa lackage. Lacksokning far endast utforas med
sapvatten, aldrig med éppen laga.

1. Blanda cirka 2 deciliter sdpvatten genom att blanda 1 del
diskmedel med 3 delar vatten.

Kontrollera att installningsvredet ar i Iage OFF.

Anslut gasrequlatorn till gashehallaren. Dra at
anslutningarna stadigt och oppna gasventilen.

4.  Stryk sdpvatten pa slangen och pa alla anslutningar,
inklusive sidobrannarens anslutning, alla slanganslutningar
samt regulatoranslutningen. Eventuellt lackage visar sig
som bubblor vid lackagestallet. Eventuellt Iackage maste
avhjalpas innan produkten anvands.

Utfor ny lackagekontroll efter reparation.
Stang ventilen pa gashehallaren efter kontrollen.

Om det inte gar att avhjalpa lackaget, lamna produkten
till behorig servicerepresentant for kontroll och reparation.
Forsok inte reparera produkten sjalv.

BILD 16
BILD 17

TANDNING
VARNING!

Risk for brannskada orsakad av brinnande fett. Brinnande fett
kan orsaka allvarlig personskada och/eller egendomsskada.

e  Kontrollera fore varje anvindning att dropptrag och
behallare &r rena och fria fran ansamlat fett. Rengor vid
behov produkten fore anvandning.

e Tabort dverflodigt fett fran livsmedlen, for att undvika
fettbrand.

e  Oppna locket helt fore tindning.
e Luta inte ansiktet eller kroppen 6ver matlagningsomradet.

Fore tandning
Oppna produktens lock helt.
Rengdr matlagningsomradet noggrant.
Vrid samtliga installningsvred till lage OFF.

O N

Oppna gasbehallarens ventil helt.

Tandning med piezotandare

1. Vrid vredet for att generera en gnista som antander gasen.
2. Tryckin installningsvredet och vrid det sa langt det gar
moturs, till [aget for stor 1aga.
BILD 18

3. Tandaren klickar och antander gasen.

— Om gasen inte antands omedelbart, vrid
installningsvredet sa langt det gar medurs for att
stanga av gasflodet. Vanta 5 minuter och forsok sedan
igen. Om gasen fortfarande inte antands, vanta 5
minuter och utfor sedan felsokning.

Manuell téndning

De 2 yttre brannarna kan tdndas manuellt med Iamplig lang
tandare.

BILD 19

1. Oppna gasbehéllarens ventil helt.
2. Tryckin installningsvredet och vrid det till aget for stor 1dga.
3. Stickintandaren genom halet i grilltragets sida och tand.

— Om gasen inte antands omedelbart, vrid
installningsvredet sa langt det gar medurs for att
stanga av gasflodet. Vanta 5 minuter och forsok sedan
igen. Om gasen fortfarande inte antands, vanta 5
minuter och utfor sedan felsokning.

4. For att tanda brannaren invid den tanda brannaren, tryck in
installningsvredet och vrid det till I3get for stor Idga. Gasen
antands automatiskt.

Gasbesparingstips

«  Oppna locket s séllan och sd kortvarigt som mojligt.

« Stang av gasen sa fort matlagningen ar avslutad.

«  Forvarm inte produkten onodigt Iange —10 till 15 minuter ar
tillrdckligt (utom vid forsta anvandning). Forvarm inte langre
an rekommenderat.

« Anvand inte hogre installning an rekommenderat.

UNDERHALL

RENGORING

Rengor produkten efter anvandning for att sakerstalla god hygien

och undvika fettbrand. Lat produkten svalna helt och torka sedan

av den innan den tacks over.

«  Torka av delar av rostfritt stal med mjuk trasa fuktad med
milt rengoringsmedel.

«  Anvand inte vassa eller slipande foremal eller starka
rengoringsmedel.

« Avldgsna ansamlat fett fran produktens insida med
trastekspade eller liknande.

Rengoring av grillgaller och varmhallningsgaller

Rengor helst grillgallren efter varje anvandning, men minst efter
var 3:e eller var 5:e anvandning, med grillrengéringsborste av
massing. Anvand inte stalborste. Gallren kan tas ut och diskas
med vatten och diskmedel. Anvand inte vassa eller slipande
foremal eller starka rengdringsmedel. Stryk lite matolja pa gallren
for att skydda mot korrosion.

Rengoring av dropptrag
Torka ur dropptraget med hushallspapper efter varje anvandning
och diska med vatten och diskmedel. Anvand inte vassa eller
slipande foremal eller starka rengoringsmedel. Om det finns
ytterligare uppsamlingskarl nedanfor dropptraget ska dven detta
rengoras.
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Rengdring av brannare

Rengdr smutsiga brannare med en mjuk borste eller blas dem
rena med tryckluft. Rensa halen med piprensare eller stalborste.

Rengoring av brannare och ror

Frisk luft dras in i brannarroret av den instrommande gasen och
leds till brannaren dar den forbranns.

1. Gastillforsel till brannare

2. Brdnnarror

3. lgensatta brdnnare (spindelvdv och liknande)
BILD 20

Det ar inte ovanligt att insekter eller spindlar bygger bo i brannare
eller brannarror. Detta orsakar blockeringar som kan gora att
lagan blir mindre, att brannaren inte ga att tanda eller att bakeld
uppstar, alltsa att 1dgan brinner i brannarréret. Gaslukt sprids
eftersom gasen inte kommer in i brannaren. Om gas lacker ut pa
framsidan kan det borja brinna dar.

Demontering av huvudbrannare
Demontera huvudbrannarna enligt nedan for byte eller
rengoring.

BILD 21

Demontering av sidobrannare
Demontera sidobrannaren enligt nedan for byte eller rengéring.
BILD 22

Rensning av brannare och brannarror
Lys in i brannaren med en lampa for att se om den ar blockerad.
1. Rensa munstycket med en nal.

2. lysinibrannaren for att kontrollera att blockeringen
avlagsnats.

3. Avldagsna eventuella blockeringar i brannarroret med en
mjuk borste, till exempel en tandborste.

4. Kontrollera att alla anslutningar till brannaren ar fria fran
blockeringar. Rengor vid behov med en mjuk borste med
massingsborst. Anvand inte stalborste, det kan orsaka
korrosion.

5. Anvand aldrig brannare som har hal, sprickor eller andra
skador. Byt skadade brannare omedelbart.

6. Montera brannarna efter rengoring genom att upprepa
stegen ovan i omvand ordning. Produkten maste prepareras
innan den anvands igen.

7. Preparera produkten genom att stryka ett tunt lager
varmetalig matolja (rapsolja, solrosolja eller liknande) pa
produktens insida.

Tand en brannare och justera till liten laga.
Tand en andra brannare.

10. Vanta 8 till 10 minuter och justera sedan bada brannarna till
storsta mojliga ldga.

— L&t produkten vara tand cirka 25 minuter med maximal
temperaturinstallning (cirka 200 °C) utan matlagning,
for att branna bort eventuella rester fran tillverkningen.

1. Slack brannarna och I3t produkten svalna.
12.  Avlagsna eventuella rester.

—  Grillgaller av gjutjarn och emaljerade grillgaller kan
prepareras pa samma satt..

ATERMONTERING AV BRANNARE

Se till att brannarroren hamnar ratt over ventilutloppen

vid dtermontering. Brannaren maste centreras korrekt dver
dppningen, annars finns risk for brand och/eller explosion. Nar
brannaren ar korrekt inpassad kan samtliga monteringsskruvar
for brannaren skruvas i utan vald.

Kontakta behorig servicerepresentant om det inte gar att
atermontera brannaren korrekt. Forsok inte reparera produkten.

Utfor lackagekontroll nar samtliga brannare atermonterats. Folj
anvisningarna for lackagekontroll.

Efter Iackagekontrollen ska aven tandningstest utforas. Fol]
anvisningarna for tandning. Observera att tandningstest ska
utforas for en brannare i taget.

BILD 23

FORVARING

Forvaring utomhus

Nar produkten inte anvands, tack den med vadertatt 6verdrag
eller placera den skyddat. Lat produkten svalna helt innan den
tacks over.

Problem Mojlig orsak

htgard

Gaslackage fran slang. Skadad slang.

Stang gasbehallarens ventil och byt den
skadade slangen.

Gaslackage fran gashehallare.

Mekanisk defekt eller skada.

Stang gasbehallarens ventil.

Gaslackage fran ventil pa
gasbehallare.

Mekanisk defekt eller skada.

Stang gasbehallarens ventil. Returnera
gasbehallaren till gasleverantoren.

Tom gasbehallare.

Byt till en full gasbehallare.

Tandsystemet kan inte tanda Defekt gasrequlator.

Kontrollera och om s& behdvs byt gasregulatorn.

gasbrannarna.

Brannare, slangar eller munstycken igensatta.

Rengor brannare, slangar och munstycken.

Brannare igensatt.

Rensa brannaren.

Liten 13ga eller bakeld (Iagan brinner
i brannarroret — ett vasande eller

Slangar eller munstycken igensatta.

Rensa slangar och munstycken.

mullrande ljud hors). Stark vind

Placera produkten vindskyddat.

Gasventilen gar trogt.

Gasventilen har karvat fast.

Byt gasventilen.




SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les disse instruksjonene ngye fgr montering.

Monter produktet i henhold til disse

instruksjonene: Ikke skift ut noen deler.

Hvis du ikke fglger alle instruksjoner og

sikkerhetsinstruksjoner, kan det f@re til alvorlige

personskader og/eller eiendomsskader.
ADVARSEL!

e Kun beregnet pa utendgrs bruk.

o lkke bruk produktet dersom andre
personer, scerlig barn, eller kjeledyr er i
nzerheten.

¢ Tilgjengelige deler kan bli varme. Hold
barn pa trygg avstand.

o |kke bruk produktet i neerheten av
brennbare materialer.

o |kke flytt produktet mens det er i bruk.

e Steng alltid av gassventilen pa
gassheholderen etter bruk.

¢ Ikke gjgr noen endringer pa produktet.
e Bruk sikkerhetshansker nar du skal
handtere varme deler.

» Gassbeholderen skal ikke plasseres under
eller i naerheten av produktet.

+ Pass pd at gassbeholdere oppbevares i
samsvar med lokale lovgivninger. Ikke
oppbevar gassbeholdere under grillen.

» Bruk kun propan eller butan som
samsvarer med spesifikasjonene |
instruksjonene.

« Bruk aldri brennbar vaeske til & tenne opp
grillen eller til d tenne den pa nytt.

+ Ved gasslekkasje ma gasstilfgrselen fra
gassbeholderen stenges umiddelbart. Slukk
alle flammer og dpne lokket. Kontroller alle
gasslanger for skader, lekkasje og/eller feil
kobling. Hvis det ikke er mulig a stoppe
lekkasjen, kontakt et servicesenter eller |a
en autorisert gasstekniker kontrollere
produktet. Let aldri etter gasslekkasjen ved
hjelp av en dpen flamme.

« |kke etterlat produktet uten tilsyn nar det er
i bruk. Veer forsiktig nar du tilbereder mat.

 Gasskoblinger eller slanger ma aldri
kobles fra mens produktet er i bruk.

« Tpm og rengjgr fettoppsamleren
regelmessig.

Produktet ma plasseres minst 1,5 meter
fra brennbart materiale.

lkke len deg over produktet nar du tenner
det.

lkke bruk redskaper av plast eller glass pa
grillen.

Kontroller og rengjgr produktet
regelmessig. Pass pa at komponenter ikke
tar skade under rengjgring, som brennere
eller ventiler.

Kontroller alle slanger minst én gang i
maneden og hver gang du bytter
gassbeholderen. Erstatt skadede slanger
med nye som har samme kvalitet og
lengde som de originale.

Produktet bgr kontrolleres hvert ar av et
autorisert servicesenter eller en annen
kvalifisert person. Prgv aldri a utfgre
service pa produktet eller reparere det pa
egen hand.

Bruk produktet kun i et godt ventilert
omrade.

Skift ut alle slanger minst annenhvert ar.
Fglg nasjonale lovgivninger som gjelder
utskifting av slanger.

Bruk aldri noen av produktets forseglinger.
Hold kabler og slanger unna varme flater.
Veer forsiktig nar du tilbereder mat.

Varm aldri opp udpnede beholdere av
glass eller metall — de kan sprekke og
fordrsake alvorlig personskade og/eller
eiendomsskade.

Bruk sikkerhetshansker (som grillhansker),
og seerlig nar du skal handtere varme deler.

Rengjgr alltid fettoppsamleren fgr bruk.

SYMBOLER

@ Les instruksjonene!

€ Godkjent i henhold til relevante standarder.

Ef Resirkuler kassert produkt i henhold til
lokale forskrifter.
|
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TEKNISKE DATA

Gass- og forsyningstrykk Butan/propan 30 mbar

Produktkategori 13B/P(30)
Injektorstgrrelse, hovedbrenner ? 0,82 mm
Injektorstgrrelse, sidebrenner ® 0,85 mm
Total nominell varmeeffekt 14,0 kwW/1019 g/t
Tenning Integrert
Grillflate 63 x41,5cm
Maks. vekt, sidehylle 2,5kg
Maks. vekt, sidebrenner, inkludert kokekar 2,5 kg
Maks. stgrrelse for kokekar, sidebrenner @ 24 cm
Min. stgrrelse for kokekar, sidebrenner @ 8cm
Gassylinder

Maks. hgyde 590 mm
Maks. diameter 310 mm
Maks. innhold 10 kg

LA WwoN

Stabil grill med 4+1 brennere som gir fire separate varmesoner
0g en praktisk sidebrenner for tilberedelse i en kasserolle eller
stekepanne. Med fire brennere kan du bruke indirekte grilling ved
a ikke tenne brennerne i midten. Grillristen i stgpejern gir jevnere
varmefordeling. Det dobbeltisolerte lokket bidrar dessuten til &
holde varmen inni grillen. Grillen har et termometer i lokket og et
sidebord, og under er det et skap til grilltilbehgr. Requlatorsett og
annet tilbehgr selges separat i Julavarehusene og pa jula.no.

DELER
BILDE 1

MONTERING

MERK!
Noen deler har skarpe kanter/hjgrner. Handter alle deler
forsiktig slik at du ikke skjeerer deg. Bruk sikkerhetshansker.

«  Dutrenger en skrutrekker og en fastngkkel/skiftengkkel til
montering.

»  Fjern alle delene fra emballasjen og sorter dem fgr montering.
«  Sett sammen grillen pa et jevnt underlag.
»  Se bildene for riktig monteringsrekkefglge.

BILDE 2-13

EGNET GASSBEHOLDER

Gassylindere kommer i mange ulike stgrrelser. Bildet viser
gassheholderens maksimale stgrrelse. Ytterligere tekniske
spesifikasjoner finnes under avsnittet Tekniske spesifikasjoner.

BILDE 14

SLANGE OG TRYKKREGULATOR

« Slangen og trykkregulatoren ma vaere egnet for gass
(propan/butan).

«  Slangen og trykkregulatoren ma tale det spesifiserte trykket.
«  Gasslangens maksimale lengde er 1500 mm.

«  Detfglger med en adapter for & koble slangen/
trykkregulatoren til produktet.

«  Gasslanger skal kontrolleres regelmessig og byttes ut dersom

nasjonale forskrifter krever dette og/eller gyldighetstiden er
overskredet.

GASSREGULATOR
Gassregulatoren bgr erstattes etter maksimalt 10 ar.
MERK!

e Slange og trykkregulator. Bildene er kun ment som
illustrasjon.

e  Bruk kun en gassregulator som er sertifisert i henhold til
EN 16129.

e Slange og regulator medfglger ikke.

PLASSERE GASSBEHOLDEREN

Plasser gassbeholderen pa et plant, stabilt underlag i naerheten
av produktet. Sett aldri gassylinderen i skapet under produktet.
Pass pa at du ikke skader slangen.

1. Gasstilkobling
Slange
Gassylinder
Gassregulator
Slange
BILDE 15
ADVARSEL! EKSPLOSJONSFARE!
Ikke sett gassbeholderen inni produktet.

Pass pa at produktet, og saerlig gassbeholderen, er godt
plassert og lett tilgjengelig, og at omradet kan evakueres
ubehindret.

MERK!
Gasslangens maksimale lengde er 1500 mm.

KONTROLLERE OPPBLUSSINGER
ADVARSEL!
e  Det er ikke mulig a slukke fettbrann ved a lukke lokket.

e Ikke bruk vann pa en fettbrann. Det kan gjgre at fettet
sprer seg og forarsake alvorlige brannskader, personskader
eller andre skader. Dersom det oppsta en fettbrann, steng
av regulatoren/kontrollbryteren ved 3 flytte den til «OFF».

o Ikke la grillen sta uten tilsyn nar du forhandvarmer grillen
eller brenner vekk matrester pa «HIGH». Hvis grillen ikke
har blitt regelmessig rengjort, kan det oppsta en fettbrann
som skader produktet.

e Ved matlaging skal brannslukkingsutstyr sta klart og lett
tilgjengelig. Dersom det oppstar en olje-/fettbrann ma du
ikke forsgke a slukke med vann. Bruk en
pulverbrannslukker av type BC eller kvel flammen med
jord, sand eller bakepulver.

Oppblussinger er en naturlig del av a steke kjgtt pa grill, og bidrar
til den saeregne grillsmaken. Overdrevne oppblussinger kan gjgre
at maten blir hardere stekt enn gnsket og kan skape en farlig
situasjon for deg og grillen din.

FORBEREDELSER
ADVARSEL! BRANNFARE!

o |kke bruk produktet i naerheten av brennbare materialer.
Minimum avstand til brennbart materiale er 60 cmii alle
retninger. Gassbeholdere som ikke er koblet til produktet,
bgr plasseres minst 5 m unna produktet. Minimum
avstand til brennbare dunster/gasser og vaesker er 10 m.



e  Produktet skal aldri brukes under tak, busker, treer, telt
eller solskjerm/markise.

e Ikke bruk produktet i naerheten av brennbare objekter som
gjerder, planter etc.

e  Pass pa at produktet, og saerlig gassbeholderen, er godt
plassert og lett tilgjengelig, og at omradet kan evakueres
ubehindret.

o |kke tildekk innsiden av grillpannen med aluminiumsfolie.

LEKKASJEKONTROLL

Nar slanger er koblet til produktet, skal de kontrolleres for
lekkasje. Let aldri etter gasslekkasjen ved hjelp av en apen
flamme — bruk sapevann.

1. lagrundt 2 dl sdpevann ved a blande 1 del oppvaskmiddel
med 3 deler vann.

Kontroller at kontrollbryteren er i avslatt posisjon (OFF).

Koble gassregulatoren til gassylinderen. Stram tilkoblingene
godt og dpne gassventilen.

4. Pafgr sapevannet pa slangen og alle tilkoblingene,
inkludert sidebrennerens tilkoblinger, slangetilkoblinger
og regulatortilkoblingen. Bobler indikerer lekkasje som ma
fikses f@r produktet brukes.

Utfgr en ny lekkasjetest etter reparasjon.
SI3 av gassylinderventilen etter testen.

Hvis du har funnet en lekkasje som du ikke kan fikse sely,
ma du levere produktet inn til et autorisert servicesenter for
reparasjon. Ikke forsgk & reparere selv.

BILDE 16
BILDE 17

TENNING

ADVARSEL!
Fare for brannskader fra brennende fett. Brennende fett kan
forarsake alvorlige personskader og/eller materielle skader.

e  Kontroller alltid fgr bruk at fettoppsamlingsbrettet og
-beholderen er frie for oppsamlet fett. Rengjgr fgr bruk
ved behov.

e Fjern overskuddsfett fra maten for a unnga en fettbrann.
o Apne lokket helt fgr du tenner grillen.
o Ikke len ansiktet eller kroppen over grillflaten.

For tenning
Apne produktets lokk helt.
Rengjgr grillflaten ngye.
Steng alle kontrollbrytere ved a sette dem pa «OFF».

N

Apne ventilen p& gassbeholderen helt.

Tenne med piezotenning
Vri pa bryteren for & skape en gnist som tenner gassen.

N~

Trykk inn kontrollbryteren og vri den sa langt den gar mot
klokken til posisjonen for stor flamme.
BILDE 18
3. Tenneren klikker og tenner gassen.
—  Hvis gassen ikke tennes med det samme, skru bryteren s&
langt den gar med klokken for & sla av gasstilfgrselen. Vent
i 5 minutter og prgv deretter pa nytt. Hvis gassen fortsatt
ikke tennes, vent i 5 minutter til og start deretter feilsgking.

Manuell tenning
De to ytre brennerne kan tennes manuelt med en egnet lighter
som har langt munnstykke.
BILDE 19
1. Apne ventilen p3 gassbeholderen helt.
2. Trykk inn kontrollbryteren og vri den til posisjonen for stor
flamme.
3. Stikk lighteren inn gjennom hullet i siden pa grillflaten og
tenn den.

— Huvis gassen ikke tennes med det samme, skru bryteren
sa langt den gar med klokken for & sl av
gasstilfgrselen. Vent i 5 minutter og prgv deretter pa
nytt. Hvis gassen fortsatt ikke tennes, vent i 5 minutter
til og start deretter feilsgking.

4. For atenne brenneren ved siden av brenneren som allerede

er tent, trykk inn kontrollbryteren og vri den til posisjonen for
stor flamme. Gassen tennes automatisk.

Tips til & spare gass
«  Rpne lokket sa lite som mulig og s3 raskt som mulig.
«  SId av produktet sa snart du er ferdig med a lage mat.

«  Forvarm grillen i maks. 10-15 minutter (bortsett fra ved
f@rste gangs bruk). Ikke forvarm lenger enn anbefalt.

«  lkke bruk en hgyere innstilling enn anbefalt.

RENGJ@RING

Rengjgr produktet etter at det har veert i bruk for a sikre god

hygiene og unnga risiko for & brenne fett. La produktet kjglne og

tgrk av alle deler av det fgr det tildekkes.

o Tgrk av delene i rustfritt stdl med en klut som er fuktet med
mildt rengjgringsmiddel etter bruk.

o lkke bruk skarpe eller slipende verktgy eller sterke
rengjgringsmidler.

»  Fjern oppsamlet fett fra innsiden av produktet med en tresleiv.

Rengjgre grillen og varmeristene

Grillristen skal helst rengjgres etter hver bruk, men minst etter
hver tredje til femte gang, med en grillbgrste av messing. Ikke
bruk en stalbgrste. Rister/hyller kan tas ut og vaskes med vann og
vaskemiddel. Ikke bruk skarpe eller slipende verktgy eller sterke
rengjgringsmidler. Pafgr litt stekeolje pa ristene for & beskytte mot
rust.

Rengjgre fettoppsamleren

Tgrk av fettoppsamlingsbrettet med tgrkepapir etter bruk og

vask det med vann og rengjgringsmiddel. Ikke bruk skarpe eller
slipende verktgy eller sterke rengjgringsmidler. Hvis det er en annen
beholder under fettoppsamlingshrettet, skal denne ogsa rengjgres.

Rengjg@re brennere

Rengjgr skitne brennere med en myk bgrste eller blds dem rene
med trykkluft. Bruk en piperenser eller stalbgrste til & fierne
blokkeringer i hullene.

Rengjgre brennere og rgr

Frisk luft trekkes inn i rgrene av gassforsyningen og fgres til
brenneren hvor den brenner.

1. Gasstilfgrsel til brennerne
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2. Brennerrgr
3. Blokkering i brennere (spindelvev etc.)
BILDE 20

Det er ikke uvanlig at insekter eller edderkopper bygger bol i
brennerne eller brennerrgrene. Dette kan fgre til blokkeringer
som gir mindre flammer, forhindrer at brenneren tennes eller
forarsaker returflammer. Det vil lukte gass siden gassen ikke gar
inne i brenneren. Hvis det lekker gass ut pa forsiden, kan den
begynne & brenne.

Demontere hovedbrennerne

Demonter hovedbrennerne som fglger for & rengjgre dem eller
skifte dem ut.

BILDE 21

Demontere sidebrennerne

Demonter sidebrennerne som fglger for 8 rengjgre dem eller
skifte dem ut.

BILDE 22

Fjerne blokkeringer i brennere eller brennergr
Lys med en lykt inn i brenneren for 3 sjekke om den er blokkert.
1. Stikk en nali dysen for a fierne blokkeringen.

2. Kontroller at blokkeringen er fiernet med lykten.

3. Rengjgr brennerrgret med en myk bgrste, for eksempel en
tannbgrste, for 3 fierne blokkeringen.

4. Kontroller at alle koblingene til brennerne er frie for
blokkeringer. Rengjgr dem om ngdvendig med en myk
bgrste med messingbust. Ikke bruk en stalbgrste, det kan
forarsake rust.

5. Bruk aldri brennere med hull, sprekker eller andre skader.
Skift ut skadde brennere umiddelbart.

6. Monter brennerne igjen etter rengjgring ved & fglge trinnene
over i omvendt rekkefglge. Produktet ma prepareres fgr det
tas i brukigjen.

7. Produktet prepareres ved & pafgre et tynt lag med
varmebestandig stekeolje (raps, solsikke eller lignende) pa
innsiden av produktet.

Tenn en brenner og juster til liten flamme.
Tenn en annen brenner.

10. Vent i 8-10 minutter og skru deretter flammene pa begge
brennerne helt opp.

— Hold produktet tent i rundt 25 minutter ved hgyeste
temperaturinnstilling (rundt 200 °C) uten & steke mat, for
a brenne vekk eventuelle restestoffer fra produksjonen.

1. Steng brennerne og la produktet kjgIne.
12. Fjern alt smuss.

—  CGrillrister i stgpejern og emalje kan prepareres pa
samme mate.

MONTERE BRENNEREN PA NYTT

Nar brenneren monteres pa nytt, ma du kontrollere ngye at
venturirgrene til brenneren passer over ventilutlgpene. Det er svaert
viktig & sentrere brenneren ordentlig pa pningen for & unnga
brannfare eller eksplosjon. Alle skruene som holder brenneren pa
plass, kan skrus inn uten makt ndr de er riktig installert.

Kontakt servicesenteret hvis monteringen av brenneren mislykkes.
Ikke forsgk a reparere det selv.

Nar alle brennerne er montert pa nytt, skal lekkasjekontrollen
utfgres. Se avsnittet « LEKKASJEKONTROLL».

Etter lekkasjekontrollen skal ogsa tenningstesten utfgres. Se
avsnittet <TENNING». Vaer oppmerksom pa at tenningstesten av
brennerne skal utfgres med én og én brenner.

BILDE 23

OPPBEVARING

Oppbevaring utendgrs

Nar produktet ikke er i bruk, skal det tildekkes med et vanntett
trekk eller settes i ly. La produktet kjgle seg ned fgr tildekking.

Problem

Mulig arsak

Tiltak

Gasslekkasje fra slangen.

Skadet slange.

Steng gassen pa gassbeholderen og skift ut den
skadede slangen.

Gasslekkasje fra gassbeholder.

Mekanisk feil eller skade.

Lukk gassbeholderens ventil.

Gasslekkasje fra gassbeholderventil.

Mekanisk feil eller skade.

Lukk gassbeholderens ventil. Returner
gassbeholderen til gassleverandgren.

Tennersystemet tenner ikke brennerne.

Gassbeholderen er tom.

Skift den ut med en full gassheholder.

Defekt regulator.

Kontroller requlatoren og skift den ut ved behov.

Brennere, slanger eller dyser blokkert.

Rengjgr brennere, slanger og dyser.

Liten flamme eller returflamme (brann i

Brenner blokkert.

Fiern blokkering pa brenneren.

Slanger eller dyser blokkert.

Fjern blokkering pa slanger og dyser.

brennerrgret — hvesende/rumlende lyd).

Sterk vind.

Sett grillen pa et sted som er skjermet mot vinden.

Vanskelig @ vri gasshryteren.

Gassventilen har satt seq fast.

Skift ut gassventilen.




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed montazem nalezy dokfadnie przeczytac
niniejsza instrukcje. Produkt nalezy
zmontowac zgodnie z niniejszg instrukcjg. Nie
nalezy wymienia¢ zadnych komponentdw.
Nieprzestrzeganie wszystkich instrukgji i zasad
bezpieczenstwa moze spowodowac ryzyko
obrazen ciata i/lub szkdd materialnych.
OSTRZEZENIE!
o Tylko do uzytku zewnetrznego.
¢ Nie uzywaj produktu, kiedy w poblizu
znajdujqa sie inne osoby, a zwtaszcza
dzieci, lub zwierzeta.
e Odstoniete czesci moga by¢ gorace.
Zadbaj, aby dzieci znajdowaty sie
w bezpiecznej odlegtosci.
e Nie uzywaj produktu w poblizu
materiatéw tatwopalnych.

e Nie ?(rzesta_wiai produktu w trakcie
uzytkowania.

e Zawsze zakrecaj zawdr gazowy na butli
Z gazem po uzyciu.

¢ Nie dokonuj zadnych modyfikacji
produktu.

e Nos rekawice ochronne w czasie obstugi
goracych czesci.

» Nie umieszczaj butli z gazem pod
urzgdzeniem ani w jego poblizu.

» Miejsce przechowywania butli z gazem
musi spetniac lokalne przepisy. Nie
przechowuj butli z gazem pod grillem.

« Uzywaj tylko propanu lub butanu, ktéry
jest zgodny ze specyfikacjg podang
w instrukgji.

 Nie uzywaj fatwopalnych cieczy do
rozpalania lub ponownego rozpalania
grilla.

« W razie wycieku gazu natychmiast odetnij
doptyw gazu na butli z gazem. Zgas
wszystkie ptomienie i otwdrz pokrywe.
Sprawdz wszystkie weze do gazu pod
katem uszkodzen, nieszczelnosci i/lub
nieprawidfowego podtaczenia. Jesli nie
mozna usungc nieszczelnosci, skontaktuj
sie z centrum serwisowym lub zlec¢
sprawdzenie produktu autoryzowanemu
technikowi gazownictwa. Nigdy nie
przeprowadzaj proby szczelnosci za
pomocg otwartego ognia.

Nigdy nie zostawiaj produktu bez nadzoru,
kiedy jest uzywany. Zachowaj ostroznos¢
W czasie przygotowywania potraw.

Nigdy nie odtgczaj ztgczy ani wezy do gazu
W czasie uzywania produktu.

Reqgularnie oprozniaj i czys¢ tacke na ttuszcz.
Produkt nalezy umiesci¢ co najmniej 1,5 m
od materiatow tatwopalnych.

Nie pochylaj sie nad produktem w czasie
rozpalania.

Nie uzywaj do grillowania przyboréw
wykonanych z tworzywa sztucznego lub
szkfa.

Regularnie sprawdzaj i czys¢ produkt.
Uwazaj, aby w czasie czyszczenia nie
uszkodzi¢ zadnych komponentéw, na
przyktad palnikéw lub zaworow.
Sprawdzaj wszystkie weze co najmniej raz
W miesigcu i przy kazdej wymianie butli

z gazem. Wymieniaj uszkodzone weze na
nowe takiej samej jakosci i dtugosci, jak
oryginalne.

Raz w roku produkt powinien zostac
sprawdzony przez autoryzowane centrum
serwisowe |ub inng wykwalifikowang
osobe. Nigdy nie probuj samodzielnie
serwisowac ani naprawiac produktu.
Uzywaj produktu tylko w miejscu o dobrej
cyrkulacji powietrza.

Wymieniaj wszystkie weze co najmniej co
dwa lata. Wymieniajgc weze przestrzegaj
przepiséw krajowych.

Nigdy nie zrywaj zadnych plomb na
produkcie.

Trzymaj przewody i weze z dala od
gorgcych powierzchni.

Zachowaj ostrozno$¢ w czasie
przygotowywania potraw.

Nigdy nie podgrzewaj zamknietych
pojemnikdéw wykonanych z metalu lub
szkta —mogg zostac rozerwane

i spowodowac powazne obrazenia ciafa i/
lub szkody materialne.

Nos rekawice ochronne (na przykfad
rekawice do piekarnika) zwtaszcza

w czasie obstugi gorgcych przedmiotow.

Zawsze czys¢ tacke na ttuszcz przed uzyciem.
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SYMBOLE

Przeczytaj instrukcje!

Zatwierdzono zgodnie z odpowiednimi
dyrektywami.

¥,
€

Zuzyty produkt oddaj do utylizacji zgodnie
z lokalnymi przepisami.

hi¢

DANE TECHNICZNE

Cisnienie gazu i zasilajgce

Propan/butan: 37 mbar

Kategoria produktu 13B/P(37)
Srednica wtryskiwacza, palnik gtéwny 0,82 mm
Srednica wtryskiwacza, palnik boczny (0,85 mm

Catkowita nominalna moc cieplna
System zapfonu

16,0 kW / 1164 g/h
Zintegrowany

Powierzchnia grilla 63 x41,5cm
Masa maks., pétka boczna 2,5kg
Masa maks., palnik boczny, z naczyniem 2,5 kg
Maks. wielkos¢ naczynia, palnik boczny @24 cm
Min. wielko$¢ naczynia, palnik boczny @8 cm
Butla z gazem

Maks. wysokos¢ 590 mm
Maks. $rednica 310 mm

Maks. pojemnosé 10 kg

Stabilny grill z palnikami 4+1, ktére zapewniajg cztery oddzielne
strefy podgrzewania, a jeden praktyczny palnik boczny stuzy do
przyrzadzania positkéw w rondlu lub na patelni. Dzieki czterem
palnikom mozliwe jest grillowanie posrednie, do ktérego nie trzeba
zapalac palnikéw srodkowych. Ruszt z zeliwa zapewnia bardziej
réwnomierne rozprowadzanie ciepta. Podwdjnie izolowana
pokrywa pomaga takze utrzymywac temperature w srodku grilla.
Grill posiada termometr wbudowany w pokrywe, boczny blat,

a pod spodem znajduje sie szafka na akcesoria do grillowania.
Zestaw reduktora i pozostate akcesoria s3 sprzedawane osobno
w sklepach Jula oraz na stronie www.jula.com.

KOMPONENTY.
RYS. 1

MONTAZ

UWAGA!

Niektére komponenty maja ostre krawedzie/narozniki. Chwytaj
wszystkie czesci ostroinie, aby sie nie skaleczy¢. Nos rekawice
ochronne.

« Do montazu bedzie potrzebny $rubokret i klucz ptaski.

«  Wyjmij wszystkie czesci z opakowania i posegreguj je przed
montazem.

«  Montuj grill na réwnej powierzchni.

»  Prawidfowa kolejnos¢ montazu mozesz sprawdzi¢ na
rysunkach.

RYS. 2-13

UZYTKOWANIE

ODPOWIEDNIA BUTLA Z GAZEM

Butle z gazem wystepuja w wielu réznych rozmiarach. Rysunek
przedstawia maksymalny rozmiar butli z gazem. Inne informacje
techniczne zawiera punkt Dane techniczne.

RYS. 14

WAZ | REDUKTOR CISNIENIA
«  Wazireduktor cisnienia musza by¢ odpowiednie do gazu
(propan-butan).
«  Wazireduktor cisnienia musza wytrzymac okreslone cisnienie.
»  Maksymalna dtugos$¢ weza do gazu wynosi 1500 mm.

«  Przejscidwka do potaczenia weza/reduktora cisnienia
i produktu znajduje sie w zestawie.

»  Weze do gazu nalezy reqularnie sprawdzac i wymieniac, jesli
wymagaja tego przepisy lokalne i/lub uptynat termin ich
waznosci.

REDUKTOR GAZU
Reduktor gazu nalezy wymienic¢ najpézniej po 10 latach.
UWAGA!
o Wai i reduktor ci$nienia. Rysunki maja charakter
wytacznie pogladowy.
e Uizywaj tylko reduktora gazu certyfikowanego zgodnie
z norma EN 16129.

e  Wai i reduktor nie wchodza w zakres dostawy.

UMIESZCZANIE BUTLI Z GAZEM

Ustaw butle z gazem na réwnej, stabilnej powierzchni w poblizu
produktu. Nigdy nie umieszczaj butli z gazem w szafce pod
produktem. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ weza.

1. Przyfgcze gazu
Woz
Butla z gazem
Reduktor gazu
Woz
RYS. 15
OSTRZEZENIE! RYZYKO WYBUCHU!
o Nie umieszczaj butli z gazem wewnatrz produktu.

LR W

e  Zadbaj, aby produkt, a zwtaszcza butla z gazem, zostaty
ustawione w odpowiednim miejscu, byty tatwo dostepne
i aby nic nie utrudniato ewakuacji.

UWAGA!
Maksymalna dtugos¢ weia do gazu wynosi 1500 mm.

KONTROLOWANIE BUCHNIEC
OSTRZEZENIE!
e Zamkniecie pokrywy nie ugasi palacego sie ttuszczu.

o Nie uzywaj wody, aby ugasi¢ palacy sie ttuszcz. W rezultacie
ttuszcz moze pryskac, powodujac powaine oparzenia,
obrazenia ciata i inne szkody. W razie zapalenia sie ttuszczu,
przekreé pokretto reduktora/sterowania w pozycje ,,OFF".

o Nie zostawiaj grilla bez nadzoru w czasie rozgrzewania lub
spalania resztek Zzywnosci z ustawieniem ,,HIGH". Jesli grill
nie byt regularnie czyszczony, moze dojs¢ do zapalenia sie
ttuszczu i uszkodzenia produktu.



e W czasie gotowania nalezy mie¢ pod rekq materiaty
gasnicze. W razie zapalenia sie oleju/ttuszczu nie prébuj
gasi¢ go woda. Uzyj gasnicy proszkowej typu BC lub
przysyp ziemia, piaskiem lub sodg oczyszczona.

Buchniecia sg czescig przygotowywania mies na grillu i nadaja

grillowaniu niepowtarzalny charakter. Zbyt duze buchniecia

moga przypali¢ potrawy i stwarza¢ niebezpieczna sytuacje dla
uzytkownika i grilla.

PRZYGOTOWANIA
OSTRZEZENIE! RYZYKO WYBUCHU!
o  Nie uzywaj produktu w poblizu materiatow tatwopalnych.
Minimalna odlegto$¢ od materiatéw tatwopalnych wynosi
60 cm we wszystkich kierunkach. Butle z gazem, ktére nie
s podigczone do produktu, nalezy umiesci¢ w odlegtosci
co najmniej 5 m od produktu. Minimalna odlegtos$¢ od
tatwopalnych oparéw i cieczy wynosi 10 m.
e Nigdy nie uzywaj produktu pod dachem, krzewami,
drzewem, namiotem ani parasolem.
e Nie uzywaj produktu w poblizu tatwopalnych
przedmiotow, takich jak ogrodzenie, rosliny itp.
e  Zadbaj, aby produkt, a zwtaszcza butla z gazem, zostaty
ustawione w odpowiednim miejscu, byty tatwo dostepne
i aby nic nie utrudniato ewakuacji.
o Nie przykrywaj wnetrza naczynia do grillowania folig
aluminiowa.

PROBA SZCZELNOSCI

Po podtaczeniu wezy do produktu nalezy sprawdzic¢ szczelno$é.

Nigdy nie przeprowadzaj préby szczelnoéci za pomoca otwartego

ognia — uzyj wody z mydtem.

1. Przygotuj okoto 2 dl wody z mydtem, mieszajgc 1 cze$¢ ptynu
do naczyri z 3 czeSciami wody.

2. Sprawdi, czy pokretto sterowania jest w pozycji ,OFF”.

3. Podtacz reduktor gazu do butli z gazem. Mocno dokrec¢
potaczenia i otwdrz zawdr gazu.

4. Nanie$ wode z mydtem na waz i wszystkie ztacza, w tym
7f3cza bocznego palnika, ztgcza weza i zfgcze reduktora.
Pecherzyki powietrza oznaczaja nieszczelnos¢, ktérg nalezy
usuna¢ przed rozpoczeciem uzytkowania produktu.

Po naprawie powtérz prébe szczelnosci.
Po prébie zakre¢ zawdr butli z gazem.

W razie wykrycia nieszczelnosci, ktérej nie potrafisz
samodzielnie usunag¢, zle¢ naprawe urzadzenia
autoryzowanemu centrum serwisowemu. Nie prébuj
wykonywac napraw samodzielnie.

RYS. 16
RYS. 17

ZAPALANIE

OSTRZEZENIE!
Ryzyko oparzen przez palacy sie ttuszcz. Palacy sie ttuszcz moze

spowodowaé powaine obrazenia ciata i/lub szkody materialne.

e  Zawsze sprawdzaj przed uzyciem, czy tacka na ttuszcz
i pojemnik sg czyste i nie zebrat sie w nich ttuszcz. W razie
potrzeby wyczys¢ przed uzyciem.

e  Usuwaj nadmiar ttuszczu z zywnosci, aby zapobiec
zapaleniu sie ttuszczu.

o  Przed zapaleniem otwérz catkowicie pokrywe.
o Nie nachylaj sie nad powierzchnig gotowania.

Przed zapaleniem
Otworz catkowicie pokrywe produktu.
Wyczys¢ doktadnie powierzchnie gotowania.
Przekre¢ wszystkie pokretta sterowania w pozycje ,OFF”.

R

Otworz catkowicie zawdr na butli z gazem.

Zapalanie za pomocg zapalnika
piezoelektrycznego

1. Przekrec pokretto, aby wytworzy¢ iskre, ktéra zapali gaz.
2. Nacisnij pokretto sterowania i przekre¢ je maksymalnie
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

w pozycje duzego ptomienia.
RYS. 18
Zapalnik kliknie i zapali gaz.

w

— Jedli gaz od razu sie nie zapali, przekre¢ pokretto
maksymalnie w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby odcig¢ doptyw gazu. Odczekaj 5 minut
i sprébuj ponownie. Jesli po kolejnych 5 minutach nadal
nie mozna zapali¢ gazu, przejdz do rozwigzywania
problemow.

Zapalanie reczne
Dwa zewnetrzne palniki mozna zapali¢ recznie odpowiednio dtuga
zapalarka.
RYS. 19
1. Otworz catkowicie zawdr na butli z gazem.
2. Nacisnij pokretto sterowania i przekre¢ je w pozycje duzego
ptomienia.
3. Wsun zapalarke przez otwér w boku grilla i zapal.

— Jedligaz od razu sie nie zapali, przekre¢ pokretto
maksymalnie w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby odcig¢ doptyw gazu. Odczekaj 5 minut
i sprobuj ponownie. Jesli po kolejnych 5 minutach nadal
nie mozna zapali¢ gazu, przejdZ do rozwigzywania
problemaow.

4. Aby zapali¢ palnik obok zapalonego palnika, nacisnij pokretto
sterowania i przekrec je w pozycje duzego pfomienia. Gaz
zapali sie automatycznie.

Wskazowki dotyczace oszczedzania gazu
«  Otwieraj pokrywe jak najmniej i na jak najkrétszy czas.
«  Wyfgczaj produkt natychmiast po zakoriczeniu gotowania.
«  Rozgrzewaj grill nie dtuzej niz 10-15 minut (nie dotyczy
pierwszego uzycia). Nie rozgrzewaj dfuzej niz to zalecane.
«  Nie uzywaj wyzszego ustawienia niz zalecane.

KONSERWACJA

CZYSZCZENIE
Czys¢ produkt po uzyciu, aby zapewni¢ dobra higiene i unikngé
ryzyka zapalenia sie ttuszczu. Przed przykryciem zaczekaj, az
produkt ostygnie i doktadnie go wytrzyj.

«  Po uzyciu wytrzyj czesci ze stali nierdzewnej szmatkg zwilzong
tagodnym detergentem.

«  Nie uzywaj ostrych lub sciernych przyboréw kuchennych ani
silnych detergentdw.

»  UsuA nagromadzony ttuszcz z wnetrza produktu drewniang
topatka.
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Czyszczenie rusztu grilla i rusztu do podgrzewania

Ruszt grilla najlepiej jest czysci¢ bezposrednio po uzyciu,
najrzadziej po co trzecim lub pigtym uzyciu, mosiezna szczotka do
grilla. Nie uzywaj szczotki drucianej. Ruszty mozna wyjac i umyc¢
woda z detergentem. Nie uzywaj ostrych lub Sciernych przyboréw
kuchennych ani silnych detergentéw. Nanie$ troche oleju
spozywczego na ruszty, aby zabezpieczy¢ je przed korozja.

Czyszczenie tacki na ttuszcz

Po uzyciu wyczy$¢ tacke na ttuszez recznikiem papierowym

i umyj jg woda i detergentem. Nie uzywaj ostrych lub $ciernych
przyboréw kuchennych ani silnych detergentéw. Jesli pod tacka na
ttuszcz znajduje sie jeszcze jeden pojemnik, réwniez go wyczysé.

Czyszczenie palnikow

Czy$¢ brudne palniki miekka szczotka lub przedmuchaj je
sprezonym powietrzem. Uzyj wycioru lub szczotki drucianej do
udroznienia otwordw.

Czyszczenie palnikéw i rurek

Swieze powietrze jest wciggane do rurki przez naptywajacy gaz
i kierowane do palnika, gdzie ulega spaleniu.

1. Doptyw gazu do palnikow

2. Rurki palnika

3. Blokady w palnikach (pajeczyny itp.)
RYS. 20

Zdarza sie, ze owady lub pajaki budujg gniazda w palnikach lub
rurkach palnikéw. Moze to by¢ przyczyna blokad, ktére ograniczajg
ptomien, uniemozliwiaja zapalenie palnika lub powodujg cofanie
sie pfomienia. W takich przypadkach pojawi sie zapach gazu, ktéry
nie moze dotrze¢ do palnika. Jesli gaz ulatnia sie z przodu, moze
sie zapalic.

Demontaz gtownych palnikéw
Zdemontuj gtéwne palniki w ponizszy sposéb, aby je wyczysci¢ lub
wymienic.

RYS. 21

Demontaz bocznych palnikéw
Zdemontuj boczne palniki w ponizszy sposéb, aby je wyczyscic lub
wymienic.

RYS. 22

Usuwanie blokad w palnikach lub rurkach palnikow

Poswie¢ w palnik latarka, aby sprawdzi¢, czy jest zablokowany.

1. Wsun igte w dysze, aby usunac blokade.

2. Poswie¢ w palnik latarka, aby sprawdzi¢, czy blokada zostata
usunieta.

3. Wyczysc rurke palnika miekka szczotka, na przyktad
szczoteczka do zebdw, aby usungc blokade.

4.  Sprawd?, czy zadne ztacza palnikéw nie sg zablokowane.
W razie potrzeby wyczys¢ je miekkg szczotkg z mosieznym
wtosiem. Nie uzywaj szczotki drucianej, poniewaz moze to
spowodowac korozje.

5. Nigdy nie uzywaj palnikéw z dziurami, peknieciami lub innymi
uszkodzeniami. Niezwtocznie wymieniaj uszkodzone palniki.

6. Zamontuj palniki po czyszczeniu, wykonujgc powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci. Produkt wymaga
przygotowania przed ponownym uzyciem.

7. Przygotuj produkt, nanoszac cienka warstwe oleju
spozywczego odpornego na wysoka temperature
(rzepakowego, stonecznikowego itp.) wewngtrz produktu.
Zapal palnik i ustaw maty ptomien.

Zapal kolejny palnik.

10. Odczekaj 8-10 minut, po czym zwieksz maksymalnie
ptomienie obu palnikdw.

—  Zostaw produkt rozpalony na okoto 25 minut z ustawiong
najwyzsza temperaturg (okoto 200°C) bez gotowania,
aby spali¢ ewentualne pozostatosci poprodukcyjne.

1. Wytacz palniki i zaczekaj, az produkt ostygnie.
12. Usun wszystkie pozostatosci.

- Zeliwne i emaliowane ruszty do grilla mozna
przygotowac w taki sam sposéh.

PONOWNE MOCOWANIE PALNIKA

Pamietaj, aby podczas ponownego mocowania palnika sprawdzic,
czy jego zwezki Venturiego pasujg na wyloty zaworu. Prawidtowe
wysrodkowanie palnika na otworze ma kluczowe znaczenie dla
unikniecia zagrozenia pozarem lub wybuchu. Przy prawidtowej
instalacji wszystkie sruby mocujace palnik bedzie mozna wkreci¢
bez uzycia sity.

Jesli nie mozna ponownie zamocowac palnika, skontaktuj sie

z centrum serwisowym i nie wykonuj naprawy samodzielnie.

Po udanym ponownym zamocowaniu wszystkich palnikéw nalezy
wykona¢ prébe szczelnosci. Patrz punkt ,PROBA SZCZELNOSCI”,

Po prébie szczelnosci nalezy takze wykona¢ prébe zapalania.
Patrz punkt ,,ZAPALANIE”. Pamietaj, aby probe zapalania palnika
wykonac kolejno dla kazdego palnika.

RYS. 23

PRZECHOWYWANIE
Przechowywanie na zewnatrz

Kiedy produkt nie jest uzywany, przykryj go pokrowcem odpornym
na warunki atmosferyczne lub umies¢ w ostonietym miejscu.
Przed przykryciem produktu zaczekaj, az ostygnie.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Moiliwa przyczyna

Postepowanie

Wyciek gazu z weza.

Uszkodzony waz.

Zakre¢ gaz na butli z gazem i wymien
uszkodzony waz.

Wyciek gazu z butli z gazem.

Wada lub uszkodzenie mechaniczne.

Zamknij zawor butli z gazem.

Wyciek gazu z zaworu butli z gazem.

Wada lub uszkodzenie mechaniczne.

Zamknij zawér butli z gazem. Zwrd¢ butle
7 gazem dostawcy gazu.

Nie mozna zapali¢ palnikéw za pomoca
systemu zaptonu.

Butla z gazem jest pusta.

Wymien butle z gazem na petna.

Wadliwy reduktor.

Sprawd? i w razie potrzeby wymien reduktor.

Palniki, weze lub dysze s3 zablokowane.

Wyczys¢ palniki, weze i dysze.

Maty ptomien lub cofanie sie pfomienia
(ogien w rurce palnika — stychac syczenie
lub bulgotanie).

Palnik jest zablokowany.

Odblokuj palnik.

Weze lub dysze sg zablokowane.

Odblokuj weze i dysze.

Silny wiatr.

Ustaw grill w ostonietym miejscu.

Pokretfo gazu trudno sie obraca.

Zawor gazu zablokowat sie.

Wymien zawdr gazu.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully before
assembly. Assemble the product according
to these instructions: Do not replace any
components. Failure to follow all the
instructions and safety instructions can result
in a risk of personal injury and/or material
damage.
WARNING!
e Only for outdoor use.
¢ Do not use the product when other
persons, especially children, or pets, are
in the vicinity.
e Accessible parts can be hot. Keep
children at a safe distance.

e Do not use the product near flammable
materials.

e Do not move the product when in use.

o Always turn off the gas tap on the gas
cylinder after use.

¢ Do not make any modifications to the
product.

o Wear safety gloves when handling hot
parts.

« Do not put the gas cylinder under or near
the product.

« The storage of gas cylinders must comply
with local requlations. Do not store gas
cylinders under the grill.

« Only use propane or butane that complies
with the specifications in the instructions.

« Do not use flammable liquids to light or
re-light the grill.

« Immediately turn off the gas supply in the
gas cylinder in the event of leaking gas.
Extinguish all flames and open the lid.
Check all gas hoses for damage, leakage
and/or incorrect connection. If it is not
possible to stop the leakage, contact a
service centre or allow an authorised gas
technician to check the product. Never do
a leakage test with a naked flame.

« Never leave the product unattended when
it is in use. Be careful when cooking food.

» Never disconnect gas connections or
hoses when the product is in use.

Empty and clean the drip tray reqularly.

The product must be placed at least
1.5 metres from flammable material.

Do not lean over the product when
lighting it.

Do not use utensils made of plastic or
glass on the grill.

Check and clean the product regularly.
Make sure not to damage any
components, such as burners or valves,
when cleaning.

Check all hoses at least once every month
and every time the gas cylinder is
replaced. Replace damaged hoses with
new ones of the same quality and length
as the original ones.

The product should be checked every year
by an authorised service centre or other
qualified person. Never attempt to service
or repair the product yourself.

Only use the product in a well ventilated
area.

Replace all hoses at least every other year.
Follow national regulations concerning
the replacement of hoses.

Never break any seals on the product.

Keep cables and hoses away from hot
surfaces.

Be careful when cooking food.

Never heat unopened containers made of
glass or metal —they can burst and cause
serious personal injury and/or material
damage.

Wear safety gloves (such as oven gloves),
especially when handling hot items.

Always clean the drip tray before use.

SYMBOLS

@ Read the instructions!

Approved in accordance with the relevant
directives.




Recycle discarded product in accordance
with local reqgulations.

hi¢

TECHNICAL DATA

Gas and supply pressure Butane/propane 30 mbar

Product category 13B/P(30)
Injector size, main burner ?0.82 mm
Injector size, side burner @ 0.85 mm
Total nominal heat output 14.0 kW/1019 g/h
Lighting Integrated
Grill surface 63 x 41.5 cm
Max weight, side shelf 2.5kg
Max weight, side burner, including pan 2.5kg
Max pan size, side burner @ 24 cm
Min pan size, side burner @ 8cm
Gas cylinder

Max height 590 mm
Max diameter 310 mm
Max content 10 kg

DESCRIPTION

Stable grill with 4+1 burners that give four separate hot zones
and one practical side burner for cooking in a pot or frying pan.
Four burners mean that indirect grilling can be used by not
lighting the middle burners. More uniform distribution of heat is
obtained thanks to the cast iron grill rack. The double insulated
lid also helps to keep the heat inside the grill. The grill has a
thermometer in the lid, a side table, and underneath there is a
cupboard for grill accessories. Regulator set and other accessories
sold separately in Jula’s department stores and at www.jula.com.

COMPONENT PARTS
FIG. 1

ASSEMBLY

NOTE:
Some components have sharp edges/corners. Handle all parts
carefully to avoid cutting yourself. Wear safety gloves.
+ Toassemble you need a screwdriver and spanner.

«  Remove all the parts from the packaging and sort before
assembly.

«  Assemble the grill on a level surface.
«  Seefigures for correct order of assembly.

FIG. 2-13

SUITABLE GAS CYLINDER

Gas cylinders are available in many different sizes. The figure
shows the maximum size of gas cylinder. For other information
technical information, see section Technical Data.

FIG. 14

HOSE AND PRESSURE REGULATOR

The hose and pressure regulator must be suitable for gas
(propane/butane).

The hose and pressure regulator must withstand the
specified pressure.

The maximum length of the gas hose is 1500 mm.

An adapter for connection between the hose/pressure
requlator and product is included.

Gas hoses must be checked regularly and replaced if national
regulations require this and/or the period of validity has
been exceeded.

GAS REGULATOR

The gas regulator should be replaced after 10 years at the most.

NOTE:

Hose and pressure regulator. The figures are only intended
as an illustration.

Only use a gas regulator certified in accordance with
EN 16129.

Hose and regulator are not included.

POSITIONING OF GAS CYLINDER

Place the gas cylinder on a level, stable surface near the product.
Never put the gas cylinder in the cupboard under the product.
Make sure not to damage the hose.

1.

(G TN

Gas connection
Hose
Gas cylinder
Gas requlator
Hose

FIG. 15

WARNING! RISK OF EXPLOSION!
Do not put the gas cylinder inside the product.

Make sure that the product, and especially the gas
cylinder, is well positioned and easily accessible, and that
there are no obstructions to leave the area.

NOTE:

The maximum length of the gas hose is 1500 mm.

CONTROLLING FLARE-UPS

WARNING!
Putting out grease fires by closing the lid is not possible.

Do not use water an a grease fire. This can cause the
grease to scatter and could result in serious burns, bodily
harm or other damage. If a grease fire develops, turn
regulator/control knob "OFF".

Do not leave grill unattended while preheating or burning
off food residue on "HIGH". If the grill has not been
regularly cleaned, a grease fire can occur that may
damage the product.

When cooking, fire extinguishing materials shall be readily
accessible. In the event of an oil/grease fire, do not

attempt to extinguish with water. Use type BC dry chemical
fire extinguisher or smother with dirt, sand or baking soda.

Flare-ups are a part af cooking meats on a grill, and adds to the
unique flavour af grilling. Excessive flare-ups can over cook your
food and cause a dangerous siluation for you and your grill.
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PREPARATIONS

WARNING! FIRE RISK!

e Do not use the product near flammable materials. The
minimum distance to flammable material is 60 cm in all
directions. Gas cylinders not connected to the product
should be placed at least 5 m away from the product. The
minimum distance to flammable fumes and liquid is 10 m.

e Never use the product under a roof, bushes, tree, tent, or
sunshade.

e Do not use the product near flammable objects such as a
fence or plants, etc.

e Make sure that the product, and especially the gas
cylinder, is well positioned and easily accessible, and that
there are no obstructions to leave the area.

e Do not cover the inside of the grill pan with aluminium foil.

LEAKAGE TEST

When hoses are connected to the product they should be checked

for leakage. Never do a leakage test with a naked flame — use

soapy water.

1. Mix about 2 dl of soapy water by mixing 1 part of washing-
up liquid with 3 parts of water.

2. Checkthat the control knob is in the OFF position.
3. Connect the gas regulator to the gas cylinder. Firmly tighten
the connections and open the gas valve.

4. Apply the soapy water on the hose and all the connections
including side burner connections, hose connections and
requlator connection. Bubbles indicate leakage, which must
be fixed before the product is used.

5. Carryout a new leakage test after repairing.

6. Turn off the gas cylinder valve after the test.

7. Ifleakage is detected that you cannot fix by yourself, have
the unit repaired by an authorised service centre. Do not
attempt repairs yourself.

FIG. 16

FIG. 17

LIGHTING

WARNING!
Risk of burn injury from burning fat. Burning fat can result in
serious personal injury and/or material damage.

o Always check before use that the drip tray and container
are clean and free from accumulated fat. Clean before use,
if necessary.

e Remove surplus fat from the food to avoid a fat fire.
e Open the lid completely before lighting.
e Do not lean your face or body over the cooking area.

Before lighting
Open the lid on the product completely.

—

Clean the cooking area thoroughly.

Turn all the control knobs to OFF.

Bowon

Open the valve on the gas cylinder completely.

Lighting with piezo lighter
Turn the knob to produce a spark that lights the gas.

Y

2. Pressthe control knob turn it anticlockwise as far as it goes,
to the position for large flame.
FIG. 18
3. The lighter clicks and lights the gas.
— Ifthe gas does not light straight away, turn the knob
clockwise as far as it goes to switch off the supply of gas.

Wait 5 minutes and then try again. If the gas still does
not light wait another 5 minutes and then troubleshoot.

Manual lighting

The two outer burners can be lit manually with a suitable long
lighter.
FIG. 19

1. Openthe valve on the gas cylinder completely.
2. Pressthe control knob turn it to the position for large flame.

3. Stick the lighter through the hole in the side of the grill pan
and light.
— Ifthe gas does not light straight away, turn the knob
clockwise as far as it goes to switch off the supply of gas.
Wait 5 minutes and then try again. If the gas still does
not light wait another 5 minutes and then troubleshoot.
4. Tolight the burner beside the lit burner, press the control
knob turn it to the position for large flame. The gas will light
automatically.

Tips for saving gas
«  Openthe lid as little as possible and as briefly as possible.
«  Turn off the product as soon as you have finished cooking.

«  Preheat the grill for no more than 10-15 minutes (except
when using it for the first time). Do not preheat for longer
than recommended.

» Do not use a higher setting than recommended.

MAINTENANCE

CLEANING

Clean the product after it has been used to ensure good hygiene
and avoid the risk of burning fat. Allow the product to cool and
wipe it all over before covering it.

«  Wipe stainless steel parts with a cloth moistened with a mild
detergent after use.

« Do not use sharp or abrasive utensils or strong detergent.

*  Remove accumulated fat from the inside of the product with
a wooden spatula.

Cleaning grill and warming racks

The grill rack should preferably be cleaned after use, but at least
after every third or fifth time, with a brass grill brush. Do not

use a wire brush. The racks can be taken out and washed with
water and detergent. Do not use sharp or abrasive utensils or
strong detergent. Apply a little cooking oil on the racks to provide
protection from corrosion.

Cleaning the drip tray

Wipe the drip tray with kitchen paper after use and wash with
water and detergent. Do not use sharp or abrasive utensils or
strong detergent. If there is another container under the drip tray,
clean this as well.



Cleaning burners

Clean dirty burners with a soft brush or blow clean with

compressed air. Use a pipe cleaner or wire brush to unblock holes.

Cleaning burners and pipes

Fresh air is drawn into the pipe by the inflowing gas and is led to
the burner where it burns.

1. Gas supply to burners
2. Burner pipes

3. Blockages in burners (cobwebs, etc.)
FIG. 20

It is not unusual for insects or spiders to build nests in the burners
or burner pipes. This can result in blockages that reduce the
flame, prevent the burner from lighting, or cause flash-back.
There will be a smell of gas as the gas does not go into the
burner. If gas leaks out on the front it can start to burn.

Removing the main burners

Remove the main burners as follows to clean or replace.
FIG. 21

Removing the side burners

Remove the side burners as follows to clean or replace.
FIG. 22

Removing blockages in burners or burner pipes
Shine a torch in the burner to see if it is blocked.
1. Stick a needle in the nozzle to remove the blockage.
2. Checkthat the blockage is removed with the torch.

3. Clean the burner pipe with a soft brush, for example a
toothbrush, to remove a blockage.

4. Checkthat all the connections to the burners are not blocked.
Clean them with a soft brush with brass bristles,
if necessary. Do not use a wire brush, this can cause corrosion.

5. Never use burners with holes, cracks or other damage.
Replace damaged burners immediately.

6. Replace the burners after cleaning by following the above
steps in the reverse order. The product must be prepared
before using it again.

7. Prepare the product by applying a thin layer of heat
resistant cooking oil (rapeseed oil, sunflower seed oil, or the
equivalent) on the inside of the product.

8. Light a burner and adjust to a small flame.
9. Llightanother burner.

10.  Wait 8 to 10 minutes and then fully turn up both flames on
the burners.

— Keep the product lit for about 25 minutes at the highest
temperature setting (about 200°C) without cooking, to
burn off any residue from the manufacturing.

1. Turn off the burners and allow the product to cool.
12. Remove all the residue.

— Castiron and enamel grill racks can be prepared in the
same way.

REFITTING THE BURNER

When refitting the burner, be careful to check that the venture
tubes of the burner fit over the valve outlets. It is extremely
important to center the burner on the orifice properly to prevent
a fire hazard or explosion. When properly installed, all screws
holding the burner in place will be able to screw in without force.
If the refit of the burner fails, please contact service center, and do
not repair yourself.

After successfully refitting all burners, the leakage test should be
performed. Please see “ LEAKAGE TEST SECTION".

After leakage test, the light test should be also performed. Please
see “LIGHTING SECTION". Please note the burner lighting test
should be done burner by burner.

FIG. 23

STORAGE

Storage outdoors

When the product is not in use cover it with a weatherproof
covering, or put it under a shelter. Allow the product to cool
before covering it.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause

Action

Gas leak from hose. Damaged hose.

Turn off the gas at the gas cylinder and replace
the damaged hose.

Gas leak from gas cylinder.

Mechanical fault or damage.

Close the gas cylinder valve.

Gas leak from gas cylinder valve.

Mechanical fault or damage.

Close the gas cylinder valve. Return the gas
cylinder to the gas supplier.

Gas cylinder empty.

Replace with a full gas cylinder.

The burners will not light with the lighter

Defective regulator.

Check and, if necessary, replace the requlator.

system.

Burners, hoses or nozzles blocked.

Clean burners, hoses and nozzles.

Burner blocked.

Unblock the burner.

Small flame or flash-back (fire in the

Hoses or nozzles blocked.

Unblock hoses and nozzles.

burner tube — hissing or rumbling noise).
Strong wind.

Place the grill in a sheltered place.

Difficult to turn the gas knob.

The gas valve has jammed.

Replace the gas valve.
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TURVALLISUUSOHJEET « Tyhjenna ja puhdista tippakaukalo

. . . saannollisesti.
Lue ohjeet huolellisesti ennen kokoamista. , , aalien valil
Kokoa tuote seuraavien ohjeiden « Tuotteen ja syttyvien materiaalien valille

mukaan: Ala vaihda osia. Ohjeiden ja on jatettava vahintaan 1,5 metrin

turvallisuusohjeiden noudattamatta Pu.rlvaefalsyys. .
jattdminen voi aiheuttaa henkilo- ja » Ald nojaa tuotteen paalle, kun sytytat

omaisuusvahinkoja. polttimet.
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VAROITUS!
Vain ulkokayttoon.

Al3 kdyta tuotetta muiden ihmisten,
erityisesti lasten, tai lemmikkien
laheisyydessa.

Osat saattavat kuumentua. Pida lapset
turvallisella etaisyydella.

Al3 kayta tuotetta syttyvien
materiaalien lahella.

Al3 siirrd tuotetta, kun se on kiytossa.

Sulje aina kaasuhana tai -pullo kayton
jalkeen.

Al3 tee laitteeseen mitidan muutoksia.

Kayta suojakasineita kuumia osia
kasitellessasi.

Al aseta kaasupulloa tuotteen alle tai
sen lahelle.

Kaasupullot on sailytettava paikallisten
maaraysten mukaan. Alg sailyta
kaasupulloa grillin alla.

Kayta vain ohjeiden teknisten tietojen
mukaista propaania tai butaania.

Ala kayta syttyvia nesteita grillin

sytyttamiseen tai uudelleensytyttamiseen.

Katkaise kaasunsyotto valittomasti
kaasupullosta, jos kaasua vuotaa.
Sammuta kaikki liekit ja avaa kansi.
Tarkista, etta kaasuletkut ovat ehjia, eivat
vuoda ja on liitetty oikein. Jos vuotoa ei
voida pysayttaa, ota yhteytta
huoltokeskukseen tai pyyda valtuutettua
kaasuteknikkoa tarkastamaan tuote. Al3
koskaan tee vuototestia liekilla.

Ala koskaan jata tuotetta ilman
valvontaa, kun se on kaytossa. Noudata
varovaisuutta ruokaa laittaessasi.

Ala koskaan irrota kaasupulloa tai letkuja,
kun tuote on kaytossa.

Ala kayta grillissa muovisia tai lasisia
astioita tai valineita.

Tarkista ja puhdista tuote saannaollisesti.
Ole varovainen tuotetta puhdistaessasi,
jotta et vaurioita polttimia, venttiileja tai
muita osia.

Tarkista kaikki letku vahintaan kerran kuussa
ja aina kaasupullon vaihtamisen
yhteydessa. Vaihda vaurioituneet letkut aina
uusiin samanlaatuisiin ja -pituisiin letkuihin.
Valtuutetun huoltokeskuksen tai muun
patevan henkilon on tarkastettava tuote
kerran vuodessa. Al koskaan yrita
huoltaa tai korjata tuotetta itse.

Kayta tuotetta vain hyvin tuuletetussa
tilassa.

Vaihda kaikki letkut vahintaan joka toinen
vuosi. Noudata letkujen vaihtoa koskevia
kansallisia maarayksia.

Ala riko tuotteen tiivisteita.
Pida letkut kaukana kuumista pinnoista.
Noudata varovaisuutta ruokaa laittaessasi.

Ala koskaan kuumenna avaamattomia
lasi- tai metalliastioita, silla ne voivat
rajahtaa ja aiheuttaa vakavia henkilo- ja
omaisuusvahinkoja.

Kayta suojakasineita (esimerkiksi
uunikintaita) kuumia esineita kasitellessasi.

« Puhdista tippakaukalo aina ennen kayttoa.

SYMBOLIT

Lue ohjeet!

©,
C

Hyvaksytty asiaa koskevien direktiivien
mukaisesti.

E Kierrata kaytetty tuote paikallisten
maaraysten mukaisesti.
||




TEKNISET TIEDOT

Kaasu ja syottopaine Butaani/propaani 30 mbar

Tuoteluokka 13B/P(30)
Suuttimen koko, paapoltin ? 0,82 mm
Suuttimen koko, sivupoltin ® 0,85 mm
Nimellislammitysteho 14,0 kW /1019 g/h
Sytyttaminen Integroitu
Grillauspinta 63 X 41,5 cm
Enimmaispaino, sivutaso 2,5kg
Enimmaispaino, sivupoltin, pannu mukaan lukien 2,5 kg
Pannun enimmaiskoko, sivupoltin @ 24 cm
Pannun vahimmaiskoko, sivupoltin @ 8cm
Kaasupullo

Enimmaiskorkeus 590 mm
Enimmaishalkaisija 310 mm

Enimmaispaino 10 kg

Vakaa grilli, jossa on 4 + 1 poltinta. Nelja erillista grillausvyohyketta
ja kaytannallinen sivupoltin kattilalle tai paistinpannulle.

Neljan polttimen ansiosta ruokaa voi grillata myos epasuorasti
jattamalla keskipolttimet sytyttamatta. Lampa jakautuu tasaisesti
valurautaisen grillausritilan ansiosta. Kannessa on kaksinkertainen
eristys, joka pitaa lammon grillin sisalla. Lisaksi grillissa on
lampomittari kannessa, sivutaso ja alakaappi grillaustarvikkeille.
Paineensaadinpakkaus ja muut lisavarusteet myydaan erikseen
Jula-tavarataloissa ja osoitteessa www.jula.com.

TUOTTEEN OSAT.
KUVA 1

Huom!

Joissakin osissa on terdvia reunoja ja kulmia. Kasittele osia
varoen, jotta et loukkaa itsedsi. Kayta suojakasineita.

«  Kokoamiseen tarvitaan ruuvimeisseli ja kiintoavain.

»  Nosta kaikki osat pakkauksesta ja lajittele ne ennen kokoamista.
»  Kokoa tuote vaakasuoralla alustalla.

«  Noudata kuvissa esitettya kokoamisjarjestysta.

KUVA 2-13

KAYTTO
YHTEENSOPIVAT KAASUPULLOT
Kaasupulloja on saatavana erikokoisina. Tarkista kaasupullon
enimmaiskoko kuvasta. Muut tiedot ovat kohdassa “Tekniset tiedot”.
KUVA 14

LETKU JA PAINEENSAADIN

« Letkun ja paineensaatimen on sovelluttava kaytettavalle
kaasulle (propaanille/butaanille).

» Letkun ja paineensaatimen on kestettava maaritelty paine.
«  Kaasuletkun enimmaispituus on 1500 mm.

»  Pakkaus sisaltaa letkun tai paineensaatimen ja tuotteen
valiin liitettavan sovittimen.

»  Kaasuletkut tulee tarkistaa ja vaihtaa saanndllisesti kansallisten
maadraysten mukaan tai niiden kayttoian paatyttya.

PAINEENSAADIN
Paineensaadin on vaihdettava viimeistaan 10 vuoden kuluttua.
HUOM!

o Letku ja paineensdddin. Kuvat ovat ainoastaan
havainnollistavia.

e  Kayta vain EN 16129 -standardin mukaista
paineensaadinta.

o  Letku ja paineensaadin myydaan erikseen.

KAASUPULLON SUJOITTAMINEN

Sijoita kaasupullo vaakasuoralle ja vakaalle pinnalle tuotteen
lahelle. Kaasupulloa ei saa laittaa tuotteen alakaappiin. Ole
varovainen, jotta letku ei vaurioidu.

1. Kaasuliitdntd
Letku
Kaasupullo
Paineensdddin
Letku
KUVA 15
VAROITUS! RAJAHDYSVAARA!
A3 aseta kaasupulloa tuotteen sisille.

oA WoN

e Varmista, etta tuote, erityisesti kaasupullo, on oikein
sijoitettu ja helposti saatavilla, ja etta paikalta paasee
poistumaan esteetta.

HuOM!
Kaasuletkun enimmaispituus on 1500 mm.

LEIMAHDUSTEN HALLINTA
VAROITUS!
e Rasvapalot eivat sammu kannen sulkemisella.

e Al3 kdyti vetts rasvapalojen sammuttamiseen. Vesi voi
saada rasvan roiskumaan, jolloin seurauksena voi olla
vakavia palovammoja ja henkil- ja omaisuusvahinkoja.
Jos rasva syttyy palamaan, kianna paineensaadin/
sdaatonuppi OFF-asentoon.

e Al jata grillia ilman valvontaa, kun grillia esilimmitetiin
tai ruokajaamia poltetaan HIGH-asetuksella. Jos grillia ei
ole puhdistettu saannallisesti, voi syntya rasvapalo, joka
voi vaurioittaa tuotetta.

o  Sammutusvalineiden on oltava helposti saatavilla
grillauksen ajan. Rasva- tai 6ljypaloa ei saa yrittaa
sammuttaa vedellad. Kayta BC-tyyppista kemiallista
sammutinta tai tukahduta palo esimerkiksi hiekalla tai
ruokasoodalla.

Pienet leimahdukset kuuluvat asiaan lihaa grillattaessa ja tuovat
ruokiin ainutlaatuista makua. Liialliset leimahdukset voivat
kuitenkin tehda ruoasta ylikypsaa, aiheuttaa vaaratilanteita ja
vaurioittaa tuotetta.

VALMISTELUT
VAROITUS! PALOVAARA!

o Al3 kiyta tuotetta syttyvien materiaalien lhells.
Vahimmaisetaisyys syttyviin materiaaleihin on 60 cm
suunnasta riippumatta. Kaasupullot, joita ei ole liitetty
tuotteeseen, on sijoitettava vahintadn 5 m:n paahan
tuotteesta. Vahimmaisetaisyys syttyviin hoyryihin ja
nesteisiin on 10 m suunnasta riippumatta.
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o Al kdyta tuotetta katon, oksien, teltan tai aurinkovarjojen
alla.

o Al kiyta tuotetta syttyvien esineiden, kuten aitojen tai
kasvien, lahella.

e Varmista, etta tuote, erityisesti kaasupullo, on oikein
sijoitettu ja helposti saatavilla, ja ettd paikalta paasee
poistumaan esteetta.

o Al peita grillauspintaa alumiinifoliolla.

VUOTOTESTI
Kun letkut on liitetty tuotteeseen, tarkista, etta ne eivat vuoda.
Ala koskaan tee vuototestia liekilla, vaan kayta saippuavetta.
1. Valmista noin 2 dl saippuavetta sekoittamalla 1 o0sa
astianpesuainetta ja 3 osaa vetta.
2. Varmista, etta virtakytkin on OFF-asennossa.
Liita paineensaadin kaasupulloon. Kiristd litdannat ja avaa
kaasuventtiili.

4. Sivele letku ja kaikki litannat, sivupolttimen, letkun ja
painesaatimen liitannat mukaan lukien, saippuavedella.
Kuplat viittaavat vuotoon, joka tulee korjata ennen tuotteen
kayttoonottoa.

5. Toista vuototesti korjauksen jalkeen.

6.  Sulje kaasupullon venttiili testin jalkeen.

7. Jos havaitse vuodon, jota ei pysty korjaamaan itse, korjauta
tuote valtuutetussa huoltokeskuksessa. Ald yrita korjata
tallaisia vuotoja itse.

KUVA 16

KUVA 17

SYTYTTAMINEN
VAROITUS!

Palavan rasvan aiheuttamien palovammojen vaara. Palava
rasva voi aiheuttaa vakavien henkilovahinkojen ja/tai
materiaalivahinkojen vaaran.

e Varmista aina ennen kayttoa, etta tippakaukalo ja -astia
ovat puhtaita ja ettei niissa ole rasvakertymia. Puhdista
ne tarvittaessa ennen kayttoa.

e Poista ylimaarainen rasva grillattavasta ruoasta
rasvapalon valttamiseksi.

e Avaa kansi kokonaan ennen sytyttamista.
o  Al3 pida kasvojasi tai vartaloasi grillausalueen pailla.

Ennen sytyttamista

1. Avaa tuotteen kansi kokonaan.

2. Puhdista grillausalue huolellisesti.

3. Kaanna kaikki saatonupit OFF-asentoon.
4. Avaa kaasupullon kaasuventtiili kokonaan.

Piezo-sytyttimella sytyttaminen
1. Luo kaasun sytyttava kipina kaantamalla nuppia.
2. Painasaatonuppia ja kaanna sita vastapaivaan niin pitkalle
kuin se menee, isomman liekin merkinnan suuntaan.
KUVA 18
3. Sytytin napsahtaa ja sytyttaa kaasun.

— Jos kaasu ei syty heti, katkaise kaasunsyotto kaantamalla
nuppia myotapaivaan niin pitkalle kuin se menee. Odota
5 minuuttia ja yrita uudelleen. Jos kaasu ei vielakaan
syty, odota 5 minuuttia ja selvita sitten vian syy.

Manuaalinen sytyttaminen

Kaksi uloimmasta poltinta voidaan sytyttaa manuaalisesti
tarkoitukseen sopivalla pitkalla sytyttimella.

KUVA 19
1. Avaa kaasupullon kaasuventtiili kokonaan.

2. Paina saatonuppia ja kaanna se isomman liekin merkinnan
kohdalle.

3. Tyonna sytyttimen karki grillauspinnan sivulla olevasta
reiasta ja sytyta kaasu.
— Jos kaasu ei syty heti, katkaise kaasunsyotto kaantamalla
nuppia myotapaivaan niin pitkalle kuin se menee. Odota
5 minuuttia ja yrita uudelleen. Jos kaasu ei vielakaan
syty, odota 5 minuuttia ja selvita sitten vian syy.
4. Sytyta viereinen poltin painamalla saatonuppia ja
kaantamalla se isomman liekin merkinnan kohdalle. Kaasu
syttyy automaattisesti.

Kaasunsaastovinkkeja

»  Avaa kantta mahdollisimman vahan ja pida se avattuna
mahdollisimman vahan aikaa.

»  Katkaise kaasunsyotto heti kun lopetat grillaamisen.

+  Esilammita grillia enintadn 10-15 minuutin ajan
(ensimmaista kayttokertaa lukuun ottamatta). Ala
esilammita suositeltua pidempaan.

o Al3 kayta suositeltua suurempaa asetusta.

HUOLTO
PUHDISTUS

Puhdista tuote kayton jalkeen hygieniasyista ja rasvapalojen
valttamiseksi. Anna tuotteen jaahtya ja pyyhi se kauttaaltaan
ennen peittamista.

»  Pyyhi ruostumattomasta teraksesta valmistetut osat
miedolla pesuaineella kostutetulla liinalla kayton jalkeen.

« A3 kayta teravia tai hankaavia esineita tai voimakkaita
puhdistusaineita.

« Irrota grillin sisalle kertynyt rasva puulastalla.

Grillaus- ja lammitysritiléiden puhdistus
Grillausritila tulisi puhdistaa messinkiharjalla aina kayton
jalkeen, kuitenkin vahintadn kolmen—viiden kayttokerran valein.
Al4 kayta terasharjaa. Ritilat voi irrottaa ja pesta vedelld ja
puhdistusaineella. Al3 kayta teravia tai hankaavia esineita tai
voimakkaita puhdistusaineita. Levita ritildille hieman ruokadljya
korroosiosuojaksi.

Tippakaukalon puhdistaminen

Pyyhi tippakaukalo talouspaperilla kayton jalkeen ja pese se
vedelld ja puhdistusaineella. Ala kayta teravia tai hankaavia
esineita tai voimakkaita puhdistusaineita. Jos tippakaukalon alla
on toinen astia, puhdista myos se.



Polttimien puhdistus

Puhdista likaantuneet polttimet pehmealla harjalla tai paineilmalla.

Jos naet tukoksia, avaa ne piipunrassilla tai lankaharjalla.

Polttimien ja putkien puhdistus

Sisaan virtaava kaasu vetaa raitista ilmaa putkeen ja edelleen
polttimeen.

1. Kaasunsyotto polttimiin

2. Poltinputket

3. Polttimien tukokset (hdmdhdkinseitit jne.)
KUVA 20

Hyonteiset tai hamahakit saattavat rakentaa pesia polttimiin tai
poltinputkiin. Seurauksena voi olla tukoksia, jotka pienentavat
liekkia, estavat polttimen syttymisen tai aiheuttavat liekin
takaisinlyonnin. Kun kaasu ei paase polttimeen, muodostuu
kaasun hajua. Jos kaasua vuotaa pois etuosasta, se voi syttya.

Paapolttimien irrottaminen
Irrota paapolttimet puhdistusta tai vaihtamista varten seuraavasti.
KUVA 21

Sivupolttimien irrottaminen
Irrota sivupolttimet puhdistusta tai vaihtamista varten seuraavasti.
BILD 22

Tukosten poistaminen polttimista tai
poltinputkista

Valaise poltinta taskulampulla ja katso, nakyyko tukoksia.

1. Poista mahdolliset tukokset neulan avulla.

2. Valaise poltinta taskulampulla ja tarkista, etta tukos on poissa.

3. Jos poltinputkessa on tukos, puhdista putki pehmealla
harjalla, esimerkiksi hammasharjalla.

4. Tarkista, etta poltinliitannoissa ei ole tukoksia. Puhdista ne
tarvittaessa pehmealla messinkiharjalla.
Al kayta terdsharjaa, silla se voi aiheuttaa korroosiota.

5. Al3 kayta polttimia, joihin on tullut reikia, halkeamia tai
muita vaurioita. Vaihda vaurioituneet polttimet valittomasti.

6. Vaihda polttimet puhdistamisen jalkeen toistamalla edella
olevat vaiheet painvastaisessa jarjestyksessa. Tuote on
valmisteltava kayttoa varten ennen kayton jatkamista.

7. Valmistele tuote kayttoa varten levittamalla tuotteen
sisapinnoille ohut kerros kuumuutta kestavaa ruokaoljya
(esimerkiksi rypsi- tai auringonkukkadljya).

8. Sytyta poltin ja saada liekki pienelle.

9. Sytyta toinen poltin.

10. Odota 810 minuuttia ja saada sitten kummankin polttimen
liekki taysille.

— Anna polttimien palaa korkeimmalla lampatila-
asetuksella (noin 200 °C) noin 25 minuutin ajan niin,
etta grillissa ei ole ruokaa. Nain mahdolliset tuotannosta
jaaneet epapuhtaudet saadaan poltettua pois.

1. Sammuta polttimet ja anna tuotteen jaahtya.

12.  Puhdista kaikki pinnat.

— Valurauta- ja emaliritilat voidaan valmistella samalla
tavalla.

POLTTIMEN ASENTAMINEN TAKAISIN

Asentaessasi poltinta takaisin varmista, etta polttimen
venturiputket sopivat venttiilien ulostuloaukkoihin. On

erittain tarkeaa keskittaa poltin aukkoon kunnolla tulipalo- tai
rajahdysvaaran valttamiseksi.

Oikein asennettuna kaikki poltinta paikoillaan pitavat ruuvit
voidaan ruuvata paikoilleen helposti.

Mikali polttimen asentaminen takaisin epaonnistuu, ala korjaa
tuotetta itse, vaan ota yhteytta huoltoon.

Kun kaikki polttimet on asennettu onnistuneesti takaisin,
suoritetaan vuototesti. Katso kohta “VUOTOTESTI".

Vuototestin jalkeen suoritetaan sytytystesti. Katso kohta
"SYTYTTAMINEN". Huomioi, etta polttimen sytytystesti tulee tehda
yhdelle polttimelle kerrallaan.

BILD 23

SAILYTYS
Sdilytys ulkona

Kun tuotetta ei kayteta, peita se saankestavalla peitteelld tai
vie se esimerkiksi katokseen. Anna tuotteen jaahtya ennen
peittamista.
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VIANETSINTA

Ongelma

Mahdollinen syy

Toiminto

Letku vuotaa.

Letku on vaurioitunut.

Sulje kaasupullon kaasuventtiili ja vaihda
vaurioitunut letku.

Kaasupullo vuotaa.

Mekaaninen vika tai vaurio.

Sulje kaasupullon venttiili.

Kaasupullon venttiili vuotaa.

Mekaaninen vika tai vaurio.

Sulje kaasupullon venttiili. Palauta
kaasupullo toimittajalle.

Sytytinjarjestelma ei sytyta polttimia.

Kaasupullo on tyhja.

Vaihda tilalle taysi kaasupullo.

Paineensaadin on viallinen.

Tarkista saadin ja vaihda se tarvittaessa.

Polttimissa, letkuissa tai suuttimissa on tukoksia.

Puhdista polttimet, letkut ja suuttimet.

Liekki on pieni tai lyo takaisin (tuli on
polttimen putkessa ja pitaa sihisevaa
tai kumisevaa danta).

Polttimessa on tukos.

Poista tukos polttimesta.

Letkuissa tai suuttimissa on tukoksia.

Poista tukokset letkuista ja suuttimista.

Tuuli on kova.

Sijoita grilli suojaisaan paikkaan.

Kaasunuppia on vaikea kaantaa.

Kaasuventtiili on jumissa.

Vaihda venttiili.






