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E3 GLASSMASKIN

Bruksanvisning i original

Viktigt! Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning!
Spara den for framtida behov.

[ ISKREMMASKIN
Bruksanvisning

(Oversettelse av original bruksanvisning)
Viktig! Les bruksanvisningen ngye fgr bruk.
Ta vare pa den for fremtidig bruk.

3 MASZYNKA DO LODOW

Instrukcja obstugi

(Ttumaczenie oryginalnej instrukcji)

Wazny! Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi!
Zachowaj ja na przysztosc.

EX 1CE-CREAM MAKER

Operating instructions

(Translation of the original instructions)

Important! Read the user instructions carefully before use.
Save them for future reference.



Varna om miljon!

Far inte slangas bland hushallssopor!

Denna produkt innehaller elektriska eller elektroniska
komponenter som ska dtervinnas. Lamna produkten for
atervinning pa anvisad plats, till exempel kommunens
atervinningsstation.

Ratten till andringar forbehalles.

Vid eventuella problem, kontakta var serviceavdelning pa
telefon 0200-88 55 88.

www.jula.se

Verne om miljget!

M3 ikke kastes sammen med husholdningsavfallet! Dette
produktet ma inneholder elektriske eller elektroniske
komponentersom skal gjenvinnes. Lever produkt till

gjenvinning pa anvist sted, f.eks. kommunens miljgstation.

Med forbehold om endringer.

Ved eventuelle problemer kan du kontakte var
serviceavdeling pa telefon 67 90 0134.
www.jula.no

Dbaj o $rodowisko!

Nie wyrzucaj zuzytego produktu wraz z odpadami
komunalnymi! Produkt zawiera elektryczne komponenty
mogace by¢ zagrozeniem dla Srodowiska i dla zdrowia.
Produkt nalezy oddac¢ do odpowiedniego punktu
sktadowania lub przynies¢ go do jednego ze sklepéw gdzie
przy zakupie nowego sprzetu bezptatnie przyjmiemy stary
tego samego rodzaju i w tej samej ilosci.

7 zastrzezeniem prawa do zmian.

W razie ewentualnych probleméw skontaktuj sie
telefonicznie z naszym dziatem obstugi klienta pod
numerem: 22 338 88 88.

www.jula.pl

Care for the environment!

Must not be discarded with household waste! This
product contains electrical or electronic components that
should be recycled. Leave the product for recycling at the
designated station e.g. the local authority's recycling
station.

Jula reserves the right to make changes. In the event of
problems, please contact our service department.
www.jula.com
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SAKERHETSANVISNINGAR

« Den har apparaten kan

kylbagaren. Gummiskrapa
eller traredskap kan

anvandas av barn fran dtta
ar och uppat samt av
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formaga eller personer som
saknar erfarenhet och
kunskap, om de ges
handledning eller far
instruktioner angaende en
saker anvandning av
apparaten och forstar de
risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn far
inte leka med apparaten.
Rengoring och underhall far
inte utforas av barn, savida
de inte ar aldre an atta ar
och det sker under
overvakning.

Hall apparaten och dess
sladd utom rackhall for barn
yngre an atta ar.

Dra ut stickproppen ur
natuttaget nar
glassmaskinen inte anvands,
fore byte av delar samt fore
rengoring.

Anvand inte vassa redskap
eller redskap av metall i

anvandas, dock endast nar
glassmaskinen ar avstangd.

Lat inte sladden hanga over
bords- eller bankkant eller
komma i kontakt med heta
ytor.

Glassmaskinen ar endast
avsedd for hushallsbruk.

Utsatt inte kylbagare for
varme och placera den inte
pa spis, ugn eller
mikrovagsugn.

Efter varje anvandning,
rengor kylbagaren med en
svamp eller trasa, fuktad
med milt rengoringsmedel.
Skolj noga och se till att
cylindern torkas helt torr.

Forvara glassmaskinen rent
och torrt, garna i
originalforpackningen.
Diska aldrig kylbagaren i
diskmaskin.

Rengor inte plastdelar med
losningsmedel.

Vidror inte kylbagaren med
vata hander.

Kor inte glassmaskinen mer



an 40 minuter i strack.

e Om sladden eller
stickproppen ar skadad ska
den bytas ut av behorig
servicerepresentant eller
annan kvalificerad person,
for att undvika fara.

« Ingen del av glassmaskinen
utom kylbagaren far placeras
i frys eller kylskap.

« Stang av glassmaskinen fore
byte av tillbehor och fore
kontakt med delar som ar i
rorelse nar glassmaskinen
arbetar.

« Kontrollera kylbagaren fore
varje anvandning. Anvand
inte glassmaskinen om den
ar skadad.

« Anvand inte vassa redskap
eller redskap av metall |
kylbagaren.

 Utsatt inte kylbagaren for
stotar.

TEKNISKA DATA

Spanning 230V
Volym 11
1. Motor

2. Strombrytare
3. Drivaxel

4.
5.
6.

Lock

Omrorare

Kylbdgare
BILD 1

HANDHAVANDE

FORE FORSTA ANVANDNING
0BS!

Drank inte motorn i vatten eller annan
vatska.

Torka av glassmaskinen med en fuktig
trasa.

Diska kylbagare, lock och omrorare med
varmt vatten och diskmedel, skolj och
torka.

FRYSNING AV KYLBAGARE
OBS!

Kylbagaren far inte vara fuktig nar den
placeras i frysen.

Omroraren och/eller drivaxeln far inte
placeras i frysen.

Kontrollera att frysens temperatur som
hogst ar-18 °C.

Placera kylbagaren staende i frysen i
minst 24 timmar.

Skaka kylbagaren for att kontrollera att
vatskan mellan vaggarna ar helt frusen.
Inga skvalpande ljud ska horas.

MONTERING
0BS!

Ingredienserna far inte fylla kylbdgaren
till mer an 40 %.

Kor inte glassmaskinen mer an 40
minuter i strack.

Hemgjord glass blir inte lika hard som
glass fran affaren. For hardare glass, for
over glassmassan till en tat behallare
med gummiskrapa eller traredskap och
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placera behallaren i frysen nagra
timmar, eller tills glassen ar hard.

Satt i drivaxeln i halet pd motorn.
Placera locket pa motorn och kontrollera
att sparrarna pa motorn Iaser locket pa
plats.

Montera omroraren pa drivaxeln.

Ta fram kylbagaren ur frysen och
placera motorn med omrorare ovanpd
kylbagaren.

Las pa plats med lastapparna.

Satt strombrytaren ilage | och hall
omedelbart ingredienserna i kylbagaren
genom pafyliningshalet.

L3t glassmaskinen arbeta ca 20-40
minuter.

UNDERHALL

0BS!

Drank aldrig motorn i vatten eller annan
vatska.

Inga delar av glassmaskinen far diskas i
diskmaskin.

Kylbagaren, omroraren och locket kan
rengoras med varmt vatten och milt
rengoringsmedel.

Rengor motorn med en fuktig trasa.
Torka alla delar noga.

RECEPT

Bwono=

VANILJGLASS
3 dgqulor
50 g socker
150 ml mjolk
100 ml vispgradde
Ndgra droppar vaniljessens
Vispa dggulorna med socker i en skal.
Lat mjolken sjuda upp i en kastrull.
Vispa ned mjolken i aggblandningen.
Varm smeten i en kastrull under

omrorning tills den tjocknar. Smeten far
inte koka.

Ta bort kastrullen fran varmen nar
blandningen tjocknat och I3t svalna.

Ror i gradde och vaniljessens.

Hall smeten i glassmaskinens bagare
enligt anvisningarna for handhavande.

YOGHURTGLASS MED HALLON
150 g farska hallon
50 g socker
150 ml naturell yoghurt

Mosa eller purea hallonen. Pressa dem
eventuellt genom en sil for att avidagsna
karnorna.

Tillsatt socker och naturell yoghurt och ror
samman.

Hall smeten i glassmaskinens bagare
enligt anvisningarna for handhavande.



men bare nar iskrem-
maskinen er slatt av.

SIKKERHETSANVISNINGER

 Dette apparatet kan brukes

av barn fra atte ar og
oppover og av personer med
redusert fysisk, sansemessig
eller mental kapasitet, eller
personer som mangler
erfaring med og kunnskap
om produktet, hvis de far
veiledning eller instruksjoner
om sikker bruk av apparatet
og forstar farene som er
forbundet med bruken. Barn
skal ikke leke med apparatet.
Produktet ma ikke rengjgres
og vedlikeholdes av barn
under atte ar hvis de ikke er
under oppsyn.

Apparatet og ledningen skal
oppbevares utilgjengelig for
barn under dtte ar.

Trekk ut stgpselet fra
stikkontakten nar
iskremmaskinen ikke er i
bruk, fgr bytte av deler og fgr
rengj@ring.

Ikke bruk skarpe redskaper
eller redskaper i metall i
kiglebeholderen.
Gummiskrape eller
treredskap kan brukes,

Ikke la ledningen henge over
kanten pd bord eller benker,
0g pass pa at den ikke
kommer i kontakt med
varme overflater.

Iskremmaskinen er kun
beregnet pa bruk i private
husholdninger.

Ikke utsett kjglebeholderen
for varme, og ikke plasser
den pd en pa komfyr, ovn
eller i mikrobglgeovn.
Rengjg@r kjglebeholderen
etter hver gangs bruk med
en svamp eller klut fuktet
med mildt
rengjgringsmiddel. Skyll
grundig og pass pa at
sylinderen tgrkes helt tgrr.
Oppbevar iskremmaskinen
rent og t@rt, gjerne i
originalemballasjen.

Vask aldri kjglebeholderen i
oppvaskmaskin.

Ikke rengjgr plastdeler med
lgsemiddel.

Ikke ta pa kjglebeholderen
med vate hender.



« lkke kjgr iskremmaskinen i
mer enn 40 minutter i strekk.

 Hvis ledningen eller stppselet
er skadet, ma den/det byttes
av en godkjent
servicerepresentant eller en
annen kvalifisert fagperson
for & unnga risiko.

+ Kjglebeholderen er den
eneste delen av
iskremmaskinen som kan
plasseres i fryser eller
kjdleskap.

« SI3 aviskremmaskinen fgr du
bytter tilbehgr og fgr kontakt
med bevegelige deler nar
iskremmaskinen er i bruk.

» Kontroller kjglebeholderen
f@r hver gangs bruk. lkke
bruk iskremmaskinen hvis
den er skadet.

« lkke bruk skarpe redskaper
eller redskaper i metall i
kiglebeholderen.

o lkke utsett kjplebeholderen
for stgt.

TEKNISKE DATA

Spenning 230V
Volum 11

Motor

Strdmbryter

Drivaksel

Lokk

Rgrepinne

Kiglebeholder
BILDE 1

o LA W =

FOR FORSTE GANGS BRUK
MERK!
Ikke senk motoren ned i vann eller annen
vaeske.

«  Tgrk aviskremmaskinen med en fuktig
klut.

«  Vask kjglebeholder, lokk og rgrepinne
med varmt vann og oppvaskmiddel,
skyll og tgrk.

FRYSING AV KJPLEBEHOLDER
MERK!

o Kjglebeholderen skal ikke vaere fuktig

nar den plasseres i fryseren.

e Rgrepinnen og/eller drivakselen skal
ikke plasseres i fryseren.

—

Kontroller at temperaturen i fryseren er pa
maks. 18 °C.

2. Plasser kjglebeholderen staende i fryseren
i minst 24 timer,

3. Rist kjglebeholderen for a kontrollere at
vaesken mellom veggene er frossen.
Du skal ikke hgre skvulpende lyder.

MONTERING

o Ingrediensene skal ikke fylle
kjglebeholderen mer enn opptil 40 %.

o Ikke kjgr iskremmaskinen i mer enn 40
minutter i strekk.



e Hjemmelaget iskrem blir ikke like hard
som iskremen fra butikken. For a fa
hardere iskrem kan du overfgre
iskremmassen til en tett beholder ved
hjelp av en gummiskrape eller et
treredskap og plassere den i fryseren i
noen timer, eller til iskremen er hard.

Sett drivakselen i hullet pa motoren.

S

Plasser lokket pa motoren og kontroller at
sperrene pa motoren laser lokket pa plass.

Monter rgrepinnen pa drivakselen.

s ow

Ta kjglebeholderen ut av fryseren og
plasser motoren med rgrepinne over
kjglebeholderen.

Las pa plass med lasetappene.

ISR

Sett strgmbryteren pa 1 og hell
umiddelbart ingrediensene i
kiplebeholderen gjennom pafyllingshullet.

La iskremmaskinen arbeide i ca. 20—40
minutter.

e Senk aldri motoren ned i vann eller
annen vaske.

~

o Ingen deler av iskremmaskinen kan
vaskes i oppvaskmaskin.

«  Kjglebeholderen, rgrepinnen og lokket
kan rengjgres med varmt vann og mildt
rengjgringsmiddel.

«  Rengjgr motoren med en fuktig klut.
o Tprk alle delene ngye.

OPPSKRIFT

VANILJEIS
« 3eggeplommer
e 50 g sukker
e 150 ml melk
100 ml kremflgte
«  Noen draper vaniljeessens

Visp eggeplommene med sukker i en
bolle.

La melken koke opp i en kjele.
Visp melken inn i eggeblandingen.

Varm rgren i en kjele under omrgring til
den tykner. Rgren skal ikke koke.

Fiern kjelen fra varmen nar blandingen
har tyknet, og avkjgl.

Rér i kremflgte og vaniljeessens.

Hell rgren i iskremmaskinens beholder i
henhold til bruksanvisningen.

YOGHURTIS MED BRINGEBZAR
150 g ferske bringebaer
50 g sukker
150 ml naturell yoghurt

Mos bringebaerene. Press dem eventuelt
gjennom en sil for & fierne frgene.

Tilsett sukker og naturell yoghurt og rgr
sammen.

Hell rgren i iskremmaskinens beholder i
henhold til bruksanvisningen.



ZASADY BEZPIECZENSTWA
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« Urzadzenia mogg uzywac

dzieci w wieku od osmiu lat,
0soby o obnizone;
sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub psychicznej
oraz osoby, ktore nie uzywaty
go wczesniej, o ile uzyskajg
one pomoc lub wskazowki
dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia

| rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Nie pozwalaj
dzieciom bawic sie
urzgdzeniem. Dzieci nie
mogg zajmowac sie
czyszczeniem ani konserwacja
produktu, chyba ze maja
wiecej niz osiem lat

| przebywajg pod nadzorem
dorostych.

Przechowuj urzgdzenie wraz
Z przewodem w miejscu
niedostepnym dla dzieci

w wieku ponizej oSmiu lat.
Wyjmij wtyk z gniazda, gdy
nie uzywasz maszynki do
lodéw, przed wymiang czesci
oraz przed czyszczeniem.

Nie uzywaj w misie ostrych
ani metalowych przyborow.

Mozesz uzy¢ gumowego
skrobaka lub przyborow

z drewna, ale tylko wtedy,
gdy maszynka jest
wytgczona.

Dopilnuj, aby przewdd nie
zwisat ze stotu ani blatu,
ani nie dotykat gorgcych
powierzchni.

Maszynka jest przeznaczona
wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie narazaj misy na dziatanie
wysokiej temperatury i nie
umieszczaj jej na kuchence,
w piekarniku ani w kuchence
mikrofalowe;.

Po kazdym uzyciu czys¢ mise
gabka lub szmatka
nasgczonga tagodnym
srodkiem czyszczacym.
Doktadnie sptucz i upewnij
sie, ze naczynie catkowicie
wyschto.

Przechowuj maszynke

w czystym i suchym miejscu,
najlepiej w oryginalnym
opakowaniu.

Nigdy nie myj misy

W zmywarce.



PL|
Nie czys¢ elementow DANE TECHNICZNE

plastikowych Napiecie 230V
rozpuszczalnikiem. Objetos¢ 1l
Nie dotykaj misy mokrymi _
rekoma. 1. Silnik
Nie korzystaj z misy diuzej niz | = PPk

. 3. Wafek napedowy
40 minut bez przerwy. 4 Pokywka
Jesli przewdd lub wiyk jest 5. Mieszadto
uszkodzony, powinien zostac 6. Misa
wymieniony RYS. 1

w autoryzowanym serwisie OBStUGA
lub przez uprawniong osobe,

. , . PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
aby unikng¢ zagrozenia.

. UWAGA!

Zadnej czesci maszynki Nie zanurzaj silnika w wodzie ani innych

z wyjatkiem misy nie wolno cieczach.

umieszcza¢ w zamrazalniku + Wyt masynke do loddw wilgotna
) i szmatka.

ani lodowece. «  Umyj mise, pokrywe i mieszadto ciepta

wodg z ptynem do mycia naczyn,
a nastepnie optucz je i wysusz.

MROZENIE MISY

Wytgczaj maszynke przed

wymiang akcesoriow lub

przed dgtkn|%C|¢m cz(;gsu UACA

poruszajqcych sig podczas e Misa wktadana do zamrazalnika nie

pracy. moze by¢ wilgotna.

Przed kaZdym uZyciem e Mieszadta ani watka napedowego nie
ol } ) . wolno umieszcza¢ w zamrazalniku.

sprawdzaj mise. Nie uzywaj

—

Sprawdz, czy temperatura w zamrazalniku

maszynki, j6§|i jESt nie jest nizsza nig -18°C.
uszkodzona. 2. Umies¢ w zamrazalniku mise w pozycji
) ) ) o stojgcej na co najmniej 24 godziny.
Nie uzywaj W misie OStryCh 3. Potrzasnij misa, aby sprawdzi¢, czy
ani metalowych przyboro’w, plyn miedzy Sciankami jest catkowicie

. L zamarzniety. Nie moga sie rozlega¢ zadne
Nie narazaj misy na WStI’Zé}SV. odgtosy chlapania.

n
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MONTAZ
UWAGA!

e  Sktadniki nie moga przekraczac 40%
objetosci misy.

o Nie korzystaj z misy dtuzej niz 40 minut
bez przerwy.

o Domowe lody nie beda réwnie twarde
jak kupione w sklepie. Aby uzyskac
twardsze lody, przetéz mase do
szczelnego pojemnika za pomoca
gumowego skrobaka lub drewnianego
przyboru i umies¢ go w zamrazalniku na
kilka godzin lub dopdki lody nie
stwardnieja.

1. Umies¢ watek napedowy w otworze
silnika.

2. Umies¢ pokrywe na silniku i sprawdz,
czy jest zamknieta na swoim miejscu za
pomocg blokad.

3. Zamontuj mieszadto na watku
napedowym.

4. Wyciggnij mise z zamrazalnika i umie$¢ na
niej silnik z mieszadfem.
5. Zamocuj na miejscu za pomoca bolcéw.

6. Ustaw przefgcznik w potozeniu I,
a nastepnie natychmiast umies¢ w misie
sktadniki przez otwér wlewu.

7. Maszynka powinna pracowac przez
20-40 minut.

KONSERWACJA

UWAGA!

o Nigdy nie zanurzaj silnika w wodzie ani
innych cieczach.

e Zadne czesci maszynki do lodéw nie
moga by¢ myte w zmywarce.

«  Mise, mieszadfo i pokrywe mozna my¢
cieptg woda i delikatnym $rodkiem
czyszczacym.

o (zysci¢ silnik wilgotng szmatka.

«  Doktadnie wytrzyj wszystkie czesci.

PRZEPISY

LODY WANILIOWE
3 76ttka
50 g cukru
150 ml mleka
100 ml bitej Smietany
Kilka kropel ekstraktu waniliowego
Ubij w misce zéttka z cukrem.
Mleko podgrzej na wolnym ogniu.
Ubij mleko z zéttkami.
Mieszajac, podgrzewaj mase w garnku,
dopdki nie zgestnieje. Masa nie moze sie
zagotowac.
Gdy masa zgestnieje, zdejmij garnek
z kuchenki i odstaw do ostygniecia.
Wmieszaj Smietane i ekstrakt waniliowy.

Przelej mase do misy maszynki zgodnie ze
wskazéwkami dotyczgcymi obstugi.

LODY JOGURTOWE Z MALINAMI
150 g Swiezych malin
50 g cukru
150 ml jogurtu naturalnego

Rozgnie¢ maliny. Przecisnij je ewentualnie
przez sitko, aby pozhy¢ sie pestek.

Dodaj cukier i jogurt naturalny,
a nastepnie wymieszaj.

Przelej mase do misy maszynki zgodnie ze
wskazéwkami dotyczgcymi obstugi.



SAFETY INSTRUCTIONS

« This appliance can be used
by children from eight years
and upwards and by persons
with physical, sensorial or
mental disabilities, or
persons who lack experience
or knowledge, if they are
supervised or receive
instructions concerning the
safe use of the appliance and
understand the risks involved
with its use. Do not allow
children to play with the
appliance. Cleaning and
maintenance must not be
carried out by children unless
they are more than eight
years old, and are kept under
supervision.

+ Keep the appliance and its
power cord out of the reach
of children under eight years
of age.

+ Pull out the plug when the
ice cream maker is not in
use, before replacing parts
and before cleaning.

« Do not use sharp or metal
utensils that can scratch the
metal in the freezer bowl.

A rubber scraper or wooden
utensil can be used, but only
when the ice cream maker is
switched off.

Do not allow the power cord
to hang over the edge of a
table or worktop, or to come
into contact with hot
surfaces.

The ice cream maker is only
intended for household use.

Do not expose the freezer
bowl to heat or putiton a
cooker, oven or microwave
oven

After use, clean the freezer
bowl with a sponge or cloth
moistened with a mild
detergent. Rinse well and
make sure the cylinder is
wiped completely dry.

Store the ice cream maker in
a clean and dry place,
preferably in its original
packaging.

Never wash the ice cream
maker in a dishwasher.

Do not clean plastic parts
with solvents.

Do not touch the freezer

13



14

bow! with wet hands.

Do not run the ice cream
maker for more than 40
minutes at a time.

A damaged cord or plug
must be replaced by an
authorised service centre or
qualified person to ensure
safe use.

No part of the ice cream
maker except the freezer
bowl can be putin a freezer
or fridge.

Switch off the ice cream
maker before changing
accessories and before
touching moving parts when
the ice cream maker is
working.

Always check the freezer
bowl before use. Do not use
the ice cream maker if it is
damaged.

Do not use sharp or metal

utensils that can scratch the
metal in the freezer bowl.

Do not subject the ice cream
maker to knocks.

TECHNICAL DATA

Voltage 230V
Volume 11

DESCRIPTION

Motor
Power switch

Drive unit

Lid

Paddle

Freezer bow!
FIG. 1

NG NNV NI

BEFORE USING FOR FIRST TIME
NOTE:
Do not immerse the motor in water or any
other liquid.

»  Wipe the ice cream maker with a damp
cloth.

»  Wash the freezer bowl, lid and paddle
with hot water and washing-up liquid,
rinse and then wipe dry.

FREEZING THE FREEZER BOWL
NOTE:

e The freezer bowl must not be wet when
put in the freezer.

e Do not put the paddle, and/or drive unit
in the freezer.

—

Check that the temperature in the freezer
is no more than -18°C.

2. Place the freeze bowl upright in the
freezer for at least 24 hours.

3. Shake the freezer bowl to check that the
liquid between the walls is completely
frozen. You should not hear a slopping
sound.



ASSEMBLY
NOTE:

e The ingredients must not fill the freezer
bowl to more than 40%.

e Do not run the ice cream maker for more
than 40 minutes at a time.

e Home-made ice cream is not as hard as
ice cream from the shop. For harder ice
cream, put the ice cream in a sealed
container with a rubber scraper or
wooden utensil and put the container in
the freezer for a few hours, or until the
ice cream is hard.

1. Putthe drive unit in the hole in the motor.

2. Putthelid on the motor and check that
the catches on the motor lock the lid in
place.

3. Fitthe paddle on the drive unit.

Take the freezer bowl out of the freezer
and put the motor with the paddle over
the freezer bowl.

5. Lock in place with the pins.

6. Putthe power switch in the | position and
pour the ingredients into the freezer bow!
straight away through the filling hole.

7. Allow the ice cream maker to run for
20—-40 minutes.

MAINTENANCE

NOTE:
e  Never immerse the motor in water or
any other liquid.

e Do not wash any parts of the ice cream
maker in a dishwasher.

«  The freezer bowl, paddle and lid can be
cleaned with with hot water and a mild
detergent.

e (lean the motor with a damp cloth.
«  Wipe all the parts dry.

VANILLA ICE CREAM
3 eqq yolks
50 g sugar
150 ml milk
100 ml whipped cream
A few drops of vanilla extract

Whip the egg yolks with the sugarin a
bowl.

Allow the milk to simmer in a pan.
Whip the milk into the egg mixture.

Warm the mixture in a pad, stirring until it
thickens. The mixture must not boil.

Take the pan off the heat when the
mixture has thickened and allow to cool.

Stir in the cream and vanilla extract.

Pour the mixture into the freezer bowl in
the ice cream maker.

YOGHURT ICE CREAM WITH
RASPBERRIES

150 g fresh raspberries

50 g sugar

150 ml natural yoghurt

Mash or purée the raspberries.
Press through a strainer to remove
the pips if necessary.

Add natural yoghurt and mix together.

Pour the mixture into the freezer bowl in
the ice cream maker.
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