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sposéb modyfikowaé ani zmieniaé, a instrukcje nalezy drukowac i uzywac ja w odniesieniu
do produktu w stanie niezmienionym. Najnowszg wersje instrukcji obstugi mozna znalezé
na stronie internetowej Jula.

Jula AB reserves the right to make changes to the product. Jula AB claims copyright on this
documentation. It is not allowed to modify or alter this documentation in any way and the
manual shall be printed and used as it is in relation to the product. For the latest version of

operating instructions, refer to the Jula website.

Jula AB behélt sich das Recht vor, Anderungen am Produkt vorzunehmen. Jula AB
beansprucht die Urheberrechte an dieser Dokumentation. Es ist nicht zuléssig, diese
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muss gedruckt und so verwendet werden, wie sie in Bezug zum Produkt steht.
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Jula AB pidattaa oikeuden tehdé tuotteeseen muutoksia. Jula AB:lla on taman
dokumentaation tekijénoikeus. Tatd dokumentaatiota ei saa muuttaa milldan tavalla ja
kayttdopas on tulostettava ja sitd on kéytettéva sellaisena kuin se on tdmén tuotteen
kanssa. Kéyttoohjeiden uusin versio 16ytyy Julan verkkosivustolta.

Jula AB se réserve le droit d'apporter des modifications au produit. Jula AB revendique
les droits d'auteur sur cette documentation. Il est interdit de modifier ou d'altérer cette
documentation de quelque maniére que ce soit et le manuel doit étre imprimé et utilisé
tel quel en relation avec le produit. Pour obtenir la derniére version des instructions
d'utilisation, consultez le site Web de Jula.
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Jula AB claimt het copyright op deze documentatie. Het is niet toegestaan om deze
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1 Introduction

1.1 The product

The product is a vacuum sealer with 4 different modes.

1.2 Dedicated use
e The product is only for domestic and equivalent use,
for example:
staff kitchen areas in working environments
farm houses

by clients in hotels, motels and other residential
environments

bed and breakfast environments.

1.3 Symbols

Read the operating instructions carefully
.& and make sure that you understand the
v instructions before you use the product.
Save the instructions for future reference.

Double insulation (safety class II), does
D not need to be earthed.

This product complies with applicable EU
directives and regulations.

Ef Recycle as electrical waste.

1.4 Product overview

Figure 1

1. Sealing strip

2. Lock

3. Sealing gasket

4.  Sealing strip with heater
5. Vacuum chamber

6. Release button

7. Vacuum bag cutter

8.  Storage for vacuum bag cutter
Buttons

9. Dry food

10. Moist food

1. Seal

12. Pulse

13.  Cancel




2 Safety
2.1 Safety definitions

A Warning! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

A Caution! If you do not obey these instructions,
there is a risk of damage to the product, other materials
or the adjacent area.

Note! Information that is necessary in a given situation.

2.2 Safety instructions for operation

A Warning! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

e Read and obey the warning instructions before operation.

e Do not soak the product in water.

e Do not operate the product on wet or hot surfaces, or
near a heat source.

e Do not pull the power cable to disconnect the plug
from the power outlet.

e The product has a short power cord to prevent it to
get caught or tripped over.

e If an extension cable is used, make sure it does not
hang over the edge of a table or worktop.

e When an extension cable is used, make sure that the
rating of the extension cable and the rating on the
product label agrees.

e Vacuum packaging is not an alternative for
refrigeration or freezing. Foods that is necessary to
refrigerate must still be refrigerated or frozen after
vacuum packaging.

e Vacuum sealing does not prevent the growth of mold.

e Do not use the product if you are tired, ill, or
intoxicated. This will decrease your vision, alertness,
coordination and judgement.

e Do not let children or persons who do not know the
product to use it.

e Do not let children play with the product.

e The product must be monitored during operation
when it is used near children.

e Do not use the product if it is damaged.
e Do not make changes to the product.

e Use the product only for its specified function.

3 Operation

3.1 To prepare food for vacuum
packaging

A Warning! Only fresh food must be vacuum packed.
Vacuum packaging does not stop a deterioration process
that has started. Mold and microorganisms can still grow
in a low oxygen environment.

3.1.1 To prepare meat and fish

Too much moisture and juices from the food makes it
difficult to seal the vacuum bag. To prevent this:

e Freeze meat and fish for 1-2 hours before vacuum
packaging so that they keep their juices and shape.

e Put a folded paper towel in the vacuum bag between
the food and the seal area to absorb the juices during
the vacuum packaging process.

3.1.2 To prepare cheese

A Warning! Do not vacuum pack soft cheeses
because of the risk of anaerobic bacteria.

e Make the vacuum bag longer than necessary and seal
the bag after each use.

3.1.3 To prepare vegetables

A Warning! Do not vacuum pack fresh mushrooms,
onions & garlic because of the risk of anaerobic bacteria.

e \egetables naturally emits gases. Therefore it is best
to keep them in the freezer after vacuum packaging.

e To portion vegetables, freeze them for 1-2 hours and
then separate them into meal portions in the vacuum
bags.

e Blanch the vegetables before vacuum packaging so
that they keep their flavor, color and texture.

o Put the vegetables in simmering water or
microwave them, until they are cooked, but still
crisp.

Note! The time range for blanching is from 1-2 minutes
for leafy greens and peas, 3-4 minutes for snap peas,
sliced zucchini and broccoli, approcimately 5 minutes for
carrots, and 7-11 minutes for corn on the cob.

e Soak the vegetables in cold water to stop the
cooking process.



3.1.4 To prepare powdery foods

e Put the original packaging of the food inside the
vacuum bag when powdery food, for example flour, is
vacuum packed. Otherwise the powder can get into
the product and cause damage.

3.1.5 To prepare liquids

e Freeze liquids in, for example, a pot, loaf pan, or ice
cube tray until they are solid before vacuum
packaging them.

3.2 Button guide

Button  Description

“Dry” Push the button to vacuum pack dry food.

“Moist” Push the button to vacuum pack moist
food.

“Seal” Push the button to make seals for custom

sized vacuum bags or to seal a vacuum
bag without vacuum.

"Pulse” The function is used to control the vacuum
process, for example when packaging
delicate or juicy food.

“Cancel” | Push the button to stop the operation of

the product.

3.3 To make custom sized vacuum
bags

The product has a removal cutter that can be used to cut

the vacuum bags into applicable length.

o Put the product on a level surface and connect it

to the power outlet.

Open the lid and put one end of the vacuum bag
onto the sealing strip.

Close the lid and push down both sides so that
both the locks click into position.

Push the "SEAL" button. The seal indicator
illuminates during the seal process.

When the seal indicator goes off, push the release
buttons on both sides of the product.
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Fill the vacuum bag and seal it.

3.4 To vacuum pack food

o Put the food to be vacuum packed into a vacuum
bag.

Note! Leave at least 5 cm between the content and the
top of the vacuum bag.

e Put the product on a level surface and connect it
to the power outlet.

o Put the open end of the vacuum bag down into the
vacuum chamber.

° Close the lid and push down both sides so that
both the locks click into position.

e Push the applicable button to start the packaging
process. The indicator for the selected mode

illuminates. Refer to “3.2 Button guide” on page
6.

o When the indicator goes out, push the release
buttons on both sides of the product and remove
the vacuum bag.

3.5 To use the pulse mode

The normal vacuum process causes a high pressure in
the vacuum bag. In the pulse mode the vacuum time and
pressure is controlled. This prevent destruction of
delicate foods and that the liquid is sucked out of the
food.

o Put the food to be packed into a vacuum bag.

Note! Leave at least 5 cm between the content and the
top of the vacuum bag.

e Put the product on a level surface and connect it
to the power outlet.

Put the open end of the vacuum bag down into the
vacuum chamber.

Close the lid and push down both sides so that
both the locks click into position.

Push and hold the "PULSE" button until the
vacuum bag get the applicable pressure.

Push the "SEAL" button to seal the vacuum bag.
The seal indicator illuminates.

O 6 0 O



Q When the seal indicator goes out, push the release
buttons on both sides of the product and remove
the vacuum bag.

3.6 To cook and thaw vacuum
packed food

A Warning! Do not thaw perishable foods at room
temperature, but in the refrigerator or microwave.

The food can be cooked and thawed in the vacuum bag.

e Puncture the vacuum bag for the release of hot air
before you put it in a microwave.

o When thawing food in water, make sure that the
temperature of the water is below 75°C.

4 Storage

e If the product is not going to be used for a long period
of time, keep the product in a clean and dry area,
where children and pets do not have access to it.

e Keep the lid of the product unlocked when not in use.

5 Maintenance

A Warning! Service and reparations must be done by
approved personnel.

A Warning! Disconnect the product from the power
outlet before you clean or do maintenance on it.

5.1 To clean the product

A Caution! Do not soak the product in water and
make sure that no water comes into it when you clean it.

A Caution! Do not use abrasives to clean the
product.

0 Clean the outer surface of the product with a
damp cloth. Use a mild detergent if necessary.

Clean the vacuum chamber from liquid and food
residues with a damp cloth and dish washing
soap.

e Clean the inside of the product with a paper towel.

Dry all parts thoroughly.




6 Troubleshooting

Problem

The product stops during operation.

Possible cause

The overheating protection is
activated.

Task

Let the product become cool for 5
minutes and then continue the

operation.

Nothing happens when the mode
button is pushed.

The product is not connected to the
power outlet.

Make sure the power cable is
connected to the mains.

The power cable is damaged.

Examine the power cable for
damage. Refer to approved
personnel for reparation.

The power outlet is not live.

Connect another device to the power
outlet to make sure it is live. If not, do
a check of the circuit breaker and
fuses in the home.

The product is not started.

Make sure the power cable is
connected to the mains.

The vacuum bag is not correctly
installed.

Make sure that the vacuum bag is
put with the open end down in the
vacuum chamber.

The lid is not correctly locked.

Push down both sides of the lid and
make sure that both the locks click
into position.

Air is not sucked out from the
vacuum bag.

The vacuum bag is not airtight.

Make sure that there are no gaps,
folds, wrinkles or holes in the
vacuum bag.

The sealing gaskets are defective.

Make sure that the sealing gaskets
are not loose, worn or cracked.

Liquid prevents the vacuum bag to
seal.

Open the vacuum bag and wipe the
top inside the vacuum bag.

Air has seeped back into the bag.

The vacuum bag is not correctly
sealed.

Make sure that there is no holes,
wrinkles, or liquid in the seal. Open
the vacuum bag and seal it again, or
use a new vacuum bag.

The sealing strip is wet or dirty.

Clean the sealing strip.

The sealing gaskets are defective.

Make sure that the sealing gaskets
are not loose, worn or cracked.

Liquid prevents the vacuum bag to
seal correctly.

Open the vacuum bag and wipe the
top inside the vacuum bag.

The vacuum bag does not seal.

The vacuum bag is not airtight.

Make sure that there are no gaps,
folds, wrinkles, or holes in the sealing
area.

Liquid prevents the vacuum bag to
seal correctly.

Open the vacuum bag and wipe the
top inside the vacuum bag.

The vacuum bag is not correctly
installed.

Make sure that the vacuum bag is
put with the open end down in the
vacuum chamber.




7 Discard

e Make sure that you follow local regulations when you
discard the product. Do not burn the product.

8 Technical data

Specification Value

Rated voltage 230V
Working width 30cm
Sound level 65 dB
Cable length 90 cm
Dimensions (LxWxD) 37x10.5x7.2xcm




Innehallsforteckning

11

1.2
1.3
14

21
2.2

31

3.2
3.3
34
3.5
3.6

Inledning
Produkten

Avsedd anvandning ...
Symboler

Produktoversikt

Sakerhet
Sakerhetsdefinitioner ...

Sékerhetsinstruktioner for anvandning ...

Anvandning

Att forbereda mat for vakuumforpackning..... 11

Knappgllidp

Att vakuumforpacka i anpassad storlek........
Att vakuumforpacka mat ...
Att anvanda pulslaget ...

Att laga och tina vakuumforpackad mat........
Forvaring

Underhall
Att rengora produkten ..

Felsokning
Kassering

Tekniska data

1 Inledning

11 Produkten

Produkten ar en vakuumférpackare med 4 olika lagen.

1.2 Avsedd anvandning

e Produkten &r endast avsedd for hushallsbruk och
motsvarande anvéandning, till exempel:

personalkék i arbetsmiljoer

bondgérdar

av kunder pa hotell, motell och andra bostadsmiljoer

bed and breakfast-miljoer.

1.3 Symboler

i&

Las bruksanvisningen noggrant och
se till att du forstar instruktionerna innan
du bérjar anvanda produkten. Spara
bruksanvisningen for framtida bruk.

[l

Dubbelisolering (sékerhetsklass II),
behdver inte jordas.

q

Denna produkt uppfyller tilldmpliga
EU-direktiv och -bestammelser.

)74

Atervinns som elektroniskt avfall.

1.4 Produktoversikt

(Bild 1)

1. Tatningslist

2. Las

3. Tatningspackning

4.  Tatningslist med varmare
5. Vakuumkammare

6.  Frigoringsknapp

7. Vakuumpasskarare

8. Forvaring for vakuumpésskarare
Knappar

9. Torr mat

10.  Fuktig mat
1. Endast tatning

12. Puls
13.  Avbryt




2 Sakerhet
2.1 Sakerhetsdefinitioner

A Varning! Om du inte foljer dessa instruktioner finns
det risk for personskada eller dodsfall.

A Forsiktighet! Om du inte foljer dessa instruktioner
finns det risk for att du skadar produkten, andra material
eller det narliggande omradet.

Obs! Information som &r nddvandig i en specifik situation.
2.2 Sidkerhetsinstruktioner for
anvandning

A Varning! Om du inte foljer dessa instruktioner finns
det risk for personskada eller dodsfall.

Las och folj varningsanvisningarna innan anvandning.

Drénk inte produkten i vatten.

e Anvand inte produkten pé vata eller heta ytor eller
néra en varmekalla.

Dra inte i stromkabeln for att koppla ur kontakten fran
eluttaget.

Produkten har en kort stromkabel for att forhindra att
den fastnar eller att ndgon snubblar 6ver den.

e Om en skarvsladd anvénds, se till att den inte hanger
over kanten pa ett bord eller en bankskiva.

Nér en skarvsladd anvands, se till att klassificeringen
av forlangningskabeln och klassificeringen pa
produktetiketten dverensstammer.

Vakuumforpackning ar inte ett alternativ for kylning
eller frysning. Livsmedel behdver kylas maste
fortfarande kylas eller frysas efter vakuumférpackning.

e Vakuumforsegling forhindrar inte tillvaxt av mogel.

Anvand inte produkten om du ar trétt, sjuk eller
berusad. Dessa har en negativ paverkan pa din syn,
uppmaérksamhet, koordination och omddéme.

Lat inte barn eller personer som inte vet hur man
anvander produkten anvanda den.

Lat inte barn leka med produkten.

Produkten maste dvervakas under drift nér den
anvands nara barn.

e Anvand inte produkten om den &r skadad.

Gor inga andringar pa produkten.

Anvand endast produkten for dess avsedda andamal.

3 Anvindning

3.1 Attforbereda mat for
vakuumforpackning

A Varning! Endast farsk mat far vakuumférpackas. En
vakuumforpackning stoppar inte en nedbrytningsprocess
som har pabdrjats. Mogel och mikroorganismer kan
fortfarande vaxa i en miljo med lag syrehalt.

3.1.1 Atttillaga kott och fisk

For mycket fukt och safter fran maten gor det svart att
forsegla vakuumpésen. Forhindra detta genom att:

e Frys in kott och fisk i 1-2 timmar innan
vakuumférpackning sa att de behéller sin saftighet och
form.

Lagg ett vikt hushallspapper i vakuumpésen mellan
maten och forseglingsomradet for att absorbera saften
under vakuumférpackningsprocessen.

3.1.2 Attforbereda ost

A Varning! Vakuumférpacka inte mjuka ostar pa
grund av risken for anaeroba bakterier.

e GOr vakuumpasen langre an nédvandigt och forslut
pésen efter varje anvandning.

3.1.3 Attforbereda gronsaker
A Varning! Vakuumfoérpacka inte farska

champinjoner, 16k och vitlok pa grund av risken for
anaeroba bakterier.

Gronsaker avger naturligt gaser. Darfor ar det bast att
forvara dem i frysen efter att de vakuumforpackats.

For att portionera gronsaker, frys dem i 1-2 timmar och
separera dem sedan i maltidsportioner i
vakuumpésarna.

Blanchera gronsakerna innan vakuumférpackning sa
att de behaller sin smak, farg och konsistens.

o Lagg gronsakerna i sjudande vatten eller mikra
dem tills de &r kokta, men fortfarande krispiga.

Obs! Tidsintervallet for blanchering &r 1-2 minuter for
bladgrénsaker och &rtor, 3-4 minuter for brytartor, skivad
zucchini och broccoli, cirka 5 minuter for morétter och
7-11 minuter for majskolvar.

e Blotlagg gronsakerna i kallt vatten for att stoppa
tillagningsprocessen.



3.1.4 Att forbereda pulverformig mat

e Lagg matens originalférpackning i vakuumpasen
nér pulverformiga livsmedel, t.ex. mjol, ar
vakuumforpackade. Annars kan pulvret komma
in i produkten och orsaka skada.

3..5 Attforbereda vitskor

e Frys vatskor i till exempel en kastrull, brédform eller
iskubsbricka tills de ar fasta innan du
vakuumforpackar dem.

3.2 Knappguide

Knapp  Beskrivning

"Torr" Tryck pa knappen for att vakuumférpacka
torr mat,

"Fuktigt” | Tryck pa knappen for att vakuumforpacka
fuktig mat.

"Tata" Tryck pa knappen for att tita vakuumpasar
i anpassad storlek eller for att forsegla en
vakuumpase utan vakuum.

"Puls” Funktionen anvénds for att styra
vakuumprocessen, till exempel vid
forpackning av 6mtaliga eller saftiga
livsmedel.

"Avbryt” | Tryck pa knappen for att stoppa produkten.

3.3 Att vakuumforpacka i anpassad
storlek

Produkten har en borttagningsskarare som kan anvéndas
for att skara vakuumpasarna i tillamplig langd.

Placera produkten pa en plan yta och anslut den
till eluttaget.

Oppna locket och satt ena anden av vakuumpasen
pa tatningslisten.

Stang locket och tryck ner bada sidorna sa att
béda lasen klickar pa plats.

Tryck pd knappen "TATA" Tatningsindikatorn ténds
under tatningen.

Nar tatningsindikatorn slocknar trycker du pa
frigéringsknapparna pa bada sidor av produkten.
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Fyll vakuumpasen och forslut den.

3.4 Att vakuumforpacka mat

o Légg maten som ska vakuumfdrpackas i en
vakuumpase.

Obs! Lamna minst 5 cm mellan innehallet och toppen
av vakuumpasen.

e Placera produkten pa en plan yta och anslut den
till eluttaget.

e Satt ner den 6ppna anden av vakuumpésen
i vakuumkammaren.

Sténg locket och tryck ner bada sidorna sa att
béda lasen klickar pa plats.

férpackningsprocessen. Indikatorn for det valda
laget tdnds. Se "3.2 Knappguide” pé sida 12.

o Tryck pa l1amplig knapp for att starta

Nér indikatorn slocknar, tryck pa
frigéringsknapparna pé bada sidor av produkten
och ta bort vakuumpéasen.

3.5 Att anvanda pulslaget

Den normala vakuumprocessen orsakar ett hogt tryck

i vakuumpasen. | pulsléget kontrolleras vakuumtiden och
trycket. Detta forhindrar att 6mtaliga livsmedel forstors
och att vatskan sugs ut ur maten.

o Lagg maten som ska forpackas i en vakuumpaése.

Obs! Lamna minst 5 cm mellan innehallet och toppen av
vakuumpasen.

o Placera produkten pé en plan yta och anslut den
till eluttaget.

o Satt ner den 6ppna anden av vakuumpésen
i vakuumkammaren.

Sténg locket och tryck ner bada sidorna sa att
bada lasen klickar pa plats.

Tryck och hall in "PULS"-knappen tills
vakuumpasen far tillampligt tryck.

Tryck pa "TATA"-knappen for att forsegla
vakuumpasen. Tatningsindikatorn tands.
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Nar tatningsindikatorn slocknar, tryck pa
frigoringsknapparna pa béda sidor av produkten
och ta bort vakuumpasen.



3.6 Attlagaochtina
vakuumforpackad mat

A Varning! Tina inte lattfordarvliga livsmedel
i rumstemperatur, utan i kylskap eller mikrovagsugn.

Maten kan tillagas och tinas i vakuumpasen.

e Punktera vakuumpésen for att sldppa ut varm luft
innan du lagger den i en mikrovagsugn.

e Nar du tinar upp mat i vatten, se till att vattnets
temperatur &r under 75°C.

4 Forvaring

e Om produkten inte ska anvdndas under en langre tid
ska den forvaras pa en ren och torr plats, utom
rackhall for barn och husdijur.

e Hall locket pa produkten olast nar den inte anvands.

5 Underhall

A Varning! Underhéll och reparationer maste utforas
av behdrig personal.

A Varning! Koppla bort produkten fran eluttaget
innan du rengor eller utfér underhall pa den.

5.1 Attrengora produkten

A Forsiktighet! BI6tlagg inte produkten i vatten
och se till att inget vatten kommer in i produkten nar
du reng6r den.

A Forsiktighet! Anvéand inte slipmedel for att
rengora produkten.

c Rengdr produktens utsida med en fuktig trasa.
Anvand ett milt rengéringsmedel vid behov.

Rengdr vakuumkammaren fran vatska och
matrester med en fuktig trasa och diskmedel.

hushallspapper.

e Rengor insidan av produkten med fuktigt

Torka alla delar noggrant.



6 Felsokning

Problem

Produkten stannar under drift.

Majlig orsak

Overhettningsskyddet ar aktiverat.

Atgird
Lat produkten svalna i 5 minuter och
fortsatt sedan anvandningen.

Ingenting hander nar lagesknappen
trycks in.

Produkten &r inte ansluten till
eluttaget.

Se till att stromkabeln ar ansluten
till elnatet.

Stromkabeln ar skadad.

Undersdk om stromkabeln &r skadad.
Hanvisa till behdrig personal for
reparation.

Eluttaget &r inte stromforande.

Anslut en annan enhet till eluttaget for
att se till att den &r stromférande. Om
s& ar fallet, kontrollera strombrytaren
och sakringarna i hemmet.

Produkten har inte startats.

Se till att stromkabeln &r ansluten till
elnatet.

Vakuumpésen é&r inte korrekt
monterad.

Se till att vakuumpasen placeras med
den 6ppna anden nedat i
vakuumkammaren.

Locket &r inte korrekt last.

Tryck ner bada sidor av locket och se
till att bada lasen klickar pé plats.

Luft sugs inte ut fran vakuumpéasen.

Vakuumpésen é&r inte lufttat.

Se till att det inte finns nagra luckor,
veck eller hal i vakuumpasen.

Tatningspackningarna ar defekta.

Se till att tatningspackningarna inte
ar 10sa, slitna eller spruckna.

Vatska hindrar vakuumpasen fran att
tata.

Oppna vakuumpasen och torka av
toppen inuti vakuumpasen.

Luft har sipprat tillbaka in i pasen.

Vakuumpdsen ér inte korrekt
forsluten.

Se till att det inte finns n&gra hal,
veck eller vatska i ttningen. Oppna
vakuumpasen och forslut den igen,
eller anvand en ny vakuumpase.

Tatningslisten ar vat eller smutsig.

Rengor tatningslisten.

Tatningspackningarna ar defekta.

Se till att tatningspackningarna inte
ar |6sa, slitna eller spruckna.

Vatska hindrar vakuumpasen fran att
tata korrekt.

Oppna vakuumpasen och torka av
toppen inuti vakuumpasen.

Vakuumpasen tatar inte.

Vakuumpdsen ér inte lufttat.

Se till att det inte finns n&gra luckor,
veck eller hal i tatningsomradet.

Vatska hindrar vakuumpasen fran att
tata korrekt.

Oppna vakuumpasen och torka av
toppen inuti vakuumpasen.

Vakuumpésen é&r inte korrekt
monterad.

Se till att vakuumpésen placeras
med den 6ppna dnden nedét i
vakuumkammaren.




7 Kassering

o Setill att du foljer lokala bestammelser nar du
kasserar produkten. Brann inte produkten.

8 Tekniska data

Specifikation Véarde

Markspénning 230V
Arbetsbredd 30cm
Ljudniva 65 dB
Kabellangd 90 cm
Matt (LxBxD) Storlek 37 x10,5x7,2x cm
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1 Introduksjon

11 Produktet

Produktet er en vakuumforsegler med 4 forskjellige
moduser.

1.2 Tiltenkt bruk

e Produktet er kun til bruk i husholdninger og
tilsvarende, for eksempel:
personalkjokken pa arbeidsplasser
gérdshus
av kunder pé hoteller, moteller og andre boligmiljeer

bed and breakfast-miljoer.

1.3 Symboler

Les bruksanvisningen neye og forsikre
.& deg om at du har forstatt den fer du tar
v produktet i bruk. Lagre instruksjonene
for fremtidig bruk.

Dobbeltisolert (sikkerhetsklasse I1),
D trenger ikke & jordes.

Dette produktet er i samsvar med
gjeldende EU-direktiver og -forskrifter.

Ef Gjenvinnes som elektrisk avfall.

1.4 Produktoversikt

Figur 1

1. Tetningsstripe

2. Las

3. Tetningspakning

4.  Tetningslist med varmeapparat
5. Vakuumkammer

6. Utleserknapp

7. Vakuumposekutter

8. Oppbevaring for vakuumposekutter
Knapper

9. Torr mat

10.  Fuktig mat

1. Bare forsegling
12. Puls

13.  Avbryt



2 Sikkerhet

2.1 Sikkerhetsdefinisjoner

A Advarsel! Hvis du ikke folger disse instruksjonene,
er det fare for ded eller personskade.

A Forsiktig! Hvis du ikke felger disse instruksjonene,
er det fare for skade pa produktet, annet materiell eller pa
omgivelsene.

Merk! Informasjon som er nedvendig i en gitt situasjon.

2.2 Sikkerhetsinstruksjoner for drift

A Advarsel! Hvis du ikke folger disse instruksjonene
er det fare for ded eller skade.

e Les og felg advarselsinstruksjonene for bruk.
o |kke blgtlegg produktet i vann.

o |kke bruk produktet pa vate eller varme overflater,
eller i neerheten av en varmekilde.

o |kke trekk i kabelen for & koble produktet fra
stikkontakten.

e Produktet har en kort stramledning for & forhindre
at den hekter seg fast eller noen snubler i den.

e Hvis det brukes skjoteledning, ma du passe pa at den
ikke henger over kanten pa et bord eller en benkeplate.

e Nar en skjoteledning brukes, serg for at
klassifiseringen til skjoteledningen og klassifiseringen
pa produktetiketten stemmer overens.

e Vakuumpakking er ikke et alternativ for kjeling eller
frysing. Matvarer som er nedvendige a kjole ma
fortsatt oppbevares i kjoleskap eller fryses etter
vakuumpakking.

e Vakuumforsegling forhindrer ikke vekst av mugg.

o |kke bruk produktet hvis du er trett, syk eller beruset.
Dette vil redusere synet, arvakenheten,
koordinasjonen og demmekraften.

o |kke la barn eller personer som ikke vet hvordan
de skal betjene produktet, bruke det.

o |kke la barn leke med produktet.

e Produktet ma overvakes under drift nar det brukes
i neerheten av barn.

o lkke bruk produktet hvis det er skadet.
e |kke gjor endringer pa produktet.

e Bruk produktet kun til den angitte funksjonen.

3 Bruk
3.1 For a tilberede mat for
vakuumpakking

A Advarsel! Kun ferske matvarer ma vakuumpakkes.
Vakuumemballasje stopper ikke en forringelsesprosess
som har startet. Mugg og mikroorganismer kan fortsatt
vokse i et miljo med lite oksygen.

3.1 For atilberede kjott og fisk

For mye fuktighet og saft fra maten gjer det vanskelig

a forsegle vakuumposen. Slik forhindrer du dette:

o Frys kjott og fisk i 1-2 timer for vakuumpakking slik
at de holder saften og formen.

e Put et brettet papirhandkle i vakuumposen mellom
maten og forseglingsomradet for & absorbere saften
under vakuumpakkeprosessen.

3..2 For atilberede ost

A Advarsel! Ikke vakuumpakk myke oster pa grunn
av risikoen for anaerobe bakterier.

e Gjor vakuumposen lengre enn ngdvendig og forseg|
posen etter hver bruk.

3.1.3 For atilberede gronnsaker

A Advarsel! Ikke vakuumpakk fersk sopp, lok og
hvitlok pa grunn av risikoen for anaerobe bakterier.

e Gronnsaker avgir naturlig gasser. Derfor er det best
& holde dem i fryser etter vakuumpakking.

e For & porsjonere grennsaker, frys dem i 1-2 timer og
del dem deretter i maltidsporsjoner i vakuumposene.

e Blancher grennsakene fer vakuumpakking slik at
de beholder smak, farge og tekstur.

o Ha grennsakene i kokende vann eller
mikrobelgeovn til de er kokte, men fortsatt spro.

Merk! Tidsintervallet for blanchering er fra 1-2 minutter
for bladgrennsaker og erter, 3-4 minutter for erter, skivet
aubergine og brokkoli, omtrent 5 minutter for gulretter og
7-11 minutter for maiskolber.

e Bletlegg grennsakene i kaldt vann for a stoppe
kokeprosessen.



3.1.4 For atilberede pulverformet mat

e Legg originalemballasjen til maten i vakuumposen
nar pulverformige matvarer, for eksempel mel, er
vakuumpakket. Ellers kan pulveret komme inn
i produktet og forarsake skade.

3.1.5 For atilberede vaesker

e Frys vaesker i for eksempel en gryte, brodform eller
isbitbrett til de er faste for du vakuumpakker dem.

3.2 Knappeguide

Knapp  Beskrivelse

“Dry" Trykk pa knappen for & vakuumpakke
torr mat,

“Moist" | Trykk pa knappen for & vakuumpakke
fuktig mat.

"Segl" Trykk pa knappen for & lage forseglinger for

vakuumposer i tilpasset storrelse eller for &
forsegle en vakuumpose uten vakuum.

Puls Funksjonen brukes til & kontrollere
vakuumprosessen, for eksempel ved
pakking av delikat eller saftig mat.

“Cancel” | Trykk pa knappen for a stoppe driften
av produktet.

3.3 For alage vakuumposer
i tilpasset storrelse

Produktet har en fjerningskutter som kan brukes til

& kutte vakuumposene i passende lengde.

o Sett produktet pa et jevnt underlag og koble det til
stikkontakten.

Apne lokket og sett den ene enden av
vakuumposen pa tetningslisten.

Lukk lokket og skyv ned begge sider slik at begge
lasene klikker pa plass.

Trykk pa "SEAL"-knappen. Tetningsindikatoren
lyser under forseglingsprosessen.

Nar tetningsindikatoren slukker, trykker du pa
utleserknappene pa begge sider av produktet.

© 0 06 0 ©O

Fyll vakuumposen og forsegl den.

3.4 For a vakuumpakke mat

o Legg maten som skal vakuumpakkes i en
vakuumpose.

Merk! La det veere minst 5 cm mellom innholdet og
toppen av vakuumposen.

e Sett produktet pé et jevnt underlag og koble det
til stikkontakten.

o Sett den &pne enden av vakuumposen ned
i vakuumkammeret.

Lukk lokket og skyv ned begge sider slik at begge
lasene klikker pa plass.

e Trykk pa den aktuelle knappen for & starte
pakkeprosessen. Indikatoren for valgt modus lyser.
Se “3.2 Knappeguide” pa side 18.

o Nar indikatoren slukker, trykker du pa
utleserknappene pé begge sider av produktet
og fijerner vakuumposen.

3.5 Slik bruker du pulsmodus

Den normale vakuumprosessen forarsaker et hoyt trykk

i vakuumposen. | pulsmodus kontrolleres vakuumtiden og
trykket. Dette forhindrer edeleggelse av delikate matvarer
og at vaesken suges ut av maten.

o Legg maten som skal pakkes i en vakuumpose.

Merk! La det vaere minst 5 cm mellom innholdet og
toppen av vakuumposen.

e Sett produktet pé et jevnt underlag og koble det
til stikkontakten.

o Sett den &pne enden av vakuumposen ned
i vakuumkammeret.

Lukk lokket og skyv ned begge sider slik at begge
lasene klikker pa plass.

Trykk og hold inne "PULSE"-knappen til
vakuumposen far ensket trykk.

Trykk pa "SEAL"-knappen for a forsegle
vakuumposen. Tetningsindikatoren lyser.

Nar tetningsindikatoren slukker, trykk pa
utleserknappene pé begge sider av produktet
og fiern vakuumposen.

© 0 ® O



3.6 For alage og tine vakuumpakket
mat

A Advarsel! Ikke tin bedervelige matvarer ved
romtemperatur, men i kjoleskap eller mikrobalgeovn.

Maten kan tilberedes og tines i vakuumposen.

e Punkter vakuumposen for frigjering av varm luft for
du legger den i mikrobelgeovn.

e Nar du tiner mat i vann, serg for at temperaturen pa
vannet er under 75°C.

4 Oppbevaring

e Dersom produktet ikke skal brukes over en lengre
periode, oppbevar produktet pa et rent og tert sted
utilgjengelig for barn og kjeeledyr.

e Hold lokket pa produktet ulast nar det ikke er i bruk.
5 Vedlikehold
A Advarsel! Alle andre reparasjoner ma utferes av

godkjent personale.

A Advarsel! Koble produktet fra stikkontakten for du
rengjor eller utforer vedlikehold pa produktet.

5.1 Rengjoring av produktet

A Forsiktig! Ikke senk produktet ned i vann og
pass péa at det ikke kommer vann inn i produktet nar
du rengjer det.

A Forsiktig! Ikke bruk slipemidler til & rengjore
produktet.

0 Rengjer den ytre overflaten av produktet med en
fuktig klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel om
nedvendig.

Rengjer vakuumkammeret for veeske og matrester
med en fuktig klut og oppvaskmiddel.

Rengjer utsiden av produktet med en fuktig klut.

Tork alle delene grundig.

00 O
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6 Feilsoking

Problem

Produktet stopper under bruk.

Mulig arsak

Overopphetelsesbeskyttelsen
er aktivert.

Oppgave

La produktet avkjoles i 5 minutter og
fortsett deretter operasjonen.

Ingenting skjer ndr modusknappen
trykkes inn.

Produktet er ikke koblet til
stromuttaket.

Serg for at stremkabelen er koblet til
stromnettet.

Stremkabelen er skadet.

Undersok stromkabelen for skader.
Oppsek godkjent personale for
reparasjon.

Stremuttaket er ikke stramforende.

Koble en annen enhet til stroamuttaket
for & sikre at den er stremforende.
Hvis ikke, sjekk strembryteren og
sikringene i hjemmet.

Produktet er ikke startet.

Serg for at stramkabelen er koblet til
stromnettet.

Vakuumposen er ikke riktig installert.

Pass pa at vakuumposen settes
med den apne enden nede
i vakuumkammeret.

Lokket er ikke riktig last.

Skyv ned begge sider av lokket og
serg for at begge lasene klikker
pa plass.

Luft suges ikke ut av vakuumposen.

Vakuumposen er ikke lufttett.

Pass pa at det ikke er apninger,
bretter, skrukker eller hull i
vakuumposen.

Tetningspakningene er defekte.

Pass pa at tetningspakningene ikke
er lose, slitte eller sprukket.

Vaeske hindrer vakuumposen
i & forsegles.

Apne vakuumposen og terk av
toppen inne i vakuumposen.

Luft har sivet tilbake i posen.

Vakuumposen er ikke riktig forseglet.

Pass pa at det ikke er hull, skrukker
eller vaeske i forseglingen. Apne
vakuumposen og forsegl den igjen,
eller bruk en ny vakuumpose.

Tetningslisten er vat eller skitten.

Rengjer tetningslisten.

Tetningspakningene er defekte.

Pass pa at tetningspakningene ikke
er lose, slitte eller sprukket.

Vaeske hindrer vakuumposen i  tette
riktig.

Apne vakuumposen og terk av
toppen inne i vakuumposen.

Vakuumposen tetter ikke.

Vakuumposen er ikke lufttett.

Forsikre deg om at det ikke er noen
apninger, folder, skrukker eller hull
i tetningsomradet.

Vaeske hindrer vakuumposen i & tette
riktig.

Apne vakuumposen og tork av
toppen inne i vakuumposen.

Vakuumposen er ikke riktig installert.

Pass pa at vakuumposen settes
med den dpne enden nede i
vakuumkammeret.




7 Avhending

e Folg lokale forskrifter nar du avhender produktet.
Produktet ma ikke brennes.

8 Tekniske data

Spesifikasjoner Verdi

Nominell spenning 230V
Arbeidsbredde 30cm
Lydniva 65 dB
Kabellengde 90 cm
Dimensjoner (LxBxD) Storrelse 37 x10,5 x 7,2 xcm

21



Indholdsfortegnelse

11

1.2
1.3
14

21
2.2

31

3.2
3.3
34
3.5
3.6

Indledning 22
Produktet 22
Anvendelse 22
Symboler 22
Produktoversigt 22
Sikkerhed 23
Sikkerhedsdefinitioner...mmmm 23
Sikkerhedsanvisninger for brug...m. 23
Brug 23
Klargering af madvarer til vakuumpakning.23
Guide til knapper 24
Vakuumposer i specialMal. ... 24
Vakuumpakning af madvarer ... 24
Sadan bruger du Pulse-indstillingen ... 24
Tilberedning af og optening af vakuumpakket
mad 25
Opbevaring 25
Vedligeholdelse 25

Sadan rengeres produktet ....

Fejlfinding 26
Bortskaffelse 27
Tekniske data 27

1 Indledning

11 Produktet

Produktet er en vakuumpakker med 4 forskellige
indstillinger.

1.2 Anvendelse

e Produktet er kun til husholdningsbrug og tilsvarende

brug, for eksempel:
personalekekkener pa arbejdspladser

bondegarde

kunder pa hoteller, moteller og i andre boligmiljoer

bed and breakfast-steder.

1.3 Symboler

til senere brug.

Laes brugsanvisningen omhyggeligt, og
veer sikker pa, du forstar den, for du tager
produktet i brug. Gem brugsanvisningen

Dobbeltisoleret (sikkerhedsklasse II),
D behover ikke at blive jordet.

Produktet overholder geeldende
EU-direktiver og -forordninger.

1.4 Produktoversigt

Figur 1

1. Forseglingsenhed

2. Las

3. Gummipakning

4. Forseglingsenhed med varmelegeme
5. Vakuumkammer

6. Udleserknap

7. Posekniv

8. Opbevaring til posekniv
Knapper

9. Dry

10. Moist

1. Seal

12. Pulse

13.  Cancel

Skal bortskaffes som elektronikaffald.




2 Sikkerhed
2.1 Sikkerhedsdefinitioner

A Advarsel! Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere ded eller personskade.

A Forsigtig! Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere skader pa produktet, andre
materialer eller det omgivende omrade.

Bemaerk! Information der er nedvendig i bestemte
situationer.

2.2 Sikkerhedsanvisninger for brug

A Advarsel! Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere ded eller personskade.

e Laes og folg advarslerne for brug.
e Undga at nedsaenke produktet i vand.

e Brug ikke produktet pa vade eller varme overflader
eller i neerheden af en varmekilde.

o Traek ikke i stromkablet for at tage stikket ud af
stikkontakten.

e Produktet har et kort stramkabel for at forhindre, at
det kommer i klemme eller man snubler over det.

e Ved brug af forleengerledning, skal du serge for, at
den ikke haenger ud over bordkanten.

e Ved brug af forleengerledning, skal du serge for, at
forleengerledningens klassificering og klassificeringen
pé produktets meerkning stemmer overens.

e Vakuumpakning er ikke et alternativ til keling eller
frysning. Madvarer, der skal nedkeles, skal stadig
i koleskabet eller fryseren efter vakuumpakning.

e Vakuumforsegling forhindrer ikke mug.

e Brug ikke produktet, hvis du er treet, syg eller pavirket.
Det vil pavirke dit syn, din opmeerksomhed, din
koordination og din demmekraft.

e Lad ikke barn eller personer, der ikke kender
produktet, bruge det.

e Lad ikke bern lege med produktet.

e Produktet skal overvages under brug, nér det bruges
i neerheden af born,

e Brug ikke produktet, hvis det er beskadiget.
e Foretag ikke aendringer pa produktet.

e Brug kun produktet til den angivne funktion.

3 Brug

3.1 Klargoring af madvarer til
vakuumpakning

A Advarsel! Kun friske madvarer ma vakuumpakkes.
Vakuumpakning stopper ikke en nedbrydningsproces,
der allerede er startet. Mug og mikroorganismer kan
stadig vokse i et iltfattigt milje.

3.1.1 Klargering af ked og fisk

For meget fugt og saft fra maden ger det sveert at

forsegle vakuumposen. For at forhindre dette:

o Frys ked og fisk i 1-2 timer, for du vakuumpakker det.
Pa den made beholder det saften og formen.

e Laeg et stykke sammenfoldet kokkenrulle i
vakuumposen mellem maden og forseglingsomradet,
som kan absorbere saften i vakuumpakningsprocessen.

3.1.2 Sadan klarger du ost

A Advarsel! Undlad at vakuumpakke blede oste pa
grund af risikoen for anaerobe bakterier.

e Gor vakuumposen leengere end nedvendigt, sa osten
kan forsegles flere gange.

3.1.3 Sadan klarger du grentsager

A Advarsel! Undlad at vakuumpakke friske svampe,
leg og hvidleg pé grund af risikoen for anaerobe bakterier.

e Grontsager afgiver naturligt gasser. Det er derfor bedst
at opbevare dem i fryseren efter vakuumpakning.

e Nar du skal opdele grentsager i portioner, skal du
fryse dem i 1-2 timer og derefter fordele dem i
maltidsportioner i vakuumposerne.

e Blancher grentsagerne, for du vakuumpakker dem,
sa de bevarer deres smag, farve og konsistens.

o Kom grentsagerne i let kogende vand eller i
mikrobglgeovnen, til de er kogte, men stadig sprede.

Bemaerk! Tiden for blanchering er 1-2 minutter for
bladgrent og eerter, 3-4 minutter for sukkereerter,
skiveskarede courgetter og broccoli, ca. 5 minutter
for guleredder og 7-11 minutter for majskolber.

e Kom grentsagerne i koldt vand for at stoppe
tilberedningsprocessen.
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3.1.4 Sadan klarger du madvarer i pulverform

e Lag den originale emballage i vakuumposen, nar
madvarer i pulverform, f.eks. mel, vakuumpakkes.
Ellers kan pulveret treenge ind i vakuumpakkeren
og forarsage skade.

3.1.5 Sadan klarger du vaesker

e Frys vaesker i f.eks. en gryde, bredform eller
isterningebakke, indtil de er faste, for du
vakuumpakker dem.

3.2 Guide til knapper

Knap Beskrivelse

“Dry” Tryk pé knappen for at vakuumpakke terre
madvarer.
“Moist" | Tryk pa knappen for at vakuumpakke

fugtige madvarer.

“Seal” Tryk pa knappen for at lave forseglinger til
vakuumposer i tilpassede storrelser eller for
at forsegle en vakuumpose uden vakuum.

"Pulse” Funktionen bruges til selv at styre
vakuumprocessen, f.eks. ved pakning af

sarte eller saftige madvarer.

“Cancel” | Tryk pa knappen for at afbryde processen.

3.3 Vakuumposer i specialmal

Produktet har en posekniv, der kan bruges til at skeaere
vakuumposerne i passende laengde.

o Stil produktet pé en plan overflade, og seet stikket
i stikkontakten.

e Abn 1aget, lzeg den ene ende af vakuumposen pa
forseglingsenheden.

Luk laget, og tryk begge sider ned, sé begge lase
klikker pa plads.

Tryk pé "SEAL"-knappen. Indikatorlampen lyser
under forseglingen.

Nar indikatorlampen slukker, skal du trykke pa
udleserknapperne pa begge sider af produktet.

© 0 0 O

Fyld vakuumposen, og forsegl den.

w

.4 Vakuumpakning af madvarer

Leeg det, der skal vakuumpakkes, i en
vakuumpose.

Bemazerk! Lad der veere mindst 5 cm mellem indholdet
og toppen af vakuumposen.

e Stil produktet pé en plan overflade, og seet stikket
i stikkontakten.

o Kom den abne ende af vakuumposen ind
i vakuumkammeret.

° Luk laget, og tryk ned i begge side, sé begge lase
klikker pa plads.

e Tryk pa den relevante knap for at starte
pakkeprocessen. Indikatorlampen for den
valgte indstilling lyser. Se 3.2 Guide til knapper”
pa side 24,

o Nar indikatorlampen slukker, trykker du pa
udleserknapperne pa begge sider af produktet
og fijerner vakuumposen.

3.5 Sadan bruger du Pulse-
indstillingen

Den normale vakuumproces skaber et hojt tryk i

vakuumposen. Med Pulse-indstillingen kan man styre

vakuumtiden og trykket. Det forhindrer, at sarte madvarer

odelaegges, og at veesken suges ud af maden.

o Leeg det, der skal pakkes, i en vakuumpose.

Bemaerk! Lad der veere mindst 5 cm mellem indholdet
og toppen af vakuumposen.

e Stil produktet pa en plan overflade, og saet stikket
i stikkontakten.

o Kom den abne ende af vakuumposen ind
i vakuumkammeret.

Luk laget, og tryk ned i begge sider, sa begge
lase klikker pa plads.

Tryk pé og hold knappen "PULSE" nede, indtil
vakuumposen far det enskede tryk.

Tryk pé knappen "SEAL" for at forsegle
vakuumposen. Indikatorlampen lyser.

©Q 0 ® O

Nar indikatorlampen slukker, trykker du pa
udleserknapperne pa begge sider af produktet og
fierner vakuumposen.



3.6 Tilberedning af og optoning af
vakuumpakket mad

A Advarsel! Opto ikke letfordeervelige madvarer ved
stuetemperatur, men i koleskabet eller mikrobglgeovnen.

Maden kan tilberedes og optes i vakuumposen.

e Prik hul pa vakuumposen, sa den varme luft kan slippe
ud, for du kommer den i mikrobglgeovnen.

e Nar du opter mad i vand, ma vandets temperatur ikke
veere under 75 °C.

4 Opbevaring

e Hvis produktet ikke skal bruges i leengere tid, skal du
opbevare det pa et rent og tert sted utilgeengeligt for
bern og keeledyr.

e Lad laget pa produktet veere ulast, nar det ikke er i brug.

5 Vedligeholdelse
A Advarsel! Service og reparationer skal udferes af

autoriseret personale.

A Advarsel! Tag produktet ud af stikkontakten, for du
renger eller udferer vedligeholdelse pé det.

5.1 Sadan rengores produktet

A Forsigtig! Undga at nedsaenke produktet i vand,
og sorg for, at der ikke kommer vand ind i produktet ved
rengering.

A Forsigtig! Brug ikke slibemidler til at rengere
produktet.

0 Renger ydersiden af produktet med en fugtig klud.
Brug om nedvendigt et mildt rengeringsmiddel.

Fjern veeske- og madrester fra vakuumkammeret
med en fugtig klud og opvaskemiddel.

kokkenrulle.

Tor alle dele grundigt.

e Renger produktet indvendigt med et stykke
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6 Fejlfinding

Problem

Produktet stopper under brug.

Mulig arsag

Overophedningsbeskyttelsen er
aktiveret.

Opgave

Lad produktet kele af i 5 minutter,
og fortseet derefter med at
vakuumpakke.

Der sker ikke noget, nar man trykker
pa indstillingsknappen.

Produktet er ikke tilsluttet
stikkontakten.

Sorg for, at stramkablet er sluttet til
elnettet.

Stromkablet er beskadiget.

Undersog stremkablet for skader.
Skal repareres af autoriseret
personale.

Der er ikke strom i stikkontakten.

Slut en anden enhed til stikkontakten
for at sikre, at den er stremfgrende.
Hvis ikke, skal du kontrollere
sikringerne.

Produktet er ikke startet.

Serg for, at stramkablet er sluttet til
elnettet.

Vakuumposen er ikke placeret
korrekt.

Serg for, at vakuumposen placeres
med den abne ende inde i
vakuumkammeret.

Laget er ikke last korrekt.

Tryk laget ned i begge sider, og serg
for at begge lase klikker pa plads.

Luften suges ikke ud af
vakuumposen.

Vakuumposen er ikke luftteet.

Serg for, at der ikke er mellemrum,
folder, rynker eller huller i
vakuumposen.

Gummipakningerne er defekte.

Serg for, at gummipakningerne ikke
er lose, slidte eller revnede.

Veeske forhindrer, at vakuumposen
kan forsegles.

Abn vakuumposen, og ter det gverste
stykke af posens indvendige side af.

Der er sivet luft ind i posen igen.

Vakuumposen er ikke korrekt
forseglet.

Sorg for, at der ikke er huller, rynker
eller vaeske i forseglingen. Abn
vakuumposen, og forsegl den igen,
eller brug en ny vakuumpose.

Forseglingsenheden er vad eller
snavset.

Renger forseglingsenheden.

Gummipakningerne er defekte.

Serg for, at gummipakningerne ikke
er lose, slidte eller revnede.

Veeske forhindrer, at vakuumposen
forsegles korrekt.

Abn vakuumposen, og ter det overste
stykke af posens indvendige side af.

Vakuumposen er ikke luftteet.

Sorg for, at der ikke er mellemrum,
folder, rynker eller huller i
forseglingsomradet.

Vakuumposen bliver ikke forseglet.

Veeske forhindrer, at vakuumposen
forsegles korrekt.

Abn vakuumposen, og ter det overste
stykke af posens indvendige side af.

Vakuumposen er ikke placeret
korrekt.

Serg for, at vakuumposen placeres
med den abne ende inde i
vakuumkammeret.




7 Bortskaffelse

e Sorg for at felge de lokale regler ved bortskaffelse af
produktet. Breend ikke produktet.

8 Tekniske data

Specifikation Veerdi

Nominel spaending 230V
Arbejdsbredde 30cm
Lydniveau 65 dB
Kabellzengde 90 cm
Mal (LxBxD) 37x105x72xcm
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Wprowadzenie

11 Produkt

Produkt to zgrzewarka prézniowa z 4 trybami pracy.

1.2 Przeznaczenie

Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
domowego i innego nieprofesjonalnego, np.
kuchnie dla pracownikéw
gospodarstwa rolne
przez klientdw w hotelach, motelach itp.

pensjonaty.

1.3 Symbole

wykorzystania w przysztosci.

1), nie wymaga uziemienia.

q

Niniejszy produkt spetnia wymagania

Utylizowac jak odpady elektryczne.

1.4 Przeglad produktu

Rysunek 1

1. Listwa zgrzewajgca

2. Pokrywa

3. Uszczelka duza

4.  Listwa zgrzewajgca z grzatkg

5. Komora prézniowa

6.  Przycisk zwalniania

7. Obcinarka do workéw prézniowych
8. Pojemnik na obcinarke workéw prézniowych
Przyciski

9. Suche produkty spozywcze

10. Mokre produkty spozywcze

1. Tylko zgrzewanie

12. Puls

13.  Anuluj

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie
i ze zrozumieniem przeczytac tg instrukcje
obstugi. Instrukcje te nalezy zachowac do

Podwdjna izolacja (klasa bezpieczenstwa

stosownych dyrektyw i rozporzadzeri UE.




2 Bezpieczenstwo

2.1 Definicje dotyczace
bezpieczenstwa

A Ostrzezenie! W razie niestosowania sig do niniejszej
instrukcji zachodzi ryzyko $mierci lub obrazen ciata.

A Przestroga! W razie niestosowania sig do
niniejszej instrukcji zachodzi ryzyko uszkodzenia
produktu lub innych materiatéw w poblizu.

Uwaga! Informacje istotne w danej sytuacji.

2.2 Instrukcja bezpiecznej obstugi

A Ostrzezenie! W razie niestosowania sie do niniejszej
instrukciji zachodzi ryzyko $mierci lub obrazen ciata.

Przed uzyciem produktu zapoznaj sie z ostrzezeniami
w niniejszej instrukcji, a nastepnie stosuj sie do nich
podczas uzywania.

Nie zanurzaj produktu w wodzie.

Nie uzywaj produktu na mokrych lub gorgcych
powierzchniach ani w poblizu Zrédet ciepta.

Nie ciggnij za przewdd, aby odtgczy¢ wtyczke od
gniazda elektrycznego.

Produkt ma krétki przewéd zasilajacy, aby zapobiec
jego zaczepieniu lub potknieciu sie o niego.

Jesli uzywany jest przedtuzacz, upewnij sig, ze nie
zwisa z krawedzi stotu lub blatu.

Gdy uzywany jest przedtuzacz, upewnij sie, ze warto$é
znamionowa przedtuzacza i warto$¢ znamionowa na
etykiecie produktu sg zgodne.

Pakowanie prézniowe nie jest alternatywa dla
chtodzenia lub zamrazania. Zywno$é, wymagajaca
przechowywania w niskiej temperaturze, po
zapakowaniu prézniowym musi by¢ réwniez
przechowywana w lodéwce lub zamrazarce.

Pakowanie prézniowe nie zapobiega rozwojowi plesni.

Nie uzywaj produktu w stanie zmeczenia, choroby lub
pod wptywem $rodkdw odurzajgcych. Powoduje to
pogorszenie wzroku, koncentracji, koordynacji i oceny
sytuaciji.

Nie pozwalaj na korzystanie z produktu dzieciom lub
osobom, ktére nie wiedzg, jak go obstugiwac.

Nie pozwdl, aby dzieci bawity sie produktem.

e Produkt musi by¢ obserwowany podczas pracy, jesli
w jego poblizu przebywaja dzieci.

o Nie uzywaj produktu, jesli jest uszkodzony.
e Nie wolno wprowadzaé zmian w produkcie.

e Produktu mozna uzywac¢ wytgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

3 Obstuga

3.1 Przygotowanie zywnosci do
pakowania prézniowego

A Ostrzezenie! Tylko $wieza zywno$¢ moze byé
pakowana prdézniowo. Pakowanie prézniowe nie
zatrzymuje procesu psucia sie zywnosci, jesli juz sie
rozpoczat. Plesn i mikroorganizmy mogg nadal rozwija¢
sie w $rodowisku o niskiej zawartosci tlenu.

3.1.1 Przygotowania migsairyb

Zbyt duzo wilgoci i sokdw z zywnosci utrudnia

zamkniecie worka prézniowego. Aby temu zapobiec:

® Zamroz migso i ryby na 1-2 godziny przed pakowaniem
prézniowym, aby zachowaty swoje soki i ksztaft.

o W16z ztozony recznik papierowy w worku prézniowym
miedzy zywnoscig a miejscem zgrzewu, aby wchtonat
soki podczas procesu pakowania prézniowego.

3.1.2 Przygotowanie sera

A Ostrzezenie! Nie pakuj prézniowo migkkich seréw
ze wzgledu na ryzyko wystgpienia bakterii beztlenowych.

e Worek prézniowy powinien by¢ dtuzszy niz potrzeba
i zamykaj go po kazdym uzyciu.

3.1.3 Przygotowanie warzyw

A Ostrzezenie! Nie pakuj prézniowo $wiezych
grzybéw, cebuli ani czosnku ze wzgledu na ryzyko
wystgpienia bakterii beztlenowych.

e Warzywa w naturalny sposéb wydzielajg gazy. Dlatego
najlepiej jest trzymac je w zamrazarce po zapakowaniu
prézniowym.

Jedli chcesz zapakowaé porcje warzyw na jeden
positek, zamroz je na 1-2 godziny przed pakowaniem,
a nastepnie pokrdj i podziel do workéw prézniowych.

Jesli chcesz, aby warzywa zachowaty swéj smak, kolor
i konsystencje, zblanszuj je przed zapakowaniem.

o Wtéz warzywa do gotujacej sie wody lub podgrzej
je w kuchence mikrofalowej, az bedg ugotowane,
ale nadal chrupigce.
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Uwaga! Czas blanszowania wynosi od 1-2 minut

w przypadku warzyw lisciastych i groszku, 3-4 minuty
w przypadku groszku cukrowego, pokrojonej cukinii

i brokutéw, okoto 5 minut w przypadku marchwi i

7-11 minut w przypadku kolby kukurydzy.

e Zanurz warzywa w zimnej wodzie, aby zatrzymaé
proces gotowania.

3.1.4 Przygotowanie produktéw w proszku

e Umies¢ oryginalne opakowanie zywnos$ci w worku
prézniowym, np. make, przed zapakowaniem.
W przeciwnym razie proszek moze dostac sie
do produktu i spowodowaé uszkodzenie.

3.1.5 Przygotowanie ptynéw

e Zamroz ptyny, na przyktad w garnku, formie do chleba
lub tacce na kostki lodu, az stang sig twarde, zanim
zapakujesz je prézniowo.

3.2 Funkcje przyciskow

Przycisk Opis

,Dry” Nacisnij przycisk, aby zapakowac
prézniowo suchg zywnos$¢.

JMoist” | Naci$nij przycisk, aby zapakowac

prézniowo wilgotng zywnosé.

JSeal” Nacisnij przycisk, aby zamknaé
niestandardowej wielkosci worki
prézniowe lub aby zamknaé worek bez

odsysania powietrza.

JPulse” Funkcja stuzy do kontrolowania procesu
odsysania powietrza, na przyktad podczas
pakowania delikatnych lub soczystych

potraw.

,Cancel” | Naci$nij przycisk, aby zatrzyma¢ dziatanie

produktu.

3.3 Przygotowanie

workow prézniowych

o niestandardowych rozmiarach
Produkt ma néz do odcinania, ktérego mozna uzy¢ do
pociecia workdw prézniowych na odpowiednig dtugosé.

n Potéz produkt na réwnej powierzchni i podtacz go

do gniazdka elektrycznego.

9 Otworz pokrywe i umies¢ jeden koniec worka
prézniowego na listwie zgrzewajacej.

Zamknij pokrywe i dociénij obie strony, aby oba
zamki zatrzasnety sie na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk ,SEAL". Wskaznik zgrzewania
Swieci sie podczas procesu.

© 0 O

Gdy wskaznik zgrzewania zgasnie, nacisnij
przyciski zwalniajgce po obu stronach produktu.

e Napetnij worek prézniowy i zamknij go.

3.4 Pakowanie prézniowe zywnosci

o W16z zywnos¢, ktdra ma by¢ zapakowana
prézniowo, do worka prézniowego.

Uwaga! Pozostaw co najmniej 5 cm migdzy zawarto$cig
a gorng czescig worka prézniowego.

o Potéz produkt na réwnej powierzchni i podtacz go
do gniazdka elektrycznego.

0 W16z otwarty koniec worka prézniowego do
komory prézniowej.

O Zamknij pokrywe i dociénij obie strony, aby oba
zamki zatrzasnety sie na swoim miejscu.

e Naci$nij odpowiedni przycisk, aby rozpocza¢
proces pakowania. Zaswieci si¢ wskaznik

wybranego trybu. Patrz "3.2 Funkcje przyciskéw”
na stronie 30.

° Gdy wskaznik zgrzewania zgasnie, nacisnij
przyciski zwalniajgce po obu stronach produktu
i wyciggnij worek.

3.5 Uzywanie trybu pulsacyjnego
Normalny proces prézniowy powoduje wysokie
ci$nienie w worku prézniowym. W trybie pulsacyjnym
czas i ci$nienie podcisnienia sa nadzorowane.
Zapobiega to niszczeniu delikatnych produktow
spozywczych i wysysaniu ptynu z zywnosci.

o Wtéz zywno$¢, ktéra ma byé zapakowana, do

worka prézniowego.

Uwaga! Pozostaw co najmniej 5 cm miedzy zawarto$cig
a gorng czescig worka prézniowego.

e Potéz produkt na rdwnej powierzchni i podtagcz go
do gniazdka elektrycznego.



e W16z otwarty koniec worka prézniowego do
komory prézniowe;j.

° Zamknij pokrywe i doci$nij obie strony, aby oba
zamki zatrzasnety sie na swoim miejscu.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,PULSE", az worek
prézniowy uzyska odpowiednie cisnienie.

0 Nacisnij przycisk ,SEAL; aby zamkna¢ worek
prézniowy. Zapala sie wskaZznik zgrzewania.

0 Gdy wskaznik zgrzewania zgasnie, nacisnij

przyciski zwalniajgce po obu stronach produktu
i wyjmij worek prézniowy.

3.6 Gotowanie i rozmrazanie
zywnosci pakowanej prézniowo

A Ostrzezenie! Nie rozmrazaj tatwo psujgcych sie
produktéw spozywczych w temperaturze pokojowej, ale
w lodéwce lub kuchence mikrofalowej.

Zywno$é mozna gotowaé i rozmrazaé w worku
prézniowym.

e Przed wtozeniem worka prozniowego do kuchenki
mikrofalowej przebij go w celu uwolnienia gorgcego
powietrza.

e Podczas rozmrazania zywnosci w wodzie upewnij sie,

ze temperatura wody jest nizsza niz 75°C.

4 Przechowywanie

e Produkt, ktéry nie bedzie uzywany przez dtugi czas,
nalezy przechowywaé w czystym i suchym miejscu
niedostgpnym dla dzieci i zwierzat.

e Pokrywe produktu nalezy trzymaé odblokowang,

gdy nie jest uzywany.

5 Konserwacja

A Ostrzezenie! Wszystkie konserwacje i naprawy
muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel.

A Ostrzezenie! Odtgcz produkt od gniazda zasilania
przed czyszczeniem lub konserwacja.

5.1 Czyszczenie produktu

A Przestroga! Nie namaczaj produktu w wodzie
i upewnij sig, ze woda nie dostanie si¢ do produktu
podczas czyszczenia.

A Przestroga! Do czyszczenia produktu nie uzywaj
$rodkéw $ciernych.

0 Wyczy$¢ produkt na zewnatrz wilgotng szmatka.
W razie koniecznosci uzyj tagodnego detergentu.

Oczy$¢ komore prézniowg z resztek ptyndw

i jedzenia wilgotng szmatka z ptynem do
mycia naczyn.

papierowym.

O Wyczy$¢ wnetrze produktu recznikiem

Doktadnie osusz wszystkie czesci.
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6 Usuwanie problemow

Problem

Produkt zatrzymuje sie podczas
pracy.

Mozliwa przyczyna

Zostato aktywowane zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Co zrobié

Pozwdl produktowi ostygnaé przez
5 minut, a nastgpnie kontynuuj

uzywanie.

Nic sie nie dzieje po nacisnieciu
przycisku trybu.

Produkt nie jest podtgczony do
gniazdka elektrycznego.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy
jest podtaczony do sieci.

Przewdd zasilajgcy jest uszkodzony.

Sprawdz przewdd zasilajacy

pod katem uszkodzen. W razie
koniecznosci naprawy zle¢ jg
wykwalifikowanemu personelowi.

Gniazdko elektryczne nie jest pod
napigciem.

Podtgcz inne urzadzenie do

gniazdka elektrycznego, aby upewnié
sie, ze jest pod napigciem. Jedli nie,
sprawdz wytgcznik automatyczny

i bezpieczniki w domu.

Produkt nie uruchamia sie.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajgcy
jest podtaczony do sieci.

Worek prézniowy nie jest prawidtowo
wiozony.

Upewnij sig, ze worek prézniowy jest
umieszczony otwartym koricem do
dotu w komorze prézniowej.

Pokrywa nie jest prawidtowo
zablokowana.

Docisnij obie strony pokrywy
i upewnij sie, ze ze oba zamki
zatrzasnety si¢ na swoim miejscu.

Powietrze nie jest zasysane z worka
prézniowego.

Worek prézniowy nie jest szczelny.

Upewnij sig, ze w worku prézniowym
nie ma szczelin, fatd, zmarszczen
ani dziur.

Uszczelki zgrzewania dziatajg
wadliwie.

Upewnij sig, ze uszczelki nie sg luzne,
zuzyte lub peknigte.

Ptyn uniemozliwia zamknigcie worka
prézniowego.

Otwoérz worek prézniowy i wytrzyj
gorng czes¢ wewnatrz worka
prézniowego.

Powietrze przenikneto z powrotem
do torby.

Worek prézniowy nie jest prawidtowo
zamkniety.

Upewnij sig, ze w uszczelce nie
ma dziur, zmarszczen ani ptynéw.
Otwoérz worek prézniowy i zamknij
go ponownie lub uzyj nowego.

Listwa zgrzewajgca jest mokra lub
brudna.

Wyczys¢ listwe zgrzewajaca.

Uszczelki zgrzewania dziatajg
wadliwie.

Upewnij sig, ze uszczelki nie sg luzne,
zuzyte lub peknigte.

Ptyn uniemozliwia prawidtowe
zamkniecie worka prézniowego.

Otwdrz worek prézniowy i wytrzyj
gorng czes¢ wewnatrz worka
prézniowego.




Problem

Worek prézniowy nie zamyka sie.

Mozliwa przyczyna

Worek prézniowy nie jest szczelny.

Co zrobi¢

Upewnij sig, ze nie ma szczelin, fatd
ani zmarszczen czy dziur w miejscu
uszczelnienia.

Ptyn uniemozliwia prawidtowe
zamkniecie worka prézniowego.

Otworz worek prézniowy i wytrzyj
gorng czes¢ wewnatrz worka
prézniowego.

Worek prézniowy nie jest prawidtowo
wiozony.

Upewnij sig, ze worek prézniowy jest
umieszczony otwartym koricem do
dotu w komorze prézniowe;j.

7 Utylizacja

e Pamigtaj, aby postepowaé zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji. Nie spalaj produktu.

8 Dane techniczne

Specyfikacja Wartos¢

Napigcie znamionowe 230V
Szerokos¢ robocza 30 cm
Poziom hatasu 65 dB
Dtugo$é przewodu 90 cm
Wymiary (d. x szer. x gt.) 37x10,5x72xcm
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1  Einfiihrung

11 Das Produkt

Bei dem Produkt handelt es sich um ein Vakuumiergerat
mit 4 verschiedenen Modi.

1.2 Zweckgebundene Nutzung
e Das Produkt ist nur fiir den Hausgebrauch oder eine
gleichwertige Verwendung bestimmt, zum Beispiel:
Personalkiichen am Arbeitsplatz
Bauernhauser

von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Unterkinften

Bed & Breakfast.

1.3 Symbole

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgféltig durch und stellen Sie sicher,
dass Sie die Anweisungen verstanden
haben, bevor Sie das Produkt verwenden.
Bewahren Sie die Anweisungen zum
spateren Nachschlagen auf.

Doppelt isoliert (Schutzklasse I1), muss
D nicht geerdet werden.

Dieses Produkt entspricht den geltenden
EU-Richtlinien und -Vorschriften.

E Als Elektroschrott entsorgen.

1.4 Produktiibersicht
Abbildung 1

1. Dichtungsstreifen
Verriegelung

Dichtung

Dichtungsstreifen mit Erhitzer
Vakuumierkammer

Freigabeknopf

N o o s N

Vakuumbeutelschneider

8.  Stauraum fiir Vakuumbeutelschneider
Tasten

9. Trockene Lebensmittel

10. Feuchte Lebensmittel

1. Nur Versiegeln

12. Puls

13.  Abbrechen



2 Sicherheit
2.1 Sicherheitshinweise

A Warnung! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

A Vorsicht! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht die Gefahr, dass das Produkt, andere
Materialien oder der angrenzende Bereich beschadigt
werden.

Hinweis! Informationen, die in einer bestimmten
Situation notwendig sind.

2.2 Sicherheitshinweise fiir die
Bedienung

A Warnung! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

e Lesen und beachten Sie die Warnhinweise vor
dem Betrieb.

e Das Produkt darf nicht in Wasser getaucht werden.

e Betreiben Sie das Produkt nicht auf nassen oder heiBen
Oberflachen oder in der Nahe einer Warmequelle.

e Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker
von der Steckdose zu trennen.

e Das Produkt hat ein kurzes Netzkabel, um zu
verhindern, dass es hangen bleibt oder eine
Stolpergefahr darstellt.

e Wenn ein Verlangerungskabel verwendet wird, achten
Sie darauf, dass es nicht (iber einer Tischkante oder
Arbeitsplatte hangt.

e \Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, achten Sie
darauf, dass die Nennleistung des Verldngerungskabels
mit der Nennleistung auf dem Produktetikett
libereinstimmt.

e Vakuumverpackungen sind keine Alternative zum
Kiihlen oder Einfrieren. Lebensmittel, die gekuhlt
gelagert werden mussen, miissen nach dem
Vakuumieren gekiihlt oder eingefroren werden.

e Durch Vakuumieren kann die Bildung von Schimmel
nicht verhindert werden.

e Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie miide,
krank oder berauscht sind. Dadurch werden lhr
Sehvermdgen, lhre Wachsamekeit, lhre Koordination
und Ihr Urteilsvermdgen beeintrachtigt.

o Uberlassen Sie die Benutzung des Produktes nicht
Kindern oder Personen, die mit der Bedienung des
Produktes nicht vertraut sind.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Produkt spielen.

Das Produkt muss wahrend des Betriebs liberwacht
werden, wenn es in der Néhe von Kindern verwendet
wird.

Verwenden Sie das Produkt niemals, wenn es defekt ist.

Nehmen Sie keine Anderungen an dem Produkt vor.

Verwenden Sie das Produkt nur fiir die angegebene
Funktion.

3 Betrieb

3.1 So bereiten Sie Lebensmittel
fiirs Vakuumieren vor

A Warnung! Nur frische Lebensmittel diirfen
vakuumverpackt werden. Eine Vakuumverpackung kann
einen bereits begonnenen Verderbungsprozess nicht
aufhalten. Schimmelpilze und Mikroorganismen kdnnen
in einer Umgebung mit niedrigem Sauerstoffgehalt immer
noch wachsen.

3.1.1 Fleisch und Fisch vakuumieren

Zu viel Feuchtigkeit und Saft aus den Lebensmitteln
erschweren das VerschlieBen des Vakuumbeutels. Um
dies zu verhindern:

e Frieren Sie Fleisch und Fisch vor dem Vakuumieren
1-2 Stunden lang ein, damit sie ihren Saft und ihre
Form behalten.

Legen Sie ein gefaltetes Papiertuch in den
Vakuumbeutel zwischen den Lebensmitteln und dem
Versiegelungsbereich, um den Saft wahrend des
Vakuumierens aufzunehmen.

3.1.2 Kase vakuumieren

A Warnung! Verpacken Sie Weichkase nicht
vakuumiert, da die Gefahr von anaeroben Bakterien besteht.

e Machen Sie den Vakuumbeutel langer als nétig und
verschlieBen Sie den Beutel nach jedem Gebrauch.

3.1.3 Gemiise vakuumieren

A Warnung! Vakuumieren Sie frische Pilze, Zwiebeln
und Knoblauch nicht, da die Gefahr anaerober Bakterien
besteht.

e Gemuse gibt von Natur aus Gase ab. Bewahren Sie
Gemlise deshalb nach dem Vakuumieren am besten
im Gefrierschrank auf.



e Um Gemdse zu portionieren, frieren Sie es 1—2 Stunden
lang ein und teilen Sie es dann in den Vakuumbeuteln
in Mahlzeitenportionen auf.

Blanchieren Sie das GemUse vor dem Vakuumieren,
damit es seinen Geschmack, seine Farbe und seine
Textur behalt.

n Das Gemlise in kochendes Wasser geben oder in
der Mikrowelle erhitzen, bis es gar, aber noch
knusprig ist.

Hinweis! Das Blanchieren dauert 1—2 Minuten fiir
BlattgemUse und Erbsen, 3—4 Minuten flir Zuckererbsen,
geschnittene Zucchini und Brokkoli, etwa 5 Minuten fir
Karotten und 7—11 Minuten flir Maiskolben.

o Das Gemiise in kaltem Wasser einweichen, um
den Garvorgang zu beenden.

3.1.4 Pulverformige Lebensmittel vakuumieren

e Legen Sie die Originalverpackung der Lebensmittel in
den Vakuumbeutel, wenn pulverférmige Lebensmittel,
z. B. Mehl, vakuumverpackt sind. Andernfalls kann das
Pulver in das Produkt gelangen und Schaden
verursachen.

3.1.5 Fliissigkeiten vakuumieren

e Frieren Sie Fliissigkeiten beispielsweise in einem Topf,
einer Kastenform oder einer Eiswiirfelschale ein, bis
sie fest sind, bevor Sie sie vakuumieren.

3.2 Anleitung Tasten

Taste Beschreibung

“Dry” Driicken Sie die Taste, um trockene
Lebensmittel zu vakuumieren.

"Moist” Driicken Sie die Taste, um feuchte

Lebensmittel zu vakuumieren.

“Seal” Driicken Sie den Knopf, um Vakuumbeutel
in SondergroRe zu versiegeln oder um
einen Vakuumbeutel ohne Vakuum zu
versiegeln.

“Pulse” Die Funktion dient zur Steuerung des
Vakuumprozesses, beispielsweise beim
Verpacken von empfindlichen oder

saftigen Lebensmitteln.

Driicken Sie die Taste, um das Gerat zu
stoppen.

“Cancel”

3.3 Zur Herstellung von
Vakuumbeuteln in SondergriSe

Das Produkt verfligt iber einen integrierten Schneider,
mit dem die Vakuumbeutel auf die gewlinschte Lange
zugeschnitten werden kénnen.

o Stellen Sie das Produkt auf eine ebene Flache und
schlieBen Sie es an die Steckdose an.

e Offnen Sie den Deckel und legen Sie ein Ende des
Vakuumbeutels auf den Dichtungsstreifen.

SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie beide
Seiten nach unten, sodass beide Verriegelungen

einrasten.

Driicken Sie die Taste ,SEAL" (Versiegeln).
Die Versiegelungsanzeige leuchtet wahrend des
Versiegelungsvorgangs auf.

Wenn die Versiegelungsanzeige erlischt, driicken
Sie die Entriegelungstasten auf beiden Seiten des
Produkts.

© o0 o o

Fillen Sie den Vakuumbeutel und versiegeln Sie ihn.

Vakuumieren von Lebensmitteln

=
B

Legen Sie die zu vakuumierenden Lebensmittel in
einen Vakuumbeutel.

Hinweis! Lassen Sie mindestens 5 cm Abstand zwischen
dem Inhalt und der Oberseite des Vakuumbeutels.

e Stellen Sie das Produkt auf eine ebene Flache und
schlieBen Sie es an die Steckdose an.

e Stecken Sie das offene Ende des Vakuumbeutels
in die Vakuumierkammer.

O SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie beide
Seiten nach unten, sodass beide Verriegelungen
einrasten.

e Driicken Sie die entsprechende Taste, um den
Verpackungsvorgang zu starten. Die Anzeige fiir
den ausgewéhlten Modus leuchtet auf. Siehe ,3.2_
Anleitung Tasten" auf Seite 36.

G Wenn die Anzeige erlischt, driicken Sie die
Entriegelungstasten auf beiden Seiten des
Produkts und entfernen Sie den Vakuumbeutel.



3.5 Soverwenden Sie den
Pulsmodus
Der normale Vakuumvorgang verursacht einen hohen
Druck im Vakuumbeutel. Im Pulsmodus werden die
Vakuumzeit und der Vakuumdruck gesteuert. Dadurch
wird verhindert, dass empfindliche Lebensmittel zerstort
werden und die Fliissigkeit aus den Lebensmitteln
herausgesaugt wird.

° Legen Sie die zu verpackenden Lebensmittel in
einen Vakuumbeutel.

Hinweis! Lassen Sie mindestens 5 cm Abstand zwischen
dem Inhalt und der Oberseite des Vakuumbeutels.

e Stellen Sie das Produkt auf eine ebene Flache und
schlieBen Sie es an die Steckdose an.

e Stecken Sie das offene Ende des Vakuumbeutels
in die Vakuumierkammer.

Schlieen Sie den Deckel und driicken Sie beide
Seiten nach unten, sodass beide Verriegelungen
einrasten.

Driicken und halten Sie die Taste ,PULSE", bis
der Vakuumbeutel den entsprechenden Druck

(4
(5
erreicht hat.
(6
(7

Driicken Sie die Taste ,SEAL", um den
Vakuumbeutel zu verschlieBen. Die
Versiegelungsanzeige leuchtet.

Wenn die Versiegelungsanzeige erlischt, driicken
Sie die Entriegelungstasten auf beiden Seiten des
Produkts und entfernen Sie den Vakuumbeutel.

3.6 Vakuumverpackte Lebensmittel
kochen oder auftauen

A Warnung! Tauen Sie verderbliche Lebensmittel
nicht bei Zimmertemperatur auf, sondern im Kiihlschrank
oder in der Mikrowelle.

Die Lebensmittel konnen im Vakuumbeutel gekocht und
aufgetaut werden.

e Durchbohren Sie den Vakuumbeutel, um hei3e Luft
abzulassen, bevor Sie ihn in die Mikrowelle legen.

e Achten Sie beim Auftauen von Lebensmitteln in Wasser
darauf, dass die Wassertemperatur unter 75 °C liegt.

4 Lagerung

e Wenn das Produkt uber einen langeren Zeitraum nicht
verwendet wird, bewahren Sie es an einem sauberen
und trockenen Ort auf, an dem Kinder und Haustiere
keinen Zugang dazu haben.

Lassen Sie den Deckel des Produkts entriegelt, wenn
Sie es nicht verwenden.

5 Reinigung und Wartung

A Warnung! Alle anderen Reparaturen miissen von
zugelassenem Personal durchgefiinrt werden.

A Warnung! Trennen Sie das Produkt von der
Steckdose, bevor Sie es reinigen oder warten.

5.1 Soreinigen Sie das Produkt

A Achtung! Weichen Sie das Produkt nicht in Wasser
ein und achten Sie darauf, dass beim Reinigen kein
Wasser in das Produkt gelangt.

A Achtung! Verwenden Sie keine Scheuermittel,
um das Produkt zu reinigen.

0 Reinigen Sie die AuBenflache des Produkts mit
einem feuchten Tuch. Verwenden Sie bei Bedarf
ein mildes Reinigungsmittel.

e Reinigen Sie die Vakuumierkammer mit einem
feuchten Tuch und Spiilmittel von Fliissigkeiten

und Speiseresten.

O Reinigen Sie die Innenseite des Produkts mit
einem Papiertuch.

° Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.
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6 Fehlersuche

Problem

Das Produkt stoppt wahrend des
Betriebs.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert.

Fehlerbehebung

Lassen Sie das Produkt 5 Minuten
abkuhlen und setzen Sie den

Vorgang anschlieBend fort.

Beim Driicken der Modustaste
passiert nichts.

Das Produkt ist nicht an eine
Steckdose angeschlossen.

Vergewissern Sie sich, dass das
Netzkabel an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Netzkabel ist beschadigt.

Untersuchen Sie das Netzkabel auf
Beschadigungen. Wenden Sie sich
zur Reparatur an autorisiertes
Fachpersonal.

Die Steckdose ist nicht an den Strom
angeschlossen.

Schliefen Sie ein anderes Gerat an
die Steckdose an, um sicherzustellen,
dass sie Strom abgibt. Wenn nicht,
Uberprifen Sie den Leistungsschalter
und die Sicherungen im Haus.

Das Produkt wird nicht gestartet.

Vergewissern Sie sich, dass das
Netzkabel an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Der Vakuumbeutel wurde nicht
richtig eingesetzt.

Stellen Sie sicher, dass der
Vakuumbeutel mit dem offenen Ende
nach unten in die Vakuumierkammer
gelegt wird.

Der Deckel ist nicht richtig
verschlossen.

Driicken Sie beide Seiten des
Deckels nach unten und achten Sie

darauf, dass beide Verriegelungen
einrasten.

Es wird keine Luft aus dem
Vakuumbeutel abgesaugt.

Der Vakuumbeutel ist nicht luftdicht.

Achten Sie darauf, dass der
Vakuumbeutel keine Lucken, Knicke,
Falten oder Locher aufweist.

Die Dichtungen sind defekt.

Stellen Sie sicher, dass die
Dichtungen nicht locker, abgenutzt
oder gerissen sind.

Fliissigkeit verhindert das
VerschlieBen des Vakuumbeutels.

Offnen Sie den Vakuumbeutel und
wischen Sie die obere Innenseite im
Vakuumbeutel ab.




Problem

Es ist Luft in den Beutel
eingedrungen.

Maogliche Ursache

Der Vakuumbeutel ist nicht richtig
versiegelt.

Fehlerbehebung

Stellen Sie sicher, dass sich in der
Versiegelung keine Locher, Falten
oder Fliissigkeit befinden. Offnen Sie
den Vakuumbeutel und verschlieBen
Sie ihn erneut oder verwenden Sie
einen neuen Vakuumbeutel.

Der Dichtungsstreifen ist nass oder
verschmutzt.

Reinigen Sie den Dichtungsstreifen.

Die Dichtungen sind defekt.

Stellen Sie sicher, dass die
Dichtungen nicht locker, abgenutzt
oder gerissen sind.

Flissigkeit verhindert, dass der

Vakuumbeutel richtig versiegelt wird.

Offnen Sie den Vakuumbeutel und
wischen Sie die obere Innenseite im
Vakuumbeutel ab.

Der Vakuumbeutel lasst sich nicht
versiegeln.

Der Vakuumbeutel ist nicht luftdicht.

Achten Sie darauf, dass der
Vakuumbeutel im
Versiegelungsbereich keine Liicken,
Knicke, Falten oder Locher aufweist.

Flissigkeit verhindert, dass der

Vakuumbeutel richtig versiegelt wird.

Offnen Sie den Vakuumbeutel und
wischen Sie die obere Innenseite im
Vakuumbeutel ab.

Der Vakuumbeutel wurde nicht
richtig eingesetzt.

Stellen Sie sicher, dass der
Vakuumbeutel mit dem offenen Ende
nach unten in die Vakuumierkammer
gelegt wird.

7 Entsorgung

e Stellen Sie sicher, dass Sie die ortlichen Vorschriften
befolgen, wenn Sie das Produkt entsorgen.

Verbrennen Sie das Produkt nicht.

8 Technische Daten

Spezifikation Wert

Nennspannung 230V
Arbeitsbreite 30cm
Gerauschpegel 65 dB
Kabelldnge 90 cm
MaBe (LxBxT) 37x10,5x72xcm
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1 Johdanto

1.1 Tuote

Tuote on tyhjiopakkauslaite, jossa on 4 eri tilaa.

1.2 Kayttotarkoitus
e Tuote on tarkoitettu vain kaytettavaksi vain
kotitalouksissa ja vastaavissa, kuten

tydymparistdissé olevissa henkilokunnan
keittidtiloissa
maalaistaloissa

hotellien, motellien ja muiden asuinympéristojen
asiakkaiden keskuudessa

bed and breakfast -paikoissa.

1.3 Symbolit

Lue kayttéohjeet huolellisesti ja varmista
ennen tuotteen kayton aloittamista, ettd
olet ymmartanyt ohjeet. Sailyta ohjeet
my6hempéaa kayttoa varten.

D Kaksoiseristetty (suojausluokka Il),
ei vaadi maadoitusta.

Tama tuote on sovellettavien EU-
direktiivien ja sddnnosten mukainen.

Kierratetdan sahko- ja
elektroniikkalaitejatteen mukana.
L

1.4 Tuotteen yleiskuvaus
Kuva 1
1. Saumanauha

Lukko

Tiiviste

Saumanauha, jossa on lammitin

2.

3.

4,

5. Tyhjickammio
6. Vapautuspainike

7. Tyhjidpussin leikkuri

8. Tyhjiopussin leikkurin sailytys
Painikkeet

9. Kuiva ruoka

10. Kostea ruoka

1. Pelkkd saumaus

12.  Pulssi

13.  Peruuta



2 Turvallisuus
2.1 Turvallisuusmaariykset

A Varoitus! Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

A Huomio! Jos néita ohjeita ei noudateta, tuote,
muut materiaalit tai ymparéiva alue voivat vahingoittua.

Huom. Tilannekohtaiset vélttdméattomat tiedot.

2.2 Kayton turvaohjeet

A Varoitus! Jos naitd ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

e Lue varoitusmerkinnat ja noudata niitd ennen kéyttoa.
o Al3 upota tuotetta veteen.

o Al3 kéyta tuotetta marill tai kuumilla pinnoilla tai
lammonléahteen lahella.

o Ala irrota tuotetta pistorasiasta vetamalla
sahkéjohdosta.

e Tuotteessa on lyhyt virtajohto, jotta siihen ei jaa
kiinni tai kompastu siihen.

e Jos kaytetaan jatkojohtoa, varmista, ettei se roiku
pdydan tai tyétason reunan yli.

e Varmista jatkojohtoa kéytettdessa, etta jatkojohdon
ja tuotteen kilven luokitus on sama.

e Tyhjiopakkaaminen ei ole vaihtoehto viilentdmiselle tai
pakastamiselle. Kylméssa sailytettavat elintarvikkeet
on edelleen laitettava jdakaappiin tai jaadytettava
tyhjiépakkauksen jélkeen.

o Tyhjiopakkaaminen ei estd homeen kasvua.

o Al4 kéyta tuotetta, jos olet vasynyt, sairas tai paihtynyt.
Néma seikat heikentavat nakokykyasi, valppauttasi,
koordinaatiokykyasi ja harkintakykyasi.

o Ala anna lasten tai sellaisten henkildiden, jotka eivat
hallitse tuotteen kayttoa, kayttaa sita.

e Alé anna lasten leikkia tuotteella.

e Tuotetta on valvottava kayton aikana, kun sita
kéytetdan lasten lahella.

o Alj kéyta tuotetta, jos se on vahingoittunut.
o Al3 tee tuotteeseen muutoksia.

e Kayta tuotetta vain kayttotarkoituksensa mukaisesti.

3 Kaytto

3.1 Ruoan valmistelu
tyhjiopakkaamista varten

A Varoitus! Tyhjiopakkaa ainoastaan tuoreita
elintarvikkeita. Tyhjiopakkaaminenei pysayta jo alkanutta
pilaantumisprosessia. Home ja mikro-organismit voivat
edelleen kasvaa vahahappisessa ympaéristossa.

3.1.1 Lihan ja kalan valmistelu

Liian suuri kosteus ja ruoan nestemaara vaikeuttavat
tyhjiopussin sulkemista. Taman estdmiseksi:

o Laita liha ja kala pakastimeen 1-2 tunnin ajaksi ennen
tyhjiopakkaamista, jotta ne séilyttavét nesteensa ja
muotonsa.

e Laita taiteltu talouspaperi tyhjidpussin sisaan
elintarvikkeen ja saumausalueen valiin imemaan
nesteet tyhjiopakkausprosessin aikana.

3.1.2 Juuston valmistelu

A Varoitus! Al tyhjiépakkaa pehmeita juustoja
anaerobisten bakteerien aiheuttaman riskin vuoksi.

o Leikkaa tyhjiopussista tarvittua pidempi ja sulje
pussi jokaisen kayttokerran jalkeen.

3.1.3 Vihannesten valmistelu

A Varoitus! Ali tyhjiopakkaa tuoreita sieni, sipuleita
ja valkosipulia anaerobisten bakteerien aiheuttaman
riskin vuoksi.

e Vihanneksista erittyy luonnostaan kaasuja. Siksi ne on
parasta sailyttaa tyhjiopakkaamisen jalkeen
pakastimessa.

e Jos haluat annostella vihanneksia, pida niita
pakastimessa 1-2 tuntia ja tee niista sitten kerta-
annoksia tyhjiopusseihin.

e Rydppaa vihannekset ennen tyhjidpakkaamista, jotta
ne séilyttavat makunsa, varinsa ja rakenteensa.

o Anna vihannesten kiehua vedessa tai
mikroaaltouunissa, kunnes ne ovat kypsia,
mutta viela rapeita.

Huom. Ry6ppaysaika on 1-2 minuuttia lehtivinanneksille
ja herneille, 3-4 minuuttia sokeriherneille, viipaloidulle
kesakurpitsalle ja parsakaalille, noin 5 minuuttia
porkkanoille ja 7-11 minuuttia maissintahkille.
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e Liota vihanneksia kylméssa vedessa, jotta
kypsennysprosessi pysahtyy.

3.1.4 Jauhemaisten elintarvikkeiden valmistelu

o Laita elintarvikkeen alkuperéinen pakkaus tyhjiépussin
siséan, kun tyhjiopakkaat jauhemaista elintarviketta,
kuten jauhoja. Muuten jauhe voi joutua tuotteen sisédan
ja aiheuttaa vahinkoa.

3.1.5 Nesteiden valmistelu

e Pakasta nesteet esimerkiksi kattilassa, uunivuoassa tai
jaépalarasiassa, kunnes ne ovat kiinteitd ennen niiden
tyhjiopakkaamista.

3.2 Painikeopas

"Dry” Paina painiketta kuivien elintarvikkeiden
tyhjiopakkaamiseksi.

"Kostea" : Paina painiketta kostean ruoan

tyhjiopakkaamiseksi.

"Seal” Paina painiketta tehdéksesi sauman
haluamasi kokoiseen tyhjidpussiin tai
sulkeaksesi tyhjidpussin ilman tyhjiota.

"Pulse” | Toimintoa kaytetaan tyhjioprosessin
ohjaamiseen esimerkiksi herkkia tai

mehukkaita elintarvikkeita pakattaessa.

"Cancel” : Paina painiketta tuotteen toiminnan

pysayttamiseksi.

3.3 Haluamasi kokoisten

tyhjiopussien tekeminen

Tuotteessa on irrotusleikkuri, jonka avulla tyhjidpussit
voidaan leikata sopivaan pituuteen.

o Aseta tuote tasaiselle alustalle ja kytke se
pistorasiaan.

e Avaa kansi ja aseta tyhjiopussin toinen paa
saumanauhan péélle.

Sulje kansi ja paina molempia sivuja alaspain niin,
ettd molemmat lukot napsahtavat paikalleen.
palaa saumauksen aikana.

Kun saumauksen merkkivalo sammuu, paina

° Paina "SEAL"-painiketta. Saumauksen merkkivalo

tuotteen molemmilla puolilla olevia
vapautuspainikkeita.

G Tayta tyhjiopussi ja saumaa se kiinni.

3.4 Ruoan tyhjiopakkaaminen

o Laita tyhjiopakattavat elintarvikkeet tyhjidpussiin.

Huom. J&ta vahintaan 5 cm tyhjiopussin sisallon ja pussin
ylareunan valiin.

e Aseta tuote tasaiselle alustalle ja kytke se
pistorasiaan.

o Laita tyhjiopussin avoin paa tyhjiokammion paalle.

Sulje kansi ja paina molempia sivuja alaspain niin,
ettd molemmat lukot napsahtavat paikalleen.

painiketta. Valitun tilan merkkivalo syttyy. Katso

lisétietoja kohdasta "3.2 Painikeopas” sivulla 42.

e Aloita pakkausprosessi painamalla tydhén sopivaa

Kun merkkivalo sammuu, paina tuotteen
molemmilla puolilla olevia vapautuspainikkeita
ja poista tyhjidpussi.

3.5 Pulssitilan kdyttéminen

Normaali tyhjioprosessi saa aikaan korkean paineen
tyhjiopussiin. Pulssitilassa voit ohjata tyhjidaikaa ja
-painetta. Nain estetaan herkkien elintarvikkeiden
tuhoutuminen ja nesteen imeytyminen pois ruoasta.

o Laita elintarvikkeet tyhjiépussiin.

Huom. J&té vahintaan 5 cm tyhjiopussin sisallon ja pussin
ylareunan valiin.

Aseta tuote tasaiselle alustalle ja kytke se
pistorasiaan.

Laita tyhjiopussin avoin paa tyhjiokammion paalle.

Sulje kansi ja paina molempia sivuja alaspain niin,
ettd molemmat lukot napsahtavat paikalleen.

Paina ja pida "PULSE"-painiketta alhaalla, kunnes
tyhjiépussissa on sopiva paine.

Paina "SEAL"-painiketta tyhjiopussin sulkemiseksi.
Saumauksen merkkivalo palaa.

©Q 0 0 00 O

Kun saumauksen merkkivalo sammuu,
paina tuotteen molemmilla puolilla olevia
vapautuspainikkeita ja poista tyhjiopussi.



3.6 Tyhjiopakattujen
elintarvikkeiden kypsentiaminen
ja sulattaminen

A Varoitus! Al3 sulata helposti pilaantuvia
elintarvikkeita huoneenlammassa vaan jadkaapissa
tai mikroaaltouunissa.

Ruoka voidaan kypsentaa ja sulattaa tyhjiopussissa.

e Tee tyhjiopussiin reikd kuuman ilman vapauttamiseksi
ennen kuin laitat sen mikroaaltouuniin.

e Kun sulatat elintarvikkeita vedessa, varmista, etta
veden lampétila on alle 75 °C.

4 Sailytys

e Jos tuotetta ei kdytetd pitkadn aikaan, sailyta sita
puhtaassa ja kuivassa paikassa, lasten ja
lemmikkieldinten ulottumattomissa.

e Pida tuotteen kansi lukitsemattomana, kun sité ei
kayteta.

5 Yllapito

A Varoitus! Huolto ja korjaukset on suoritettava vain
valtuutetun henkildston toimesta.

A Varoitus! Irrota tuote pistorasiasta ennen tuotteen
puhdistamista tai huoltoa.

5.1 Tuotteen puhdistaminen

A Huomio! Al3 upota tuotetta veteen ja varmista,
ettd tuotteeseen ei paase vetta puhdistuksen aikana.

A Huomio! Al4 kdyta hankausaineita tuotteen
puhdistamiseen.

0 Puhdista tuotteen ulkopinta kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa mietoa pesuainetta.

Puhdista tyhjiokammio nesteisté ja ruokajaamista
kostealla liinalla ja astianpesuaineella.

Puhdista tuotteen sisépuoli talouspaperilla.

00 O

Kuivaa kaikki osat huolellisesti.
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6 Vianetsinta

Ongelma

Tuote pysahtyy kéayton aikana.

Mahdollinen syy

Ylikuumenemissuoja on aktivoitu.

Ratkaisu

Anna tuotteen jaahtya 5 minuuttia ja
jatka sitten toimintaa.

Mitdén ei tapahdu, kun tilapainiketta
painetaan.

Pumppua ei ole kytketty pistorasiaan.

Varmista, etta virtajohto on kytketty
verkkovirtaan.

Virtajohto on vaurioitunut.

Tutki, onko virtajohdossa vaurioita.
Kéénny valtuutetun henkildston
puoleen, kun pumppu tarvitsee
korjausta.

Pistorasiassa ei ole jannitetta.

Kytke toinen laite pistorasiaan
varmistaaksesi, etté siind on
jannitetta. Jos néin ei ole, tarkista
katkaisija ja sulakkeet.

Laitetta ei ole kdynnistetty.

Varmista, etta virtajohto on kytketty
verkkovirtaan.

Tyhjidpussia ei ole asetettu oikein.

Varmista, etta tyhjidpussi asetetaan
tyhjickammioon avoin paa alaspain.

Kansi ei ole lukittu oikein.

Paina kannen molemmat sivut alas ja
varmista, ettd molemmat lukot
napsahtavat paikalleen.

lima ei poistu tyhjidpussista.

Tyhjiopussi ei ole ilmatiivis.

Varmista, ettei tyhjidpussissa ole
aukkoja, taitoksia, ryppyja tai reikia.

Saumauksen tiivisteet ovat viallisia.

Varmista, ettd saumauksen tiivisteet
eivat ole irronneet, kuluneet tai
halkeilleet.

Neste estaa tyhjidpussin sulkemisen.

Avaa tyhjidpussi ja pyyhi tyhjiopussin
yldosa sisapuolelta.

Pussiin on paassyt taas ilmaa.

Tyhjiépussia ei ole suljettu oikein.

Varmista, ettei saumassa ole reikia,
ryppyija tai nestetta. Avaa tyhjiopussi
ja sulje se uudelleen tai kdyta uutta
tyhjiopussia.

Saumanauha on marka tai likainen.

Puhdista saumanauha.

Saumauksen tiivisteet ovat viallisia.

Varmista, ettd saumauksen tiivisteet
eivat ole irronneet, kuluneet tai
halkeilleet.

Neste estaa tyhjidpussia
sulkeutumasta kunnolla.

Avaa tyhjiopussi ja pyyhi tyhjidpussin
yldosa sisapuolelta.

Tyhjiopussi ei sulkeudu.

Tyhjidpussi ei ole ilmatiivis.

Varmista, ettei saumausalueella ole
aukkoja, taitoksia, ryppyja tai reikia.

Neste estaa tyhjidpussia
sulkeutumasta kunnolla.

Avaa tyhjiopussi ja pyyhi tyhjiopussin
yldosa sisapuolelta.

Tyhjidpussia ei ole asetettu oikein.

Varmista, etta tyhjidpussi asetetaan
tyhjickammioon avoin paa alaspain.




7 Havittaminen

e Varmista, etta havitat tuotteen paikallisten maaraysten
mukaisesti. Ala polta tuotetta.

8 Tekniset tiedot

Tekniset tiedot Arvo

Nimellisjannite 230V
Raivausleveys 30cm
Aénitaso 65 dB
Kaapelin pituus 90 cm
Mitat (PxL x S) 37x10,5x72cm
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1 Introduction

1.1 Le produit

Le produit est une scelleuse sous vide a 4 modes
différents.

1.2 Utilisation prévue
e Le produit est uniqguement destiné a un usage
domestique et équivalent, notamment :

cuisines du personnel dans les environnements
de travail

fermes

par des clients dans des hétels, motels et autres
environnements résidentiels

chambres d'hotes.

1.3 Symboles

Lisez attentivement le mode d'emploi
.Q et veillez a bien en comprendre les
w instructions avant d'utiliser le produit.
Conservez le mode d'emploi pour toute
référence ultérieure.

D Double isolation (classe de sécurité 1),
ne nécessite pas de mise a la terre.

Ce produit est conforme aux directives et
réglementations européennes en vigueur.

Ef Recycler comme déchet électrique.

1.4 Présentation du produit
Figure 1

1. Bande de scellage

Verrouillage

Joint d'étanchéité

Bande de scellage avec chauffe
Chambre a vide

Bouton de déverrouillage

Coupe-sacs sous vide

® N o o s wN

Stockage pour coupe-sacs sous vide
Boutons

9. Aliments secs

10.  Aliments humides

M. Scellage uniquement

12. pulsations

13.  Annuler




2 Sécurité
2.1 Définitions relatives a la sécurité

A Avertissement ! Le non-respect de ces
instructions induit un risque de mort ou de blessure.

A Attention ! Le non-respect des présentes
instructions induit un risque d'endommagement du
produit, de tout autre matériel ou de la zone adjacente.

Remarque ! Informations nécessaires dans une situation
donnée.

2.2 Consignes de sécurité pour
le fonctionnement

A Attention ! Le non-respect de ces instructions peut
entrainer un risque de mort ou de blessures.

e Veuillez lire et respecter les instructions
d'avertissement avant |'utilisation.

e Ne trempez pas le produit dans l'eau.

o N'utilisez pas le produit sur des surfaces humides ou
chaudes, ou a proximité d'une source de chaleur.

e Ne tirez pas sur le cable d'alimentation pour
débrancher le produit du secteur.

e Le produit est doté d'un cordon d'alimentation court
pour éviter tout coincement ou trébuchement.

e Si une rallonge est utilisée, assurez-vous qu'elle ne
pend pas du bord d'une table ou d'un plan de travail.

e Si une rallonge est utilisée, assurez-vous que la valeur
nominale de la rallonge et la valeur nominale sur
I'étiquette du produit correspondent.

e L'emballage sous vide n'est pas une alternative a la
réfrigération ou a la congélation. Les aliments qui
doivent étre réfrigérés doivent toujours étre réfrigérés
ou congelés une fois emballés sous vide.

e Le scellage sous vide n'empéche pas le
développement de moisissures.

o Nutilisez pas le produit si vous étes fatigué(e), malade
ou en état d'ébriété. Cela diminuera votre vision, votre
vigilance, votre coordination et votre jugement.

e Ne laissez pas des enfants ou des personnes utiliser le
produit sans en avoir une connaissance adéquate.

o Ne laissez pas les enfants jouer avec le produit.

e Le produit doit étre surveillé pendant son
fonctionnement lorsqu'il est utilisé a proximité
d'enfants.

e N'utilisez pas le produit s'il est endommagé.
e Napportez aucune modification au produit.

e Utilisez le produit uniquement pour sa fonction spécifiée.

3 Utilisation

3.1 Pour préparer des aliments pour
I'emballage sous vide

A Attention ! Seuls des aliments frais peuvent

étre emballés sous vide. L'emballage sous vide n'arréte
pas un processus de détérioration qui a commencé.
Des moisissures et des micro-organismes peuvent
encore se développer dans un environnement a faible
teneur en oxygene.

3.1.1 Pour préparer la viande et le poisson

Trop d’humidité et de jus d'aliments compliquent la
fermeture du sac sous vide. Pour |'éviter :

e Congelez la viande et le poisson pendant 1a 2 heures
avant de les emballer sous vide pour qu'ils conservent
leur jus et leur forme.

e Mettez une serviette en papier pliée dans le sac
sous vide entre les aliments et la zone d'étanchéité
pour absorber les jus au cours du processus
d’emballage sous vide.

3.1.2 Pour préparer le fromage

A Attention ! N'emballez pas sous vide les fromages
a pate molle en raison du risque de bactéries anaérobies.

e Faites en sorte que le sac sous vide soit plus long que
nécessaire et fermez-le aprés chaque utilisation.

3.1.3 Pour préparer les Iégumes

A Attention ! N'emballez pas sous vide les
champignons, les oignons et l'ail frais en raison du
risque de bactéries anaérobies.

e Leslégumes émettent naturellement des gaz.
Par conséquent, il est préférable de les conserver
dans le congélateur aprés emballage sous vide.

e Pour portionner les légumes, congelez-les pendant 1a
2 heures, puis séparez-les en portions dans les sacs
sous vide.

e Blanchissez les légumes avant de les emballer sous
vide afin qu'ils conservent leur saveur, leur couleur et
leur texture.
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n Mettez les légumes dans de I'eau frémissante ou
passez-les au micro-ondes, jusqua ce qu'ils soient
cuits, mais encore croquants.

Remarque ! La durée de blanchimentestde 1a

2 minutes pour les Iégumes-feuilles et les pois, de 3
a 4 minutes pour les mange-tout, les courgettes en
tranches et les brocolis, d'environ 5 minutes pour les
carottes et de 7 a 11 minutes pour le mais en épi.

o Faites tremper les légumes dans de l'eau froide
pour arréter le processus de cuisson.

3.1.4 Pour préparer des aliments en poudre

e Placez I'emballage d'origine des aliments a l'intérieur
du sac sous vide lorsque des aliments en poudre, par
exemple de la farine, sont emballés sous vide. Dans le
cas contraire, la poudre peut pénétrer dans le produit
et 'endommager.

3.1.5 Pour préparer des liquides

e Congelez les liquides, par exemple, dans une
casserole, un moule a pain ou un bac a glagons
jusqu'a ce qu'ils soient solides avant de les emballer
sous vide.

3.2 Guide des boutons

Bouton Description

«Dry » Appuyez sur le bouton pour emballer
(sec) sous vide les aliments secs.
« Moist » Appuyez sur le bouton pour emballer
(humide) sous vide les aliments humides.
« Seal » Appuyez sur le bouton pour sceller des
(scellage)  sacs sous vide de taille personnalisée ou
pour sceller un sac sous vide sans vide.
« Pulse » Cette fonction est utilisée pour contréler
(pulsation) : le processus de vide, par exemple lors de
l'emballage d'aliments délicats ou juteux.
« Cancel » | Appuyez sur le bouton pour arréter le
(annuler) fonctionnement du produit.

3.3 Pour réaliser des sacs sous vide
de taille personnalisée

Le produit dispose d'une lame d'enlévement qui peut étre
utilisée pour couper les sacs sous vide a la longueur
applicable.

n Placez le produit sur une surface plane et
branchez-le au secteur.

Ouvrez le couvercle et placez une extrémité du sac
sous vide sur la bande de scellage.

Fermez le couvercle et appuyez sur les deux cotés
pour que les deux verrous s'enclenchent.

scellage s'allume pendant le processus.

Quand l'indicateur de scellage se déclenche,
appuyez sur les boutons de déverrouillage des
deux cotés du produit.

(2
©
O Appuyez sur le bouton « SEAL ». Lindicateur de
(5
(6

Remplissez le sac sous vide et fermez-le.

3.4 Pour emballer des aliments
sous vide

0 Glissez les aliments a emballer sous vide dans un
sac sous vide.

Remarque ! Laissez au moins 5 cm entre le contenu et le
haut du sac sous vide.

e Placez le produit sur une surface plane et
branchez-le au secteur.

e Placez I'extrémité ouverte du sac sous vide dans
la chambre a vide.

O Fermez le couvercle et appuyez sur les deux cotés
pour que les deux verrous s'enclenchent.

e Appuyez sur le bouton approprié pour démarrer
le processus d'emballage. L'indicateur du mode
sélectionné s'allume. Voir 3.2 Guide des boutons”

ala page 48.

G Lorsque l'indicateur s'éteint, appuyez sur les
boutons de déverrouillage des deux cotés du
produit et retirez le sac sous vide.

3.5 Pour utiliser le mode de pulsation

Le processus de vide normal provoque une pression
élevée dans le sac sous vide. En mode de pulsation, le
temps de mise sous vide et la pression sont contrdlés.
Cela permet d'éviter la destruction des aliments délicats
et que le liquide soit aspiré hors des aliments.

c Mettez les aliments a emballer dans un sac
sous vide.



Remarque ! Laissez au moins 5 cm entre le contenu et
le haut du sac sous vide.

e Placez le produit sur une surface plane et
branchez-le au secteur.

e Placez I'extrémité ouverte du sac sous vide dans
la chambre a vide.

° Fermez le couvercle et appuyez sur les deux cotés
pour que les deux verrous s'enclenchent.

e Appuyez sur le bouton « PULSE » et maintenez-le
enfoncé jusqu'a ce que le sac sous pression
atteigne la pression applicable.

e Appuyez sur le bouton « SEAL » pour sceller le sac
sous vide. Lindicateur de scellage s'allume.

e Lorsque l'indicateur de scellage s'éteint, appuyez

sur les boutons de déverrouillage des deux cotés
du produit et retirez le sac sous vide.

3.6 Pour cuire et décongeler des
aliments emballés sous vide

A Attention ! Ne décongelez pas les aliments
périssables a température ambiante, mais au
réfrigérateur ou au micro-ondes.

Les aliments peuvent étre cuits et décongelés dans le
sac sous vide.

e Percez le sac sous vide pour libérer I'air chaud avant
de le mettre au micro-ondes.

e Lorsque vous décongelez des aliments dans l'eau,
assurez-vous que la température de l'eau est
inférieure a 75 °C.

4 Stockage

e Sile produit n'est pas utilisé pendant une période
prolongée, rangez-le dans un endroit propre et sec,
hors de portée des enfants et des animaux
domestiques.

e Gardez le couvercle du produit déverrouillé lorsqu'il
n'est pas utilisé.

5 Maintenance

A Attention ! L'entretien et les réparations doivent
étre effectués par du personnel agréé.

A Attention ! Débranchez le produit du secteur avant
de nettoyer ou d'effectuer la maintenance du produit.

5.1 Pour nettoyer le produit

A Attention ! Ne plongez pas le produit dans I'eau et
veillez a ce que de l'eau ne s'infiltre pas dans le produit
lors du nettoyage.

A Attention ! N'utilisez pas de produits abrasifs pour
nettoyer le produit.

c Nettoyez la surface extérieure du produit avec
un chiffon humide. Si nécessaire, utilisez un
détergent doux.

Nettoyez la chambre a vide des résidus liquides
et alimentaires a l'aide d'un chiffon humide et
de liquide vaisselle.

essuie-tout.

e Nettoyez I'intérieur du produit a l'aide d'un

Essuyez bien toutes les piéces.
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6 Dépannage

Probléme

Le produit s'arréte pendant le
fonctionnement.

Cause possible

La protection contre la surchauffe est
activée.

Tache

Laissez refroidir le produit pendant
5 minutes puis poursuivez.

Rien ne se passe quand
j'appuie sur le bouton de mode.

Le produit n'est pas connecté a la prise
de courant.

Assurez-vous que le cable d'alimentation
est branché au secteur.

Le céble d'alimentation est endommaggé.

Vérifiez que le cable d'alimentation n'est
pas endommagé. Référez-vous au
personnel agréé pour la réparation.

La prise de courant n'est pas sous
tension.

Branchez un autre appareil a la prise
pour vous assurer qu'elle est sous
tension. Dans le cas contraire, vérifiez
le disjoncteur et les fusibles de
I'habitation.

Le produit n'est pas démarré.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation est branché au secteur.

Le sac sous vide n'est pas installé
correctement.

Assurez-vous que le sac sous vide est
placé avec I'extrémité ouverte vers le
bas dans la chambre a vide.

Le couvercle n'est pas correctement
verrouillé.

Appuyez sur les deux cotés du
couvercle et assurez-vous que les deux
verrous s'enclenchent.

L'air n'est pas aspiré du sac
sous vide.

Le sac sous vide n'est pas hermétique.

Assurez-vous qu'il n'y a pas d'espaces,
de plis ou de trous dans le sac sous
vide.

Les joints d'étanchéité sont défectueux.

Assurez-vous que les joints d'étanchéité
ne sont pas laches, usés ou fissurés.

Du liquide empéche le scellage du sac
sous vide.

Ouvrez le sac sous vide et essuyez le
haut a l'intérieur du sac.

Lair s'est infiltré a nouveau
dans le sac.

Le sac sous vide n'est pas scellé
correctement.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de trous, de
plis ou de liquide dans le joint. Ouvrez le
sac sous vide puis refermez-le, ou
utilisez-en un nouveau.

La bande de scellage est humide ou sale.

Nettoyez la bande de scellage.

Les joints d'étanchéité sont défectueux.

Assurez-vous que les joints d'étanchéité
ne sont pas laches, usés ou fissurés.

Du liquide empéche le scellage du sac
sous vide.

Ouvrez le sac sous vide et essuyez le
haut a l'intérieur du sac.

Le sac sous vide ne se scelle
pas.

Le sac sous vide n'est pas hermétique.

Assurez-vous qu'il n'y a pas d'espaces,
de plis ou trous dans la zone
d'étanchéité.

Du liquide empéche le scellage du sac
sous vide.

Ouvrez le sac sous vide et essuyez le
haut a l'intérieur du sac.

Le sac sous vide n'est pas installé
correctement.

Assurez-vous que le sac sous vide est
placé avec I'extrémité ouverte vers le
bas dans la chambre a vide.




7 Mise aurebut

e \eillez a respecter la réglementation locale quand vous
mettez le produit au rebut. Ne brilez pas le produit.

8 Données techniques

Spécifications Valeur

Tension nominale 230V
Largeur de travail 30cm
Niveau sonore 65 dB
Longueur de cordon 90 cm
Dimensions (LxIxP) 37x10,5x72cm
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1 Inleiding

1.1 Het product

Het product is een vacuiimsealer met 4 verschillende
standen.

1.2 Beoogd gebruik
e Het product is alleen voor huishoudelijk en
gelijkwaardig gebruik, bijvoorbeeld:
ruimten voor personeelskeukens in werkomgevingen
boerderijen

door klanten in hotels, motels en andere
woonomgevingen

bed & breakfast-omgevingen.

1.3 Symbolen

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig
.Q door en zorg ervoor dat u de instructies
& begrijpt voordat u het product gebruikt.

Bewaar de instructies voor toekomstig
gebruik.

Dubbele isolatie (veiligheidsklasse II),
D geen aarding nodig.

Dit product voldoet aan de geldende
EU-richtlijnen en -regelgeving.

Ef Recyclen als elektrisch afval.

1.4 Productoverzicht
Afbeelding 1

1. Afdichtstrip

Vergrendeling
Afdichtingspakking
Afdichtstrip met verwarming
Vacuiimkamer
Ontgrendelingsknop

Vacuiimzaksnijder

® N P oA wN

Opbergplek voor vaculimzaksnijder
Knopen

9. Droog voedsel

10. Vochtig voedsel

1. Alleen afdichten

12, Pulseren

13.  Annuleren



2 Veiligheid
2.1 Definities van veiligheid

A Waarschuwing! Als u zich niet aan deze
voorschriften houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

A Voorzichtig! Als u zich niet aan deze voorschriften
houdt, kan dat leiden tot schade aan het product, overige
materialen of de nabije omgeving.

Let op! Informatie die in bepaalde situaties noodzakelijk is.
2.2 Veiligheidsvoorschriften
voor gebruik

A Waarschuwing. Als u zich niet aan deze
voorschriften houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

e Lees en volg de waarschuwingsinstructies voor gebruik.

Laat het product niet weken in water.

Gebruik het product niet op natte of hete
oppervlakken of in de buurt van een warmtebron.

Trek niet aan de stroomkabel om de plug los te
koppelen van het stopcontact.

Het product heeft een kort netsnoer om te voorkomen
dat het blijft haken of dat iemand erover struikelt.

e Als er een verlengsnoer wordt gebruikt, zorg er
dan voor dat dit niet over de rand van een tafel of
werkblad hangt.

e Als u een verlengkabel gebruikt, zorg er dan voor dat
het aantal ampere van de verlengkabel overeenkomt
met het aantal ampere op het productlabel
overeenkomen.

Vaculimverpakken is geen alternatief voor koelen

of vriezen. Voedingsmiddelen die gekoeld moeten
worden, moeten na het vacutimverpakken nog steeds
gekoeld of ingevroren worden.

e Vacuiim sealen voorkomt de groei van schimmel niet.

Gebruik het product niet als u moe, ziek of onder
invioed bent. Dat vermindert uw gezichtsvermogen,
alertheid en codrdinatie- en beoordelingsvermogen.

Laat het product niet gebruiken door kinderen of
personen die het product niet kennen.

Laat kinderen niet met het product spelen.

Het product moet tijdens gebruik in de gaten worden
gehouden als het in de buurt van kinderen wordt
gebruikt.

e Gebruik het product niet als het beschadigd is.
e Breng geen wijzigingen aan in het product.

e Gebruik het product alleen voor de beoogde functie.

3 Gebruik

3.1 Voedsel voorbereiden
voor vacuiimverpakking

A Waarschuwing. Alleen vers voedsel mag vacuiim
worden verpakt. Vaculimverpakking stopt eenmaal
begonnen bederf niet. Schimmel en micro-organismen
kunnen nog steeds groeien in een zuurstofarme omgeving.

3.1.1 Vlees en vis bereiden

Te veel vocht en sappen in het voedsel maakt het moeilijk
om de vaculimzak te sluiten. Om dit te voorkomen:

e Vlees en vis 1-2 uur voordat u het vaculim verpakt,
invriezen zodat het voedsel zijn sappen en vorm
behouden.

e Leg een gevouwen papieren handdoek in de vaculimzak
tussen het voedsel en het sealgedeelte om de sappen te
absorberen tijdens het vacuiimverpakkingsproces.

3.1.2 Kaas bereiden

A Waarschuwing. Verpak zachte kazen niet
vacuiim vanwege het risico op anaerobe bacterién.

e Maak de vacuiimzak langer dan nodig en sluit de zak
na elk gebruik.

3.1.3 Groenten bereiden
A Waarschuwing. Verpak verse champignons, uien

en knoflook niet vaculim vanwege het risico op anaerobe
bacterién.

Groenten stoten van nature gassen uit. Daarom
kunnen ze na het vacuiimverpakken het best in de
vriezer worden bewaard.

e Om groenten in porties te verdelen vriest u ze 1-2 uur
lang in en verdeelt u ze vervolgens in maaltijdporties
in de vacuiimzakken.

Blancheer de groenten voordat u ze vacuiim verpakt,
zodat ze hun smaak, kleur en textuur behouden.

o Doe de groenten in kokend water of in de
magnetron, tot ze gaar zijn, maar nog wel knapperig.



Let op! De tijd om te blancheren varieert van 1-2 minuten
voor bladgroente en doperwten, 3-4 minuten voor
doperwten, gesneden courgette en broccoli, ongeveer

5 minuten voor wortelen en 7-11 minuten voor maiskolven.

e Week de groenten in koud water om het
kookproces te stoppen.

3.1.4 Poedervormig voedsel bereiden

e Doe de originele verpakking van het voedsel in
de vaculimzak wanneer poedervormig voedsel,
bijvoorbeeld meel, vacuiim wordt verpakt. Anders kan
het poeder in het product terechtkomen en schade
veroorzaken.

3.1.5 Vloeistoffen bereiden

e Vries vloeistoffen in bijvoorbeeld een pot, broodvorm
of ijsblokjesvorm tot ze stevig zijn voordat u ze vacuiim
verpakt.

3.2 Toetsengids
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‘Dry' Druk op de knop om droog voedsel
(Droog) vaculim te verpakken.

‘Moist' Druk op de knop om vochtig voedsel
(Vochtig) vaculim te verpakken.

‘Seal' Druk op de knop om een vacuiimzak op
(Sealen) maat te sealen of om een vacuiimzak

zonder vaculim te sealen.

'Pulse’ De functie wordt gebruikt om het
(Pulseren)  vaculimproces te regelen, bijvoorbeeld
bij het verpakken van delicaat of sappig
voedsel.

'Cancel' Druk op de knop om de werking van
(Annuleren) : het product te stoppen.

3.3 Om vacuiimzakken op maat
te maken

Het product heeft een afnamesnijder waarmee de
vacuiimzakken in de gewenste lengte kunnen worden
gesneden.

° Zet het product op een vlakke ondergrond en

sluit het aan op het stopcontact.

o Open het deksel en leg een uiteinde van de
vaculimzak op de afdichtstrip.

e Sluit het deksel en druk beide zijden naar beneden
zodat beide vergrendelingen vastklikken.

O Druk op de knop 'SEAL' (SEALEN). De seal-
indicator gaat branden tijdens het sealproces.

e Druk aan beide zijden van het product op de
ontgrendelknoppen wanneer de seal-indicator
uitgaat.

e Vul de vacuiimzak en sluit hem af.

3.4 Voedsel vacuiim verpakken

0 Doe het voedsel dat vaculim verpakt moet worden
in een vaculimzak.

Let op! Laat minstens 5 cm ruimte tussen de inhoud en
de bovenkant van de vacuiimzak.

e Zet het product op een vlakke ondergrond en sluit
het aan op het stopcontact.

O Plaats het open uiteinde van de vacuiimzak in de
vaculimkamer.

O Sluit het deksel en druk beide zijden naar beneden
zodat beide vergrendelingen vastklikken.

e Druk op de knop die van toepassing is om het
verpakkingsproces te starten. De indicator voor de
geselecteerde modus licht op. Zie '3.2 Toetsengids'’
op pagina 54..

0 Als de indicator uitgaat, drukt u op de
ontgrendelknoppen aan beide zijden van het
product en verwijdert u de vacuiimzak.

3.5 De pulsmodus gebruiken

Het normale vaculimproces veroorzaakt een hoge druk

in de vacuiimzak. In de pulsmodus worden de vacutimtijd
en -druk geregeld. Dit voorkomt dat delicaat voedsel wordt
vernietigd en dat de vloeistof uit het voedsel wordt gezogen.

o Doe het te verpakken voedsel in een vaculimzak.

Let op! Laat minstens 5 cm ruimte tussen de inhoud en
de bovenkant van de vaculimzak.

e Zet het product op een vlakke ondergrond en sluit
het aan op het stopcontact.

e Plaats het open uiteinde van de vacuiimzak in de
vaculimkamer.



° Sluit het deksel en druk beide zijden naar beneden
zodat beide vergrendelingen vastklikken.

e Houd de knop 'PULSE' (PULSEREN) ingedrukt
totdat de vaculimzak de juiste druk heeft.

G Druk op de knop 'SEAL (SEALEN) om de vaculiimzak
te sealen. De seal-indicator gaat branden.

e Als de sealindicator uitgaat, drukt u op de
ontgrendelknoppen aan beide zijden van het
product en verwijdert u de vacuiimzak.

3.6 Vacuiimverpakt voedsel koken
en ontdooien

A Waarschuwing. Ontdooi bederfelijk voedsel niet
op kamertemperatuur, maar in de koelkast of magnetron.

Het voedsel kan worden gekookt en ontdooid in de
vaculimzak.

e Prik in de vaculimzak zodat er warme lucht vrijkomt
voordat u hem in de magnetron stopt.

e Zorg er bij het ontdooien van voedsel in water voor dat
de temperatuur van het water lager is dan 75 °C.

4 Opbergen

o Als het product gedurende lange tijd niet wordt gebruikt,
bewaar het dan in een schoon en droog gebied waar
kinderen en huisdieren geen toegang hebben.

e Houd het deksel van het product ontgrendeld
wanneer het niet in gebruik is.

5 Onderhoud

A Waarschuwing. Onderhoud en reparaties moeten
worden uitgevoerd door goedgekeurd personeel.

A Waarschuwing. Koppel het product los van het
stopcontact voordat u het schoonmaakt of er onderhoud
aan verricht.

5.1 Het product schoonmaken

A Voorzichtig! Het product niet weken in water
en ervoor zorgen dat er geen water in komt als u het
schoonmaakt.

A Voorzichtig! Gebruik geen schuurmiddelen om
het product te reinigen.

O 0 0 ©

Reinig de buitenkant van het product met een
vochtige doek. Gebruik indien nodig een mild
schoonmaakmiddel.

Ontdoe de vacuiimkamer van vloeistof- en
etensresten met een vochtige doek en afwasmiddel.

Maak de binnenkant van het product schoon met
keukenpapier.

Droog alle onderdelen grondig.
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6 Problemen oplossen

Probleem

Het product stopt tijdens gebruik.

Mogelijke oorzaak

De oververhittingsbeveiliging is
geactiveerd.

Oplossing

Laat het product 5 minuten afkoelen
en ga dan verder met het gebruik.

Er gebeurt niets wanneer de
modusknop wordt ingedrukt.

Het product is niet aangesloten op
het stopcontact.

Zorg ervoor dat het netsnoer is
aangesloten op het elektriciteitsnet.

De voedingskabel is beschadigd.

Controleer de voedingskabel op
beschadigingen. Raadpleeg bevoegd
personeel voor reparatie.

Het stopcontact staat niet onder
spanning.

Sluit een ander apparaat aan op het
stopcontact om te controleren of er
spanning op staat. Zo niet, controleer
dan de stroomonderbreker en
zekeringen in huis.

Het product is niet gestart.

Zorg ervoor dat het netsnoer is
aangesloten op het elektriciteitsnet.

De vaculimzak is niet goed
geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de vacuiimzak met
de open kant naar beneden in de
vaculimkamer wordt geplaatst.

Het deksel is niet goed vergrendeld.

Duw beide kanten van het deksel
naar beneden en zorg ervoor dat
beide vergrendelingen vastklikken.

De lucht wordt niet uit de vaculimzak
gezogen.

De vacuiimzak is niet luchtdicht.

Zorg ervoor dat er geen openingen,
vouwen, kreukels of gaten in de
vaculimzak zitten.

De pakkingen zijn defect.

Controleer of de pakkingen niet
loszitten, versleten of gebarsten zijn.

Vloeistof voorkomt dat de vacuiimzak
dicht gaat.

Open de vaculimzak en veeg de
bovenkant in de vaculimzak schoon.

Er is weer lucht in de zak gesijpeld.

De vacuiimzak is niet goed geseald.

Zorg ervoor dat er geen gaten,
rimpels of vloeistof in de afdichting
zit. Open de vaculimzak en sluit hem
opnieuw af, of gebruik een nieuwe
vacuiimzak.

De afdichtstrip is nat of vuil.

Maak de afdichtstrip schoon.

De pakkingen zijn defect.

Controleer of de pakkingen niet
loszitten, versleten of gebarsten zijn.

Vloeistof zorgt ervoor dat de
vacuiimzak niet goed sluit.

Open de vaculimzak en veeg de
bovenkant in de vaculimzak schoon.

De vaculimzak sluit niet.

De vacuiimzak is niet luchtdicht.

Zorg ervoor dat er geen spleten,
vouwen, kreukels of gaten in het
afdichtingsgebied zitten.

Vloeistof zorgt ervoor dat de
vacuiimzak niet goed sluit.

Open de vaculimzak en veeg de
bovenkant in de vaculimzak schoon.

De vaculimzak is niet goed
geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de vaculimzak met
de open kant naar beneden in de
vaculimkamer wordt geplaatst.




7 Afvoeren

e Volg de lokale voorschriften wanneer u het product
afvoert. Verbrand het product niet.

8 Technische gegevens

Specificatie Waarde

Nominale spanning 230V
Werkbreedte 30cm
Geluidsniveau 65 dB
Snoerlengte 90 cm
Afmetingen (LxBxD) 37x10,5x72xcm
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