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1 Introduction

1.1 Product description

The product is an air fryer with 360° air circulation
system and a digital display.

1.2 Intended use

The product is used to cook, bake or heat food. The
product let you prepare food with reduced amount of oil.

1.3 Symbols

Read the operating instructions carefully
.& and make sure that you understand the
& instructions before you use the product.
Save the instructions for future reference.

! !II
Approved for food contact.

Warning! Hot surface.

This product complies with applicable EU
directives and regulations.

E Recycle as electrical waste.

1.4 Product Content
1. Airfryer

Mesh tray

Baking pan

Skewer

2

3

4

5. Skewer holder
6. Mesh rotisserie basket
7. Rotisserie fork

8. Rotisserie screw

9. Rotisserie shaft

10. Rotisserie fetch tool
Figure 1

1. Airinlet vent

12. Oven

13. Oven door

14.  Air outlet vent

15.  Power plug




2 Safety
2.1 Safety definitions

A Warning! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

A Caution! If you do not obey these instructions,
there is a risk of damage to the product, other materials
or the adjacent area.

Note! Information that is necessary in a given situation.

2.2 Safety instructions for operation

A Warning! If you do not obey these instructions,
there is a risk of death or injury.

e Read the warning instructions that follow before you
use the product.

e Do not use the product if you are tired, ill or under the

influence of alcohol, drugs or medicine. This has a
negative effect on your vision, alertness, coordination
and judgement.

e This product can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the product. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

e Keep the product and its cable out of reach of children

less than 8 years.
e Do not use the product if it is damaged.
e Do not modify the product.

o The product must only be used for its intended
purpose.

e Do not use the product outdoors.

e The product is not intended for industrial or
commercial use.

e Do not immerse or rinse the product in water or any
other liquid.

e Do not use the product near water or naked flames.

e Do not touch any part of the product with wet hands
or wet part of the body.

e Put the product on a level, stable and heat resistant
surface.

Some parts of the product becomes hot when in use.
Do not touch hot parts.

Do not move the product when it is in use.

Keep your hands and the rest of your body away from
the hot air outlets. Risk of burn injury.

Do not use the product if any parts are missing.
Contact the retailer if any parts are missing.

Do not attempt to repair the product. If the product is
damaged or does not operate correctly, it must be
repaired by an authorized service center.

Do not dismantle the product.
Do not let children play with the product.

Keep the packaging material out of the reach of
children. Risk of suffocation.

Only use recommended parts and accessories.

Connect the product only to a correctly earthed power
outlet. Refer to an authorized electrician if in doubt.

Make sure that the power voltage corresponds to the
rated voltage on the type plate. Refer to an authorized
electrician if in doubt.

If the plug does not fit the socket, refer to an
authorized electrician.

Connect the product to a separate power circuit.

Do not let the power cable hang over the edge of a
table or worktop.

Do not carry or pull the product by the power cable.
Do not pull the power cable to pull out the plug.

Do not put the product or the power cable on or near
hot surfaces.

Make sure that there is free space for the circulation of
air on all sides of the product.

Do not put any objects on top of the product.
Make sure that the air inlet and outlet are not blocked.

Make sure that no flammable material comes into
contact with the product.

Do not use an extension cable or power strip.

Do not use an external timer or separate remote
control with the product.

Do not leave the product unattended when it operates.

Pull out the plug immediately if the product starts to
smoke.



Pull out the plug when the product is not in use.

Pull out the plug before you clean or do maintenance.

Let the product become completely cool before you
touch it, clean it or do maintenance.

Let the product become completely cool before you
store it.

3 Operation

3.1 To do before you operate the
product

Place the product on a level, dry and heat-resistant
surface.

Make sure that there is sufficient space on all sides of
the product, at least 20 cm on all sides and 50 cm on
top.

Unwind the power cable and plug it in.

3.1.1 To do before the product is used for the
first time

e Remove all packaging materials.

e Clean the outside of the product with a damp cloth.

e Clean the rotisserie accessories and the fryer rack
with hot water and liquid soap.

e Pre heat the product at 200°C for 5~10 minutes to burn
off the protective oil coating.

Note! It is normal that the product smell and smoke
when oil coating is burned.

o After the product has become cool, clean the it again.

3.2 To operate the product

A Warning! Hot surface! Use protective gloves when
you put in and take out food from the oven.

A Caution! Do not overfill trays, there is a risk that
food catch fire if it touches the hot element.

3.2.1 Control panel

A. Lightindicator: the lamp will blink in sequence
during the operation and will continue blinking
20 seconds after the product has been
stopped

Display
Temperature selector button (+/-)

Time selector button (+/-)

French fry
Roast
Fish
Shrimp

T o mm

Pizza

—

Drumstick
Cake

Chicken
Dehydrator
Re-heat button
Light button

Power button

ooz X

Rotation button: push this button to activate
the rotisserie mode

3.3 Operation

Note! If you are going to use the mesh tray, put the
baking tray at the bottom of the oven to catch excessive
liquids that drips from the food.

Note! If you are going to use the rotisserie, refer to 3.4 To
use the rotisserie” on page 11

n Push the power button to start the product, the
light and the control panel will lit after you pushed
the button.

9 Set the temperature to 200°C and set the time to
5-10 minutes to pre-heat the oven.

Push the power button to start the operation.
Put the ingredients on the tray.

Select a pre-set program or set the temperature
and time, push the power button. Refer to “3.3.1

Pre-set cooking programs” on page 11

When you hear the timer bell the set time has
elapsed.

Do a check if the ingredients are cooked. If not,
put it back and set the timer for a few extra
minutes.

©O 0606 60600

When the batch of ingredients is done, stop the
product and let it become cool.



3.3.1 Pre-set cooking programs

Note! Cooking time for different ingredients will vary
depending on the weight. Use a meat thermometer to
check the internal temperature of the meat.

o The default temperature is 180 °C and the default time
is 15 minutes.

o The information in the table is for reference only.

Pre-set Temperature Time(mind)
Button (§(®)
French fry 200 15
Roast 175 25
Fish 165 15
Shrimp 160 12
Pizza 180 15
Chicken 185 40
Baking 160 30
Rotisserie 190 30/ split rotation
Dehydrator* 30 (30-80°C) 120 (2-24h)
Reheat 115 12

*The settings for the dehydrator can be set from
30°C-80°C and the time can be set from 2 hours to 24
hours.

3.4 To use the rotisserie

Note! The rotation button can be used with any pre-set
program. The rotation icon will blink during use.

Figure 3
o Attach one fork on one end of the rotisserie shaft

and tighten the screw.

e Insert the food into the shaft and then attach the
other fork to the other end of the shaft, tighten the
screw.

o Use the fetch tool to put the food inside the

pre-heated oven. Refer t0"3.6 To use the rotisserie

fetch tool” on page 11.

° Select a pre-set program or set the temperature
and time. Push the rotation button.

3.5 To attach the skewer
Figure 4

o Insert the rotisserie shaft into the skewer holder
and tighten the screw on each side as shown in
the illustration.

e Insert the skewer through the hole and pinch the
end of the skewer so that the ending fit into the
slot.

3.6 To use the rotisserie fetch tool
Figure 5

A Warning! Different parts of the product become
extremely hot during use. Always use protective gloves
when touching hot surfaces.

3.6.1 To putin the rotisserie inside the oven

o Hook the fetch tool into the grooves under the
rotary shaft. Make sure that the hooks are
correctly attached into the groove before you lift
the rotisserie accessory.

o Insert the left side of the rotary shaft first into the
rotary bracket inside the oven. Make sure that the
rotary shaft is correctly attached to engage the
rotation.

o Put the right side of the rotary shaft into the right
rotary bracket inside the oven. Unhook the fetch
tool and take it out.

3.6.2 To take out the rotisserie from the oven

o Hook the fetch tool into the grooves under the
rotary shaft. Make sure the hook is correctly
attached into the grooves before you lift the
rotisserie accessory.

o Lift the right side of the rotisserie fetch tool at a
slight angle and move it slightly to the right.

o Lift the left side of the rotary shaft until it slides out
of the shaft bracket.

O Take out the rotisserie carefully out of the oven.



o

3.7 To use the dehydrator

The temperature and the time for the dehydrator can be
set from 30°C-80°C and 2 hours-24 hours.

° Cut the food into smaller pieces and spread them
on the mesh trays.

o Put the mesh trays inside the oven.

e Push the dehydrator button to select the pre-set
mode or set the applicable temperature and time
using the temperature and time selector buttons.

3.8 Overheating protection
The product is equipped with an overheating protection.

If the inner temperature of the control system fails the
overheating protection system will be activated.

c To reset the product, pull out the electric plug and
wait until the product become cool.

o When the product has become cool, connect the
plug and start the product again.

3.9 Internal light

The product is equipped with internal light to help you
check the cooking progress during use.

e Push the button to turn on the light.

Note! If the door is open the cooking process will pause
and the light will be lit.

3.10 Tips

e Add some oil on the ingredients for a crispier result.

e Shake or turn the ingredients halfway during cooking
time to optimize the end result. This can also prevent
unevenly cooked ingredients.

e The cooking time depends on the amount of food, the
size of the pieces and the temperature. In general the
cooking time is shorter than in a conventional oven.
Begin with short cooking times, and then gradually
increase if necessary.

e To cook the ingredients evenly, stir the food now and
then with a plastic or wooden utensil.

e Check the food regularly and stop the product if it is
cooked, even if the program has not finished.

e Put the baking pan at the bottom of the oven when
roasting meat to catch all the dripping liquid from the
meat.

4 Storage

A Warning! Let the product become completely cool
before you store it.

e If the product is not going to be used for a long period
of time, store the product in a clean and dry place, out
of the reach of children and pets.

5 Maintenance

A Warning! Do not immerse the product, the power
cable or plug in water or any other liquid. Water that gets
into the product can result in electric shock or fire.

A Caution! Do not use harsh and abrasive cleaners,
scouring pads or steel wool to clean the product as they
can cause damage.

5.1 To clean the product

A Caution! Only the accessories are dishwasher safe.
e Always clean the product after use.

n Pull out the plug and let the product become
completely cool before you clean it.

e Clean the accessories with hot water, washing-up
liquid and a sponge. Do not use a stiff brush, this
can damage the surface.

e If dirt is stuck to the mesh rack or rotisserie basket,
soak the accessories in hot water and add some
washing-up liquid. Let them soak for about 10
minutes or until the dirt has soften and is easier to
remove.

° Wipe the outside and the inside of the product
with a cloth moistened with water and mild soap.



6 Troubleshooting

Problem Possible cause Action

The power plug is not connected to

the power outlet. Connect the power plug.

. Select a cooking mode or set the
The cooking mode has not been . .
set temperature and time applicable for the food

The product does not start. to be prepared.

The oven door s not correctly
installed in the compartment.

Make sure that the oven door is closed.

The power button has not been .
P Push the power button to start the cooking.

pushed.
There are too much food on the tray = Do not overfill the trays or the rotisserie
or inside the rotisserie basket. basket.
. The temperature is too low or the Select the correct temperature and cooking
The food is not fully or L . . )
cooking time is too short. time for the ingredients to be prepared.

unevenly cooked.
Pull out the tray half way during the cooking

time, turn or shake the food and put it back
again to continue cooking.

Some food need to be turned or
shake during cooking.

A little smoke is normal, if excess smoke

The ingredients to be prepared comes out from the product, stop the
contains too much oil. product immediately and check the source
The product emit smokes. of the smoke.

The baking tray contains oil from
previous cooking or the inside of
the oven is covered with oil.

Clean the baking trays and inside the
product after each use.

7 Disposal

71 Todiscard the product

e Make sure that you follow local regulations when you
discard the product. Do not burn the product.

8 Technical data

Specification Value

Rated voltage 230V ~ 50 Hz
Output 1800 W

::;v;zr consumption in standby 02W

Time needed to reach the low .

power mode 1 min

Volume 2L
Temperature range 80-200°C
Cooking time range 1min - 90 min
Dimensions WxHxD 31x34x375cm
Cable length 80 cm

Weight 58 kg
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1 Inledning
1.1 Produktbeskrivning

Produkten ar en varmluftsfritds med 360°
luftcirkulationssystem och en digital display.

1.2 Avsedd anvandning

Produkten anvénds for att tillaga, baka eller varma mat.
Produkten gor att du kan laga mat med en mindre
maéngd olja.

1.3 Symboler

Lés bruksanvisningen noggrant och se
till att du forstér instruktionerna innan
du borjar anvanda produkten. Spara
bruksanvisningen for framtida bruk.

ig.

Godkand for kontakt med livsmedel.

o4l

Varning! Varm yta.

Denna produkt uppfyller tillampliga
EU-direktiv och -bestammelser.

C€

)74

Atervinns som elektroniskt avfall.

1.4 Produktoversikt
1. Varmluftsfritos
Nétbricka

Bakform

Spett

Spetthéllare

Natkorg for rotisseri
Rotisserigaffel

Rotisseriskruv
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Rotisseriaxel

10. Lyftverktyg for rotisseri

1. Luftintagsventil
12. Ugn

13.  Ugnslucka

14.  Luftutslappsventil
15.  Kontakt




2 Sakerhet
2.1 Sikerhetsdefinitioner

A Varning! Om du inte féljer dessa instruktioner finns
det risk for personskador.

A Forsiktighet! Om du inte foljer dessa instruktioner
finns det risk att du skadar produkten, andra material
eller det narliggande omradet.

Obs! Information som &r nédvandig i en specifik situation.

2.2 Sdakerhetsinstruktioner for
anvindning

A Varning! Om du inte foljer dessa instruktioner finns
det risk for personskador eller dodsfall.

e Las varningsinstruktionerna nedan innan du anvénder
produkten.

e Anvand inte produkten om du é&r trétt, sjuk, eller ar
péverkad av alkohol, droger eller Iakemedel. Dessa har
en negativ paverkan pa din syn, uppmarksamhet,
koordination och omdéme.

e Produkten kan anvandas av barn fran &tta ars alder
och personer med fysiska, sensoriska och mentala
variationer eller bristande erfarenhet eller kunskaper
om de halls under uppsikt eller far instruktioner om hur
man anvéander produkten pé ett sakert satt och forstar
riskerna. Barn far inte leka med produkten. Rengoring
och anvandarunderhall ska inte utféras av barn om de
inte ar aldre an atta ar och star under uppsikt.

e Forvara produkten och dess sladd odtkomligt for barn
under &tta ar.

e Anvand inte produkten om den &r skadad.

e Gor inga dndringar pa produkten.

e Produkten far endast anvéandas for sitt avsedda a&ndamal.
e Anvand inte produkten utomhus.

e Produkten ar inte avsedd for industriell eller
kommersiell anvandning.

e Sank inte ned produkten i eller skdlj den med vatten
eller nd&gon annan véatska.

e Anvand inte produkten i narheten av vatten eller
Oppen eld.

e Ror inte vid ndgon del av produkten med vata héander
eller vata kroppsdelar.

e Placera produkten pa ett jamnt, torrt och
varmeresistent underlag.

Vissa delar av produkten blir varma nar den anvands.
Ror inte vid varma delar.

Flytta inte produkten nar den anvénds.

Hall hdnderna och resten av kroppen borta fran
varmluftsutslappet. Risk for brannskador.

Anvénd inte produkten om nagon del saknas. Kontakta
aterforséljaren om nagon del saknas.

Forsok inte att reparera produkten. Om produkten ar
skadad eller inte fungerar korrekt méste den repareras
av ett auktoriserat servicecenter.

Produkten far inte demonteras.
Lat inte barn leka med produkten.

Forvara forpackningsmaterialet utom rackhall for barn.
Risk for kvavning.

Anvand endast rekommenderade delar och tillbehor.

Anslut endast produkten till ett korrekt jordat eluttag.
Om du &r oséker, vand dig till en auktoriserad elektriker.

Kontrollera att natspanningen dverensstammer med
markspanningen pa typskylten. Om du ar osaker, vand
dig till en auktoriserad elektriker.

Om kontakten inte passar i uttaget, kontakta en
auktoriserad elektriker.

Anslut produkten till en separat stromkrets.

Lat inte stromkabeln hénga dver kanten pa ett bord
eller en bankskiva.

Bér eller dra inte produkten i stromkabeln.
Dra inte i sjalva stromkabeln for att dra ur kontakten.

Placera inte produkten eller stromkabeln pa eller i
narheten av varma ytor.

Se till att det finns fritt utrymme for luftcirkulation pa
alla sidor av produkten.

Lagg inte nagra foremal ovanpé produkten.
Se till att luftintaget och luftutsléppet inte &r blockerade.

Se till att inget brannbart material kommer i kontakt
med produkten.

Anvand inte forlangningskabel eller grenuttag.

Anvand inte en extern timer eller separat fjarrkontroll
tillsammans med produkten.

Lamna inte produkten utan uppsikt nér den &r igéng.

Dra omedelbart ut kontakten om produkten bérjar
ryka.

Dra ur kontakten nér produkten inte anvénds.



e Dra ut kontakten innan du rengér eller utfor underhall.

e Lat produkten svalna helt innan du ror vid den, rengér
den eller utfor underhall pa den.

e Lat produkten svalna helt innan du forvarar den.

3 Anvéandning

3.1 Innan du anvidnder produkten
e Placera produkten pa en jamn, torr och
varmeresistent yta.

e Se till att det finns tillrackligt med utrymme pa alla
sidor av produkten, minst 20 cm pé alla sidor och
50 cm ovanfor.

e Rulla ut stromkabeln och koppla in den.

3.1.1 Att gorainnan produkten anvinds for
forsta gangen

e Ta bort allt férpackningsmaterial.
e Rengor utsidan av produkten med en fuktig trasa.

e Rengor rotisseri-tillbehdren och fritosstallet med varmt
vatten och flytande tval.

e Forvarm produkten vid 200°Ci 5-10 minuter for att
branna bort den skyddande oljebelaggningen.

Obs! Det ar normalt att produkten luktar och ryker nar
oljebelaggningen branns bort.

o Nér produkten har svalnat rengér du den igen.

3.2 Att anvanda produkten

A Varning! Varm yta! Anvdnd skyddshandskar nar du
lagger i och tar ut mat fran ugnen.

A Férsiktighet! Overfyll inte brickorna eftersom det
finns risk att maten fattar eld om den kommer i kontakt
med det heta elementet.

3.2.1 Kontrollpanel

A. Ljusindikator: Lampan blinkar i sekvens under
driften och fortsatter att blinka 20 sekunder
efter att produkten har stoppats

Display
Temperaturvaljarknapp (+/-)
Lagesvaljarknapp (+/-)
Pommes frites

Stek

Fisk

Rakor

I ®omMmpow®

Pizza

). Kycklinglar

K. Mjuk kaka

L. Kyckling

M. Torkning

N.  Uppvarmningsknapp
0. Ljusknapp

P.  Strombrytare

Q

Rotationsknapp: Tryck pa knappen for att
aktivera rotisseri-laget

3.3 Anvandning

Obs! Om du ska anvanda nétbrickan, satt bakformen
langst ner i ugnen for att fanga upp 6verflodig vatska
som droppar fran maten.

Obs! Om du ska anvanda rotisseriet, se 3.4 Att anvénda
rotisseriet” pa sida 17

n Tryck pa stromknappen for att starta produkten,
lampan och kontrollpanelen tands nar du har
tryckt pa knappen.

Stall in temperaturen pa 200°C och stall in tiden
pé 5-10 minuter for att forvarma ugnen.

Tryck pa strombrytaren for att starta produkten.
Lagg ingredienserna pa brickan.
Valj ett forinstallt program eller stall in temperatur

och tid, och tryck pa stromknappen. Se "3.31
Eodrinstéllda matlagningsprogram” pé sida 16

Nar du hor timerklockan har den installda tiden
gatt ut.

© 0 000 O

Kontrollera om ingredienserna ér tillagade.
Om inte, lagg tillbaka dem och stall in timern
pé nagra minuter extra.

0 Nar ingredienserna &r klarar, stoppa produkten
och lat den svalna.

3.3.1 Forinstallda matlagningsprogram

Obs! Tillagningstiden for olika ingredienser varierar
beroende pa vikt. Anvand en stektermometer for att
kontrollera kottets innertemperatur.

e Standardtemperaturen dr 180°Coch standardtiden ar
15 minuter.



e Informationen i tabellen ar endast for referens.

nl::::ksrt:tp Tem(;:z;atur Tid (min.)
Pommes frites 200 15

Stek 175 25

Fisk 165 15

Rékor 160 12

Pizza 180 15
Kyckling 185 40
Bakning 160 30
Rotisseri 190 30/delad rotation
Torkning* 30 (30-80°C) 120 (2-24 timmar)
Uppvérmning 15 12

*Installningarna for torkning kan stallas in fran 30°C till
80°C och tiden kan stallas in fran 2 timmar till 24 timmar.

3.4 Att anvanda rotisseriet

Obs! Rotationsknappen kan anvdndas med alla forinstallda
program. Rotationsikonen blinkar under anvandning.

(Bild 3)

o Fast en gaffel pa ena anden av rotisseriaxeln och
dra at skruven.

e Tra p& maten pa axeln, fast sedan den andra
gaffeln i andra anden av axeln, och dra at skruven.

o Anvand lyftverktyget for att satta in maten i den
forvarmda ugnen. Se 3.6 Att anvanda lyftverktyget

for rotisseri” pa sida 17.

° Valj ett forinstallt program eller stall in temperatur
och tid. Tryck pa rotationsknappen.

3.5 Attfasta spettet
Bild 4
o Satt in rotisseriaxeln i spetthallaren och dra at

skruven pa varje sida enligt bilden.

e Stick in spettet genom hélet och nyp ihop &nden
pa spettet sa att anden passar i springan.

3.6 Att anvanda lyftverktyget for
rotisseri

Bild 5

A Varning! Vissa delar av produkten blir extremt
varma under anvandning. Anvand alltid skyddshandskar
vid beréring av heta ytor.

3.6.1 Sittinrotisserietiugnen

o Haka fast lyftverktyget i sparen under den
roterande axeln. Kontrollera att kroken &r korrekt
fast i sparet innan du lyfter rotisseri-tillbehoret.

e Satt forst in den vanstra sidan av den roterande
axeln i det roterande féastet i ugnen. Kontrollera att
den roterande axeln ar korrekt fast for att aktivera
rotationen.

o Satt in hoger sida av den roterande axeln i det
hogra roterande fastet i ugnen. Haka av
lyftverktyget och ta ut det.

3.6.2 Att ta utrotisseriet ur ugnen

o Haka fast lyftverktyget i sparen under den
roterande axeln. Kontrollera att kroken &r korrekt
fast i sparet innan du lyfter rotisseri-tillbehoret.

e Lyft den hogra sidan av lyftverktyget i en liten
vinkel och flytta det lite &t hoger.

e Lyft den vanstra sidan av den roterande axeln tills
den glider ut ur axelfastet.

° Ta forsiktigt ut rotisseriet ur ugnen.

3.7 Att anvidnda torkaren

Temperaturen och tiden for torkaren kan stallas in fran
30°C till 80°C och 2 timmar till 24 timmar.

o Skar maten i mindre bitar och bred ut dem pa
néatbrickorna.

o Satt in natbrickorna i ugnen.

e Tryck pa torkar-knappen for att vélja forinstéllt
lage eller stall in lamplig temperatur och tid med
hjélp av temperatur- och tidsvaljarknapparna.



3.8 Overhettningsskydd

Produkten &r utrustad med ett dverhettningsskydd.
Om styrsystemets innertemperatur blir for varm
aktiveras overhettningsskyddet.

° For att &terstalla produkten, dra ut kontakten och
vanta tills produkten har svalnat.

o Nar produkten har svalnat ansluter du kontakten
och startar produkten igen.

3.9 Invandig belysning

Produkten ar utrustad med invéndig belysning som
hjalper dig att kontrollera tillagningsforloppet under
anvéandning.

e Tryck pa knappen for att tdnda lampan.

Obs! Om ddrren ar 6ppen pausas tillagningsprocessen
och lampan ténds.

3.10 Tips

o Tillsatt lite olja pa ingredienserna for att fa ett
krispigare resultat.

e Skaka eller vand ingredienserna halvvags genom
tillagningstiden for att optimera slutresultatet. Detta
kan ocksa forhindra ojamnt tillagade ingredienser.

e Tillagningstiden beror p4 méngden mat, storleken pa
bitarna och temperaturen. | allménhet &r tillagningstiden
kortare &n i en vanlig ugn. Borja med korta
tillagningstider och 6ka sedan gradvis om det behdvs.

e For att tillaga ingredienserna jamnt, rér om maten da
och da med ett plast- eller traredskap.

e Kontrollera maten regelbundet och stoppa produkten
om den ér fardiglagad, dven om programmet inte har
avslutats.

o Satt bakformen langst ner i ugnen nér du steker kott
for att fanga upp all droppande vatska fran kottet.

4 Forvaring

A Varning! Lat produkten svalna helt innan du
férvarar den.

e Om produkten inte ska anvandas under en léngre tid
ska den forvaras pa en ren och torr plats, utom
rackhall for barn och husdjur.

5 Underhall

A Varning! Sank inte ned produkten, stromkabeln
eller kontakten i vatten eller ndgon annan vétska.

Om vatten tranger in i produkten kan det leda till
elektrisk chock eller brand.

A Forsiktighet! Anvand inte starka och slipande
rengoringsmedel, skursvampar eller stalull for att rengora
produkten eftersom de kan orsaka skador.

5.1 Attrengora produkten
A\ Forsiktighet! Endast tillbehéren tal maskindisk.

e Rengor alltid produkten efter anvandning.

a Dra ut kontakten och Iat produkten svalna helt
innan du rengor den.

9 Rengor tillbehdren med varmt vatten, diskmedel
och en svamp. Anvénd inte en hard borste, det
kan skada ytan.

e Om smuts har fastnat pa natbrickorna eller i
natkorgen for rotisseri, blotlagg tillbehdren i varmt
vatten och tillsatt lite diskmedel. Lat dem dra i ca.
10 minuter eller tills smutsen har mjuknat och ar
lattare att fa bort.

° Torka av utsidan av produkten med en trasa fuktad
med vatten och milt rengéringsmedel.



6 Felsdokning

Problem Majlig orsak Atgard

Kontakten ar inte korrekt ansluten till

Anslut kontakten.
eluttaget.

Valj ett tillagningslége eller stéll in temperatur

Tillagningslaget har inte stallts in. och tid for den mat som ska tillagas.

Produkten startar inte. S
Ugnsluckan ar inte korrekt

. . Se till att ugnsluckan &r stdngd.
installerad i utrymmet. ¢ 9

Tryck pa strombrytarknappen for att starta

Strombrytaren har inte tryckts in.
y v produkten.

Det &r for mycket mat pa brickan

R Overfyll inte brickan eller rotisseri-korgen.
eller inuti rotisseri-korgen.

Temperaturen é&r for lag eller Valj ratt temperatur och tillagningstid for de
Maten ar inte helt eller ojamnt  tillagningstiden ar for kort. ingredienser som ska tillagas.
tillagad.

Dra ut brickan halvvags genom

Vissa livsmedel maste vandas eller  tillagningstiden, vand eller skaka maten och
skakas under tillagningen. satt tillbaka den igen for att fortsétta
tillagningen.

Lite rok ar normalt, men om det kommer ut
mycket rok fran produkten, stoppa produkten
omedelbart och ta ut friteringsladan.

Ingredienserna som ska tillagas
innehaller for mycket olja.

Produkten avger rok.
Bakformen innehéller olja fran

tidigare matlagning eller insidan av
ugnen ar tackt med olja.

Rengdr bakformen och insidan av produkten
efter varje anvandning.

7 Kassering

71 Attt kassera produkten

o Se till att du féljer lokala bestammelser nar du
kasserar produkten. Brann inte produkten.

8 Tekniska data

Specifikation Varde

Markspénning 230V ~ 50 Hz
Uteffekt 1800 W
;Sét:;mférbrukning i standby- 02 W
Tidséatgang for att na )
Iégeﬁegktlé%et 1 min

Volym 121
Temperaturintervall 80-200°C
Tidsintervall 1min-90 min
Matt (BxHxD) 31x34x375cm
Kabelldngd 80 cm

Vikt 58 kg
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1 Innledning

11 Produktbeskrivelse

Produktet er en luftfrityrkoker med et 360°
luftsirkulasjonssystem og et digitalt display.

1.2 Tiltenkt bruk

Produktet brukes til a tilberede mat, bake eller varme
opp mat. Produktet lar deg tilberede mat med redusert
mengde olje.

1.3 Symboler

Les bruksanvisningen neye og forsikre
.Q deg om at du har forstétt den for du tar

3
& produktet i bruk. Ta vare pé

bruksanvisningen til senere bruk.

! !II
Godkjent for kontakt med mat.

Advarsel! Varm overflate.

Dette produktet er i samsvar med
gjeldende EU-direktiver og -forskrifter.

E Gjenvinnes som elektrisk avfall.

1.4 Produktoversikt
1. Varmluftfrityrkoker
Nettingbrett

Bakeform

Spyd

Spydholder
Rotisseriekurv i netting
Rotisseriegaffel

Rotisserieskrue

© ©® N @ o s wN

Rotisseriebeholder

10. Henteverktoy til rotisserie
Figur1

1. Luftinntaksventil

12. Ovn

13, Ovnsder

14. Luftutlepsventil

15. Stopsel




2 Sikkerhet

2.1 Sikkerhetsdefinisjoner

A Advarsel! Hvis du ikke felger disse instruksjonene,
er det fare for ded eller personskade.

A Forsiktig! Hvis du ikke folger disse instruksjonene,
er det fare for skade pa produktet, annet materiell eller pa
omgivelsene.

Merk! Informasjon som er nedvendig i en gitt situasjon.

2.2 Sikkerhetsinstruksjoner for drift

A Advarsel! Hvis du ikke folger disse instruksjonene
er det fare for ded eller skade.

Les advarselsinstruksjonene som felger for du bruker
produktet.

Bruk ikke produktet hvis du er trett, syk eller pavirket
av alkohol, narkotika eller medisiner. Dette har en
negativ effekt pa synet, arvadkenheten, koordinasjonen
og demmekraften.

Produktet kan brukes av barn fra 8 4r og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de har fatt tilsyn eller instruksjoner om hvordan
apparatet brukes pa en sikker méate og forstar farene
som er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke utferes av
barn med mindre de er eldre enn 8 &r og under tilsyn.

Oppbevar produktet og ledningen utilgjengelig for
barn under 8 ar.

Ikke bruk produktet hvis det er skadet.
o |kke utfer endringer pa produktet.

Produktet méa kun brukes til det tiltenkte formalet.

Ikke bruk produktet utenders.

Produktet er ikke beregnet pa industriell eller
kommersiell bruk.

Ikke skyll eller senk produktet ned i vann eller annen
veeske.

Ikke bruk produktet i neerheten av vann &pen ild.

o |kke ta pa noen del av produktet med vate hender eller
vate deler av kroppen.

Plasser produktet pa en jevn, stabil og varmebestandig
overflate.

e Noen deler av produktet blir varme nar det er i bruk.
Ikke ta pa varme deler.

Ikke flytt produktet nar det er i drift.

Hold hendene og resten av kroppen borte fra
varmluftsuttakene. Risiko for brannskader.

Ikke bruk produktet hvis noen av delene mangler.
Kontakt forhandleren hvis det mangler deler.

Ikke forsek & reparere produktet. Hvis produktet er
skadet eller ikke fungerer riktig, ma det repareres av
et autorisert servicesenter.

Ikke demonter produktet.
Ikke la barn leke med produktet.

Oppbevar emballasjematerialet utilgjengelig for barn.
Fare for kvelning.

Bruk kun anbefalte deler og tilbehor.

Koble produktet kun til en riktig jordet stikkontakt. Hvis
du er i tvil, kontakt en autorisert elektriker.

Kontroller at nettspenningen stemmer overens med
den nominelle spenningen pé typeskiltet. Hvis du er
i tvil, kontakt en autorisert elektriker.

Hvis stepselet ikke passer i stikkontakten, ma du
kontakte en elektriker.

Koble produktet til en egen stremkrets.

Ikke la stremkabelen henge over kanten av et bord
eller benkeplate.

Ikke beer eller trekk produktet etter stromkabelen.
Ikke trekk i stramkabelen for & trekke ut stopselet.

Ikke plasser produktet eller stremkabelen pa eller i
neaerheten av varme overflater.

Sorg for at det er plass for luftsirkulasjon pa alle sider
av produktet.

Ikke legg noen gjenstander oppé produktet.
Pass pé at luftinntaket og luftutlepet ikke er blokkert.

Serg for at ingen brennbare materialer kommer i
kontakt med produktet.

Ikke bruk skjoteledning eller grenuttak.

Ikke bruk en ekstern timer eller separat fiernkontroll
med produktet.

Ikke forlat produktet uten tilsyn mens det er i drift.

Trekk ut stopselet umiddelbart hvis produktet
begynner a ryke.

Trekk ut stepselet nar produktet ikke er i bruk.

Trekk ut stopselet for du rengjor eller utferer
vedlikehold.



e La produktet bli helt kjolig for du tar pa, rengjer eller
vedlikeholder det.

e | a produktet bli helt avkjelt for du oppbevarer det.

3 Drift
3.1 For du bruker produktet

e Plasser produktet pa en jevn, torr og varmebestandig

overflate.

e Sorg for at det er tilstrekkelig plass pé alle sider av
produktet, minst 20 cm pé alle sider og 50 cm over.

e Rull ut stramkabelen og koble den til.

3.1.1 Ting som skal gjores for produktet brukes
for forste gang

e Fjern alt emballasjemateriale.
e Rengjor utsiden av produktet med en fuktig klut.

e Rengjor rotisserietilbehoret og frityrstativet med varmt
vann og flytende sépe.

e Forvarm produktet ved 200°C i 5-10 minutter for &
brenne av det beskyttende oljebelegget.

Merk! Det er vanlig at produktet lukter og ryker nar
oljebelegget brennes.

e Etter at produktet er avkjolt, rengjer du det igjen.

3.2 Bruke produktet

A Advarsel! Varm overflate Bruk beskyttelseshansker
nar du setter inn og tar ut mat fra ovnen.

A Forsiktig! Ikke fyll pa for mye pa stekebrettene,
maten kan ta fyr hvis den kommer i kontakt med det
varme elementet.

3.2.1 Kontrollpanel

A. Lysindikator: Lampen blinker under drift
og fortsetter a blinke 20 sekunder etter at
produktet er stoppet

Skjerm

Knapp for valg av temperatur (+/-)
Knapp for valg av tid (+/-)
Pommes frites

Stek

Fisk

Reker

I®omMmpow

. Pizza

). Kyllingklubber

Kake

Kylling

Dehydrator

Knapp for oppvarming
Lysknapp
Av/pa-knapp

ooz X

Rotasjonsknapp: Trykk pa denne knappen for
& aktivere rotisseri-modus.

3.3 Drift

Merk! Hvis du skal bruke nettingbrettet, bor du sette det
nederst i ovnen for a fange opp overfladig veeske som
drypper fra maten.

Merk! Hvis du skal bruke rotisserie, se "3.4 Slik bruker du
rotisseriet” pa side 23

n Trykk pa av/pé-knappen for a starte produktet,
lyset og kontrollpanelet tennes etter at du har
trykket pa knappen.

e Still inn temperaturen pa 200 °C og tiden pa
5-10 minutter for & forvarme ovnen.

Trykk pa av/pa-knappen for a starte driften.
Legg ingrediensene pa brettet.
Velg et forhandsinnstilt program eller still inn

temperatur og tid, og trykk pa stremknappen.

Se “3.31 Forhandsinnstilte kokeprogrammer” pé
side 22

000

Nar du herer varslingsklokken, har den innstilte
tiden gatt ut.

o

Sjekk om ingrediensene er tilberedt. Hvis ikke,
setter du inn igjen maten og stiller inn tidsuret.

0 Nér ingrediensene er ferdige, stopper du produktet
og lar det kjolne.

3.3.1 Forhandsinnstilte kokeprogrammer

Merk! Tilberedningstiden for ulike ingredienser vil variere
avhengig av vekten. Bruk et steketermometer for a sjekke
innvendig temperatur i kjottet.

e Standard temperatur er 180 °Cog standard tid er
15 minutter.

e Informasjonen i tabellen er kun ment som referanse.



lfnap!:o for . Temperatur . .
forhandsinnstilte ) Tid (min.)
programmer
Pommes frites 200 15
Stek 175 25
Fisk 165 15
Reker 160 12
Pizza 180 15
Kylling 185 40
Baking 160 30
Rotisserie 190 30/ delt rotasjon
Dehydrator* 30 120 (2-24t)
(30-80°C)
Oppvarming 15 12

*Innstillingene for dehydratoren kan stilles inn fra
30°C-80°C, og tiden kan stilles inn fra 2 timer til 24 timer.

3.4 Slik bruker du rotisseriet

Merk! Rotasjonsknappen kan brukes med alle
forhandsinnstilte programmer. Rotasjonsikonet vil
blinke under bruk.

Figur 3

o Fest den ene gaffelen pa den ene enden av
rotisseriebeholderen, og stram til skruen.

e Sett maten inn i rommet og fest deretter den
andre gaffelen til den andre enden av rommet,
og stram skruen.

e Bruk henteverktoyet til & sette maten inn i den
forvarmede ovnen. Se”3.6 Slik bruker du

rotisseriehenteverktgyet” pa side 23.

° Velg et forhandsinnstilt program eller still inn
temperatur og tid. Trykk pa rotasjonsknappen.

3.5 Slik fester du spydet
Figur 4
o Sett rotisseriebeholderen inn i spydholderen

og stram til skruen pé hver side som vist pa
illustrasjonen.

e Stikk spydet gjennom hullet og klem enden av
spydet slik at enden passer inn i sporet.

3.6 Slik bruker du
rotisseriehenteverktoyet

Figur 5

A Advarsel! Ulike deler av produktet blir ekstremt
varme under bruk. Bruk alltid vernehansker nar du
berorer varme overflater.

3.6.1 Slik setter du inn rotisserieti ovhen

o Hekt henteverktoyet inn i sporene under den
roterende beholderen. Serg for at krokene er riktig
festet i sporet for du lofter rotisserie-tilbeheret.

e Sett den venstre siden av roterende beholderen
forst inn i roteringsfestet inni ovnen. Serg for at
den roterende beholderen er riktig festet for & fa
rotasjonen i gang.

o Sett hoyre side den roterende beholderen inn i
hoyre dreiefeste inni ovnen. Hekt av
henteverktoyet og ta det ut.

3.6.2 Slik tar du rotisseriet ut av ovnen

o Hekt henteverktoyet inn i sporene under den
roterende beholderen. Serg for at kroken er riktig
festet i sporene for du lgfter rotisserie-tilbeharet.

e Laft hayre side av rotisseriets henteverktoy i en
liten vinkel, og flytt det litt til heyre.

o Loft venstre side av den roterende beholderen til
den glir ut av beholderfestet.

o Ta rotisseriet forsiktig ut av ovnen.

3.7 Slik bruker du dehydratoren

Temperaturen og tiden for dehydratoren kan stilles inn fra
30 °C-80 °C og 2 timer-24 timer.

o Skjeer maten i mindre biter og fordel dem pa
nettingbrettene.

e Sett nettingbrettene inn i ovnen.

e Trykk pa dehydratorknappen for a velge
forhandsinnstilt modus, eller still inn ensket
temperatur og tid ved hjelp av temperatur- og
tidsvelgerknappene.



3.8 Overopphetingsbeskyttelse

Produktet er utstyrt med en overopphetingsbeskyttelse.
Hvis den innvendige temperaturen i kontrollsystemet ikke
overholdes, aktiveres overopphetingsbeskyttelsen.

° For & tilbakestille produktet, trekk ut stepselet og
vent til produktet er avkjolt.

o Nar produktet er avkjelt, kobler du til stopselet og
starter produktet igjen.

3.9 Innvendig lys

Produktet er utstyrt med innvendig lys for  hjelpe deg
med & sjekke fremdriften i tilberedningen under bruk.

e Trykk pa knappen for a sla pa lyset.

Merk! Hvis deren er apen, vil tilberedningsprosessen ta
en pause og lampen vil lyse.

3.10 Tips

o Tilsett litt olje pa ingrediensene for en spro overflate.

e Rist eller snu ingrediensene halvveis under
tilberedningen for a fa et bedre resultat. Dette kan
ogsa forhindre ujevnt tilberedte ingredienser.

e Steketiden avhenger av mengden mat, sterrelsen
pa bitene og temperaturen. Generelt er koketiden
kortere enn i en vanlig ovn. Begynn med korte

tilberedningstider, og ok deretter gradvis om nedvendig.

e For a tilberede ingrediensene jevnt, rer av og til i
maten med et plast- eller treredskap.

e Kontroller maten regelmessig, og sla av produktet
hvis det er ferdig tilberedt, selv om programmet ikke
er ferdig.

e Sett stekepannen nederst i ovnen nar du steker kjott
for & fange opp all dryppende veeske fra kjottet.

4 Oppbevaring

A Advarsel! La produktet bli helt avkjolt for du
oppbevarer det.

e Dersom produktet ikke skal brukes over en lengre
periode, oppbevar produktet pa et rent og tert sted
utilgjengelig for barn og kjeeledyr.

5 Vedlikehold

A Advarsel! Ikke senk produktet, stromkabelen
eller stopselet ned i vann eller annen vaeske. Vann som
kommer inn i produktet kan fere til elektrisk stot eller
brann.

A Forsiktig! Ikke bruk sterke og skurende
rengjeringsmidler, skuresvamp eller stalull for a rengjore
produktet, da de kan forarsake skade.

5.1 Rengjore produktet

A OBS! Bare tilbehoret taler oppvaskmaskin.
e Rengjor alltid produktet etter bruk.

° Trekk ut stopselet og la produktet avkjeles helt for
du rengjoer det.

o Rengjer tilbeheret med varmt vann,
oppvaskmiddel og en svamp. Ikke bruk en stiv
borste, da den kan skade overflaten.

e Hvis det har satt seg fast smuss pa nettingstativet
eller rotisserikurven, blotlegger du tilbeheret i
varmt vann og tilsetter litt oppvaskmiddel. La dem
ligge i blet i ca. 10 minutter, eller til smusset har
myknet og er lettere & fierne.

° Tork av utsiden og innsiden av produktet med en
klut fuktet med vann og et mildt rengjeringsmiddel.



6 Feilsoking

Problem

Produktet starter ikke.

Mulig arsak

Stopselet er ikke koblet til
stikkontakten.

Handling

Koble stepselet til stikkontakten.

Tilberedningsmodusen er ikke stilt
inn,

Velg en tilberedningsmodus eller still inn
temperatur og tid for maten som skal tilberedes.

Ovnsdoren er ikke riktig montert i
rommet.

Serg for at ovnsderen er lukket.

Av/pé-knappen har ikke blitt trykket
inn.

Trykk pa av/pa-knappen for & starte
tilberedningen.

Maten er ikke helt eller ujevnt
tilberedt.

Det er for mye mat pé brettet eller
inni rotisserikurven.

Ikke overfyll brettene eller rotisserikurven.

Temperaturen er for lav eller
tilberedningstiden er for kort.

Velg riktig temperatur og tilberedningstid for
ingrediensene som skal tilberedes.

Noen matvarer méa snus eller ristes
under tilberedningen.

Trekk ut brettet halvveis under tilberedningen,
vend eller rist maten og sett den tilbake igjen
for & fortsette tilberedningen.

Produktet avgir royk.

Ingrediensene som skal tilberedes
inneholder for mye olje.

Litt royk er normalt, men hvis det kommer ut
mye royk, ma du sl av produktet
umiddelbart og sjekke hva som avgir royk.

Stekebrettet inneholder olje fra
tidligere steking, eller innsiden av
ovnen er dekket av olje.

Rengjor stekebrettene og innsiden av
produktet etter hver bruk.

7 Avhending

71 Slik kasseres produktet

e Folg lokale forskrifter nar du kaster produktet.

Produktet ma ikke brennes.

8 Tekniske data

Spesifikasjoner Verdi

Nominell spenning 230V ~ 50 Hz
Effekt 1800 W
Stremforbruk i standby-modus = 0,2 W
Tiden som trengs for & na den .

1min
lave stremmodus
Volum 121
Temperaturomrade 80- 200 °C

Omrade for tilberedningstid

1min - 90 min

Dimensjoner BxHxD

31x34x375cm

Kabellengde

80 cm

Vekt

58 kg
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1  Wprowadzenie

1.1 Rodzaj produktu

Produkt to frytkownica na gorace powietrze z cyrkulacjg
powietrza 360° i wyswietlaczem cyfrowym.

1.2 Przeznaczenie

Produkt stuzy do gotowania, pieczenia lub podgrzewania
zywnosci. Produkt pozwala przygotowaé potrawy przy
uzyciu mniejszej ilosci oleju.

1.3 Symbole

ig.

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie
i ze zrozumieniem przeczytac te instrukcje
obstugi. Instrukcje te nalezy zachowaé do
wykorzystania w przysztosci.

o4l

Produkt zatwierdzony do kontaktu
z Zywnoscia.

Ostrzezenie! Gorgca powierzchnia.

C€

Niniejszy produkt spetnia wymagania
stosownych dyrektyw i rozporzadzen
unijnych.

)74

Utylizuj jak odpady elektryczne.

1.4 Przeglad produktu

1. Frytkownica na gorace powietrze

© ©® N @ o s 0N

Taca siatkowa

Forma do pieczenia

Szpikulec do szasztykdw

Uchwyt na szpikulec do szasztykéw
Siatkowy kosz do pieczenia na roznie
Widelec do rozna

Sruba do rozna

Pret rozna

10. Uchwyt do przenoszenia rozna

Rysunek 1

1. Otwdr wlotu powietrza
12.  Piekarnik

13.  Drzwi piekarnika

14.  Otwor wylotu powietrza

15.  Wtyczka zasilania




2 Bezpieczenstwo
2.1 Definicje rodzaju ostrzezen

A Ostrzezenie! W razie niestosowania si¢ do niniejszej
instrukcji zachodzi ryzyko $mierci lub obrazen ciata.

A Przestroga! W razie niestosowania sig do
niniejszej instrukcji zachodzi ryzyko uszkodzenia
produktu lub innych materiatéw w poblizu.

Uwaga! Informacje istotne w konkretnej sytuacii.

2.2 Instrukcja bezpiecznej obstugi

A Ostrzezenie! W razie niestosowania si¢ do niniejszej
instrukcji zachodzi ryzyko $mierci lub obrazen ciata.

e Przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ z ostrzezeniami
w niniejszej instrukcji.

e Nie uzywaj produktu w stanie zmeczenia, choroby, pod
wptywem alkoholu, narkotykéw lub lekdw. Powyzsze
zdarzenia majg negatywny wptyw na zdolno$é¢
widzenia, czujno$¢, koordynacije oraz ocene sytuaciji.

e Produkt moze byé uzywany przez dzieci w wieku od 8
lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z produktu i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢
sie produktem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem
i konserwacja produktu mogg by¢ wykonywane przez
dzieci od o$miu lat i wytacznie pod nadzorem.

e Produkt wraz z przewodem nalezy trzymac poza
zasiggiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

o Nie uzywaj produktu, jesli jest uszkodzony.
o Nie modyfikowac¢ produktu.

e Produktu wolno uzywaé wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem.

o Nie uzywaj produktu na zewnatrz pomieszczen.

e Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
przemystowego ani komercyjnego.

e Nie zanurzaj ani nie ptucz produktu w wodzie lub
innych ptynach.

o Nie uzywaj produktu w poblizu wody ani otwartego
ognia.

o Nie dotykaj zadnej czgsci produktu ani wtyczki
mokrymi rekami lub inng mokra czescig ciata.

Umies¢ produkt na ptaskiej, stabilnej i odpornej na
wysoka temperature powierzchni.

Niektdre czesci produktu mocno sie nagrzewajg
podczas uzytkowania. Nie dotykaj gorgcych czesci.

Nie przenos$ dziatajgcego produktu.

Trzymaj rece i inne cze$ci ciata z dala od wylotu
goracego powietrza. Ryzyko poparzenia.

Nie uzywaj produktu, jesli brakuje ktérejkolwiek
z jego czesci. Jesli brakuje jakiej$ czesci, skontaktuj
sie z dystrybutorem.

Nie prébuj naprawia¢ produktu. Jesli produkt jest
uszkodzony lub nie dziata prawidtowo, musi zosta¢
naprawiony przez autoryzowany serwis.

Nie demontuj produktu.
Nie pozwalaj, aby dzieci bawity sie produktem.

Opakowanie nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ryzyko uduszenia.

Uzywaj tylko zalecanych czesci i akcesoridw.

Produkt wolno podtaczyé wytgcznie do prawidtowo
uziemionego gniazda zasilania. W razie watpliwosci
skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Sprawdz, czy napigcie sieciowe odpowiada napieciu
znamionowemu podanemu na tabliczce znamionowe;j.
W razie watpliwo$ci skontaktuj sig z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, skontaktuj sig
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Podtgcz produkt do oddzielnego obwodu zasilania.

Nie dopus¢ do sytuaciji, w ktérej przewdd zasilajacy
zwisa ponad krawedzig stotu lub blatu roboczego.

Nie nos$ ani nie ciggnij produktu za przewdd zasilajacy.

Nie ciagnij za przewdéd, aby wyciggnaé wtyczke
z gniazda.

Nie ktadZ produktu ani przewodu zasilajacego na
gorace powierzchnie ani w ich poblizu.

Upewnij sig, ze z kazdej strony produktu jest wolna
przestrzeri umozliwiajaca cyrkulacje powietrza.

Nie ktadZ zadnych przedmiotéw na obudowe produktu.

Upewnij sig, ze wlot i wylot powietrza nie sg
zablokowane.

Upewnij sie, ze zaden materiat tatwopalny nie ma
kontaktu z produktem.

Nie uzywaj przedtuzaczy.



Nie uzywaj zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub
oddzielnych pilotéw z produktem.

Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru, jesli pracuje.

e Natychmiast wyciagnij wtyczke, jesli produkt zacznie
dymicé.

Wyciagnij wtyczke z gniazda na czas, gdy produkt nie
jest uzywany.

Wyciggnij wtyczke przed czyszczeniem lub
konserwacjg produktu.

Przed czyszczeniem lub konserwacja odczekaj, az
produkt catkowicie ostygnie.

Przed odtozeniem do przechowywania odczekaj, az
produkt catkowicie ostygnie.

3 Obstuga

3.1 Czynnosci do wykonania przed
rozpocze¢ciem uzytkowania
urzadzenia

e Umiesc¢ produkt na ptaskiej, suchej i odpornej na
wysokg temperature powierzchni.

e Upewnij sig, ze z kazdej strony produktu jest
wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni, aby zapewnié
cyrkulacje powietrza: min. 20 cm po bokach i 50 cm
od gory.

e Rozwin przewdd zasilajacy i wtéz go do gniazdka.

3.1.1 Przed uzyciem produktu po raz pierwszy:
e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
o Wyczys¢ produkt na zewnatrz wilgotng szmatka.

e Wyczys¢ akcesoria do rozna i ruszt gorgca woda
z mydtem w ptynie.

e Wstepnie rozgrzej produkt do 200°C i poczekaj
5-10 minut, aby spali¢ olejowg powtoke ochronna.

Uwaga! To normalne, ze produkt wydziela zapach i dymi,
gdy spala sig¢ powtoka olejowa.

e Po ostygnieciu produktu wyczy$¢ go ponownie.

3.2 Obstuga produktu

A Ostrzezenie! Gorgca powierzchnia! Uzywaj
rekawic ochronnych, gdy wktadasz i wyjmujesz jedzenie
z piekarnika.

A Przestroga! Nie przepetniaj szuflad, gdyz zachodzi
ryzyko, ze zywno$¢ sie zapali, jesli wejdzie w bezposredni
kontakt z grzatka.

3.2.1 Panel sterowania

A. Dioda LED: lampka bedzie miga¢
sekwencyjnie podczas pracy i jeszcze przez
20 sekund po wytaczeniu produktu.

Wyswietlacz

Przycisk wyboru temperatury (+/-)
Przycisk wyboru czasu (+/-)

Frytki

Pieczen

Ryba

I oM Mmoo ow®

Krewetki

Pizza

—

Né6zki kurczaka

Ciasto

Kurczak

Dehydrator

Przycisk ponownego rozgrzewania
Przycisk $wiatta

Przycisk zasilania

poPmozzr X

Przycisk obracania: naci$nij ten przycisk, aby
wigczyé tryb rozna

3.3 Obstuga

Uwaga! Jesli zamierzasz korzystac z tacy siatkowej,
umie$¢ forme do pieczenia na dnie piekarnika, aby
zebra¢ nadmiar sokéw kapigcych z jedzenia.

Uwaga! Jedli zamierzasz uzywacé rozna, zapoznaj sie
z sekcjg ,3.4 Uzywanie rozna” na stronie 29

n Naciénij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ produkt
- zaswieci sie dioda i panel sterowania.

9 Ustaw temperature na 200°C i czas na 5-10 minut,
aby wstepnie rozgrza¢ piekarnik.

Naciénij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ gotowanie.
Umies¢ sktadniki na tacy.

Wybierz program lub ustaw temperature i czas i
nacisnij przycisk zasilania. Patrz "3.3. Programy

gotowania” na stronie 29.

Dzwiek wytacznika czasowego oznacza, ze
ustawiony czas uptynat.

QO 0 000

Sprawdz, czy skfadniki sg dobrze ugotowane. Jesli
nie, umiesc je z powrotem we frytkownicy i ustaw
wytgcznik czasowy na kilka dodatkowych minut.



0 Po przygotowaniu zywnos$ci wytagcz produkt i
poczekaj, az ostygnie.

3.3.1 Programy gotowania

Uwaga! Czas gotowania réznych sktadnikéw zalezy
od ich wagi. Uzyj termometru do migsa, aby sprawdzié¢
wewnetrzng temperature migsa.

e DomysIna temperatura wynosi 180°C, a czas domysiny
15 minut.

o Informacje w tabeli majg charakter wytgcznie pogladowy.

Przycisk
. Temperatura .
ustawien ) Czas (min.)
wstepnych
Frytki 200 15
Pieczen 175 25
Ryba 165 15
Krewetki 160 12
Pizza 180 15
Kurczak 185 40
Pieczenie 160 30
Rosen 190 30/podznelpne
obracanie

Dehydrator* 30 (30-80°C) 120 (2-24h)
Rozgrzewanie n5 12

*Dehydrator mozna ustawi¢ w zakresie 30°C-80°C, a czas
w zakresie od 2 do 24 godzin.

3.4 Uzywanie rozna

Uwaga! Przycisk obracania moze by¢ uzywany
z dowolnym wstepnie ustawionym programem. lkona
obracania bedzie miga¢ podczas uzytkowania.

Rysunek 3

o Zamocuj widelec na jednym korcu preta rozna
i dokre¢ $rube.

e Nasun jedzenie na szpikulec, a nastepnie
przymocuj drugi widelec do drugiego korica preta
i dokre¢ $rube.

e Uzyj uchwytu do przenoszenia rozna, aby wtozy¢
jedzenie do nagrzanego piekarnika. Patrz

sekcja”3.6 Uzywanie uchwytu do przenoszenia
rozna" na stronie 29.

° Wybierz program lub ustaw temperature i czas.
Nacisnij przycisk obracania.

3.5 Mocowanie szpikulca do
szaszlykow

Rysunek 4

o W16z pret rozna i dokrec Srube z kazdej strony, jak
pokazano na ilustracji.

e W16z szpikulec do szasztykéw przez otwor i zaczep
kofncéwke szpikulca wktadajac jg w szczeling.

3.6 Uzywanie uchwytu do
przenoszenia rozna

Rysunek 5

A Ostrzezenie! Niektdre czesci produktu bardzo sie
rozgrzewaja podczas uzytkowania. Dotykajac gorgcych
powierzchni, zawsze uzywaj rekawic ochronnych.

3.6.1 Wkiadanie rozna do piekarnika

o Zawie$ uchwyt do przenoszenia rozna w rowkach
pod watem obrotowym. Upewnij sig, ze haczyki
zostaty poprawnie umocowane w rowkach, zanim
podniesiesz rozen.

o W16z najpierw lewg strone watu obrotowego do
wspornika obrotowego wewnatrz piekarnika.
Upewnij sie, ze wat obrotowy jest prawidtowo
zamocowany do obrotéw.

o Wtéz prawg strone watu obrotowego do prawego
wspornika obrotowego wewnatrz piekarnika. Odczep
uchwyt do przenoszenia rozna i wyciagnij go.

3.6.2 Wyjmowanie rozna z piekarnika

o Zawie$ uchwyt do przenoszenia rozna w rowkach
pod watem obrotowym. Upewnij sig, ze haczyk
zostat poprawnie umocowany w rowkach, zanim
podniesiesz rozen.

o Podnies$ prawa strone uchwytu do przenoszenia
rozna pod niewielkim katem i przesun go lekko
W prawo.

o Podnies$ lewg strong watu obrotowego i unos, az
wysunie si¢ ze wspornika watu.

O Ostroznie wyciggnij rozen z piekarnika.
3.7 Uzywanie dehydratora

Temperature i czas pracy dehydratora mozna ustawic¢
w zakresie 30°C-80°C i od 2 do 24 godzin.



o Pokréj jedzenie na mniejsze kawatki i roztéz je na
tacach siatkowych.

9 Umies¢ tace siatkowe wewnatrz piekarnika.

e Nacisnij przycisk dehydratora, aby wybraé
wstepnie ustawiony tryb, lub ustaw odpowiednig
temperature i czas za pomoca przyciskéw wyboru
temperatury i czasu.

3.8 Ochrona przed przegrzaniem

Produkt jest wyposazony w zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Jesli sterownik temperatury wewnatrz
przestanie dziata¢, aktywuje sie ochrona przed
przegrzaniem.

a Aby zresetowac¢ produkt, nalezy wyciagnaé wtyczke
z gniazdka i poczekac, az produkt ostygnie.

9 Gdy produkt ostygnie, podtgcz wtyczke i wigcz go
ponownie.

3.9 Oswietlenie wewnetrzne

Produkt jest wyposazony w wewnegtrzne o$wietlenie,
ktére pomaga kontrolowa¢ postep gotowania.

o Nacisnij przycisk, aby wtaczy¢ o$wietlenie.

Uwaga! Otwarcie drzwi powoduije, ze proces gotowania
zostaje przerwany i zaswieca si¢ $wiatto.

3.10 Wskazowki

e Posmaruj sktadniki olejem, aby uzyskac bardziej
chrupigca skérke.

e Podczas przygotowywania jedzenia wstrza$nij
sktadnikami lub obrd¢ je, aby uzyskac jak najlepszy
efekt gotowania. W ten sposdb mozesz zapobiec
nierdwnomiernemu przygotowaniu sktadnikéw.

e (Czas gotowania zalezy od ilosci jedzenia, wielko$ci
kawatkéw i temperatury. Ogdlnie rzecz biorgc, czas
gotowania jest krétszy niz w tradycyjnym piekarniku.
Rozpocznij od krétkich czaséw gotowania, a nastepnie
stopniowo je wydtuzaj w razie potrzeby.

e Aby produkty byty réwno ugotowane lub usmazone,
przemieszaj je od czasu do czasu plastikowg lub
drewniang tyzka.

e Regularnie sprawdzaj stan jedzenia i natychmiast
wytacz produkt, jesli jedzenie jest gotowe, nawet jesli
program nie dobiegt korica.

e Podczas pieczenia migsa umies$¢ forme do pieczenia na
dnie piekarnika, aby zebra¢ caty sok kapigcy z miesa.

4 Przechowywanie

A Ostrzezenie! Przed odtozeniem do przechowywania
odczekaj, az produkt catkowicie ostygnie.

e Produkt, ktéry nie bedzie uzywany przez dtugi czas,
nalezy przechowywaé w czystym i suchym miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzat.

5 Konserwacja

A Ostrzezenie! Nie zanurzaj produktu, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

Woda, ktdra dostanie sie do produktu, moze spowodowaé
ryzyko porazenia prgdem lub pozaru.

A Przestroga! Do czyszczenia produktu nie uzywaj
ostrych i ciernych srodkéw czyszczacych, zmywakéw

ani wetny stalowej, poniewaz mogg spowodowac jego

uszkodzenie.

5.1 Czyszczenie produktu

A Przestroga! W zmywarce mozna my¢ tylko
akcesoria.

e Zawsze czy$¢ produkt po uzyciu.

n Przed czyszczeniem wyciggnij wtyczke z gniazdka
i poczekaj, az produkt catkowicie ostygnie.

e Umyj akcesoria gorgcg woda z ptynem do mycia
naczyr i gabka. Nie uzywaj sztywnej szczotki,
poniewaz moze uszkodzi¢ powierzchnie.

e Jesli do rusztu lub kosza rozna przyklei si¢ brud,
namocz akcesoria w gorgcej wodzie i dodaj
troche ptynu do mycia naczyn. Mocz je przez
okoto 10 minut lub do momentu, gdy brud
zmigknie i bedzie go tatwiej usunaé.

° Przetrzyj obudowe i wnetrze produktu Sciereczka
zwilzong wodg z tagodnym detergentem.



6 Usuwanie usterek

Problem

Produkt nie wigcza sie.

Mozliwa przyczyna

Wtyczka zasilania nie jest podtagczona
do gniazdka elektrycznego.

Dziatanie

W16z wtyczke do gniazdka.

Nie wybrano trybu gotowania.

Wybierz tryb gotowania lub ustaw
temperature i czas odpowiedni do wybranej
Zywnosci.

Drzwi piekarnika nie sg prawidtowo
zamknigte.

Upewnij sig, ze drzwi piekarnika sg zamkniete.

Przycisk zasilania nie zostat
nacisniety.

Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpoczgé
gotowanie.

Jedzenie jest niedogotowane/
niedosmazone lub nieréwno
ugotowane/usmazone.

Na tacy lub w koszu rozna znajduje
sie zbyt duzo jedzenia.

Nie przepetniaj tac ani kosza rozna.

Temperatura jest zbyt niska lub czas
gotowania jest zbyt krotki.

Wybierz odpowiednig temperature i czas
gotowania dla wybranych sktadnikéw.

Niektére produkty spozywcze trzeba
odwréci¢ lub nimi wstrzasnaé
podczas gotowania.

Wyciagnij tace w potowie czasu
przygotowywania zywnosci, obré¢ produkty
spozywcze lub wstrzg$nij szuflada, a potem
wznéw gotowanie/smazenie.

Z produktu wydobywa sie dym.

Gotowane sktadniki zawierajg
zbyt duzo oleju.

Jesli z produktu wydobywa sie nieco dymu, jest
to catkowicie normalne, natomiast jesli dymu
jest zbyt wiele, natychmiast wytgcz frytkownice
i sprawdz, co jest przyczyna dymienia.

Forma do pieczenia zawiera olej z
poprzedniego pieczenia lub wnetrze
piekarnika jest zabrudzone olejem.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ forme /
tace do pieczenia i wnegtrze produktu.

7 Utylizacja
71

Utylizowanie produktu

e Pamietaj, aby postepowaé zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji. Nie spalaj produktu.

8 Dane techniczne

Specyfikacja Wartosé

Napigcie znamionowe 230 V~50 Hz
Moc wyjsciowa 1800 W
i;j\)’/vcalsiaenergn w trybie 02W

Czas potrzebny na osiggnigcie

odpowiedniego trybu niskiej 1min

mocy

Pojemnos¢ 121

Zakres temperatury 80- 200°C
Czas przygotowywania 1min - 90 min
Wymiary (szer. x wys. x gt.) 31x34x375¢cm
Dtugo$é przewodu 80 cm

Masa 58 kg
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1 Einfiihrung

1.1 Produktbeschreibung

Das Produkt ist eine HeiBluftfritteuse mit 360-Grad-
Luftzirkulationssystem und Digitalanzeige.

1.2 Verwendungszweck

Das Produkt wird zum Garen, Backen oder Erhitzen von
Speisen verwendet. Mit dem Produkt kdnnen Sie Speisen
mit reduzierter Olmenge zubereiten.

1.3 Symbole

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
.& sorgfaltig durch und stellen Sie sicher,
& dass Sie die Anweisungen verstanden
haben, bevor Sie das Produkt verwenden.
Bewahren Sie die Anweisungen zum
spateren Nachschlagen auf.

I Zugelassen flr den Kontakt mit
Lebensmitteln.

Warnung! HeiBBe Oberflache.

Dieses Produkt entspricht den geltenden
EU-Richtlinien und -Vorschriften.

E Als Elektroschrott entsorgen.

1.4 Produktiibersicht
1. HeiBluftfritteuse

Gitterkorb

Backform

Spiel

SpieBhalter

DrehspieBkorb (Gitter)
Drehspie3gabel

DrehspieBschraube

© ©® N @ o s wN

DrehspieBwelle

10. Drehspief3 Holwerkzeug

Abbildung 1

1. Lufteinlass6ffnung
12. Ofen

13, Ofentiir

14. Luftauslasséffnung

15.  Netzstecker



2 Sicherheit

2.1 Sicherheitshinweise

A Warnung! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

A Vorsicht! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht die Gefahr, dass das Produkt, andere
Materialien oder der angrenzende Bereich beschadigt
werden.

Hinweis! Informationen, die in einer bestimmten
Situation notwendig sind.

2.2 Sicherheitshinweise fiir die
Bedienung

A Warnung! Wenn Sie diese Anweisungen nicht
befolgen, besteht Lebens- und Verletzungsgefahr.

e Lesen Sie die folgenden Warnhinweise, bevor Sie das
Produkt verwenden.

e \erwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie miide
oder krank sind oder unter dem Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten stehen. Dies wirkt sich
negativ auf Ihr Sehvermdgen, lhre Aufmerksamkeit,
Koordination und lhr Urteilsvermégen aus.

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit eingeschrénkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung
dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

e Bewahren Sie das Produkt und sein Kabel au3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

e Verwenden Sie das Produkt niemals, wenn es defekt ist.
e Das Produkt darf nicht modifiziert werden.

o Das Produkt darf nur fiir den vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

e Verwenden Sie das Produkt nicht im Freien.

e Das Produkt ist nicht fiir den industriellen oder
kommerziellen Gebrauch bestimmt.

e Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten und spiilen Sie es nicht darin ab.

e \erwenden Sie das Produkt nicht in der Néhe von
Wasser oder offenem Feuer.

e Beriihren Sie keine Teile des Produkts mit nassen
Handen oder anderen nassen Korperteilen.

Stellen Sie das Produkt auf eine ebene, trockene und
hitzebestandige Oberflache.

Einige Teile des Produkts werden wahrend des
Gebrauchs heif3. Beriihren Sie keine heiBBen Teile.

Bewegen Sie das Produkt nicht, wenn es in Betrieb ist.

Halten Sie lhre Hande und den Rest lhres Korpers von
den HeiBluftausldssen fern. Verbrennungsgefahr.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Teile fehlen
oder beschadigt sind. Wenden Sie sich an den
Héandler, wenn Teile fehlen.

Versuchen Sie nicht, das Produkt zu reparieren. Wenn
das Produkt beschadigt ist oder nicht richtig
funktioniert, muss es von einem autorisierten
Servicecenter repariert werden.

Zerlegen Sie das Produkt nicht.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Produkt spielen.

Bewahren Sie die Verpackung auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Erstickungsgefahr.

Verwenden Sie nur empfohlene Teile und Zubehdr.

SchlieBen Sie das Produkt nur an eine
ordnungsgemal geerdete Steckdose an. Wenden Sie
sich im Zweifelsfall an einen autorisierten Elektriker.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild angegebenen Nennspannung
Ubereinstimmt. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an
einen autorisierten Elektriker.

Wenn der Stecker nicht in die Steckdose passt,
wenden Sie sich an einen autorisierten Elektriker.

SchlieBen Sie das Produkt an einen separaten
Stromkreis an.

Lassen Sie das Netzkabel nicht iber die Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen.

Tragen oder ziehen Sie das Produkt nicht am Netzkabel.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker
herauszuziehen.

Legen Sie das Produkt oder das Netzkabel nicht auf
oder in die Nahe von heif3en Oberflachen.

Stellen Sie sicher, dass auf allen Seiten des Produkts
Freiraum fur die Luftzirkulation vorhanden ist.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Produkt.

Vergewissern Sie sich, dass Luftein- und -auslass nicht
blockiert sind.

Stellen Sie sicher, dass kein brennbares Material mit
dem Produkt in Beriihrung kommt.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel und keine
Steckdosenleiste.

Verwenden Sie keinen externen Timer oder eine
separate Fernbedienung flr das Produkt.



e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es
in Betrieb ist.

e Bei Rauchentwicklung ziehen Sie sofort den
Netzstecker heraus.

e Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerét nicht
benutzt wird.

e Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie das Produkt reinigen
oder warten.

e Lassen Sie das Produkt vollstandig abkuhlen, bevor
Sie es berlhren, reinigen oder warten.

o Lassen Sie das Produkt vollstdndig abkiihlen, bevor
Sie es lagern.

3 Anwendung
3.1 Das miissen Sie tun, bevor Sie
das Produkt verwenden

e Stellen Sie das Produkt auf eine ebene, trockene und
hitzebestandige Oberflache.

e Achten Sie darauf, dass auf allen Seiten des Produkts
ausreichend Platz vorhanden ist: mindestens 20 cm
an allen Seiten und 50 cm oben.

e Wickeln Sie das Netzkabel ab und stecken Sie es ein.

3.1.1 Das miissen Sie tun, bevor Sie das Produkt
zum ersten Mal verwenden

e Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

e Reinigen Sie die AuBenseite des Produkts mit einem
feuchten Tuch.

e Reinigen Sie das Drehspie8zubehdr und den
Frittierrost mit heiBem Wasser und Flissigseife.

e Erhitzen Sie das Produkt 5 bis 10 Minuten lang bei 200 °C,
um die schiitzende Olbeschichtung abzubrennen.

Anmerkung! Es ist normal, dass sich beim Verbrennen
der Olbeschichtung Geruch und Rauch bilden.

o Nachdem das Produkt abgekiihlt ist, reinigen Sie es
erneut.

3.2 Soverwenden Sie das Produkt

A Warnung! Hei3e Oberflache! Verwenden Sie
Schutzhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel in den Ofen
legen oder herausnehmen.

A Vorsicht! Uberfiillen Sie das Rost nicht, ansonsten
besteht die Gefahr, dass Lebensmittel bei Berlihrung der
heiBen Elemente Feuer fangen.

3.241 A Bedienfeld

A. Lichtanzeige: Die Lampe blinkt wahrend des
Betriebs nacheinander und blinkt 20 Sekunden
nach dem Stoppen des Produkts weiter

Anzeige
Temperaturwahlknopf (+/-)
Zeitauswabhltaste (+/-)
Pommes

Braten

Fisch

Garnelen

I ® Mmoo w

Pizza

—

Hahnchenschenkel
Kuchen

Huhn

Dorrgerat
Aufwérmtaste
Lichttaste

Netztaste

ooz =

Rotationstaste: Driicken Sie diese Taste, um
den Rotisserie-Modus zu aktivieren

3.3 Anwendung

Hinweis! Wenn Sie das Gitterblech verwenden méchten,
schieben Sie das Backblech auf den Boden des Ofens,
um Uberschissige Flissigkeit aufzufangen, die von den
Speisen tropft.

Hinweis! Wenn Sie den Drehspief3 verwenden mochten,

beachten Sie ,3.4 So verwenden Sie den DrehspieR” auf
Seite 35

° Driicken Sie den Einschaltknopf, um das Produkt
zu starten. Nachdem Sie den Knopf gedriickt
haben, leuchten die Lampe und das Bedienfeld auf.

Stellen Sie die Temperatur auf 200°C und die Zeit
auf 5-10 Minuten ein, um den Ofen vorzuheizen.

o

Driicken Sie die Einschalttaste, um das Produkt zu
starten.

Legen Sie die Zutaten auf das Tablett.

Wabhlen Sie ein voreingestelltes Programm oder
stellen Sie Temperatur und Zeit ein und driicken
Sie die Einschalttaste. Siehe ,3.3.1 Voreingestellte

Garprogramme” auf Seite 35

0 O



G Wenn Sie die Timer-Glocke horen, ist die
eingestellte Garzeit abgelaufen.

o Uberpriifen Sie, ob die Zutaten gar sind. Wenn
nicht, legen Sie das Gericht zurlick und stellen Sie
den Timer auf ein paar zuséatzliche Minuten.

o Wenn die Zutaten gar sind, stoppen Sie das
Produkt und lassen Sie es abkiihlen.

3.3.1 Voreingestellte Garprogramme

Hinweis! Die Garzeit fiir verschiedene Zutaten variiert je
nach Gewicht. Verwenden Sie ein Fleischtermometer, um
die Innentemperatur des Fleisches zu tberpriifen.

o Die Standardtemperatur betragt 180 °C und die
Standardand-Garzeit 15 Minuten.

e Die Informationen in der Tabelle dienen nur zu
Referenzzwecken.

Voreinstel- Temperatur Garzeit (in

lungstaste (°C) Minuten)
Pommes 200 15
Braten 175 25
Fisch 165 15
Garnelen 160 12
Pizza 180 15
Huhn 185 40
Backen 160 30
Rotisserie 190 3(;/0?;5:6
Dérrgerat* 30 (30-80°C) 120 (2-24 Std.)
Aufwédrmen 15 12

*Die Einstellungen fiir den Dorrautomaten kénnen
von 30°C-80°C und die Zeit kann von 2 Stunden bis
24 Stunden eingestellt werden.

3.4 Soverwenden Sie den
DrehspieB

Hinweis! Die Rotationstaste kann mit jedem
voreingestellten Programm verwendet werden.
Wahrend der Verwendung blinkt das Rotationssymbol.

Abbildung 3

o Befestigen Sie eine Gabel an einem Ende der
DrehspieBwelle und ziehen Sie die Schraube fest.

e Flhren Sie das Lebensmittel in den Schaft ein und
befestigen Sie dann die andere Gabel am anderen
Ende des Schafts und ziehen Sie die Schraube fest.

e Verwenden Sie das Holwerkzeug, um die
Lebensmittel in den vorgeheizten Ofen zu legen.
Siehe ,3.6 So verwenden Sie das Rotisserie-
Holwerkzeug" auf Seite 35.

° Wahlen Sie ein voreingestelltes Programm oder
stellen Sie Temperatur und Zeit ein. Driicken Sie
die Rotationstaste.

3.5 So bringen Sie den SpieB8 an
Abbildung 4

o Stecken Sie den DrehspieBschaft in den
SpieBhalter und ziehen Sie die Schraube auf
beiden Seiten fest, wie in der Abbildung gezeigt.

e Flhren Sie den SpieB durch das Loch und
drlicken Sie das Ende des Spief3es zusammen,
sodass das Ende in den Schlitz passt.

3.6 Soverwenden Sie das
Rotisserie-Holwerkzeug

Abbildung 5

A Warnung! Verschiedene Teile des Produkts werden
wahrend des Gebrauchs extrem heil3. Tragen Sie beim
Beriihren heiBBer Oberflachen immer Schutzhandschuhe.

3.6.1 So setzen Sie den DrehspieBin den
Backofen

o Haken Sie das Holwerkzeug in die Rillen unter der
Drehwelle ein. Stellen Sie sicher, dass die Haken
richtig in der Nut befestigt sind, bevor Sie das
DrehspieBzubehdr anheben.

o Fiihren Sie die Drehwelle zuerst mit der linken
Seite in die Drehhalterung im Ofeninneren ein.
Stellen Sie sicher, dass die Drehwelle richtig
angebracht ist, um die Drehung einzuleiten.

o Setzen Sie die rechte Seite der Drehwelle in die
rechte Drehhalterung im Ofeninneren ein. Haken
Sie das Holwerkzeug aus und nehmen Sie es
heraus.

3.6.2 Sonehmen Sie den DrehspieB aus dem Ofen

o Haken Sie das Holwerkzeug in die Rillen unter der
Drehwelle ein. Stellen Sie sicher, dass der Haken
richtig in den Rillen befestigt ist, bevor Sie das
DrehspieBzubehdr anheben.

e Heben Sie die rechte Seite des DrehspieR3-
Holwerkzeugs leicht an und bewegen Sie es leicht
nach rechts.



aus der Wellenhalterung gleitet.

Nehmen Sie den Drehspief3 vorsichtig aus dem Ofen.

e Heben Sie die linke Seite der Drehwelle an, bis sie
3.7

So verwenden Sie den
Dorrautomaten

Die Temperatur und die Zeit des Doérrautomaten sind von
30°C-80°C und 2 Std.-24 Std. einstellbar.

o Schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere Stlicke
und verteilen Sie diese auf den Gitterrosten.

o Setzen Sie den Gitterkorb in den Ofen ein.

e Driicken Sie die Ddrrautomatentaste, um den
voreingestellten Modus auszuwahlen, oder stellen
Sie mit den Temperatur- und Zeitauswahltasten
die gewlinschte Temperatur und Zeit ein.

3.8 Uberhitzungsschutz

Das Produkt ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet. Bei einem Temperaturabfall im Inneren des
Steuersystems wird der Uberhitzungsschutz aktiviert.

G Um das Produkt zuriickzusetzen, ziehen Sie den
Netzstecker und warten Sie, bis das Produkt
abgekdhlt ist.

e Wenn das Produkt abgekiihlt ist, schlieBen Sie den
Stecker an und starten Sie das Produkt erneut.

3.9 Innenbeleuchtung

Das Produkt ist mit einer Innenbeleuchtung ausgestattet,
die Ihnen hilft, den Kochfortschritt wahrend des Gebrauchs
zu Uberpriifen.

e Driicken Sie die Taste, um das Licht einzuschalten.

Hinweis! Wenn die Tir gedffnet ist, wird der
Kochvorgang unterbrochen und das Licht leuchtet.

3.10 Tipps

e Flgen Sie den Zutaten etwas Ol hinzu, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

e Schitteln oder wenden Sie die Zutaten nach der
Hélfte der Garzeit, um das Endergebnis zu optimieren.
Dadurch kann auch verhindert werden, dass die
Zutaten ungleichmaBig gegart werden.

e Die Garzeit hangt von der Menge der Speisen,
der Gro3e der Stlicke und der Temperatur ab.
Im Allgemeinen ist die Garzeit kiirzer als in einem
herkdmmlichen Ofen. Beginnen Sie mit kurzen Garzeiten
und erhohen Sie sie dann bei Bedarf allmahlich.

e Um die Zutaten gleichmaBig zu garen, riihren Sie die
Speisen ab und zu mit einem Plastik- oder Holzutensil um.

o Uberpriifen Sie die Speisen regelmaRig und stoppen
Sie den Vorgang, wenn die Speisen gar sind, auch
wenn das Programm noch nicht beendet ist.

e Stellen Sie beim Braten von Fleisch die Backform auf
den Boden des Backofens, um die gesamte tropfende
Flussigkeit vom Fleisch aufzufangen.

4 Lagerung

A Warnung! Lassen Sie das Produkt vollstandig
abkiihlen, bevor Sie es lagern.

e Wenn das Produkt ldngere Zeit nicht verwendet wird,
lagern Sie es an einem sauberen und trockenen Ort,
auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren.

5 Pflege

A Warnung! Tauchen Sie das Produkt, das
Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Wenn Wasser in das Produkt gelangt, kann
dies zu Stromschlégen oder Branden fiihren.

A Vorsicht! Verwenden Sie keine scharfen und
scheuernden Reinigungsmittel, Scheuerschwdmme oder
Stahlwolle, um das Produkt zu reinigen, da dies Schaden
verursachen kann.

5.1 Soreinigen Sie das Produkt

A Achtung! Nur das Zubehdr ist spiilmaschinenfest.
e Reinigen Sie das Produkt stets nach dem Gebrauch.

° Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das
Produkt vollstdndig abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

e Reinigen Sie das Zubehdr mit heiBem Wasser,
Spulmittel und einem Schwamm. Verwenden Sie
keine steife Biirste, da eine solche die Oberflache
beschadigen kann.

O Wenn Schmutz am Gitterrost oder DrehspieBkorb
festklebt, legen Sie das Zubehor in heiBes Wasser
und geben Sie etwas Spiilmittel hinzu. Lassen Sie
sie etwa 10 Minuten einweichen oder bis der
Schmutz aufgeweicht ist und sich leichter
entfernen lasst.

° Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des
Produkts mit einem Tuch ab, das mit Wasser und
einem milden Reinigungsmittel angefeuchtet ist.



6 Fehlersuche

Problem

Das Produkt funktioniert nicht.

Magliche Ursache

Der Netzstecker ist nicht an die
Steckdose angeschlossen.

MaBnahme

SchlieBen Sie den Netzstecker an.

Der Garmodus wurde nicht
eingestellt.

Wabhlen Sie einen Garmodus oder stellen Sie
die Temperatur und Garzeit fir die
Zubereitung der Speisen ein.

Die Backofenttir ist nicht richtig im
Fach installiert.

Stellen Sie sicher, dass die Backofentiir
geschlossen ist.

Der Netzschalter wurde nicht
gedriickt.

Driicken Sie die Einschalttaste, um das
Produkt zu starten.

Das Essen wird nicht
vollstandig oder ungleichméaRig
gegart.

Es befinden sich zu viele
Lebensmittel auf dem Tablett oder
im DrehspieBkorb.

Uberfiillen Sie die Tabletts oder den
DrehspieRkorb nicht.

Die Temperatur ist zu niedrig oder
die Garzeit zu kurz.

Wabhlen Sie die richtige Temperatur und
Garzeit flr die zuzubereitenden Zutaten.

Einige Lebensmittel missen
wahrend des Garens gewendet oder
geschiittelt werden.

Ziehen Sie den Korb der HeiBluftfritteuse
wahrend des Garvorgangs halb heraus, drehen
oder schiitteln Sie den Korb und setzen Sie ihn
wieder ein, um den Garvorgang fortzusetzen.

Das Produkt raucht.

Die zuzubereitenden Zutaten
enthalten zu viel Ol.

Ein wenig Rauch ist normal. Wenn jedoch
libermaBiger Rauch aus dem Produkt austritt,
stoppen Sie es sofort und lberpriifen Sie,
woher der Rauch kommt.

Auf dem Backblech befindet sich Ol
vom vorherigen Backen oder die
Innenseite des Ofens ist mit Ol
bedeckt.

Reinigen Sie die Backbleche und das Innere
des Produkts nach jedem Gebrauch.

7 Entsorgung

71

So entsorgen Sie das Produkt

e Stellen Sie sicher, dass Sie die ortlichen Vorschriften
befolgen, wenn Sie das Produkt entsorgen.
Verbrennen Sie das Produkt nicht.

8 Technische Daten

Spezifikation Wert

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Ausgangsspannung 1800 W
™oz

Zeit, die das Produkt

bendtigt, um den Low- 1 Minute
Power-Modus zu erreichen

Volumen 12L
Temperaturbereich 80 - 200 °C
Garzeitbereich 1Minute - 90 Minuten
Abmessungen (Bx HxT) 31x34x375cm
Kabellange 80 cm

Gewicht 5,8 kg
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2 Turvallisuus
2.1 Turvallisuusmaariykset

A Varoitus! Jos néité ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

A Huomio! Jos naita ohjeita ei noudateta, laite,
muut materiaalit tai ymparoiva alue voivat vahingoittua.

Huomaa! Valttamattomia tietoja tiettyihin tilanteisiin.

2.2 Turvaohjeet kdyttod varten

A Varoitus! Jos néité ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla kuolema tai vammautuminen.

e Lue seuraavat varoitukset ja ohjeet ennen tuotteen
kayton aloittamista.

o Al4 kéyta tuotetta, jos olet vasynyt, sairaana tai
alkoholin, huumeiden tai ladkkeiden vaikutuksen
alainen. Nama seikat heikentavat nakokykyasi,
valppauttasi, koordinaatiokykyasi ja harkintakykyasi.

e Laitteen kaytto on sallittu yli 8 vuotta taytténeille
lapsille seka henkilGille, joilla on fyysinen vamma,
aistivamma tai kehitysvamma, seka henkiléille, joilla
ei ole vaadittua kokemusta tai osaamista, jos heité
valvotaan tai jos heille on annettu laitteen turvallisen
kayton ohjeet ja he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia tuotteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta, jos he eivét ole yli
8-vuotiaita ja jos heita ei valvota.

e Pida tuote ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

o Al kéyta laitetta, jos se on vahingoittunut.
o Ald muuntele laitetta itse.

e Tuotetta saa kayttaa vain sen kayttotarkoituksen
mukaisesti.

o Ala kayta tuotetta ulkona.

e Tuotetta ei ole tarkoitettu teolliseen tai kaupalliseen
kayttoon.

o Al upota tuotetta veteen tai muuhun nesteeseen.
o Ala kéyta tuotetta veden tai avotulen lahella.

o Ala koske mihinkaan tuotteen osaan marilla kasilla tai
maérélla kehonosalla.

e Aseta laite tasaiselle, vakaalle ja [ammonkestavélle
alustalle.

o Jotkin tuotteen osat kuumenevat kayton aikana. Ala
koske kuumiin osiin.

Al4 liikuta tuotetta, kun se on toiminnassa.

Pida katesi ja muu kehosi poissa kuumien
ilmanpoistoaukkojen l&heisyydesta. Palovamman vaara.

Al4 kéyta tuotetta, jos jokin sen osista puuttuu.
Ota yhteytta jalleenmyyjaén, jos osia puuttuu.

Ala yrité korjata tuotetta. Jos tuote on vaurioitunut
tai ei toimi oikein, se on korjattava valtuutetussa
huoltokeskuksessa.

Ala pura tuotetta.
Ala anna lasten leikkia laitteella.

Pida pakkaus poissa lasten ulottuvilta.
Tukehtumisvaara.

Kéyta vain suositeltuja osia ja tarvikkeita.

Kytke tuote vain oikein maadoitettuun pistorasiaan.
Jos olet epdvarma, kdanny valtuutetun sdhkdasentajan
puoleen.

Tarkista, ettd verkkojannite vastaa tyyppikilvessa
olevaa nimellisjannitetta. Jos olet epavarma, kaanny
valtuutetun sahkoasentajan puoleen.

Jos pistoke ei sovi pistorasiaan, kadnny valtuutetun
séhkodasentajan puoleen.

Kytke tuote erilliseen virtapiiriin.

Ala anna virtajohdon roikkua péydan tai tydtason
reunan yli.

o Al kanna tai veda tuotetta virtajohdosta.

Al irrota pistoketta vetdmalla virtakaapelista.

Ala aseta tuotetta tai virtajohtoa kuumille pinnoille tai
niiden laheisyyteen.

Varmista, etta tuotteen kaikilla sivuilla on vapaata tilaa
ilman kiertamiselle.

Ala aseta mitaan esineita tuotteen paalle.

Varmista, ettd ilman siséan- ja ulostuloaukko eivéat ole
tukossa.

Varmista, ettei syttyvad materiaalia padse kosketuksiin
tuotteen kanssa.

Al kéyta jatkojohtoa tai pistorasiaa.

Ala kayta ulkoista ajastinta tai erillisti kaukosaadinta
tuotteen kanssa.

Al jata tuotetta ilman valvontaa, kun se on kdynnissé.
Irrota pistoke valittdmasti, jos tuote alkaa savuta.
Irrota virtapistoke, kun tuotetta ei kayteta.

Veda pistoke ulos ennen puhdistusta tai
huoltotoimenpiteita.



e Anna tuotteen jaahtya tdysin, ennen kuin kosketat sita,
puhdistat sita tai teet huoltotoimenpiteita.

e Anna tuotteen jaahtya tdysin ennen varastointia.

3 Kaytto

3.1 Toimenpiteet ennen tuotteen

kayttoa
o Aseta laite tasaiselle, kuivalle ja lammonkestavalle

alustalle.

e \Varmista, ettd tuotteen kaikilla sivuilla on riittavasti
tilaa, vahintaan 20 cm kaikilla sivuilla ja 50 cm paalla.

e Kierra virtajohto irti ja kytke se.

3.1.1 Ennen tuotteen ensimmaisti kayttokertaa
tehtavit toimet ensimmainen kerta

e Poista kaikki pakkausmateriaali.
e Puhdista tuotteen ulkopuoli kostealla liinalla.

e Puhdista rotisserie-tarvikkeet ja paistolokero kuumalla
vedelld ja nestemaisella saippualla.

e Esikuumenna tuotetta 200°C:ssa 5~10 minuulttia, jotta
suojaava Oljypinnoite palaa pois.

Huom. On normaalia, etté tuote haisee ja savuaa, kun
Oljypinnoitetta poltetaan.

e Kun tuote on jaahtynyt, puhdista se uudelleen.

3.2 Tuotteen kdyttiminen

A Varoitus! Kuuma pinta! Kayta suojakasineitd, kun
asetat ruokaa uuniin tai otat ruokaa pois uunista.

A Huomio! Al4 téyta lokeroita liian tayteen, silld on
vaara, etta ruoka syttyy tuleen, jos se koskettaa kuumaa
elementtia.

3.2.1 Ohjauspaneeli

A.  Merkkivalo: lamppu vilkkuu perdkkain kayton
aikana ja jatkaa vilkkumista 20 sekunnin
kuluttua tuotteen pysayttamisesta.

Nayttd

Lampdatilan valintapainike (+/-)
Ajan valintapainike (+/-)
Ranskalaiset perunat
Paahtopaisti

Kala

I®omMmpow

Katkaravut

Pizza

). Kanankoivet

K. Kakku

L. Kana

M. Kuivain

N.  Uudelleenlammityspainike
0. Valopainike

P.  Virtapainike

Q

Pydrityspainike: aktivoi rotisserie-tila
painamalla tata painiketta.

3.3 Kiytté

Huom. Jos aiot kayttda verkkolokeroa, aseta paistovuoka
uunin pohjalle, jotta ruoasta tippuvat ylimaaraiset nesteet
jaavat talteen.

Huom. Jos aiot kayttaa rotisserie-koria, katso kohta "3.4
Rotisserie-korin kdyttdminen” sivulla 41

n Kéynnista tuote painamalla virtapainiketta. Valo
syttyy ja ohjauspaneeli aktivoituu painikkeen
painamisen jalkeen.

e Aseta [ampétilaksi 200°C ja ajaksi 5-10 minuuttia
uunin esildmmitysta varten.

Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

Aseta ainekset lokeroon.

000

Valitse esiasetettu ohjelma tai aseta lampdtila ja
aika ja paina virtapainiketta. Katso lisatietoja

kohdasta ”3.3. Esiasetetut kypsennysohjelmat”
sivulla 40

0 Kun kuulet ajastimen merkkiaanen, asetettu aika
on kulunut.

e Tarkista, ovatko ainekset kypsia. Jos ei, aseta ne
takaisin ja ajasta muutama lisdminuutti.

0 Kun ainesosaera on valmis, pyséyta tuote ja anna
sen jaahtya.

3.3.1 Esiasetetut kypsennysohjelmat

Huom. Eri ainesosien kypsennysaika vaihtelee painon
mukaan. Tarkista lihan sisalampétila lihalampdmittarilla.

e Oletuslampdtila on 180 °Cja oletusaika 15 minuuttia.

e Taulukon tiedot ovat vain viitteellisia.



Ei':;e"'(:s Lampétila (°"C)  Aika (min)
’F::rnus::tlalset 200 15
Paahtopaisti 175 25
Kala 165 15
Katkaravut 160 12
Pizza 180 15
Kana 185 40
Leivonta 160 30
Rotisserie 190 30 / jaettu kierto
Kuivain* 30-30°C 120 (2-24h)
e s e

*Kuivaimen asetukset voidaan asettaa vélille 30°C - 80°C
ja ajaksi voidaan valita 2-24 tuntia.

3.4 Rotisserie-korin kayttaminen

Huom. Pydrityspainiketta voidaan kayttda minka tahansa
esiasetetun ohjelman kanssa. Pyorityskuvake vilkkuu
kayton aikana.

Kuva 3

o Kiinnita yksi haarukka pydrivan akselin toiseen
paahan ja kirista ruuvi.

e Aseta ruoka akseliin ja kiinnita sitten toinen
haarukka akselin toiseen paahan ja kirista ruuvi.

e Aseta ruoka esilammitettyyn uuniin
poimintaty6kalun avulla. Katso lisétietoja

kohdasta’3.6 Poimintatydkalun kéyttaminen”
sivulla 41.

° Valitse esiasetettu ohjelma tai aseta lampétila ja
aika. Paina pyorityspainiketta.

3.5 Vartaan kiinnittdaminen
Kuva 4
o Tyonna rotisserie-akseli varraspidikkeeseen ja

kiristd ruuvi molemmin puolin kuvan osoittamalla
tavalla.

e Tydnna varras reian lapi ja purista vartaan paata
niin, ettd se mahtuu aukkoon.

3.6 Poimintatydkalun kdyttaminen
Kuva 5

A Varoitus! Tuotteen eri osat kuumenevat erittdin
kuumiksi kayton aikana. Kéyta aina suojakasineita, kun
kosketat kuumia pintoja.

3.6.1 Aseta rotisserie uunin sisille.

o Kiinnita poimintatyokalun koukut pyérivan akselin
alla oleviin uriin. Varmista, etta koukut on
kiinnittyneet kunnolla uraan, ennen kuin nostat
rotisserie-tarvikkeen.

e Tyénna pydrivan akselin vasen puoli ensin uunin
sisalld olevaan pydrityskiinnikkeeseen. Varmista,
ettd pyoriva akseli on kiinnitetty oikein, jotta
py6riminen kaynnistyy.

o Aseta pyorivan akselin oikea puoli uunin sisélla
olevaan oikeanpuoleiseen pyorityskiinnikkeeseen.
Irrota poimintatydkalu ja ota se pois.

3.6.2 Rotisserien poistaminen uunista

o Kiinnita poimintatyokalun koukut pyérivan akselin
alla oleviin uriin. Varmista, etta koukku on
kiinnittynyt oikein uriin, ennen kuin nostat
rotisserie-tarvikkeen.

e Nosta rotisserie-poimintatydkalun oikeaa puolta
hieman vinoon ja siirré sitd hieman oikealle.

o Nosta pyorivan akselin vasenta puolta, kunnes se
liukuu ulos akselin kiinnikkeesta.

o Ota rotisserie varovasti ulos uunista.

3.7 Kuivaimen kaytto
Kuivaimen lampétila ja aika voidaan asettaa valille 30°C
- 80°C ja ajaksi voidaan valita 2-24 tuntia.

o Leikkaa ruoka pienemmiksi paloiksi ja levita ne
verkkolokeroihin.

e Laita verkkolokerot uuniin.

e Valitse esiasetettu tila painamalla
kuivauspainiketta tai aseta lampétila ja aika
ldmpétilan ja ajan valintapainikkeilla.



3.8 Ylikuumenemissuoja
Tuote on varustettu ylikuumenemissuojalla.

Jos ohjausjarjestelman sisalampatila laskee,
ylikuumenemissuojajérjestelma aktivoituu.

° Jos haluat nollata tuotteen, vedé pistoke irti ja
odota, etta tuote jaahtyy.

o Kun tuote on jaahtynyt, kytke pistoke ja kdynnista
tuote uudelleen.

3.9 Sisdinen valo
Tuotteessa on sisdinen valo, jonka avulla voit tarkistaa
ruoanvalmistuksen edistymisen kayton aikana.

e Sytyta valo painamalla painiketta.

Huom. Jos ovi on auki, kypsennysprosessi keskeytyy ja
valo syttyy.

3.10 Vinkkeja

e Liséa hieman 0ljya ainesosiin saadaksesi rapeamman
lopputuloksen.

e Ravista tai kdanna aineksia kypsennyksen puolivélissa
lopputuloksen optimoimiseksi. Ndin ainesosat eivat
kypsy epatasaisesti.

e Kypsennysaika riippuu ruoan maéarasta, palojen koosta
ja lampétilasta. Kypsennysaika on yleensa lyhyempi
kuin perinteisessa uunissa. Aloita kayttamalla lyhytta
kypsennysaikaa ja pidenna sita tarvittaessa vahitellen.

e Jotta ainekset kypsyisivéat tasaisesti, sekoita ruokaa
silloin télléin muovi- tai puuvalineella.

e Tarkista ruoka saanndllisesti ja sammuta tuote, jos
ruoka on kypsaa, vaikka ohjelma ei olisi viela paattynyt.

e Laita paistovuoka uunin pohjalle, kun paistat lihaa,
jotta kaikki lihasta tippuva neste saadaan talteen.

4 Sdilyttaminen

A Varoitus! Anna tuotteen jaahtya taysin ennen
varastointia.

e Jos tuotetta ei kdyteta pitkaan aikaan, sailyta sita
puhtaassa ja kuivassa paikassa, lasten ja
lemmikkielainten ulottumattomissa.

5 Huolto

A Varoitus! Al upota tuotetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen. Tuotteeseen
joutuva vesi voi aiheuttaa sahkéiskun tai tulipalon.

A Huomio! Ala kéyté kovia ja hankaavia
puhdistusaineita, hankaussienia tai terasvillaa tuotteen
puhdistamiseen, silla ne voivat vahingoittaa tuotetta.

5.1 Laitteen puhdistaminen

A Huomio! Ainoastaan tarvikkeet ovat konepestavia.
e Puhdista tuote aina kayton jalkeen.

a Veda pistoke irti ja anna tuotteen jaahtya taysin
ennen kuin puhdistat sen.

9 Puhdista tarvikkeet kuumalla vedelld, pesuaineella
ja sienella. Al4 kayta jaykkaa harjaa, silla se voi
vahingoittaa pintaa.

e Jos likaa on tarttunut verkkotelineeseen tai
rotisserie-koriin, liota tarvikkeet kuumassa vedessa
ja lisaa niihin hieman pesuainetta. Anna niiden
liota noin 10 minuuttia tai kunnes lika on
pehmennyt ja se on helpompi poistaa.

° Pyyhi tuotteen ulkopuoli vedelld ja miedolla
pesuaineella kostutetulla liinalla.



6 Vianetsinta

Ongelma

Tuote ei kéynnisty.

Mahdollinen syy

Virtapistoketta ei ole kytketty oikein
pistorasiaan.

Toimenpide

Kytke verkkopistoke.

Kypsennystilaa ei ole asetettu.

Valitse kypsennystila tai aseta lampétila ja
aika kypsennettavan ruuan mukaan.

Uunin luukkua ei ole asennettu
oikein lokeroon.

Varmista, ettd uunin luukku on kiinni.

Virtapainiketta ei ole painettu.

Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

Ruoka ei ole kypsynyt
kokonaan tai se on
kypsennetty epatasaisesti.

Pannussa tai rotisserie-korissa on
liikaa ruokaa.

Al téyta lokeroita tai rotisserie-koria liikaa.

Lampdtila on liian alhainen tai
kypsennysaika on liian lyhyt.

Valitse oikea ldmpdtila ja kypsennysaika
valmistettaville ainesosille.

Joitakin ruokia on kaanneltéva tai
ravistettava kypsennyksen aikana.

Veda lokero ulos puolivaliin kesken
kypsennyksen, kdanna tai ravista ruokaa ja
tyonna lokero paikoilleen kypsennyksen
jatkamiseksi.

Tuotteesta tulee savua.

Valmistettavat ainesosat sisaltavat
liikaa oljya.

Vahainen savunmuodostus on normaalia,
mutta jos tuotteesta tulee paljon savua,
sammuta tuote valittomasti ja tarkista
savun lahde.

Paistovuoassa on 6ljyé edellisesta
ruoanlaitosta tai uunin sisapuoli on
Oljyn peitossa.

Puhdista paistovuoat ja tuotteen sisapuoli
jokaisen kayttokerran jalkeen.

7 Havittaminen

71 Tuotteen havittiaminen.

e \Varmista, ettd havitat tuotteen paikallisten maaraysten

mukaisesti. Al3 polta tuotetta.

8 Tekninen data

Tekniset tiedot Arvo

Nimellisjannite 230V ~ 50 Hz
Teho 1800 W
Virrankulutus valmiustilassa 02W

Aika, joka tarvitaan tuotteen

saavuttamiseen Low Power 1min

-tilassa

Tilavuus 12L
Lampétila-alue 80-200 °C
Kypsennysaika-alue 1min - 90 min
Mitat (Lx Kx S) 31x34x375cm
Kaapelin pituus 80 cm

Paino 58 kg
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1 Introduction

1.1 Description du produit

Le produit est un airfryer doté d'un systéme de
circulation d'air a 360°t d'un écran numérique.

1.2 Utilisation prévue

Le produit est utilisé pour cuisiner, cuire ou chauffer
les aliments. Le produit vous permet de préparer des
aliments avec une quantité réduite d'huile.

1.3 Symboles

Lisez attentivement le mode d'emploi
.& et veillez a bien en comprendre les
& instructions avant d'utiliser le produit.
Conservez le mode d'emploi pour toute
référence ultérieure.

! !II
Approuvé pour le contact alimentaire.

Avertissement ! Surface chaude.

Ce produit est conforme aux directives et
réglementations européennes en vigueur.

E Recycler comme déchet électrique.

1.4 Présentation du produit
1. Friteuse

Plateau en maille

Cuisiniere

Brochette

2.

3.

4,

5. Porte-brochette
6. Panier de rotissoire en maille

7. Fourchette de rétissoire

8. Vis de rétissoire

9. Arbre de rétissoire

10.  Outil de récupération de rétissoire
Figure 1

1. Event d'entrée d'air

12. Four

13, Porte du four

14. Event de sortie d'air

15. Prise d'alimentation




2 Sécurité

2.1 Définitions relatives a la sécurité

A Avertissement ! Le non-respect de ces

instructions induit un risque de mort ou de blessure.

A Attention ! Le non-respect des présentes
instructions induit un risque d'endommagement du
produit, de tout autre matériel ou de la zone adjacente.

Remarque ! Informations nécessaires dans une situation

donnée.

2.2 Consignes de sécurité pourle

fonctionnement

A Attention ! Le non-respect de ces instructions
induit un risque de mort ou de blessure.

Lisez les instructions d'avertissement qui suivent avant
d'utiliser le produit.

N'utilisez pas le produit si vous étes fatigué(e), malade
ou sous l'influence de l'alcool, de drogues ou de
médicaments. Cela a un effet négatif sur votre vision,
votre vigilance, votre coordination et votre jugement.

Ce produit peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissances s'ils ont
bénéficié d'une surveillance ou regu des instructions
concernant l'utilisation du produit de maniere slre et
comprennent les dangers impliqués. Ne laissez pas
les enfants jouer avec le produit. Le nettoyage et la
maintenance par l'utilisateur ne peuvent en aucun
cas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus
de 8 ans et sont supervisés.

Tenez le produit et son cordon électrique hors de la
portée des enfants de moins de 8 ans.

N'utilisez pas le produit s'il est endommagé.

Evitez de modifier le produit.

Le produit doit étre utilisé uniquement aux fins prévues.
Evitez d'utiliser le produit & I'extérieur.

Le produit n'est pas destiné a un usage industriel ou
commercial.

Ne plongez ou ne rincez pas le produit dans l'eau ou
tout autre liquide.

N'utilisez pas le produit a proximité d'eau ou de
flammes nues.

Ne touchez aucune partie du produit avec les mains
ou des parties du corps mouillées.

Placez le produit sur une surface plane, stable et
résistante a la chaleur.

Certains éléments du produit chauffent a l'utilisation.
Ne touchez pas les éléments chauds.

Ne déplacez pas le produit quand il est en cours
d'utilisation.

Gardez vos mains et le reste de votre corps a distance
des sorties d'air chaud. Risque de brdlure.

N'utilisez pas le produit si des piéces sont manquantes.
En cas de pieces manquantes, contactez le revendeur.

N'essayez pas de réparer le produit. Si le produit est
endommagé ou ne fonctionne pas correctement, il
doit étre réparé par un centre de réparation agréé.

Ne démontez pas le produit.
Ne laissez pas des enfants jouer avec le produit.

Tenez le matériel d'emballage hors de la portée des
enfants. Risque d'étouffement.

Utilisez exclusivement des piéces et des accessoires
recommandés.

Branchez le produit uniqguement sur une prise
électrique correctement mise a la terre. En cas de
doute, consultez un électricien agréé.

Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la
tension nominale indiquée sur la plaque signalétique.
En cas de doute, consultez un électricien agréé.

Si la fiche électrique n'entre pas dans la prise,
adressez-vous a un électricien agréé.

Branchez le produit a un circuit électrique distinct.

Ne laissez pas le cordon électrique pendre sur le bord
d'une table ou d'un plan de travail.

Ne transportez pas et ne tirez pas le produit par le
cordon électrique.

Evitez de tirer sur le cordon électrique pour
débrancher la fiche.

Ne posez pas le produit ou le cordon électrique sur
des surfaces chaudes ou a proximité.

Veillez a ce qu'il y ait un espace libre pour la
circulation d'air de tous les c6tés du produit.

Ne posez aucun objet sur le produit.

Veillez a ce que l'entrée et la sortie d'air ne soient
pas obstruées.

Veillez a ce qu'aucun matériau inflammable n'entre
en contact avec le produit.

N'utilisez pas de rallonge ni de bloc multiprise.

N'utilisez pas de minuterie externe ou de
télécommande séparée avec le produit.



Ne laissez pas le produit sans surveillance quand il
fonctionne.

Débranchez immédiatement le produit du secteur s'il
se met a fumer.

Débranchez le produit du secteur quand le produit
n'est pas utilisé.

Débranchez le produit du secteur avant de procéder
au nettoyage ou a l'entretien.

Laissez le produit refroidir complétement avant de le
toucher, de le nettoyer ou d'en faire la maintenance.

Laissez le produit refroidir complétement avant de le
ranger.

3 Utilisation

3.1 Avant d'utiliser le produit

o Placez le produit sur une surface plane, séche et
résistante a la chaleur.

e \eilleza ce qu'il y ait suffisamment d'espace de tous
les coOtés du produit, au moins 20 cm de tous les cotés
et 50 cm au-dessus.

e Déroulez le cordon d'alimentation et branchez-le.

3..1 Afaire avant que le produit ne soit utilisé
pour la premiere fois

o Retirez tous les matériaux d'emballage.

o Nettoyez I'extérieur du produit avec un chiffon humide.

o Nettoyez les accessoires de rétissoire et la grille de la
friteuse avec de l'eau chaude et du savon liquide.

e Préchauffez le produit a 200 °C pendant 5 a 10 minutes
pour brdler la couche d'huile protectrice.

Note ! Il se peut que le produit dégage une odeur et de la
fumée lorsque la couche d'huile est briilée.

e Une fois le produit refroidi, nettoyez-le a nouveau.

3.2 Pour utiliser le produit

A Avertissement ! Surface chaude ! Utilisez des
gants de protection lorsque vous placez et retirez des
aliments du four.

A Attention ! Ne remplissez pas trop les tiroirs,
car les aliments risquent de s'enflammer s'ils touchent
I'élément chaud.

3.241 A Panneau de commande

A. Indicateur lumineux: la lampe clignote en
séquence pendant l'opération et continue a
clignoter 20 secondes aprés l'arrét du produit

Ecran

Bouton de sélection de température (+/-)
Bouton de sélection de mode (+/-)

Frites

Roti

Poisson

I @ Mmoo W

Crevettes

Pizza

—

Pilon

Gateau

Poulet

Déshydrateur

Bouton de réchauffage
Bouton d'éclairage

Bouton d'alimentation

opPmozzr =

Bouton de rotation: appuyez sur ce bouton
pour activer le mode rétissoire

3.3 Utilisation

Remarque ! Si vous devez utiliser la plaque grillagée,
mettez la plaque de cuisson au fond du four pour attraper
les liquides excessifs qui s'écoulent des aliments.

Remarque ! Si vous devez utiliser la rétissoire, reportez-
vous aux «3.4 Pour utiliser la rétissoire» sur la page 47

0 Appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer
le produit, la lumiére et le panneau de commande
s'allumeront apres avoir appuyé sur le bouton.

o Réglez la température a 200°C et réglez la
minuterie sur 5-10 minutes pour préchauffer le four.

Appuyez sur le bouton d'alimentation pour
démarrer le produit.

Mettez les ingrédients sur le plateau.

Sélectionnez un programme prédéfini ou réglez
la température et I'neure, appuyez sur le bouton

i

d'alimentation. Voir “3.3.1 Programmes de cuisson
préréglés” sur la page <?>

0 O

Quand vous entendez la sonnerie de la minuterie,
le temps programmé est écoulé.

o

Vérifiez si les ingrédients sont cuits. Si ce n'est pas
le cas, remettez-les en place et réglez la minuterie
pour quelques minutes supplémentaires.

Lorsque le lot d'ingrédients est terminé, arréter le
produit et le laisser refroidir.



3.31 Programmes de cuisson préréglés

Remarque ! Le temps de cuisson des différents
ingrédients varie en fonction de leur poids. Utilisez un
thermometre a viande pour vérifier la température de la
viande a ceeur.

e Latempérature par défaut est de 180 °C et la durée
par défaut est de 15 minutes.

e L'information dans le tableau est a titre de référence
seulement.

Bouton Température " .

L ) Durée (min.)
Frites 200 15
Réti 175 25
Poisson 165 15
Crevettes 160 12
Pizza 180 15
Poulet 185 40
Cuisson 160 30
Rétissoire 190 ?::/C ::’:s::z
Déshydrateur* 30 (30-80°C) 120 (2-24h)
Réchauffer 115 12

*Les réglages du déshydrateur peuvent étre réglés de
30°C a 80°C et le temps peut étre réglé de 2 heures a
24 heures.

3.4 Pour utiliser la rotissoire

Remarque ! Le bouton de rotation peut étre utilisé avec
n'importe quel programme prédéfini. L'icone de rotation
clignote pendant I'utilisation.

Figure 3

o Fixez une fourchette a une extrémité de l'arbre de
rotissoire et serrez la vis.

e Insérez les aliments dans |'arbre puis fixez l'autre
fourchette a l'autre extrémité de l'arbre, serrez la
vis.

e Utilisez l'outil de récupération pour mettre les
aliments dans le four préchauffé. Voir"3.6 Pour
utiliser 'outil de récupération de rétissoire” sur la
page <?>.

° Sélectionnez un programme prédéfini ou réglez la
température et I'heure. Appuyez sur le bouton de
rotation.

3.5 Pour fixer la brochette
Figure 4

o Insérez I'arbre de rotissoire dans le porte-
brochette et serrez la vis de chaque coté
comme indiqué sur l'illustration.

e Insérez la brochette a travers le trou et pincez
I'extrémité de la brochette pour que I'extrémité
s'insére dans la fente.

3.6 Pour utiliser l'outil de
récupération de rotissoire

Figure 5

A Avertissement ! Différentes parties du produit
deviennent extrémement chaudes pendant |'utilisation.
Utilisez toujours des gants de protection lorsque vous
touchez des surfaces chaudes.

3.6.1 A mettre dans la rétissoire a I'intérieur
du four

o Accrochez l'outil de récupération dans les rainures
sous l'arbre rotatif. Assurez-vous que les crochets
sont correctement fixés dans la rainure avant de
soulever l'accessoire de rétissoire.

o Insérez le c6té gauche de l'arbre rotatif en
premier dans le support rotatif a I'intérieur du four.
Assurez-vous que l'arbre rotatif est correctement
fixé pour engager la rotation.

o Mettez le c6té droit de |'arbre rotatif dans le
support rotatif droit a I'intérieur du four. Décrochez
l'outil de récupération et sortez-le.

3.6.2 Pour sortir la rotissoire du four

o Accrochez l'outil de récupération dans les rainures
sous l'arbre rotatif. Assurez-vous que le crochet est
correctement fixé dans les rainures avant de
soulever l'accessoire de rétissoire.

o Soulevez légérement le c6té droit de l'outil de
récupération de la rétissoire et déplacez-le
|égérement vers la droite.

o Soulevez le coté gauche de I'arbre rotatif jusqu'a
ce qu'il glisse hors du support d'arbre.

O Sortez soigneusement la rétissoire du four.



3.7 Pour utiliser le déshydrateur

La température et la durée du déshydrateur peuvent étre
réglées de 30°C a 80°C et de 2 heures a 24 heures.

° Coupez les aliments en petits morceaux et
répartissez-les sur les plateaux grillagés.

o Mettez les plateaux grillagés dans le four.

e Appuyez sur le bouton de déshydratation pour
sélectionner le mode préréglé ou régler la
température et I'heure applicables a l'aide des
boutons de sélection de température et d'heure.

3.8 Protection contre la surchauffe

Le produit est équipé d'une protection contre la
surchauffe. Si la température intérieure du systéme de
contrdle tombe en panne, le systeme de protection
contre la surchauffe sera activé.

c Pour réinitialiser le produit, retirez la fiche
électrique et attendez que le produit refroidisse.

o Lorsque le produit a refroidi, branchez la fiche et
redémarrez le produit.

3.9 Lumiére interne

Le produit est équipé d'une lumiére interne pour vous
aider a vérifier la progression de la cuisson pendant
I'utilisation.

e Appuyez sur le bouton pour allumer la lumiére.

Remarque ! Si la porte est ouverte, le processus de
cuisson s'arrétera et la lumiere s'allumera.

3.10 Conseils

o Arrosez les ingrédients d'un peu d’huile pour un
résultat plus croustillant.

e Secouez ou retournez les ingrédients a mi-cuisson
pour optimiser le résultat final. Cela permet également
d'éviter que les ingrédients ne soient pas cuits de
fagon uniforme.

e Le temps de cuisson dépend de la quantité d'aliments,
de la taille des morceaux et de la température.
En général, le temps de cuisson est plus court que
dans un four classique. Commencez par des temps
de cuisson courts, puis augmentez progressivement
si nécessaire.

e Pour cuire les ingrédients uniformément, remuez les
aliments de temps en temps avec un ustensile en
plastique ou en bois.

e Controlez régulierement les aliments et arrétez le
produit s'ils sont cuits, méme si le programme n'est
pas terminé.

e Mettez le moule au fond du four lorsque vous rétissez
de la viande pour attraper tout le liquide dégoulinant
de la viande.

4 Rangement

A Avertissement ! Laissez le produit refroidir
complétement avant de le ranger.

e Sile produit n'est pas utilisé pendant une longue
période, rangez-le dans un endroit propre et sec, hors
de la portée des enfants et des animaux domestiques.

5 Maintenance

A Avertissement ! N'immergez pas le produit, le
cordon électrique ou la fiche dans I'eau ou tout autre
liquide. L'eau qui pénétre dans le produit peut provoquer
un choc électrique ou un incendie.

A Attention ! N'utilisez pas de nettoyants agressifs
et abrasifs, de tampons a récurer ou de laine d'acier
pour nettoyer le produit, car ils peuvent causer des
dommages.

5.1 Pour nettoyer le produit

A Attention ! Seuls les accessoires passent au lave-
vaisselle.

e Nettoyez toujours le produit aprés utilisation.

a Débranchez le produit du secteur et laissez-le
refroidir complétement avant de le nettoyer.

e Nettoyez les accessoires avec de l'eau chaude, du
liquide vaisselle et une éponge. N'utilisez pas de
brosse rigide, cela pourrait endommager la surface.

e Si la saleté est collée sur le plateau grillagé ou le
panier de rétissoire, trempez les accessoires dans
de l'eau chaude et ajoutez du liquide vaisselle.
Laissez-les tremper environ 10 minutes ou jusqu'a ce
que la saleté ait ramolli et soit plus facile a enlever.

° Essuyez I'extérieur et l'intérieur du produit a l'aide
d'un chiffon humidifié avec de l'eau et un
détergent doux.



6 Dépannage

Probléeme

Le produit ne démarre pas.

Cause possible

La fiche électrique n'est pas
correctement insérée dans la prise
secteur.

Action

Branchez la fiche électrique.

Le mode de cuisson n'a pas été réglé.

Sélectionnez un mode de cuisson ou réglez
la température et la durée applicables aux
aliments a préparer.

La porte du four n est pas
correctement installée dans le
compartiment.

Assurez-vous que la porte du four est fermée.

Le bouton d'alimentation n'a pas été
enfoncé.

Appuyez sur le bouton d'alimentation pour
lancer la cuisson.

Les aliments ne sont pas
entierement cuits ou le sont de
facon inégale.

Il'y a trop de nourriture sur le plateau

ou a l'intérieur du panier de rétissoire.

Ne remplissez pas trop les plateaux ou le
panier de rétissoire.

La température est trop basse ou le
temps de cuisson est trop court.

Sélectionnez la bonne température et le
temps de cuisson adapté pour les ingrédients
a préparer.

Certains aliments doivent étre
retournés ou secoués pendant la
cuisson.

Retirez le tiroir a mi-course pendant le temps
de cuisson, tournez ou secouez la nourriture et
remettez-la en place pour poursuivre la cuisson.

Le produit émet des fumées.

Les ingrédients a préparer
contiennent trop d'huile.

Un peu de fumée est tout a fait normal.
Toutefois, si une fumée excessive s'échappe
du produit, arrétez immédiatement le produit
et cherchez d'ol provient la fumée.

La plaque de cuisson contient de
I'huile de cuisson précédente ou

l'intérieur du four est recouvert d'huile.

Nettoyer les plaques de cuisson et l'intérieur
du produit aprés chaque utilisation.

7 Elimination

71

Pour éliminer le produit

o Veillez a respecter la réglementation locale quand vous
mettez le produit au rebut. Ne brilez pas le produit.

8 Données techniques

Spécifications Valeur

Tension nominale 230V ~50 Hz
Sortie 1800 W
zoor;s;o\r/r;rirl:zhon électrique en 02W

Temps nécessaire pour que le

produit atteigne le mode de 1min

faible puissance

Volume 12L

Plage de températures 80-200 °C
Plage de temps de cuisson 1min - 90 min
Dimensions (LxHxP) 31x34x375cm
Longueur de cordon 80 cm

Poids 58 kg
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1 Inleiding

1.1 Productbeschrijving

Het product is een airfryer met 360°
luchtcirculatiesysteem en een digitaal display.

1.2 Beoogd gebruik

Het product wordt gebruikt om voedsel te bereiden, te
bakken of op te warmen. Met het product kunt u voedsel
bereiden met minder olie.

1.3 Symbolen

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig
.& door en zorg ervoor dat u de instructies
& begrijpt voordat u het product gebruikt.
Bewaar de instructies voor toekomstig
gebruik.

I Goedgekeurd voor contact met
levensmiddelen.

Waarschuwing! Heet oppervlak

Dit product voldoet aan de geldende
EU-richtlijnen en -regelgeving.

E Recyclen als elektrisch afval.

1.4 Productoverzicht
1. Airfryer

Gaaslade

Bakpan

Spies

Spieshouder

Gaasmand draaispit

Vork draaispit

Schroef draaispit

© ©® N @ o s 0N

Spies draaispit

10. Draaispithulpmiddel
Afbeelding 1

1. Luchtinlaatventilatie
12. Oven

13.  Ovendeur

14. Luchtuitnlaatventilatie
15.  Stekker



2 Veiligheid
2.1 Definities van veiligheid

A Waarschuwing! Als u zich niet aan deze
voorschriften houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

A Wees voorzichtig! Als u zich niet aan deze
voorschriften houdt, kan dat leiden tot schade aan het
product, overige materialen of de nabije omgeving.

Let op! Informatie die in bepaalde situaties noodzakelijk is.

2.2 Veiligheidsvoorschriften voor
gebruik

A Let op. Als u zich niet aan deze voorschriften
houdt, kan dat leiden tot (dodelijk) letsel.

Lees de onderstaande waarschuwingsvoorschriften
voordat u het product gebruikt.

Gebruik het product niet als u moe, ziek of onder
invloed van alcohol, drugs of medicijnen bent. Dat
heeft een negatief effect op uw gezichtsvermogen,
alertheid en codrdinatie- en beoordelingsvermogen.

Het product kan worden gebruikt door kinderen van

8 jaar en ouder en personen met verminderde fysieke,

zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis als ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn

dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het product en de kabel buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

Gebruik het product niet als het beschadigd is.

Pas het product niet aan.

e Het product mag alleen worden gebruikt voor het
beoogde doel.

Gebruik het product niet buitenshuis.

Het product is niet bedoeld voor industrieel of
commercieel gebruik.

Dompel het product niet onder in water of andere
vloeistoffen en spoel het niet af.

Gebruik het product niet in de buurt van water of
open vuur.

e Raak geen enkel deel van het product aan met natte
handen of natte delen van het lichaam.

Plaats het product op een vlak, stabiel en
hittebestendig oppervlak.

Sommige delen van het product worden heet tijdens
gebruik. Raak geen hete onderdelen aan.

Verplaats het product niet wanneer het in gebruik is.

Houd uw handen en de rest van uw lichaam uit de buurt
van de heteluchtuitlaten. Gevaar voor brandwonden.

Gebruik het product niet als er onderdelen ontbreken.
Neem contact op met de winkelier als er onderdelen
ontbreken.

Probeer het product niet te repareren. Als het product
beschadigd is of niet correct werkt, moet het worden
gerepareerd door een erkend servicecentrum.

Demonteer het product niet.
Laat kinderen niet met het product spelen.

Bewaar het verpakkingsmateriaal buiten het bereik
van kinderen. Verstikkingsgevaar.

Gebruik alleen aanbevolen onderdelen en accessoires.

Sluit het product alleen aan op een correct geaard
stopcontact. Raadpleeg bij twijfel een erkende elektricien.

Controleer of de netspanning overeenkomt met de
nominale spanning op het typeplaatje. Raadpleeg bij
twijfel een erkende elektricien.

Als de stekker niet in het stopcontact past, raadpleeg
dan een erkende elektricien.

Sluit het product aan op een apart stroomcircuit.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of
werkblad hangen.

Draag of trek het product niet aan het netsnoer.

Trek niet aan het netsnoer om de stekker uit het
contact te trekken.

Plaats het product of het netsnoer niet op of in de
buurt van hete oppervlakken.

Zorg dat er aan alle kanten van het product vrije
ruimte is voor de luchtcirculatie.

Plaats geen voorwerpen boven op het product.
Zorg dat de luchtinlaat en -uitlaat niet geblokkeerd zijn.

Zorg dat er geen brandbaar materiaal in contact komt
met het product.

Gebruik geen verlengsnoer of stekkerdoos.

Gebruik geen externe timer of aparte
afstandsbediening met het product.

Houd altijd toezicht op het product wanneer het in
bedrijf is.



o Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als
het product begint te roken.

o Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
product niet wordt gebruikt.

e Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het
schoonmaakt of onderhoudt.

o Laat het product volledig afkoelen voordat u het
aanraakt, schoonmaakt of onderhoudt.

e Laat het product volledig afkoelen voordat u het opbergt.

3 Gebruik

3.1 Doen voordat u het product
gebruikt
e Plaats het product op een vlak, droog en
hittebestendig oppervlak.

e Zorg dat er voldoende ruimte is aan alle kanten van
het product, minimaal 20 cm aan alle zijkanten en
50 cm aan de bovenkant.

o Wikkel het netsnoer af en steek de stekker in het
stopcontact.

3.1.1 Doen voordat u het product voor het eerst
gebruikt

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

e Reinig de buitenkant van het product met een
vochtige doek.

e Reinig de accessoires van het draaispit en het rooster
met heet water en vloeibare zeep.

e \erwarm het product 5~10 minuten voor op 200 °C om
de beschermende olielaag in te branden.

Let op! Het is normaal dat het product geur afgeeft en
rookt wanneer de oliecoating wordt ingebrand.

e Nadat het product is afgekoeld, maakt u het opnieuw
schoon.

3.2 Het product bedienen

A Waarschuwing! Heet oppervlak! Gebruik
ovenwanten bij het plaatsen en verwijderen van voedsel
uit de oven.

A Wees voorzichtig! Vul de lades niet te vol: het
gevaar bestaat dat voedsel vlam vat als het in aanraking
komt met het hete element.

3.2.1 Bedieningspaneel

A. Lichtindicator: de lamp knippert
achtereenvolgens tijdens de werking en blijft
knipperen tot 20 seconden nadat het product
is gestopt

Display

Selectieknop temperatuur (+/-)
Selectieknop tijd (+/-)

Friet

Braden

Vis

I @ Mmoo W

Garnalen

Pizza

—

Drumstick

Cake

Kip

Dehydrator

Knop voor opwarmen
Lichtknop
Aan/uit-knop

opPmozzr =

Rotatieknop: druk op deze knop om de
draaispitmodus te activeren

3.3 Gebruik

Opmerking: Als u de gaaslade gaat gebruiken, zet u
de baklade op de bodem van de oven om overtollige
vloeistoffen op te vangen die van het voedsel druppelen.

Opmerking: Als u het draaispit gaat gebruiken, raadpleeg
dan '3.4 Het draaispit gebruiken’ op pagina 53

° Druk op de aan/uit-knop om het product te
starten. Het lampje en het bedieningspaneel
gaan nu aan.

9 Zet de temperatuur op 200 °C en stel de tijd in op
5-10 minuten om de oven voor te verwarmen.

Druk op de knop aan/uit-knop om het product te
starten.

Leg de ingrediénten op de lade.

0 O

Selecteer een vooraf ingesteld programma of stel
de temperatuur en tijd in, druk op de aan/uit-knop.
Zie '3.31 Vooraf ingestelde bereidingsprogramma’s’
op pagina 53

o

Wanneer u de timer hoort, is de ingestelde tijd
verstreken.

Controleer of de ingrediénten gaar zijn. Zo niet,
plaats ze dan terug en stel de timer in op een paar
minuten extra.



0 Als de verzameling ingrediénten klaar is, stopt u
het product en laat u het afkoelen.

3.3.1 Voorafingestelde bereidingsprogramma's

Opmerking! De kooktijd voor verschillende ingrediénten
varieert afhankelijk van het gewicht. Gebruik een
vleesthermometer om de inwendige temperatuur van het
vlees te controleren.

e De standaardtemperatuur is 180 °C en de standaardtijd
is 15 minuten.

e De informatie in de tabel is alleen ter referentie.

K?:; ;Iltl):':af Tem?fé;-)tuur il
Friet 200 15
Braden 175 25

Vis 165 15
Garnalen 160 12
Pizza 180 15

Kip 185 40
Bakken 160 30.
Draaispit 190 80/ r%i:g‘laitste
Dehydrator* 30 (30-80 °C) 120 (2-24u)
Opwarmen n5 12

*De opties voor de dehydrator kunnen worden ingesteld
van 30 °Ctot 80 °C en de tijd kan worden ingesteld van 2
uur tot 24 uur.

3.4 Het draaispit gebruiken

Opmerking! De rotatieknop kan met elk vooraf ingesteld
programma worden gebruikt. Het rotatiepictogram
knippert tijdens gebruik.

Afbeelding 3

o Bevestig een vork aan het ene uiteinde van de
spies van het draaispit en draai de schroef vast.

e Steek het voedsel in de spies en bevestig
vervolgens de andere vork aan het andere
uiteinde van de spies. Draai de schroef vast.

e Gebruik het hulpmiddel om het voedsel in de
voorverwarmde oven te plaatsen. Zie '3.6 Het
draaispithulpmiddel gebruiken’ op pagina 53.

° Selecteer een vooraf ingesteld programma of stel
de temperatuur en tijd in. Druk op de rotatieknop.

3.5 De spies bevestigen
Afbeelding 4

o Steek de spies van het draaispit in de spieshouder
en draai de schroef aan elke kant vast zoals
weergegeven in de afbeelding.

e Steek de spies door het gat en knijp het uiteinde
van de spies samen zodat het in de gleuf past.

3.6 Het draaispithulpmiddel
gebruiken

Afbeelding 5

A Waarschuwing! Verschillende onderdelen van
het product worden tijdens gebruik extreem heet. Draag
altijd beschermende handschoenen bij het aanraken van
hete oppervlakken.

3.6.1 Het draaispitin de oven plaatsen

o Haak het hulpmiddel in de groeven onder de
roterende spies. Zorg ervoor dat de haken correct
in de groef zijn bevestigd voordat u het
draaispitaccessoire optilt.

o Steek eerst de linkerkant van de roterende spies in
de roterende beugel in de oven. Zorg ervoor dat
de roterende spies correct is bevestigd om de
rotatie in te schakelen.

o Plaats de rechterkant van de roterende spies in de
rechter roterende beugel in de oven. Haak het
hulpmiddel los en haal het eruit.

3.6.2 Het draaispit uit de oven halen

o Haak het hulpmiddel in de groeven onder de
roterende spies. Zorg ervoor dat de haak correct
in de groeven is bevestigd voordat u het
draaispitaccessoire optilt.

o Til de rechterkant van het hulpmiddel onder een
kleine hoek op en beweeg het iets naar rechts.

o Til de linkerkant van de roterende spies op totdat
deze uit de beugel glijdt.

O Haal het draaispit voorzichtig uit de oven.



3.7 De dehydrator gebruiken

De temperatuur en de tijd voor de dehydrator kunnen
worden ingesteld van 30 °C tot 80 °C en van 2 uur tot
24 uur.

° Snijd het voedsel in kleinere stukjes en verdeel
het over de gaaslades.

o Zet de gaaslades in de oven.

e Druk op de dehydratorknop om de vooraf
ingestelde modus te selecteren of stel de
gewenste temperatuur en tijd in met behulp
van de temperatuur- en de tijdkeuzeknop.

3.8 Bescherming tegen
oververhitting

Het product is uitgerust met een bescherming tegen

oververhitting. Als de binnentemperatuur van het

regelsysteem uitvalt, wordt de bescherming tegen

oververhitting geactiveerd.

c Om het product te resetten trekt u de stekker uit
het stopcontact en wacht u tot het product is
afgekoeld.

o Wanneer het product is afgekoeld, sluit u de
stekker aan en start u het product opnieuw.

3.9 Interne verlichting

Het product is uitgerust met interne verlichting om u te
helpen de voortgang van het koken tijdens gebruik te
controleren.

o Druk op de knop om het licht aan te doen.

Opmerking! Als de deur open is, wordt het kookproces
onderbroken en gaat het lampje branden.

3.10 Tips

e Breng wat olie op de ingrediénten aan voor een
krokanter resultaat.

Schud of keer de ingrediénten halverwege de
bereidingstijd voor het beste eindresultaat. Dit kan
ook voorkomen dat eten ongelijkmatig gaar is.

De bereidingstemperatuur is afhankelijk van de
hoeveelheid voedsel, de grootte van de stukken en de
temperatuur. Over het algemeen is de kooktijd korter
dan in een gebruikelijke oven. Begin met korte
kooktijden, en verhoog dan geleidelijk indien nodig.

Om de ingrediénten gelijkmatig te garen, roert u het
voedsel af en toe met een plastic of houten
keukengerei.

e Controleer het voedsel regelmatig en stop het product
als het gaar is, zelfs als het programma nog niet is
afgelopen.

e Zet de bakvorm op de bodem van de oven bij het
braden van vlees om al het druipende vocht van het
vlees op te vangen.

4 Opbergen

A Waarschuwing! Laat het product volledig afkoelen
voordat u het opbergt.

e Als het product gedurende lange tijd niet wordt
gebruikt, bewaar het dan op een schone en droge
plaats, buiten het bereik van kinderen en huisdieren.

5 Onderhoud

A Waarschuwing! Dompel het product, de
voedingskabel of de stekker niet onder in water of een
andere vloeistof. Water dat in het product komt, kan
leiden tot elektrische schokken of brand.

A Wees voorzichtig! Gebruik geen agressieve
en schurende reinigingsmiddelen, schuursponsjes of
staalwol om het product schoon te maken, aangezien
deze schade kunnen veroorzaken.

5.1 Het product schoonmaken

A Voorzichtig! Alleen de accessoires zijn
vaatwasmachinebestendig.

e Maak het product na gebruik altijd schoon.

a Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
product volledig afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

9 Reinig de accessoires met warm water,
afwasmiddel en een spons. Gebruik geen harde
borstel, dit kan het oppervlak beschadigen.

e Als er vuil aan het gaasrek of de rotisserie-mand
blijft kleven, laat u de accessoires in heet water
weken en voegt u wat afwasmiddel toe. Laat ze
ongeveer 10 minuten weken of tot het vuil zacht is
en gemakkelijker te verwijderen is.

° Veeg de buitenkant en binnenkant van het
product af met een doek die is bevochtigd met
water en milde zeep.



6 Problemen oplossen

Probleem

Het product start niet.

Mogelijke oorzaak

De stekker is niet op het
stopcontact aangesloten.

Actie

Steek de stekker in het stopcontact.

De bereidingsmodus is niet
ingesteld.

Selecteer een bereidingsmodus of stel de
temperatuur en tijd in die van toepassing zijn
op het te bereiden voedsel.

De ovendeur is niet correct in het
compartiment geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de ovendeur gesloten is.

De aan/uit-knop is niet ingedrukt.

Druk op de aan/uit-knop om het bereiden te
starten.

Het voedsel is niet volledig of
ongelijkmatig gaar.

Er ligt te veel voedsel op de lade of
in de draaispitmand.

Vul de lades of de draaispitmand niet te vol.

De temperatuur is te laag of de
kooktijd is te kort.

Selecteer de juiste temperatuur en
bereidingstijd voor de te bereiden
ingrediénten.

Sommige levensmiddelen moeten
tijdens het bereiden worden
omgedraaid of geschud.

Trek de airfryerlade halverwege de kooktijd
naar buiten, keer het eten om of schud de
lade en plaats hem weer terug om verder te
bakken.

Het product geeft rook af.

De te bereiden ingrediénten
bevatten te veel olie.

Een beetje rook is normaal. Als er erg veel
rook uit het product komt, stopt u het
product onmiddellijk en onderzoekt u de
oorzaak van de rook.

De baklade bevat olie van een
eerdere bereiding of de binnenkant
van de oven is bedekt met olie.

Reinig de baklades en de binnenkant van het
product na elk gebruik.

7 Afvalverwerking

71 Het product afvoeren

o Volg de lokale voorschriften wanneer u het product
afvoert. Verbrand het product niet.

8 Technische gegevens

Specificaties Waarde

Nominale spanning 230V ~ 50 Hz
Vermogen 1800 W
Energieverbruik in stand- 02W
bymodus

Tijd die nodig is voor het

product om thelow power mode 1 min

te bereiken

Inhoud 121
Temperatuurbereik 80- 200 °C

Bereik kooktijd

1min - 90 min

Afmetingen BxHxD

31x34x375cm

Snoerlengte

80 cm

Gewicht

5,8 kg
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