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E3 RISKOKARE

Bruksanvisning i original
Viktigt! Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning!
Spara den for framtida behov.

[T RISKOKER

Bruksanvisning

(Oversettelse av original bruksanvisning)
Viktig! Les bruksanvisningen ngye fgr bruk.
Ta vare pa den for fremtidig bruk.

I RISKOGER

Betjeningsvejledning

(Overseettelse af den originale vejledning)
Vigtigt! Laes betjeningsvejledningen fgr brug.
Gem den til senere brug.

I3 URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU
Instrukcja obstugi

(Ttumaczenie oryginalnej instrukji)

Wazny! Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi!
Zachowaj ja na przyszfosc¢.

EJ RICE COOKER

Operating instructions

(Translation of the original instructions)

Important! Read the user instructions carefully before use.
Save them for future reference.

L

3 REISKOCHER

Gebrauchsanweisung

(Ubersetzung der Original-Gebrauchsanweisung)

Wichtig! Die Bedienungsanleitung vor der Verwendung bitte sorg-
faltig durchlesen! Fiir die zukiinftige Verwendung aufbewahren.

I RUSINKEITIN

Kayttoohje

(Kaannos alkuperdisesta kayttoohjeesta)
Tarkeda! Lue kayttoohije huolella ennen kayttoa!
Sailyta se myohempaa kayttoa varten.

E3 CUISEURARIZ

Mode d'emploi

(Traduction du mode d’emploi original)

Important! Lisez attentivement le mode d’emploi avant la mise
en service. Conservez-le pour pouvoir le consulter ultérieurement.

I RUSTKOKER

Gebruiksaanwijzing (Nederlandse vertaling)

(Vertaling van originele gebruiksaanwijzing)

Belangrijk! Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door
voordat u het apparaat gebruikt.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.



Varna om miljon!
Kasserad produkt ska atervinnas enligt
gallande bestammelser.

Verne om miljget!
Kassert produkt skal gjenvinnes etter gjeldende
lover og regler.

Beskyt miljget!
Produktet skal bortskaffes i henhold til
geeldende regler.

Dbaj o $rodowisko!
Zuzyty produkt nalezy poddac recyklingowi
zgodnie z obowiazujgcymi przepisami.

Care for the environment!
Recycle discarded product in accordance with
local requlations.

Schiitzen Sie die Umwelt!
Das entsorgte Produkt muss gemaR den
geltenden Bestimmungen recycelt werden.

Suojele ymparistoa!
Kaytosta poistettu tuote on kierratettava
voimassa olevien saannosten mukaisesti.

Pensez a I'environnement

Les appareils hors d'usage doivent étre
recyclés conformément a la réglementation
en vigueur.

Bescherm het milieu!

Afgedankte producten moeten worden
gerecycleerd volgens de van toepassing zijnde
regelgeving.
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Ratten till andringar forbehalles.
For senaste version av bruksanvisningen se
www.jula.se

Med forbehold om endringer.
Nyeste versjon av bruksanvisningen finner du
pa www.jula.no

Ret til eendringer forbeholdes.
Den seneste version af betjeningsvejledningen
findes pd www.jula.com

7 zastrzezeniem prawa do zmian.
Najnowsza wersja instrukgji obstugi znajduje sie
na www.jula.pl

Jula reserves the right to make changes.
For latest version of operating instructions, see
www.jula.com

Anderungen vorbehalten.
Die aktuellste Version der Bedienungsanleitung
finden Sie auf www.jula.com

Pidatamme oikeuden muutoksiin.
Katso kayttoohjeiden uusin versio taalta:
www.jula.com

Nous nous réservons le droit d’apporter des
modifications.

Vous trouverez |a derniere version des
consignes d'utilisation sur www.jula.com

Wijzigingen voorbehouden.
Voor de recentste editie van de
gebruikershandleiding, zie www.jula.com












SAKERHETSANVISNINGAR

« Las alla anvisningar noga
fore anvandning.

« Omsladden eller
stickproppen ar skadad ska
den bytas ut av behorig
servicerepresentant eller
annan kvalificerad person,
for att undvika fara.

« Apparaten ar endast avsedd
for hushallsbruk. Anvand inte
apparaten utomhus.

 Hall elektriska
hushallsapparater utom
rackhall for barn och
personer med nedsatt
formaga att hantera
apparaterna. Lat inte sddana
personer anvanda elektriska
hushallsapparater utan
overvakning.

« Den har apparaten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och uppat samt av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller
personer som saknar
erfarenhet och kunskap, om
de ges handledning eller far
instruktioner angaende en

saker anvandning av
apparaten och forstar de
risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn far
inte leka med apparaten. Lat
inte barn rengora eller
underhalla apparaten utan
overvakning. Apparaten ar
inte avsedd att anvandas av
personer (barn eller vuxna)
med nagon typ av
funktionshinder eller av
personer som inte har
tillracklig erfarenhet eller
kunskap for att anvanda den,
savida de inte har fatt
anvisningar gallande
anvandande av apparaten av
nagon med ansvar for deras
sakerhet.

Drank inte ndgon del av
apparaten i vatten eller
annan vatska.

Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushall eller i till
exempel personalrum,
hotellrum och liknande
miljoer.

Apparaten far endast
anslutas till korrekt jordat
natuttag.



« Dra ut stickproppen nar
apparaten inte anvands och
nar kokarlet inte star i
apparaten.

+ Placera inte apparaten pa
vatt eller instabilt underlag
eller pa varma ytor, det kan
deformera eller forstora
apparaten.

« Utsatt inte kokkarlet for
harda foremal och varm det
inte pa spis eller liknande,
det kan deformera kokkarlet.
Anvand aldrig ndgot annat
kokkarl an det medfoljande
med apparaten.

« Tack inte over apparaten, det
kan gora att locket
deformeras eller missfargas.

VARNING!

e Hall hander och ansikte
borta fran
ventilationsoppningar
- skallningsrisk.

e Drank inte apparateni
vatten eller annan vatska
och utsatt inte sladden eller
stickproppen for vatten eller
annan vatska - risk for
elolycksfall.

SYMBOLER

Skyddsklass II.

Godkand enligt gallande
direktiv.

Kasserad produkt ska
atervinnas enligt gallande
[ ]

bestammelser.

Varning! Het yta.

TEKNISKA DATA

Markspanning 230V ~ 50 Hz
Effekt 500 W
Volym 1,3 1
Bredd 225 mm
Hojd 250 mm
Djup 215 mm
Kabellangd m
Stromforbrukning i franlage

(i watt avrundat till en decimal) oW

Lock

Kokkdrl

Handtag

Holje

Indikeringslampa varmhdlining (WARM)
Indikeringslampa tillagning (COOK)

N LA W =

Strombrytare
BILD 1



TILLBEHOR
1. Slev
2. Mdtt
3. Angtrég
BILD 2

HANDHAVANDE

TILLAGNING
1. Mat upp onskad mangd ris med det
medfoljande mattet. Ett matt ris (0,18 1)
vager cirka 150 g.

BILD 3

2. Skolj riset flera ganger, tills vattnet ar
klart.

0BS!

Skolj inte riset i kokkarlet, det kan skada
belaggningen eller gora att bottnen
deformeras, vilket ger samre kontakt med
kokplattan och darmed samre uppvarmning.
3. Hall riset i kokkarlet och fyll pa vatten till
motsvarande markering. Markeringarna
i kokkarlet avser vattenniva. Strecken pa
hogra sidan galler liter ris, strecken till
vanster galler matt ris. Markeringarna
i kokkarlet ar vagledande. Anpassa
vattenmangden efter egna dnskemal.

VARNING!
Fyll inte pa vatten over den hogsta
markeringen.

BILD 4

4. Torka bort eventuellt vatten fran
kokkarlets utsida och satt kokkarlet i
riskokaren.

BILD 5

5. Vrid kokkarlet fram och tillbaka ndgot
for att sakerstalla god kontakt med
kokplattan.

6. Setill attriset liggeri ett jamnt lager.

7. Sattistickproppen. Indikeringslampan
COOK tands.

8. Tryck pa strombrytaren for att starta
riskokaren. Om inte strombrytaren trycks
in tands indikeringslampan WARM efter
1-2 minuter och varmhallningslage
aktiveras.

BILD 6

9. Nartillagningen ar klar atergar
strombrytaren till avstangt lage med ett
klick. Indikeringslampan COOK slocknar
och indikeringslampan WARM tands.

BILD 7

10. L&t locket ligga kvar pa kokkarlet i cirka
15 minuter efter avslutad kokning for att
gora riset mer fluffigt och smakrikt.

1. Oppna locket och ror om i riset nar riset
angats. Servera genast eller 13t det hallas
varmt automatiskt.

Angning av livsmedel

1. Hall lamplig mangd vatten i kokkarlet for
det livsmedel som ska angas. Fyll inte pa
mer an till angtragets botten.

2. Sattiangtraget och placera livsmedlet i
angtraget.

3. Starta riskokaren och folj steg 7 till 11
ovan.

4. Stang av riskokaren med strombrytaren
nar livsmedlet angats. Riskokaren haller
automatiskt livsmedlet varmt tills det ar
dags att servera.

BILD 8

5. Dra ut stickproppen fore servering.
BILD 9
OBS!

Anvand endast den medféljande sleven.
Anvand inte vassa redskap eller redskap
av metall, som kan skada nonstick-
beldggningen.



UNDERHALL

1.

Rengor riskokaren och kokkarlet med

en trasa eller svamp fuktad med milt
rengoringsmedel och eftertorka med en
torr trasa. Anvand inte slipande/repande
rengoringsmedel eller foremal.

Riskorn och andra rester kan fastna pa
kokplattan. For att sakerstalla korrekt
kontakt med kokkarlet, slipa kokplattan
med fint sandpapper (grovlek 320) och
torka rent med en trasa.




PROBLEM MOJLIG ORSAK ATGARD

Indikeringslampan | Apparaten ar inte ansluten till Kontrollera strombrytare, natuttag,

lyser inte. stromforsorjning. sakring, sladd och stickpropp och atgarda
Kokplattan ar inte eventuella fel.

varm.

Indikeringslampan | «  Indikeringslampa eller L3t behdrig servicerepresentant kontrollera
lyser inte. resistor ar 10s. och/eller reparera kokkarlet.

Kokplattan 3r « Indikeringslampa eller

varm. resistor ar trasig.

Indikeringslampan
lyser.

Kokplattan ar inte
varm.

Varmeelement ar trasigt.

Lat behorig servicerepresentant kontrollera
och/eller reparera kokkarlet.

Lang tillagningstid
eller halvkokt ris.

Kokarlet har dalig kontakt med
kokplattan.

1.

2.
3.

Kokkarlet ar deformerat.

Kokplattan ar deformerad.

Kokkarlet lutar sa att det
inte har kontakt med
kokplattan.

Forarening mellan kokkarl
och kokplatta.

1. L3t behorig servicerepresentant
kontrollera och/eller reparera
kokkarlet.

2. Slipa bort sma deformationer med
fint sandpapper.

3. Vrid kokkarlet sa att det kommer i
kontakt med kokplattan.

4.  Slipa bort féroreningen med fint
slippapper.

Vidbrant ris.

Strombrytaren har fastnat.

Fel pa termostat.

Lat behdrig servicerepresentant kontrollera
och/eller reparera kokkarlet.

Apparaten blir inte
varm automatiskt.

Fel pd termostat

Lat behdrig servicerepresentant kontrollera
och/eller reparera kokkarlet.
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SIKKERHETSANVISNINGER

« Les alle anvisninger grundig
fgr bruk.

 Hvis ledningen eller stppselet
er skadet, ma den/det byttes
av en godkjent
servicerepresentant eller en
annen kvalifisert fagperson
for & unnga risiko.

« Apparatet er kun beregnet
pa bruk i private
husholdninger. Apparatet ma
ikke brukes utendgrs.

« Oppbevar elektriske
husholdningsapparater
utilgjengelig for barn og
personer med nedsatt
funksjonsevnene. lkke la slike
personer bruke elektriske
apparater uten tilsyn.

+ Dette apparatet kan brukes
av barn fra atte ar og
oppover og av personer med
redusert fysisk, sansemessig
eller mental kapasitet, eller
personer som mangler
erfaring med og kunnskap
om produktet, hvis de far
veiledning eller instruksjoner
om sikker bruk av apparatet

og forstar farene som er
forbundet med bruken. Barn
skal ikke leke med apparatet.
Ikke la barn bruke, rengjgre
eller vedlikeholde apparatet
uten tilsyn. Apparatet er ikke
beregnet pa bruk av
personer (barn eller voksne)
med funksjonshemminger,
eller av personer uten
tilstrekkelig erfaring med
eller kunnskap i & bruke det,
med mindre de har fatt
anvisninger om bruk av
apparatet av noen som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

Ingen av delene pa
apparatet ma senkes ned i
vann eller annen vaeske.

Apparatet er beregnet til
bruk i husholdninger,
personalrom, hotellrom eller
lignende steder.

Apparatet ma kun kobles til
korrekt jordet strgmuttak.

Trekk ut stgpselet nar
apparatet ikke er i bruk og
nar innerbollen ikke er i
apparatet.

Apparatet ma ikke plasseres
pa vatt eller ustabilt

n
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underlag eller pa varme
flater, det kan deformere
eller gdelegge apparatet.

« lkke utsett innerbollen for
harde gjenstander og ikke
varm den pa komfyr eller
lignende, det kan deformere
den. Bruk aldri annen
innerbolle enn den som
felger med apparatet.

« Apparatet ma ikke dekkes til,
det kan gjgre lokket
deformert eller misfarget.

ADVARSEL!

¢ Hold hender og ansikt unna
ventilasjonsapningene
— fare for skalding.

o |kke senk apparatet i vann
eller annen vaeske, og ikke
utsett ledningen eller
stgpselet for vann eller
annen vaeske - fare for
el-ulykke.

SYMBOLER

Produktet skal gjenvinnes etter
gjeldende forskrifter.

X

& Advarsel! Varm overflate.

Beskyttelsesklasse II.

o]

Godkjent i henhold til
gjeldende direktiv.

TEKNISKE DATA

Nominell spenning 230V ~50Hz
Effekt 500 W
Volum 1,31
Bredde 225 mm
Hgyde 250 mm
Dybde 215 mm
Kabellengde m
Strgmforbruk i av-modus

(i watt avrundet til fgrste desimal) oW

Lokk
Innerbolle
Hdndtak
Deksel
Indikatorlampe varmholding (WARM)
Indikatorlampe tilberedning (COOK)
Strdmbryter
BILDE 1

NGOG A W =

TILBEHOR
@se
mél
Dampkurv
BILDE 2

—

woN



TILBEREDNING
1. Mal opp gnsket mengde ris med den
medfglgende maleren. Ett mal ris (0,18 )
veier cirka 150 g.

BILDE 3
2. Skyll risen flere ganger, til vannet er klart.
MERK!

Ikke skyll risen i innerbollen, det kan skade
belegget eller gjgre at bunnen deformeres,
noe som gir darligere kontakt med
kokeplaten og dermed darligere oppvarming.
3. Hellrisen i innerbollen og fyll pa vann
til tilhgrende markering. Markeringene
i innerbollen gjelder vanniva. Streken
pa hgyre side gjelder liter ris, streken til
venstre gjelder mal ris. Markeringene
i innerbollen er veiledende. Tilpass
vannmengden etter eget gnske.

ADVARSEL!
Ikke fyll vann over den gverste markeringen.
BILDE 4

4. Tgrk bort eventuelt vann fra innerbollens
utside og sett innerbollen i riskokeren.

BILDE 5
5. Vriinnerbollen litt fram og tilbake for a
sikre god kontakt med kokeplaten.
6. Pass pd at risen ligger i et jevnt lag.

7. Sett stgpselet i stikkontakten.
Indikatorlampen COOK tennes.

8. Trykk pa strgmbryteren for 3 starte
riskokeren. Hvis ikke strgmbryteren
trykkes inn, vil indikatorlampen
WARM tennes etter 1-2 minutter, og
varmholdingsfunksjonen aktiveres.

BILDE 6

9. Nartilberedningen er ferdig, gar
strgmbryteren tilbake til avslatt med et
klikk. Indikatorlampen COOK slukker og
indikatorlampen WARM tennes.

BILDE 7
10. La lokket ligge pd innerbollen i cirka 15
minutter etter avsluttet koking for 3 gjgre
risen mer luftig og velsmakende.
1. Rpne lokket og rgr om i risen nar risen har

dampet ferdig. Server umiddelbart, eller
la den holdes varmt automatisk.

Damping av matvarer
1. Hell egnet mengde vann i innerbollen for
den matvaren som skal dampes. Ikke fyll
pa mer enn til dampkurvens bunn.

2. Settidampristen og legg matvaren i
dampkurven.

3. Startriskokeren og fglg trinn 7 il 11 over.

4. SI3 av riskokeren med strgmbryteren nar
matvaren er ferdig dampet. Riskokeren
holder automatisk matvaren varm til den
skal serveres.

BILDE 8

5. Trekk ut stgpselet fgr servering.
BILDE 9
MERK!

Bruk kun den medfgigende gsen. lkke bruk
skarpe redskaper eller redskaper i metall, da
disse kan skade nonstick-belegget.

1. Rengjgr riskokeren og innerbollen med
en klut eller svamp fuktet med mildt
rengjgringsmiddel, og tgrk av etterpa
med en t@rr klut. Ikke bruk slipende/
ripende rengjgringsmidler eller redskaper.

2. Riskorn og andre rester kan feste seg
pa kokeplaten. Slip kokeplaten med fint
sandpapir (grovhet 320) for 4 sikre korrekt
kontakt med innerbollen, og tgrk rent
med en klut.
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PROBLEM MULIG ARSAK TILTAK

Indikatorlampen Apparatet er ikke koblet til Kontroller strgmbryter, strgmuttak, sikring,
lyser ikke. strgmforsyningen. ledning og stgpsel og fiks eventuelle feil.
Kokeplaten er ikke

varm.

Indikatorlampen
lyser ikke.

Kokeplaten er varm.

Indikatorlampe eller
resistor er Igs.

Indikatorlampe eller
resistor er gdelagt.

La en autorisert servicerepresentant
kontrollere og/eller reparere apparatet.

Indikatorlampen
lyser.

Kokeplaten er ikke
varm.

Varmeelementet er gdelagt.

La en autorisert servicerepresentant
kontrollere og/eller reparere apparatet.

Lang tilberednings-

tid eller halvkokt ris.

Innerbollen har darlig kontakt
med kokeplaten.

1. Laenautorisert servicerepresentant
kontrollere og/eller reparere

1. Innerbollen er deformert. apparatet.

2. Kokeplaten er deformert. 2. Slip bort sma deformasjoner med fint

3. Innerbollen er skjey, slik at saln.dpapn, _ |
den ikke har kontakt med | 3- Vriinnerbollen slik at den kommer i
kokeplaten. kontakt med kokeplaten.

4. Smuss mellom innerbolle | 4. Slip bort smuss med fint slipepapir.

og kokeplate.

Fastbrent ris.

Strgmbryteren har satt seg
fast.

Feil pa termostat.

La en autorisert servicerepresentant
kontrollere og/eller reparere apparatet.

Apparatet blir ikke
automatisk varmt.

Feil pa termostat

La en autorisert servicerepresentant
kontrollere og/eller reparere apparatet.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

« Laes alle instruktioner
omhyggeligt fgr brug.

« Huvis ledningen eller stikket er
beskadiget, skal de udskiftes
af en kvalificeret
servicerepraesentant eller en
anden kvalificeret person for
at undga fare.

 Riskogeren er kun beregnet
til husholdningsbrug. Brug
ikke riskogeren udendgrs.

» Opbevar elektriske
husholdningsapparater
utilgeengeligt for bgrn og
personer med nedsat evne
til at handtere apparaterne.
Lad ikke sddanne personer
bruge elektriske
husholdningsapparater
uden opsyn.

 Dette apparat kan bruges af
bgrn fra 8 ar og opefter og
af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller personer
med manglende erfaring og
viden, hvis de far hjzelp eller
instrueres i sikker brug af
apparatet og forstar de

risiko, som brug af dette
indebaerer. Bgrn ma ikke
lege med apparatet. Lad ikke
bgrn renggre eller
vedligeholde apparatet uden
opsyn. Apparatet er ikke
beregnet til at blive brugt af
personer (bgrn eller voksne)
med nogen form for
handicap eller af personer,
der ikke har tilstraekkelig
erfaring eller viden til at
bruge det, medmindre de er
blevet instrueret i brugen af
en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.

Nedszenk ikke nogen del af
apparatet i vand eller andre
vaesker.

Apparatet er beregnet til
brug i husholdninger eller

i f.eks. personalerum,
hotelvzerelser og lignende
miljger.

Apparatet ma kun tilsluttes
en korrekt jordet stikkontakt.

Tag stikket ud af
stikkontakten, nar apparatet
ikke er i brug, og nar gryden
ikke er i apparatet.

15
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+ Anbring ikke apparatet pa
vade eller ustabile underlag
eller pa varme overflader,
da det kan ggre apparatet
deformt eller beskadige det.

« Udseet ikke gryden for harde
genstande, og opvarm den
ikke pa et komfur eller
lignende, da det kan ggre
den deform. Brug aldrig en
anden gryde end den, der
felger med apparatet.

« Apparatet ma ikke tildaekkes,
da det kan medfgre, at laget
bliver deformt eller
misfarvet.

ADVARSEL!

¢ Hold hander og ansigt vaek
fra ventilationsabninger -
risiko for skoldning.

e Nedsank ikke apparatet
i vand eller andre vaesker,
og udsaet ikke ledningen
eller stikket for vand eller
andre veaesker - risiko for
elektrisk stgd.

SYMBOLER

Beskyttelsesklasse II.

Godkendt i henhold til de
geeldende direktiver.

Kasserede produkter

skal genbruges i

overensstemmelse med
[

gaeldende regler.

Advarsel! Varm overflade.

TEKNISKE DATA

Maerkespzending 230V ~ 50 Hz
Effekt 500 W
Volumen 1,31
Bredde 225 mm
Hgjde 250 mm
Dybde 215 mm
Kabellzengde m
Strgmforbrug i slukket tilstand

(i watt afrundet til én decimal) ow

Lds
Gryde
Hdndtag
Overtraek
Indikatorlampe for varmholdning (WARM)
Indikatorlampe for tilberedning (COOK)
Afbrydere
FIGUR 1

N A W =



TILBEH@R
. Ske
2. Mdlebzeger
3. Dampindsats
FIGUR 2

HANDTERING

TILBEREDNING
1. Mal den gnskede maengde ris af med
det medfglgende malebaeger. Et mal ris
(0,18 liter) vejer ca. 150 g.
FIGUR 3
2. Skylrisene flere gange, indtil vandet er
klart.
OBS!
Skyl ikke risene i gryden, da det kan
beskadige belaegningen eller ggre bunden
deform, hvilket resulterer i darligere kontakt
med kogepladen og dermed darligere
opvarmning.
3. Heeld risene i gryden, og tilseet vand til
den tilsvarende markering. Markeringerne
i gryden henviser til vandstanden. Stregen
til hgjre er for liter ris, stregen til venstre
er for mal af ris. Markeringerne i gryden

er vejledende. Tilpas meengden af vand,
sa den passer til dine behov.

ADVARSEL!
Tilsaet ikke vand over den hgjeste markering.
FIGUR 4
4. Tgr eventuelt vand af ydersiden af gryden,
og seet gryden i riskogeren.
FIGUR 5

5. Drejgryden lidt frem og tilbage for at
sikre god kontakt med kogepladen.

6. Sgrg for, at risene ligger i et jeevnt lag.
7. Seet stikket i. COOK-indikatorlampen lyser.

8. Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
riskogeren. Hvis der ikke trykkes pé teend/
sluk-knappen, lyser indikatorlampen
WARM efter 1-2 minutter, og
varmholdningsfunktionen aktiveres.

FIGUR 6

9. Nartilberedningen er faerdig,
vender taend/sluk-knappen tilbage til
slukket position med et klik. COOK-
indikatorlampen slukkes, og WARM-
indikatorlampen taendes.

FIGUR 7

10. Lad laget veere pa gryden i ca. 15 minutter
efter endt tilberedning for at ggre risene
mere luftige og smagfulde.

1. Narrisene er dampede, dbnes 1&get, og
der rgres rundt i risene. Servér straks, eller
lad risene holde sig varme automatisk.

Dampning af fgdevarer

1. Heeld en passende maengde vand
i gryden til den fgdevare, der skal
dampes. Fyld ikke mere end til bunden
af dampindsatsen.

2. Seet dampindsatsen i, og laeg maden
i dampindsatsen.

3. Startriskogeren, og f@lg trin 7 til 11 ovenfor.

Sluk for riskogeren med teend/
sluk-knappen, nar fgdevaren er
feerdigdampet. Riskogeren holder
automatisk fgdevaren varm, indtil det
er tid til at servere.

FIGUR 8

5. Tag stikket ud fgr servering.
FIGUR 9
0BS!

Brug kun den medfglgende ske. Brug ikke
skarpe reds kaber eller metalredskaber, som
kan beskadige nonstick-belaegningen.
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DA
VEDLIGEHOLDELSE

1. Renggr riskogeren og gryden med en
klud eller svamp fugtet med et mildt
renggringsmiddel, og tgr efter med en
tgr klud. Brug ikke skurende/slibende
renggringsmidler eller genstande.

2. Riskorn og andre rester kan szette sig fast
pa kogepladen. Slib kogepladen med fint
sandpapir (korn 320) for at sikre korrekt
kontakt med gryden, og tgr den af med
en klud.

18




PROBLEM MULIG ARSAG HANDLING

Indikatorlampen Apparatet er ikke tilsluttet Kontrollér taend/sluk-knappen,

lyser ikke. strgmforsyningen. stikkontakten, sikringen, ledningen og
Kogepladen er stikket, og afhjzelp eventuelle fejl.

ikke varm.

Indikatorlampen
lyser ikke.

Kogepladen
ervarm.

« Indikatorlampen eller
resistoren er lgs.

» Indikatorlampen eller
resistoren er i stykker.

Lad en autoriseret servicerepraesentant
kontrollere og/eller reparere gryden.

Indikatorlampen
lyser.
Kogepladen er
ikke varm.

Varmeelementet er i stykker.

Lad en autoriseret servicerepraesentant
kontrollere og/eller reparere gryden.

Lang
tilberedningstid

eller halvkogte ris.

Gryden har darlig kontakt med
kogepladen.

1. Gryden er deform.
2. Kogepladen er deform.

3. Gryden skraner, s den
ikke er i kontakt med
kogepladen.

4. Urenheder mellem gryde
og kogeplade.

1. lad en autoriseret
servicerepraesentant kontrollere og/
eller reparere gryden.

2. Slib sma deformationer vaek med fint
sandpapir.

3. Drejgryden, sa den kommer i kontakt
med kogepladen.

4. Slib urenheden vaek med fint sandpapir.

Risene braender
pa.

«  Teend/sluk-knappen sidder
fast.

»  Fejlitermostaten.

Lad en autoriseret servicerepraesentant
kontrollere og/eller reparere gryden.

Apparatet
varmer ikke op
automatisk.

Fejl i termostaten

Lad en autoriseret servicerepreesentant
kontrollere og/eller reparere gryden.
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ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem doktadnie
przeczytaj wszystkie
wskazowki.

Jesli przewdd lub wiyk jest
uszkodzony, powinien zosta¢
wymieniony

w autoryzowanym serwisie
lub przez uprawniong osobe,
aby unikng¢ zagrozenia.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku
domowego. Nie uzywaj
urzgdzenia na zewnatrz
pomieszczen.

Elektryczny sprzet AGD
przechowuj poza zasiegiem
dzieci i osob, ktére nie sg

w stanie poradzi¢ sobie

Z jego obstuga. Nie pozwol
tez, aby osoby te korzystaty
z elektrycznego sprzetu AGD
bez nadzoru.

Urzgdzenia mogg uzywac
dzieci w wieku od osmiu lat,
0soby o obnizone;
sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub psychicznej
oraz osoby, ktore nie uzywaty
go wczesniej, o ile uzyskajg

one pomoc lub wskazowki
dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia

| rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Nie pozwalaj
dzieciom bawic sie
urzgdzeniem. Nie pozwalaj
dzieciom czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez
nadzoru. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do stosowania
przez osoby (dzieci lub
dorostych) z jakgkolwiek
forma dysfunkcji ani osoby,
ktore nie majg
odpowiedniego
doswiadczenia lub
umiejetnosci w zakresie jego
obstugi, chyba ze uzyskaja
wskazowki dotyczace obstugi
urzadzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

Nie zanurzaj zadnej czesci
urzadzenia w wodzie ani
innej cieczy.

Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego lub

w pomieszczeniach socjalnych,
pokojach hotelowych i innych
podobnych miejscach.



Urzadzenie mozna podtfgczac
wytgcznie do wiasciwie
uziemionego gniazda
sieciowego.

Wyciggnij wtyk z gniazda na
czas, gdy nie uzywasz
urzgdzenia oraz gdy naczynie
do gotowania nie stoi
wewnatrz urzadzenia.

Nie stawiaj urzadzenia na
mokrym lub niestabilnym
podfozu ani na cieptych
powierzchniach ze wzgledu
na ryzyko zdeformowania lub
uszkodzenia urzadzenia.

Nie narazaj naczynia do
gotowania na kontakt z twar-
dymi przedmiotami, nie
podgrzewaj go na kuchence
do gotowania ani podobnych
urzgdzeniach ze wzgledu na
ryzyko zdeformowania
naczynia. Nigdy nie uzywaj
innego naczynia do gotowa-
nia wewnatrz urzadzenia niz
to dotgczone do niego.

Nie zakrywaj urzgdzenia,
moze to spowodowac
zdeformowanie lub
odbarwienie pokrywki.

OSTRZEZENIE!

o Nie zblizaj rak ani twarzy do
otworéw wentylacyjnych ze
wzgledu na ryzyko
poparzenia.

¢ Nie zanurzaj urzadzenia
w wodzie ani innej cieczy.
Nie narazaj przewodu ani
wtyku na dziatanie wody
ani innej cieczy ze wzgledu
na ryzyko porazenia
pradem.

SYMBOLE

@ Klasa ochronnosci: Il.

Zatwierdzona zgodnos$¢
z obowigzujgcymi
dyrektywami.

Zuzyty produkt oddaj do
utylizacji, postepujac zgodnie

z obowigzujacymi przepisami.
— qzujgcymi przep

Ostrzezenie! Goraca
powierzchnia.

21



22

DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230V ~ 50 Hz
Moc 500 W
Pojemno$¢ 1,31
Szeroko$¢ 225 mm
Wysokos¢ 250 mm
Gtebokos¢ 215 mm
Dtugos¢ przewodu m

Zuzycie energii w trybie wytgczonym (w wattach
zaokraglone do pierwszego dziesietnego
miejsca)

=

Pokrywka

Naczynie do gotowania

Uchwyt

Obudowa

Lampka kontrolna podgrzewania (WARM)
Lampka kontrolna gotowania (COOK)

N O LA W N

Przetqcznik
RYS. 1

AKCESORIA

Chochla

Wymiary

Tacka do gotowania na parze
RYS. 2

OBStUGA

GOTOWANIE
1. Odmierz zadang ilos¢ ryzu, uzywajac
zataczonej miarki. Jedna miarka ryzu
(0,18 1) wazy ok. 150 g.
RYS. 3

2. Wyptucz ryz kilkakrotnie — ptucz tak dfugo,
az woda bedzie przejrzysta.

woN =

UWAGA!

Nie ptucz ryzu w naczyniu do gotowania ze
wzgledu na ryzyko uszkodzenia powtoki lub
odksztatcenia dna, co moze spowodowac
gorszy kontakt z ptyta grzewczqg i w efekcie
gorsze podgrzewanie.

3. Nasyp ryz do naczynia do gotowania
i dolej wody az do oznaczenia. Oznaczenia
w naczyniu do gotowania dotyczg
poziomu wody. Kreski po prawej stronie
dotycza litréw ryzu, natomiast po lewej
miarki ryzu. Oznaczenia w naczyniu do
gotowania stanowig utatwienie podczas
gotowania. Dostosuj ilo$¢ wody do
wiasnych preferencji.

OSTRZEZENIE!

Poziom wody nie moze przekraczac
najwyiszego oznaczenia.

RYS. 4

4. Wytrzyj wode z zewnetrznej strony
naczynia do gotowania (jesli jest) i wtéz je
do urzadzenia do gotowania ryzu.

RYS. 5

5. Przekre¢ nieznacznie naczynie do
gotowania w przdd i w tyt, aby upewnic
sie, czy dobrze przylega do piyty grzewcze).

6. Sprawd?, czy ryz jest rbwnomiernie
roztozony.

7. Wt6z wiyk do gniazda. Zaswieci sie lampka
kontrolna COOK.

8. Nacisnij przetacznik, aby uruchomic¢
urzadzenie do gotowania ryzu. Jesli
nie zostanie nacisniety przetacznik,
po 1-2 minutach zaswieci sie lampka
kontrolna WARM i wigczy sie tryb
podgrzewania.

RYS. 6



9.  Po zakoriczeniu gotowania przetgcznik
powraca do trybu wytaczonego, co stychaé
w postaci klikniecia. Lampka kontrolna
COOK zgasnie, a zadwieci sie lampka
WARM.

RYS. 7

10. Pozostaw pokrywke na miejscu przez okoto
15 minut po zakoAczeniu gotowania,
dzieki czemu ryz lepiej napecznieje
i bedzie smaczniejszy.

1. Po odparowaniu ryzu otwérz pokrywke
i poruszaj ryzem. Ryz mozna podac
natychmiast po ugotowaniu lub pé7niej —
urzadzenie bedzie podtrzymywato ciepto
automatycznie.

Gotowanie na parze

1. Wlej odpowiednig ilos¢ wody do naczynia
w zaleznosci od gotowanego produktu
spozywczego. Nie wlewaj wiecej wody niz
do dna tacki do gotowania na parze.

2. Wtz tacke i potéz na niej produkt
SPOZYWCZY.

3. Wiacz urzadzenie i wykonaj czynnosci od 7
do 11 powyzej.

4. Po zakonczeniu gotowania wytacz
urzadzenie do gotowania ryzu za pomoca
przefgcznika. Urzadzenie automatycznie
podgrzewa zywnosc¢ az do momentu jej
podania.

RYS. 8

5. Przed podaniem zywnosci wyjmij wtyk
7 gniazda.

RYS. 9

UWAGA!
Uzywaj wytacznie zatgczonej chochli. Nie
uzywaj ostrych ani metalowych przyboréw
kuchennych, ktére mogtyby uszkodzi¢
nieprzywieralng powtoke.

KONSERWACJA

1.

Wyczys¢ urzadzenie do gotowania ryzu

i naczynie do gotowania szmatka lub
gabka zwilzong tagodnym $rodkiem
czyszczacym, a nastepnie do sucha czysta
szmatka. Nie uzywaj sciernych/ostrych
Srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw.
Ziarenka ryzu i inne resztki moga
przywrzec do ptyty grzewczej. Aby
zapewnic¢ prawidfowy kontakt pomiedzy
ptyta a naczyniem do gotowania,
przetrzyj ptyte drobnoziarnistym papierem
Sciernym (grubos¢ 320) i wytrzyj do czysta
Sciereczka.
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WYKRYWANIE USTEREK

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Nie Swieci sie
lampka kontrolna.
Ptyta grzewcza nie
rozgrzewa sie.

Urzadzenie nie jest podtaczone
do Zrédfa zasilania.

Sprawd? przefacznik, gniazdo, bezpiecznik,
przewdd i wtyk i usuf ewentualne usterki.

Nie Swieci sie
lampka kontrolna.

Ptyta grzewcza
rozgrzewa sie.

«  Lampka kontrolna lub
rezystor poluzowaty sie.

«  Lampka kontrolna lub
rezystor sg uszkodzone.

Zle¢ kontrole i/lub naprawe naczynia do
gotowania w autoryzowanym warsztacie
Serwisowym.

Lampka kontrolna
Swieci sie.

Ptyta grzewcza nie
rozgrzewa sie.

Element grzewczy jest
uszkodzony.

Zle¢ kontrole i/lub naprawe naczynia do
gotowania w autoryzowanym warsztacie
Serwisowym.

nia lub niedogoto-
wany ryz.

Dfugi czas gotowa-

Naczynie do gotowania ma
niedostateczny kontakt z ptyta
grzewcza.

1. Naczynie do gotowania
jest zdeformowane.

2. Plyta grzewcza jest
zdeformowana.

3. Naczynie do gotowania
przechyla sie i nie ma
kontaktu z ptytg grzewcza.

4. Zanieczyszczenie pomiedzy

naczyniem do gotowania
a piyta grzewcza.

1. Zle¢ kontrole i/lub naprawe naczynia
do gotowania w autoryzowanym
warsztacie serwisowym.

2. Zeszlifuj niewielkie deformacje
drobnoziarnistym papierem sciernym.

3. Przekre¢ naczynie do gotowania tak,
aby miafo kontakt z ptyta grzewcza.

4.  Zeszlifuj zanieczyszczenia
drobnoziarnistym papierem Sciernym.

Przypalony ryz.

«  Przetacznik zaciat sie.
«  Usterka termostatu.

Zle¢ kontrole i/lub naprawe naczynia do
gotowania w autoryzowanym warsztacie
Serwisowym.

Urzadzenie nie
nagrzewa sie
automatycznie.

Usterka termostatu

Zle¢ kontrole i/lub naprawe naczynia do
gotowania w autoryzowanym warsztacie
serwisowym.
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SAFETY INSTRUCTIONS

« Read all the instructions
carefully before use.

« Adamaged cord or plug
must be replaced by an
authorised service centre or
qualified person to ensure
safe use.

« The appliance is only
intended for domestic use.
Do not use the appliance
outdoors.

» Keep electric household
appliances out of the reach
of children and persons with
diminshed abilities to handle
appliances. Do not allow
such persons to use electric
household appliances
unsupervised.

« This appliance can be used
by children from 8 years and
upwards and by persons with
physical, sensorial or mental
disabilities, or persons who
lack experience or
knowledge, if they are
supervised or receive
instructions concerning the
safe use of the appliance and

understand the risks involved
with its use. Do not allow
children to play with the
appliance. Do not allow
children to clean or maintain
the appliance without
supervision. The appliance is
not intended to be used by
persons (children or adults)
with any form of functional
disorders, or by persons who
do not have sufficient
experience or knowledge on
how to use it, unless they
have received instructions
concerning the use of the
appliance from someone
who is responsible for their
safety.

Do not immerse any part of
the appliance in water or any
other liquid.

The appliance is intended for
household use, or for use in
staff rooms, hotel rooms or
other similar places.

The appliance must only be
connected to a correctly
earthed mains outlet.
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 Pull out the plug when the
appliance is not in use and
when the pan is not standing
on the appliance.

« Do not place the appliance

on wet or unstable surfaces,
or on hot surfaces, this can

deform or ruin the appliance.

« Do not subject the panto
hard knocks, or heat up on a
hob, this can deform the
pan. Only use the supplied
pan with the appliance.

« Do not cover the appliance,
this can deform or discolour
the lid.

WARNING!

e Keep your hands and face
away from the ventilation
openings — scalding risk.

e Do not immerse the
appliance in water or any
other liquid, or expose the
power cord or plug to water
or any other liquid - risk of
electric shock.

SYMBOLS

Safety class II.

Approved as per applicable
directives.

Recycle discarded product
in accordance with local
regulations.

Warning: Hot surface.

o]
C€
B
/\

TECHNICAL DATA

Rated voltage 230V ~ 50 Hz
Output 500 W
Volume 131
Width 225 mm
Height 250 mm
Depth 215 mm
Cord length m
Power consumption in off mode(in watts
rounded to the first decimal place) ow
1 Lid

2. Pan

3. Handle

4. Casing

5. Status light warming (WARM)

6.  Status light cooking (COOK)

7. Power switch

FIG. 1



ACCESSORIES
1. ladle
2. Dimensions
3. Steam tray
FIG. 2

COOKING
1. Measure up the required amount of rice
with the supplied measuring cup. One
cup of rice (018 1) weighs about 150 g.

FIG. 3

2. Rinse the rice several times until the water
is clear.

NOTE:

Do not rinse the rice in the pan, this can
damage the coating or deform the bottom,
which results in poor contact with the hob
and reduces the heating capacity.

3. Pourthe rice in the pan and fill up with
water to the corresponding marking. The
markings in the pan indicate the water
level. The markings on the right show rice
in litres, and on the left in cups of rice.
The markings in the pan are for guidance.
Use the right amount of water to suit your
own preferences.

WARNING!
Do not fill water over the top marking.
FIG. 4
4. Wipe off any water on the outside of the
pan and put the pan in the rice cooker.
FIG. 5
5. Twist the pan from side to side a little to
ensure it has good contact with hob.

6. Make sure that the rice forms a smooth
layer.

7. Plug in the plug. The status light COOK
goes on.

9.

10.

.

5.

Press the power switch to start the rice
cooker. If the power switch is not pressed
the status light WARM goes on after 1-2
minutes and keep-warm mode is enabled.

FIG. 6

When the cooking is ready the power
switch clicks off. The status light COOK
goes off and the status light WARM goes
on.

FIG. 7

Leave the lid on the pan for about 15
minutes after the cooking is ready to
make the rice fluffier and tastier.

Open the lid and stir the rice when the
rice has steamed. Serve at once, or leave
it to keep warm automatically.

Steaming food

Pour a suitable amount of water into the
pan for the food to be steamed. Do not fill
over the bottom of the steam tray.

Put in the steam tray and place the food
in the tray.

Start the rice cooker and follow steps 7 to
11above.

Switch off the rice cooker with the power
switch when the food has steamed. The
rice cooker automatically keeps the food
warm until it is time to serve.

FIG. 8

Pull out the plug before serving.

FIG. 9
NOTE:

Only use the supplied ladle. Do not use
sharp or metal utensils that can damage the
nonstick coating.

27



28

MAINTENANCE

—

Clean the rice cooker and pan with a

cloth or sponge moistened with a mild
detergent and wipe dry with a dry cloth.
Do not use abrasive detergents or objects.

™~

Grains of rice and other scraps can stick

to the hob. To ensure correct contact
with the pan, sand the hob with fine
sandpaper (grade 320) and wipe clean

with a cloth.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

ACTION

Status light does
not go on. The
hob is not hot.

The appliance is not not
plugged into the mains.

Check the power switch, power point, fuse,
power cord and plug, and rectify the fault.

Status light does
not go on.

The hob is hot.

The status light or resistor
is loose.

The status light or resistor
is faulty.

Get an authorised service centre to check
and/or repair the cooker.

Status light is on.

The hob is not hot.

The heater element is faulty.

Get an authorised service centre to check
and/or repair the cooker.

Long cooking time

or half-cooked rice.

The pan does not make good

contact with the hob.

1. The panis deformed.

2. The hobis deformed.

3. Thepanistilted and not in
good contact with the hob.

4. Substance between pan

and hob.

1. Get an authorised service centre to
check and/or repair the cooker.

2. Smooth minor deformations with fine

sandpaper.

3. Twist the pan so that it makes good
contact with the hob.

4. Sand off the substance with fine
sandpaper.

Burned rice.

The switch has stuck.
Fault on thermostat.

Get an authorised service centre to check
and/or repair the cooker.

The appliance
does not
keep warm
automatically.

Fault on thermostat.

Get an authorised service centre to check
and/or repair the cooker.




SICHERHEITSHINWEISE

 Lesen Sie alle Anweisungen
vor der Verwendung durch.

« Ist das Kabel oder der Stecker
beschadigt, muss das
entsprechende Teil von
einem zustandigen Techniker
oder einer anderen
qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

« Das Gerat ist ausschliellich
fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen. Das
Gerat darf nicht im Freien
verwendet werden.

« Halten Sie elektrische Gerate
auRerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen
mit eingeschrankter
Fahigkeit zum Bedienen von
Geraten. Lassen Sie diese
Personen nicht ohne Aufsicht
elektrische Haushaltsgerate
verwenden.

» Dieses Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Personen
ohne Erfahrung oder
Kenntnisse verwendet
werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des
Gerates eingewiesen werden
und die mit der Verwendung
verbundenen Gefahren
verstehen. Das Gerat ist kein
Spielzeug. Kinder durfen das
Gerat nicht unbeaufsichtigt
reinigen oder pflegen. Dieses
Gerat darf von Personen
(Kinder und Erwachsene) mit
Einschrankungen oder
unzureichender Erfahrung
oder Kenntnis nicht
verwendet werden, sofern sie
nicht von einer Person, die
fur ihre Sicherheit
verantwortlich ist, in die
Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden.

Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

Das Gerat ist fur den Einsatz
im Haushalt oder
beispielsweise in
Personalzimmern,
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Hotelzimmern und ahnlichen
Umgebungen vorgesehen.

Das Gerat darf nur an eine
ordnungsgemal geerdete
Steckdose angeschlossen
werden.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht in Gebrauch ist
und wenn kein Kochgeschirr
nicht auf dem Gerat steht.

Stellen Sie das Gerat nicht
auf eine nasse oder instabile
Oberflache oder auf eine
heifRe Oberflache, da dies zu
Verformungen oder zur
Zerstorung des Gerats fuhren
kann.

Behandeln Sie das
Kochgeschirr nicht mit harten
Gegenstanden und erhitzen
Sie es nicht auf einem Herd
oder ahnlichem, da dies das
Kochgeschirr deformieren
kann. Verwenden Sie
niemals anderes
Kochgeschirr als das im
Lieferumfang des Gerats
enthaltene.

Bedecken Sie das Gerat
nicht, da sich der Deckel

dadurch verformen oder
verfarben kann.
WARNUNG!

¢ Hande und Gesicht von

Beliiftungsoffnungen
fernhalten -
Verbrithungsgefahr.

Tauchen Sie das Gerat nicht
in Wasser oder andere
Fliissigkeiten und lassen Sie
das Kabel oder den Stecker
nicht mit Wasser oder
anderen Fliissigkeiten in
Kontakt kommen, da es
sonst zu Stromschldgen
kommen kann.

SYMBOLE

@ Schutzklasse Il.

Zulassung gemalk geltender
Verordnung.

Das entsorgte Produkt muss
gemaR den geltenden
Bestimmungen recycelt

B | Wwerden.

& Warnung! Heike Oberflache.




TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~50Hz
Leistung 500 W
Fassungsvermogen 1,31
Breite 225 mm
Hohe 250 mm
Tiefe 215 mm
Kabellange m
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand (in Watt
auf die erste Dezimalstelle gerundet) ow
BESCHREIBUNG
1. Deckel
2. Kochgeschirr
3. Griff
4. Gehduse
5. Anzeige Warmhalten (WARM)
6. Anzeige Zubereitung (COOK)
7 Ein-/Austaste
ABB. 1
ZUBEHOR
1. Schopfkelle
2. Mafse
3. Dampfbehdlter
ABB. 2
KOCHEN

1. Messen Sie die erforderliche Reismenge
mit dem mitgelieferten MaR ab. Eine
Portion Reis (0,18 1) wiegt etwa 150 g.

ABB. 3

2. Spulen Sie den Reis mehrmals ab, bis das
Wasser klar ist.

ACHTUNG!

Spiilen Sie den Reis nicht im Kochgeschirr ab,
da dies die Beschichtung beschadigen oder
zur Verformung des Bodens fiihren kann,
was zu einem schlechten Kontakt mit der
Kochplatte und somit zu einer geringeren
Erwarmung fiihren kann.

3. GieRen Sie den Reis in das Kochgeschirr
und fllen Sie es bis zur entsprechenden
Markierung mit Wasser. Die Markierungen
im Kochgeschirr beziehen sich auf den
Wasserstand. Die Balken auf der rechten
Seite zeigen die Reismenge in Litern an,
die Balken auf der linken Seite zeigen
die Reismenge in Portionen an. Die
Markierungen im Kochgeschirr sind ein
Hinweis. Passen Sie die Wassermenge
nach Ihren Winschen an.

WARNUNG!

Fiillen Sie kein Wasser iiber die hochsten
Markierung hinaus ein.

ABB. 4

4. Wischen Sie jegliches Wasser von der
AuRenseite des Kochgeschirrs ab und
stellen Sie das Kochgeschirr in den
Reiskocher.

ABB. 5

5. Drehen Sie das Kochgeschirr leicht vor und
zurlick, um einen guten Kontakt mit der
Kochplatte zu gewahrleisten.

6. Achten Sie darauf, dass der Reis in einer
ebenen Schicht liegt.

7. Stecken Sie das Netzteil ein. Die Anzeige
,COOK” leuchtet auf.

8. Driicken Sie den Betriebsschalter, um den
Reiskocher zu starten. Wenn der Schalter
nicht gedriickt wird, leuchtet die Anzeige
L, WARM" nach 1 bis 2 Minuten auf und der
Warmhaltemodus wird aktiviert.

ABB. 6
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9. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist,
kehrt der Schalter mit einem Klick in die
Aus-Position zurlick. Die Anzeige ,COOK”
erlischt, und die Anzeige ,WARM" leuchtet
auf.

ABB. 7

10. Lassen Sie den Deckel nach dem
Garvorgang etwa 15 Minuten auf dem
Kochgeschirr, damit der Reis lockerer und
schmackhafter wird.

1. Offnen Sie den Deckel und riihren Sie den
Reis um, nachdem der Reis gediinstet
wurde. Sofort servieren oder automatisch
warm halten lassen.

Garen von Speisen

1. GieRen Sie die entsprechende Menge
Wasser in das Kochgeschirr, damit die
Speisen gedampft werden kdnnen. Fiillen
Sie das Wasser nicht hoher als bis zum
Boden des Dampfbehalters.

2. Setzen Sie den Dampfbehalter ein
und legen Sie die Speisen in den
Dampfbehalter.

3. Starten Sie den Reiskocher und befolgen
Sie die Schritte 7 bis 11 oben.

4. Schalten Sie den Reiskocher nach dem
Dampfgaren mit dem Netzschalter aus.
Der Reiskocher halt die Speisen bis zum
Servieren automatisch warm.

ABB. 8
5. Ziehen Sie den Stecker vor dem Servieren
ab.
ABB. 9
ACHTUNG!

Verwenden Sie nur die mitgelieferte
Schopfkelle. Verwenden Sie keine scharfen
oder metallischen Werkzeuge, die die
Antihaftbeschichtung beschadigen kdnnten.

1. Reinigen Sie den Reiskocher und
das Kochgeschirr mit einem Tuch
oder Schwamm und einem milden
Reinigungsmittel aund wischen Sie diese
anschlieRend mit einem trockenen Tuch
ab. Verwenden Sie keine Scheuermittel
oder scharfe Gegenstande.

2. Reiskdrner und andere Riickstande
konnen an der Warmhalteplatte
haften. Um den richtigen Kontakt mit
dem Kochgeschirr zu gewahrleisten,
schleifen Sie die Kochplatte mit feinem
Schleifpapier (320er Kdrnung) und
wischen Sie sie mit einem Tuch ab.



FEHLERSUCHE

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MASSNAHME

Die Anzeige Das Gerat ist nicht an Uberpriifen Sie den Netzschalter, die
leuchtet nicht. Die | die Stromversorgung Steckdose, die Sicherung, das Kabel und
Warmbhalteplatte | angeschlossen. den Stecker und beheben Sie etwaige
ist nicht heiR. Fehler.

Die Anzeige « Anzeigeleuchte oder Lassen Sie das Kochgeschirr von einem
leuchtet nicht. Widerstand ist lose. qualifizierten Kundendienstmitarbeiter
Die «  Anzeigeleuchte oder tiberpriifen und/oder reparieren.

ist heiR.

Die Anzeige Heizelement ist defekt. Lassen Sie das Kochgeschirr von einem
leuchtet. qualifizierten Kundendienstmitarbeiter
Die tiberpriifen und/oder reparieren.
Warmbhalteplatte

ist nicht heiR.

Lange Garzeit oder
halb gekochter
Reis.

Das Kochgefal hat schlechten
Kontakt mit der Kochplatte.

1. Das Kochgeschirr ist
verformt.

2. Die Heizplatte ist verformt.

Das Kochgeschirr neigt
sich, so dass es die
Kochplatte nicht beriihrt.

4. Verschmutzung zwischen

Kochgeschirr und Kochfeld.

1. Lassen Sie das Kochgeschirr
von einem qualifizierten

Kundendienstmitarbeiter Uberprifen

und/oder reparieren.

2. Kleine Verformungen mit feinem
Schleifpapier abschleifen.

3. Kochgeschirr drehen, so dass es die
Kochplatte berihrt.

4. Verschmutzungen mit feinem
Schleifpapier abschleifen.

Verbrannter Reis.

o Der Netzschalter klemmt.
e Thermostat defekt.

Lassen Sie das Kochgeschirr von einem
qualifizierten Kundendienstmitarbeiter
tiberpriifen und/oder reparieren.

Das Gerat
heizt sich nicht
automatisch auf.

Thermostat defekt

Lassen Sie das Kochgeschirr von einem
qualifizierten Kundendienstmitarbeiter
tberpriifen und/oder reparieren.
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 Lue kaikki ohjeet huolellisesti

ennen kayttoa.

Jos johto tai pistotulppa on
vaurioitunut, valtuutetun
huoltoedustajan tai muun
patevan henkilon on
vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

Laite on tarkoitettu
ainoastaan
kotitalouskayttoon. Al kayta
laitetta ulkona.

Pida sahkokayttoiset
kodinkoneet lasten ja
sellaisten henkiloiden
ulottumattomissa, joiden
kyky kasitella laitteita on
heikentynyt. Ald anna
tallaisten henkiloiden
kayttaa sahkoisia
kodinkoneita ilman
valvontaa.

Tata tuotetta voivat kayttaa
lapset 8 vuoden iasta alkaen
ja henkilot, joilla on fyysinen
tai psyykkinen
toimintarajoitus tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa,

edellyttaen, etta heita
valvotaan tai opastetaan
tuotteen turvallisessa
kaytossa ja etta he
ymmartavat tuotteen
kayttoon liittyvat riskit. Ala
anna lasten leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa tuotetta
valvomatta. Tuotetta eivat
saa kayttaa henkilot (lapset
tai aikuiset), joilla on jokin
toimintarajoitus tai joilla ei
ole riittavaa kokemusta tai
tietoa sen kayttamiseen, ellei
joku heidan
turvallisuudestaan vastaava
henkilo ole opastanut heita
tuotteen kaytossa.

Ald upota mitaan laitteen
0saa veteen tai muihin
nesteisiin.

Tuote on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa
tai esimerkiksi
henkilostotiloissa,
hotellihuoneissa ja
vastaavissa ymparistoissa.

Tuote on kytkettava oikein
maadoitettuun pistorasiaan.



« Irrota laite pistorasiasta, kun
sita ei kayteta ja kun
keittoastia ei ole laitteessa.

« Al3 aseta laitetta marille tai
epavakaille pinnoille tai
kuumille pinnoille, silla tama
voi muuttaa laitetta tai
tuhota sen.

« Ala kasittele keittoastiaa
kovilla esineilla alaka
kuumenna sita liedella tai
vastaavalla, silla se voi
aiheuttaa keittoastian
muodonmuutoksen. Al3
koskaan kayta muuta kuin
laitteen mukana toimitettua
keittoastiaa.

« Al3 peitd laitetta, silld se voi
aiheuttaa kannen
muodonmuutoksia tai
varimuutoksia.

VAROITUS!

¢ Pida kadet ja kasvot poissa
tuuletusaukkojen edesta -
palovammojen vaara.

o Al3 upota laitetta veteen tai
muihin nesteisiin dlaka
altista johtoa tai
pistotulppaa vedelle tai
muille nesteille - sahkoiskun
vaara.

SYMBOLIT

Suojausluokka Il.

Hyvaksytty voimassa olevien
direktiivien mukaisesti.

Kaytosta poistettu tuote on
kierratettava voimassa olevien
saannosten mukaisesti.

Varoitus! Kuuma pinta.

o]
C€
B
/\

TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite 230V ~ 50 Hz
Teho 500 W
Tilavuus 1,31
Leveys 225 mm
Korkeus 250 mm
Syvyys 215 mm
Johdon pituus m

Virrankulutus poissaolotilassa (wattina
ympyrattyna ensimmadiseen desimaaliin) 0 W

Kansi
Keittoastia
Kadensija
Kotelo
Ladmpimédndpidon merkkivalo (WARM)
Kypsennyksen merkkivalo (COOK)
Virtakytkin
KUVA 1

N A W=
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TARVIKKEET
1. Kauha
2. Mitat
3. Hoyrytystaso
KUVA 2

KAYTTO

VALMISTELU
1. Mittaa haluamasi maara riisia mukana
olevalla mitta-astialla. Yksi riisiannos
(0,18 ) painaa noin 150 g.

KUVA 3

2. Huuhtele riisi useita kertoja, kunnes vesi
valuu kirkkaana.

HUOM!

Al3 huuhtele riisid keittoastiassa, silli se voi
vahingoittaa pinnoitetta tai vaantaa pohjaa,
jolloin kosketus keittolevyn kanssa heikkenee
ja kuumennus heikkenee.

3. Kaada riisi keittoastiaan ja lisaa vetta
vastaavaan merkkiin. Keittoastian
merkinnat viittaavat vedenpinnan
tasoon. Qikeanpuoleiset viivat vastaavat
riisilitroja, vasemmanpuoleiset
riisimittoja. Keittoastian merkinnat
ovat ohjeellisia. Sadda veden maara
mieltymystesi mukaan.

VAROITUS!
Al lisa3 vetti ylimman merkin ylapuolelle.
KUVA 4

4. Pyyhivesi pois keittoastian ulkopuolelta ja
aseta se riisinkeittimeen.

KUVA 5

5. Kaantele keittoastiaa hieman edestakaisin
varmistaaksesi hyvan kosketuksen
keittolevyn kanssa.

6. Varmista, etta riisi on tasaisesti levinnyt.

Kytke pistotulppa. COOK-merkkivalo syttyy.

8. Kaynnista riisinkeitin painamalla kytkinta.
Jos virtakytkinta ei paineta, WARM-
merkkivalo syttyy 1-2 minuutin kuluttua ja
lampimanapitotila aktivoituu.

KUVA 6

9. Kun kypsennys on valmis, kytkin kytkeytyy
pois paalta napsauttamalla. COOK-
merkkivalo sammuu ja WARM-merkkivalo

syttyy.
KUVA 7
10. Jata kansi kiinni noin 15 minuutiksi
kypsennyksen jalkeen, riisista tulee nain
kuohkeampaa ja maukkaampaa.
1. Avaa kansi ja sekoita riisia, kun se on

hoyryttynyt. Tarjoile heti tai anna sen
pysya lampimana automaattisesti.

Elintarvikkeiden hoyryttaminen

1. Kaada keittoastiaan hoyrytettavaa
elintarviketta vastaava maara vetta.
Al tayta yli hoyrytystason pohjan.

2. Aseta hoyrytystaso paikalleen ja aseta
ruoka hoyrytasoon.

3. Kaynnista riisinkeitin ja noudata edella
olevia vaiheita 7-11.

4. Sammuta riisinkeitin virtakytkimesta,
kun ruoka on hoyryttynyt. Riisikeitin
pitaa ruoan automaattisesti lampimana,
kunnes on aika tarjoilla se.

KUVA 8

5. lrrota pistotulppa ennen tarjoilua.
KUVA 9
HUOM!

Kayta vain mukana toimitettua kauhaa.
Al3 kayta terdvia tai metallisia vilineits,
jotka voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.



KUNNOSSAPITO

1.

Puhdista riisikeitin ja keittoastia miedolla
pesuaineella kostutetulla liinalla tai
sienelld ja pyyhi kuivalla liinalla. Al3
kayta hankaavia tai naarmuttavia
puhdistusaineita tai esineita.

Riisinjyvat ja muut jaamat voivat tarttua
keittolevylle. Varmistaaksesi hyvan
kosketuksen keittoastiaan, hio keittolevy
hienolla hiekkapaperilla (karkeus 320) ja
pyyhi puhtaaksi liinalla.
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VIANETSINTA

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY TOIMENPIDE
Merkkivalo ei pala. | Laitetta ei ole kytketty Tarkista kytkin, pistorasia, sulake, johto ja
Keittolevy ei ole pistorasiaan. pistotulppa ja korjaa mahdolliset viat.
kuuma.
Merkkivalo ei pala. | «  Merkkivalo tai vastus on Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkastaa
Keittolevy on IGysalla. ja/tai korjata riisinkeitin.
kuuma. «  Merkkivalo tai vastus on
rikki.
Merkkivalo palaa. | Lammitysvastus on rikki. Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkastaa
Keittolevy ei ole ja/tai korjata riisinkeitin.
kuuma.
Pitka Keittoastialla on huono kosketus | 1. Anna valtuutetun huoltoliikkeen
kypsennysaika tai | keittolevyyn. tarkastaa ja/tai korjata riisinkeitin.
puolikypsa riisi. 1. Keittoastia on 2. Hio pienet muodonmuutokset pois
epamuodostunut. hienolla hiekkapaperilla.
2. Keittolevy on 3. Kaanna keittoastiaa niin, etta se tulee
epamuodostunut. kosketuksiin keittolevyn kanssa.
3. Keittoastia onvinossa niin, | 4.  Poista epapuhtaudet hienolla
etta se ei ole kosketuksissa hiomapaperilla.
keittolevyn kanssa.
4. Epapuhtauksia keittoastian
ja keittolevyn valilla.
Riisi palaa kiinni. «  Kytkin on juuttunut. Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkastaa
«  Termostaatin vika. ja/tai korjata riisinkeitin.
Laite ei lampene Termostaatin vika Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkastaa
automaattisesti. ja/tai korjata riisinkeitin.
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CONSIGNES DE SECURITE

« Lisez attentivement toutes les
indications avant I'utilisation.

« Silafiche ou le cordon
dalimentation est
endommagé, il doit étre
remplacé par un technicien
de maintenance agréé ou
toute autre personne
qualifiée afin d'éviter les
dangers.

« L'appareil est destiné a un
usage domestique
uniquement. N'utilisez pas
I'appareil a I'extérieur.

» Gardez les appareils
électroménagers hors de
portée des enfants et des
personnes ayant une
capacité réduite a les utiliser.
Ne laissez pas ces personnes
d'utiliser des appareils
électroménagers sans
surveillance.

 Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes (y compris
les enfants de plus de huit
ans) dont les capacités
physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou

par des personnes dénuées
d'expérience ou de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier, par
I'intermédiaire d'une
personne responsable de
leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions
préalables concernant
I'utilisation de I'appareil et
comprennent les risques liés
a son utilisation. Les enfants
ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil. Ne laissez pas
des enfants de nettoyer ou
entretenir I'appareil sans
surveillance. Lappareil n'est
pas destiné a étre utilisée par
des personnes (enfants ou
adultes) souffrant d'un
handicap quelconque ou par
des personnes n‘ayant pas
I'expérience ou les
connaissances nécessaires, a
moins qu'elles n‘aient recu
des indications sur
I"utilisation de I'appareil de
la part d'une personne
responsable de leur sécurité.
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Ne plongez aucune partie de
I'appareil dans de I'eau ou
tout autre liquide.

Lappareil est concu pour un
usage domestique ou dans
des environnements tels que
les cuisines destinées aux
employés dans les
entreprises et autres lieux
similaires.

Lappareil ne doit étre
raccordé qu’a une prise de
courant correctement mise a
la terre.

Débranchez I'appareil
lorsqu’il nest pas utilisé et
que la cuve n'est pas dans
I'appareil.

Ne placez pas I'appareil sur
un support mouillé ou
instable ni sur des surfaces
chaudes, car cela pourrait le
déformer ou I'endommager.

N’exposez pas la cuve a des
objets durs et ne la chauffez
pas sur une cuisiniere ou
autre dispositif similaire, car
cela peut la déformer.
N'utilisez jamais d’autre cuve
que celle fournie avec
I'appareil.

+ Ne couvrez pas |'appareil,
cela peut entrainer une
déformation ou une
décoloration du couvercle.

ATTENTION !

e Gardez les mains et le
visage a l'écart des
ouvertures de ventilation :
risque d'ébouillantage.

¢ Ne plongez pas I'appareil
dans de I'eau ou tout autre
liquide et n'exposez pas le
cordon d‘alimentation ni la
prise a I'eau ou a tout autre
liquide : risque de décharge
électrique.

PICTOGRAMMES

@ Classe de protection Il.

Approuvé selon les directives
en vigueur.

Les appareils hors d'usage
doivent étre recyclés
conformément a la

B | réglementation en vigueur.

& Attention ! Surface chaude.




CARACTERISTIQUES

TECHNIQUES
Tension nominale 230V ~50Hz
Puissance 500 W
Contenance 1,31
Largeur 225 mm
Hauteur 250 mm
Profondeur 215 mm
Longueur du cordon d‘alimentation m

Consommation électrique en mode éteint (en
watts arrondis a la premiére décimale) QW

DESCRIPTION

Couvercle

Cuve
Poignée
Enveloppe
Voyant de réchauffage (WARM)
Voyant de cuisson (COOK)
Interrupteur

FIG. 1

NG A W =

ACCESSOIRES

Louche

=

2. Dimensions

w

Plateau vapeur
FIG. 2

UTILISATION

CUISSON

1. Mesurez la quantité souhaitée de riz avec
le verre doseur fourni. Une dose de riz

(0,18 1) pése environ 150 g.
FIG. 3

2. lavez le riz plusieurs fois, jusqu’a ce que
I'eau soit claire.

REMARQUE !

Ne lavez pas le riz dans la cuve, car cela peut
endommager le revétement ou provoquer
une déformation du fond, ce qui entraine un
contact plus faible avec la plaque chauffante
et une baisse de la capacité de chauffage.

3. Versez leriz dans la cuve et remplissez-le
d'eau jusqu’a la marque correspondante.
Les marques dans la cuve font référence
au niveau de I'eau. Les lignes de droite
s'appliquent aux litres de riz, les lignes de
gauche s'appliquent aux doses du riz. Les
marques dans la cuve sont indicatives.
Adaptez la quantité d’eau a vos propres
préférences.

ATTENTION !
Ne versez pas I'eau au-dessus de la marque la
plus élevée.

FIG. 4

4. Essuyez toute eau a I'extérieur de la cuve
et placez la cuve dans le cuiseur a riz.

FIG. 5

5. Tournez légérement la cuve d’avant en
arriere pour assurer un bon contact avec
la plague chauffante.

6. Assurez-vous que la couche de riz est
uniforme.

7. Branchez I'appareil. Le voyant COOK
s'allume.

8. Appuyez sur l'interrupteur pour mettre en
marche le cuiseur a riz. Si l'interrupteur
n'est pas enfoncé, le voyant WARM
s'allume au bout d'1 ou 2 minutes et le
mode de préchauffage est activé.

FIG. 6
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9. lorsque la cuisson est terminée,
I'interrupteur revient a la position d‘arrét
en émettant un clic. Le voyant COOK
s'éteint et le voyant WARM s'allume.

FIG. 7

10. Laissez le couvercle sur la cuve pendant
environ 15 minutes aprés la cuisson pour
rendre le riz plus moelleux et savoureux.

1. Ouvrez le couvercle et remuez le riz
lorsqu’il a été cuit a la vapeur. Vous
pouvez le servirimmédiatement ou le
garder au chaud automatiquement.

Cuisson a la vapeur

1. Versez la quantité d'eau appropriée dans
la cuve pour cuire les aliments a la vapeur,
mais pas au-dela du fond du plateau
vapeur.

2. Insérez le plateau vapeur et les aliments
dedans.

3. Mettez en marche le cuiseur a riz et suivez
les étapes 7 a 11 ci-dessus.

4.  Fteignez le cuiseur a riz avec l'interrupteur
une fois |a cuisson a la vapeur
terminée. Le cuiseur a riz maintient
automatiquement les aliments au chaud
jusqu’au moment de servir.
FIG. 8
5. Débranchez I'appareil avant de servir.
FIG. 9
REMARQUE !

Utilisez uniquement la louche fournie.
N'utilisez pas d'outils ou d'instruments
métalliques tranchants qui pourraient
endommager le revétement antiadhésif.

ENTRETIEN

1. Nettoyez le cuiseur a riz et |a cuve avec
une éponge ou chiffon ou imbibé de
détergent doux et séchez avec un chiffon
sec. N'utilisez pas de détergents ni de
produits ou objets abrasifs.

2. Des grains de riz et autres résidus peuvent
coller a la plague chauffante. Pour assurer
un bon contact avec la cuve, poncer la
plague chauffante avec du papier de verre
fin (rugosité 320), puis essuyer avec un
chiffon.



RECHERCHE DE PANNES

PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le voyant lumineux
ne s'allume pas. La
plague chauffante
n‘est pas chaude.

L'appareil nest pas branché sur
le secteur.

Vérifiez I'interrupteur, la prise de courant,
le fusible, le cordon d‘alimentation et la
fiche, puis corrigez tout défaut.

Le voyant lumineux
ne s‘allume pas.

La plague
chauffante est
chaude.

« larésistance ou le voyant
est desserré.

« larésistance ou le voyant
est défectueux.

Faites inspecter et/ou réparer la cuve par
un technicien de maintenance agréé.

Le voyant est
allumé.

La plague
chauffante n'est pas
chaude.

L'élément chauffant est
défectueux.

Faites inspecter et/ou réparer la cuve par
un technicien de maintenance agréé.

Longue durée de
cuisson longue ou
riza moitié cuit.

La cuve na pas un bon contact
avec la plague chauffante.

1. Lacuve est déformée.

2. laplaque chauffante est
déformée.

3. Llacuves'incline de sorte
qu'elle na pas un bon

contact avec la plaque
chauffante.

4. Impuretés entre la cuve et
la plaque de cuisson.

1. Faites inspecter et/ou réparer la cuve
par un technicien de maintenance
agréé.

2. Poncez les petites déformations avec
du papier de verre fin.

3. Tournez la cuve de sorte qu'elle
entre en contact avec la plaque
chauffante.

4. Eliminez les impuretés en poncant
avec une feuille abrasive fine.

automatiquement.

Riz bralé. « Linterrupteur est bloqué. Faites inspecter et/ou réparer la cuve par
. Panne de thermostat. un technicien de maintenance agréé.

L'appareil ne Panne de thermostat Faites inspecter et/ou réparer la cuve par

chauffe pas un technicien de maintenance agréé.
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« Leesvoor gebruik alle

instructies zorgvuldig door.

Als het snoer of de stekker
beschadigd is, moet deze
worden vervangen door een
gekwalificeerde
servicevertegenwoordiger of
een andere gekwalificeerde
persoon om gevaar te
voorkomen.

Het apparaat is uitsluitend
voor huishoudelijk gebruik
bestemd. Gebruik het

apparaat niet buitenshuis.

Houd huishoudelijke
elektrische apparaten buiten
het bereik van kinderen en
personen met verminderde
capaciteit om de apparaten
te bedienen. Laat dergelijke
personen geen
huishoudelijke elektrische
apparaten gebruiken zonder
toezicht.

Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door
personen met een fysieke,
zintuiglijke of mentale

handicap of personen die
geen ervaring en kennis
hebben, als ze worden
begeleid of instructies
krijgen over het veilige
gebruik van het apparaat en
de risico's van het gebruik
begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat
spelen. Laat kinderen het
apparaat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.
Het apparaat is niet bedoeld
voor gebruik door personen
(kinderen of volwassenen)
met enige vorm van
handicap of door personen
die niet over voldoende
ervaring of kennis beschikken
om het te gebruiken, tenzij
ze zijn geinstrueerd over het
gebruik van het apparaat
door iemand die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Dompel geen enkel deel van
het apparaat onder in water
of een andere vloeistof.

Het apparaat is bedoeld voor
gebruik in huishoudens of in
bijvoorbeeld



personeelskamers,
hotelkamers en soortgelijke
omgevingen.

Het apparaat mag alleen
worden aangesloten op een
goed geaard stopcontact.

Trek de stekker uit het
stopcontact wanneer het
apparaat niet in gebruik is en
wanneer de pan niet in het
apparaat zit.

Plaats het apparaat niet op
natte of onstabiele
oppervlakken of op hete
oppervlakken, aangezien dit
het apparaat kan vervormen
of vernietigen.

Stel de pan niet bloot aan
harde voorwerpen en
verwarm hem niet op een
fornuis of iets dergelijks,
aangezien dit de pan kan
vervormen. Gebruik nooit
een andere pan dan de pan
die bij het apparaat is
meegeleverd.

Dek het apparaat niet af,
aangezien dit kan leiden tot
vervormen of verkleuren van
het deksel.

WAARSCHUWING!

¢ Houd handen en gezicht uit

de buurt van
ventilatieopeningen —
brandgevaar.

e Dompel het apparaat niet
onder in water of andere
vloeistoffen en stel het
snoer of de stekker niet
bloot aan water of andere
vloeistoffen — risico op
elektrische ongelukken.

SYMBOLEN

Beschermingsklasse Il.

Goedgekeurd in
overeenstemming met de
toepasselijke richtlijnen.

Voer kapotte producten af
overeenkomstig de geldende
regelgeving.

X

Waarschuwing! Heet
oppervlak.

45



46

TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning 230V ~50Hz
Vermogen 500 W
Inhoud 1,31
Breedte 225 mm
Hoogte 250 mm
Diepte 215 mm
Kabellengte m

Stroomverbruik in uit-stand

(in watt afgerond op 1 decimaal) ow

BESCHRUVING

Deksel
Pan
Handgreep
Behuizing
Indicatorlampje opwarmen (WARM)
Indicatorlampje koken (COOK)
Aan-uitknop
AFB. 1

N A W=

ACCESSOIRES
1. lepel
Afmetingen

N

3. Stoommand
AFB. 2

KOKEN

1. Meet de gewenste hoeveelheid rijst
met de bijbehorende maatbeker. Een
maatbeker rijst (0,18 I) weegt ongeveer

150 g.
AFB. 3

2. Spoel de rijst meerdere keren af, totdat
het water helder is.

LET OP!

Spoel de rijst niet af in de pan, aangezien het

de coating kan beschadigen of de bodem kan

vervormen, wat resulteert in slechter contact
met de kookplaat en dus in een slechtere
verwarming.

3. Giet derijstin de pan en vul met water
tot de overeenkomstige markering. De
markeringen in de pan verwijzen naar het
waterniveau. De lijnen aan de rechterkant
zijn van toepassing op liters rijst, de lijnen
aan de linkerkant zijn van toepassing op
maatbekers rijst. De markeringen in de
pan zijn indicatief. Pas de hoeveelheid
water aan uw eigen voorkeuren aan.

WAARSCHUWING!
Vul geen water boven de hoogste markering.
AFB. 4
4. Veeg eventueel water van de buitenkant
van de pan en doe de pan in de rijstkoker.
AFB. 5

5. Draaide pan iets heen en weer om
een goed contact met de kookplaat te
garanderen.

6. Zorg ervoor dat de rijst een gelijkmatige
laag vormt.

7. Steek de stekker in het stopcontact. Het
COOK-indicatorlampje gaat branden.

8. Druk op de aan-uitknop om de rijstkoker
te starten. Als de aan-uitknop niet
wordt ingedrukt, gaat het WARM-
indicatorlampje na 1-2 minuten branden
en wordt de opwarmmodus geactiveerd.

AFB. 6



9.  Wanneer het koken is voltooid, keert de
aan-uitknop met één klik terug naar de
uit-stand. Het COOK-indicatorlampje gaat
uit en het WARM-indicatorlampje gaat
branden.

AFB. 7

10. Laat het deksel ongeveer 15 minuten na
het koken op de pan staan om de rijst
luchtiger en smakelijker te maken.

11. Open het deksel en roer door de rijst
nadat de rijst is gestoomd. Serveer
onmiddellijk of laat automatisch warm
houden.

Stomen van voedsel

1. Giet de juiste hoeveelheid water in de pan
om het voedsel te stomen. Vul niet meer
dan tot de bodem van de stoommand.

2. Plaats de stoommand en plaats het
voedsel in de stoommand.

3. Start de rijstkoker en volg de stappen 7 tot
en met 11 hierboven.

4.  Zet de rijstkoker uit met de aan-uitknop na
het stomen van het voedsel. De rijstkoker
houdt het eten automatisch warm tot het
tijd is om te serveren.

AFB. 8

5. Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u het eten opdient.

AFB. 9

LET OP!
Gebruik alleen de meegeleverde lepel.
Gebruik geen scherp keukengerei of metalen
keukengerei dat de antiaanbaklaag kan
beschadigen.

ONDERHOUD

1.

Maak de rijstkoker en pan schoon met
een doek of spons bevochtigd met mild
reinigingsmiddel en droog met een
droge doek. Gebruik geen schurende
reinigingsmiddelen of voorwerpen.

Rijstkorrels en andere resten kunnen
vast komen te zitten op de kookplaat.
Om een goed contact met de pan te
garanderen, schuurt u de kookplaat met
fijn schuurpapier (korrel 320) en veegt u
hem schoon met een doek.
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FOUTENOPSPORING

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

ACTIE

Het
indicatorlampje
licht niet op. De
kookplaat is niet
heet.

Het apparaat is niet
aangesloten op de
stroomtoevoer.

Controleer de aan-uitknop, het
stopcontact, de zekering, het snoer en de
stekker en repareer eventuele storingen.

Het
indicatorlampje
licht niet op.
De kookplaat is
heet.

«  Het indicatorlampje of de
weerstand is los.

«  Het indicatorlampje of de
weerstand is kapot.

Laat de pan controleren en/of repareren
door een erkende servicemedewerker.

Het
indicatorlampje
licht op.

De kookplaat is
niet heet.

Het verwarmingselement is
kapot.

Laat de pan controleren en/of repareren
door een erkende servicemedewerker.

Lange kooktijd of
halfgekookte rijst.

De pan heeft slecht contact met
de kookplaat.

1. Depanisvervormd.
2. De kookplaat is vervormd.

3. De pan helt, waardoor hij
geen contact heeft met de
kookplaat.

4. Verontreiniging tussen de
pan en de kookplaat.

1. Llaat de pan controleren en/
of repareren door een erkende
servicemedewerker.

2. Schuur kleine vervormingen weg met
fijn schuurpapier.

3. Draai de pan zo dat hij in contact
komt met de kookplaat.

4. Schuur de vervuiling weg met fijn
schuurpapier.

Verbrande rijst.

« Deaan-uitknop zit vast.
«  Dethermostaat is defect.

Laat de pan controleren en/of repareren
door een erkende servicemedewerker.

Het apparaat
wordt niet

automatisch heet.

De thermostaat is defect

Laat de pan controleren en/of repareren
door een erkende servicemedewerker.




