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SVENSKA

SAKERHETSANVISNINGAR

Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning!

Spara bruksanvisningen for framtida referens.

Vidta alltid grundlaggande sékerhetsatgarder nar du anvander elektriska apparater, for att minska risken
for brand, elolycksfall eller personskada.

Kontrollera att natspanningen motsvarar markspanningen pa typskylten.

Anvéand inte apparaten den &r skadad eller inte fungerar normalt, eller om sladden eller
stickproppen ar skadad. Ldmna apparaten till behoérig servicerepresentant for kontroll, reparation
eller justering.

Lamna aldrig apparaten tillslagen utan uppsikt.

Lat inte sladden hanga 6ver bords- eller bankkant eller vidréra heta ytor.

Drank aldrig apparaten, sladden eller stickproppen i vatten eller annan vatska — risk for elolycksfall.
Undvik kontakt med rorliga delar. Hall har, klader, hander, smycken och andra frammande foremal
borta fran rorliga delar.

Overvaka apparaten noga nar den anvands av eller i narheten av barn eller personer med
funktionsnedséttning.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer (barn eller vuxna) med nagon typ av
funktionshinder eller av personer som inte har tillréacklig erfarenhet eller kunskap for att anvanda
den, savida de inte har fatt anvisningar gallande anvandande av apparaten av ndgon med ansvar
for deras séakerhet.

Barn ska hallas under uppsikt s& att de inte leker med apparaten.

Stang av apparaten (lage 0) efter varje anvandning. Stang av apparaten, dra ut sladden och vanta
tills alla rorliga delar har stannat helt fére demontering.

Placera inte apparaten pa eller nara varm spis eller i varm ugn.

Fall aldrig upp 6verdelen medan apparaten &r igang.

Dra ut sladden nar apparaten inte anvands, fore byte av delar samt fére rengdring.

Anvand aldrig apparaten fér ndgot annat andamal &n det avsedda.

Anvénd inte apparaten utomhus.

Spara dessa anvisningar.



SVENSKA

BESKRIVNING

OBS! Endast for hushallsbruk

ONoO~WNE

Overdel
Beredningsskal
Knapp fér uppféllning
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SVENSKA

HANDHAVANDE

Anvéandning

1. Kontrollera att hastighetsvredet ar i avstangt lage (lage 0) och satt i sladden.
2. Vrid hastighetsvredet till 6nskat lage.

VARNING! For aldrig ned redskap i skdlen medan apparaten ar igang.

3. Kor inte apparaten mer &n 5 minuter i strack. Lat den svalna 20 minuter innan den anvands igen.
For basta bearbetning av deg, kor forst med lag hastighet och sedan med hdg hastighet.

OBS! Vid bearbetning kan ingredienserna fastna pa skalens insida. Stang av apparaten, avlagsna
skalskydden och skrapa ned ingredienserna fran skalens sidor med gummi- eller plastskrapa.

4, Efter avslutad bearbetning, satt
hastighetsvredet i avstangt lage (lage 0) och
dra ut sladden.

5. Tryck pa uppfallningsknappen sa
Overdelen falls upp till det dvre laget.




SVENSKA

VIKTIGT! Innan 6éverdelen félls upp, kontrollera att tillbehéret inte befinner sig vid éverdelens framre kant,
eftersom tillbehtret da kommer i kontakt med skélen vid uppfalining. Om tillbehéret stannat vid
overdelens framre kant, starta apparaten kortvarigt genom att vrida pa hastighetsvredet. Stang av
apparaten och kontrollera att tillbehéret inte stannar vid éverdelens framre kant.

6. Om sa behovs, skrapa bort livsmedel fran tillbehéret med gummi- eller plastskrapa.
7. Dra ut tillbehéret ur fastet. Hall i kragen pa tillbehdret for att dra ut det.

VIKTIGT! Stang av apparaten (lage 0), dra ut sladden och vanta tills alla delar har stannat helt fére
demontering av tillbehdr.

Recept
Ingredienser Forfarande
Enkel kaka | 5 dI mjol 1. Sikta samman mjol, socker, bakpulver och
(degkrok) 3 dI strésocker salt i en stor skal. Tillsatt matfett, mjolk och
2 1/2 tsk bakpulver vaniljpulver
3/4 tsk salt 2. Koér 1/2 minut med lagsta hastighet for att
125 g smor eller margarin blanda.
1 3/4 dl mjolk 3. Kér sedan med medelhdg hastighet i 2
1 1/4 tsk vaniljpulver minuter. .
2 agg 4, S_téng av och skrapa skalen. _
5. Tillsatt &ggen och kor 1 1/2 minut med hdgsta
hastighet.
Havrebrod 5 dl mjol 1. Sikta samman mjol, bakpulver, salt och kanel,
(degkrok) 1 tsk bakpulver tillsatt havremijélet och stall &t sidan.
1 tsk salt 2. Lagg smor, socker, 4gg och vaniljpulver i
1 1/2 tsk kanel skalen och kor med hogsta hastighet i 2
5 dl havremjol minuter. Stang av och skrapa skalen.
250 g smor e”er margarin 3 T|”Satt m]olken OCh halften av
1 1/4 dl strosocker mjolblandningen, arbeta samman och kor
1 3/4 dl farinsocker sedan med hogsta hastighet i 1 minut.
2 agg 4, Tillsatt resten av mjt_)lblar!dningen och kor
1 1/2 tsk vanilipulver med hbgsEa hastighet i 1 minut. Stang av och
3/4 dl mjolk skrapa skalen. .
5 5. Tillsatt chokladspan och nétter och koér med
2,5 di chokladspan hogsta hastighet i 1 minut
1 3/4 dl hackade nétter '
Potatismos | 1 kg skalad potatis 1. Dela potatisen i mindre bitar och koka mjuk,
(visp) 1,25 dI varm mjolk men inte 16s.
2 tsk smor eller margarin 2. Lagg den kokta potatisen i skalen och kor
1 tsk salt med medelhdg hastighet i 1 minut.
3. Stang av och skrapa skalen.
4, Tillsatt varm mjolk, smoér och salt. Kér med
hogsta hastighet i 1 minut.
Vispad 2 4gg 1. Dela dggen och placera aggvitorna i skalen.
aggvita 2. Vispa aggvitorna till hart skum med hogsta
(aggvisp) hastighet.




SVENSKA

UNDERHALL

1.

Stang av apparaten, dra ut sladden och vanta tills alla rérliga delar stannat helt fére rengéring.

VIKTIGT! Drank aldrig apparaten i vatten eller annan vétska.

2.

Torka av basen och dverdelen med en trasa fuktad med milt rengéringsmedel och torka med en
torr trasa.

Torka av sladden, om sa behévs.

Diska skal och tillbeh6r med varmt vatten och diskmedel, skolj och torka. Delarna kan diskas i
diskmaskin.

Lat ingredienser som smor och &gg anta rumstemperatur fore beredning.

For att undvika dggskal i maten, knack aggen i ett annat karl innan de tillsatts i beredningsskalen.
Bearbeta inte for lange. Folj anvisningarna i recepten. Bearbeta med lagsta mojliga hastighet bara
sa lange att ingredienserna gar samman.

Omgivningstemperatur och ingrediensernas temperatur kan paverka resultatet.

Starta bearbetningen med lag hastighet och tka gradvis till den hastighet som anges i receptet.

Ratten till andringar forbehalles. Vid eventuella problem, kontakta var serviceavdelning pa telefon
0200-88 55 88.

Jula AB, Box 363, 532 24 SKARA

www.jula.se

Vadrna om miljén!

Far ej slangas bland hushallssopor!

Denna produkt innehaller elektriska eller

elektroniska komponenter som skall atervinnas.

Lamna produkten for atervinning pa anvisad
I  rlats t.ex. kommunens atervinnningsstation.




NORSK

SIKKERHETSANVISNINGER

Les bruksanvisningen ngye far bruk!

Ta vare pa bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Folg alltid grunnleggende sikkerhetsregler nar du bruker elektriske apparater. Dette for & redusere faren
for brann, el-ulykker og personskade.

Kontroller at nettspenningen tilsvarer den nominelle spenningen pa typeskiltet.

Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller ikke fungerer normalt, eller hvis ledningen eller
stgpselet er skadet. Lever apparatet til autorisert servicerepresentant for kontroll, reparasjon eller
justering.

Forlat aldri apparatet uten tilsyn mens det er slatt pa.

Ikke la ledningen henge over kanten av et bord eller en benk, og ikke la den komme i kontakt med
varme overflater.

Ikke senk apparatet, ledningen eller stgpselet ned i vann eller annen veeske — fare for el-ulykker.
Unnga kontakt med bevegelige deler. Hold hér, kleer, hender, smykker og andre fremmedlegemer
borte fra bevegelige deler.

Overvak apparatet ngye nar det brukes av eller i nzerheten av barn eller personer med nedsatt
funksjonsevne.

Apparatet er ikke beregnet pa bruk av personer (barn eller voksne) med funksjonshemminger, eller
av personer uten tilstrekkelig erfaring med eller kunnskap i & bruke det, med mindre de har fatt
anvisninger om bruk av apparatet av noen som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn skal holdes under oppsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

Sl& av apparatet (0) etter hver gangs bruk. SI& av apparatet, trekk ut ledningen og vent til alle
bevegelige deler har stanset helt fgr demontering.

Ikke plasser apparatet pa eller i nzerheten av varme komfyrer eller i varme ovner.

Ikke fell opp overdelen mens apparatet er i gang.

Trekk ut ledningen nar apparatet ikke er i bruk, far bytte av deler og fer rengjgring.

Ikke bruk apparatet til noe annet enn det det er beregnet for.

Apparatet ma ikke brukes utendgrs.

Ta vare pa disse anvisningene.
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BESKRIVELSE

OBS! Kun til privat bruk.

Overdel
Tilberedningsbolle
Knapp for oppfelling
Hastighetsbryter
Sokkel

Eltekrok

Visp

Eggvisp
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NORSK

BRUK

Bruk

1. Kontroller at hastighetsbryteren er avslatt (0) og koble stapselet til stikkontakten.
2. Drei hastighetsbryteren til gnsket stilling.

ADVARSEL! Ikke fgr redskaper ned i bollen mens apparatet er i gang.

3. Ikke kjgr apparatet i mer enn 5 minutter i strekk. La det kjgle seg ned i 20 minutter fgr det brukes
igien. For & bearbeide deigen pa best mulig mate kjagrer du den fagrst pa lav hastighet og deretter
pa hay hastighet.

OBS! Ingrediensene kan sette seg fast pa innsiden av bollen under bearbeidingen. Sla av apparatet, fiern
bollebeskyttelsen og skrap ned ingrediensene fra siden av bollen med en gummi- eller plastskrape.

4, Etter at bearbeidingen er ferdig, setter du
hastighetsbryteren i avslatt posisjon (0) og
kobler stgpselet fra stikkontakten.

5. Trykk pa oppfellingsknappen slik at
overdelen felles opp til gverste stilling.

10



NORSK

VIKTIG! Far overdelen felles opp, ma du kontrollere at tilbehgret ikke befinner seg ved den fremre delen
av overdelen, fordi tilbehgret da kommer i kontakt med bollen ved oppfelling. Hvis tilbehgret har stoppet
ved den fremre delen av overdelen, starter du apparatet kortvarig ved a dreie pa hastighetsbryteren. Sla
av apparatet og kontroller at tilbehgret ikke stanser ved den fremre kanten av overdelen.

6. Skrap bort ingrediensene fra tilbehgret med en gummi- eller plastskrape om ngdvendig.
7. Trekk tilbehgret ut av festet. Hold i kragen pa tilbehgret for a trekke det ut.

VIKTIG! Sl& av apparatet (0), trekk ut ledningen og vent til alle delene har stanset helt far demontering av

tilbehgar.
Oppskrifter

Ingredienser Fremgangsmate
Enkel kake | 5dl mel 1. Sikt sammen mel, sukker, bakepulver og salt i
(deigkrok) 3 dI sukker en stor bolle. Tilsett smgr/margarin, melk og
2 1/2 ts bakepulver vaniljesukker.
3/4 ts salt 2. Kjgr 1/2 minutt ved laveste hastighet for &
125 g smar eller margarin blande sammen ingrediensene.
1 3/4 dl melk 3. Kjgr deretter pa middels hgy hastighet i 2
1 1/4 ts vaniljesukker minutter.
2 egg 4, S_Ia av og skrap bol_len. _ .
5. Tilsett eggene og kjar 1 1/2 minutt pa hgyeste
hastighet.
Havrebrgd | 5 dl mel 1. Sikt sammen mel, bakepulver, salt og kanel,
(deigkrok) 1 ts bakepulver tilsett havremelet og sett til side.
1 ts salt 2. Hell smgr, sukker, egg og vaniljesukker i
1 1/2 ts kanel bollen og kjgr pad hgyeste hastighet i 2
5 dl havremel minutter. Sla av og skrap bollen.
250 g smar eller margaring 3. Tilsett melken og halvparten av
1 1/4 dI sukker melblandingen, arbeid ingrediensene
1 3/4 dl brunt sukker sammen og kjgr deretter pa hgyeste
2 egg hgstighet i 1 minutt. _ . .
1 1/2 ts vaniljesukker 4, Tilsett resten av melblgndlnge? og kjgr pa
3/4 dl melk hgyeste hastighet i 1 minutt. Sla av og skrap
- bollen.
i,glil(zfljohl;?(lsg((;;l?]I;tter 5. Tilsett sjokoladeflak og ngtter og kjgr pa
hgyeste hastighet i 1 minutt.
Potetmos 1 kg skrelte poteter 1. Del potetene i mindre biter og kok til de er
(visp) 1,25 dl varm melk myke, men ikke istykkerkokt.
2 ts smar eller margarin 2. Legg de kokte potetene i bollen og kjer ved
1 ts salt middels hgy hastighet i 1 minutt.
3. Sla av og skrap bollen.
4, Tilsett varm melk, smagr og salt. Kjgr ved
hgyeste hastighet i 1 minutt.
Pisket 2 egg 1. Skill eggene og hell eggehvitene i bollen.
eggehvite 2. Pisk eggehvitene stive ved hgyeste hastighet.
(eggevisp)

11




NORSK

VEDLIKEHOLD

1.

Sl& av apparatet, koble stgpselet fra stikkontakten og vent til alle bevegelige deler har stanset helt
far rengjaring.

VIKTIG! Ikke senk apparatet ned i vann eller annen vaeske.

2.

o s

Tark av basen og overdelen med en Klut fuktet med mildt rengjgringsmiddel og tark av med en tarr
klut.

Tark av ledningen om ngdvendig.

Vask bollen og tilbehgret med varmt vann og oppvaskmiddel, skyll og tgrk. Delene kan vaskes i
oppvaskmaskin.

La ingredienser som smar og egg f& romtemperatur far tilberedning.

For & unnga eggeskall i maten bgr du knekke eggene i en annen beholder fgr du heller dem i
bollen.

Ikke bearbeid maten for lenge. Falg anvisningene i oppskriften. Bearbeid pa& lavest mulige
hastighet til ingrediensene er godt blandet, men ikke lenger.

Omgivelsestemperaturen og temperaturen pa ingrediensene kan pavirke resultatet.

Start bearbeidingen ved lav hastighet og gk gradvis til den hastigheten som er angitt i oppskriften.

Med forbehold om endringer. Ved eventuelle problemer kan du kontakte var serviceavdeling pa telefon
67 90 01 34.

Jula Norge AS, Solheimsveien 6-8, 1471 LORENSKOG

www.jula.no

Verne om miljoet!

Ma ikke kastes sammen med husholdningsavfallet!
Dette produktet inneholder elektriske eller
elektroniske komponenter som skal gjenvinnes.
Lever produkt till gjenvinning pa anvist sted, f.eks.

I  kommunens miljgstasjon.

12



POLSKI

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi!

Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi w celu przysztego uzycia.

Podczas pracy z urzadzeniami elektrycznymi zawsze przestrzegaj podstawowych zasad bezpieczenstwa
w celu zmniejszenia ryzyka pozaru, porazenia prgdem lub obrazen ciala.

Sprawdz, czy napiecie sieciowe odpowiada napieciu na tabliczce znamionowe;.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest niesprawne, nie funkcjonuje w normalny sposéb lub jesli jego
kabel lub wtyczka sg uszkodzone. Oddaj urzadzenie do autoryzowanego serwisu, aby dokonaé¢
przegladu, naprawy lub regulaciji.

Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Zadbaj, aby kabel nie zwisat ze stotu lub blatu ani nie dotykat gorgcych powierzchni.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia, kabla ani wtyczki w wodzie lub innej cieczy ze wzgledu na ryzyko
porazenia prgdem.

Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami. Trzymaj wtosy, ubrania, dtonie, bizuterie i inne przedmioty
obce z dala od ruchomych czesci.

Zachowuj szczegolng ostroznosé, jesli w momencie korzystania w poblizu przebywajg dzieci lub
osoby niepetnosprawne.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania przez osoby (dzieci lub dorostych) z jakgkolwiek
formg dysfunkcji lub osoby nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia lub umiejetnosci w
zakresie obstugi urzgdzenia, chyba ze uzyskajg wskazéwki odnosnie do obstugi urzgdzenia od
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny przebywaé pod nadzorem, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

Zawsze wytgczaj urzgdzenie (tryb 0) po zakonczeniu pracy. Przed demontazem wytgcz
urzadzenie, wyciggnij kabel z gniazdka i poczekaj, az wszystkie ruchome czesci zatrzymajg sie.
Nie ktadz urzgdzenia na goracej kuchence, w gorgcym piekarniku lub w ich poblizu.

Nigdy nie unos gornej czesci, gdy urzadzenie jest uruchomione.

Woyciagnij kabel z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest uzywane lub przed przystgpieniem do
wymiany czesci lub czyszczenia.

Nie uzywaj urzgdzenia w inny sposob niz zgodny z przeznaczeniem.

Nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz pomieszczen.

Zachowaj niniejszg instrukcje.

13
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OPIS

UWAGA! Wytgcznie do uzytku domowego

ONoO~WNE

Czes¢ goérna

Miska

Przycisk unoszenia

Pokretto do regulacji predkosci
Podstawa

Koncowka do mieszania ciasta
Koncoéwka do ubijania
Koncéwka do trzepania

14




POLSKI

OBSLUGA

Sposob uzycia

1. Upewnij sie, ze pokretto do regulacji predkosci jest w trybie wytgczonym (tryb 0) i podtacz kabel.
2. Przekre¢ pokretto do wybranego potozenia.

OSTRZEZENIE! Gdy urzadzenie jest w ruchu, nie wprowadzaj przyrzadu do miski.

3. Nie korzystaj z urzadzenia dtuzej niz 5 minut pod rzad. Przed ponownym uzyciem odczekaj 20
minut, az urzgdzenie ostygnie. Aby ciasto byto jak najlepsze, najpierw ustaw najnizszg predkos¢, a
dopiero pdzniej wysoka.

UWAGA! Podczas przygotowywania ciasta sktadniki mogg osadzi¢ sie na $ciance miski. Wylacz
urzgdzenie, zdejmij ostone miski i za pomocg gumowej albo plastikowej topatki zeskrob sktadniki ze
Scianek miski.

4, Po zakonczonej pracy przekre¢ pokretto do
regulacji predkosci do trybu wylgczonego
(tryb 0) i wyciggnij kabel z gniazdka.

5. Nacisnij przycisk podnoszenia, aby unies¢
gorng czes¢ do goérnego potozenia.

15



POLSKI

WAZNE! Przed uniesieniem cze$ci gornej sprawdz, czy koncéwka nie znajduje sie przy przedniej
krawedzi czesci gornej, aby podczas podnoszenia nie zahaczyta o miske. Jesli koAcowka zatrzymata sie
przy przedniej krawedzi czesci gornej, uruchom urzadzenie na krétko, przekrecajac pokretto do regulacii
predkosci. Wytgcz urzgdzenie i sprawdz, czy kohcdwka nie zatrzymata sie przy przedniej krawedzi cze$ci

gorne;.
6. W razie potrzeby zeskrob produkty z kohcowki za pomocg gumowej lub plastikowej topatki.
7. Wyciggnij koricobwke z mocowania. Aby jg wyciggngé¢, chwyé za kotnierz koncowki.

WAZNE! Przed demontazem koncowki wytgcz urzadzenie (tryb 0), wyciggnij kabel z gniazdka i poczekaij,
az wszystkie czesci catkowicie sie zatrzymaija.

Przepisy
Sktadniki Przygotowanie
Ciasto 500 ml maki 1. Umies¢é make, cukier, proszek do pieczenia i
(koncdwka | 300 ml cukru sypkiego s6l w duzej misce. Dodaj tluszcz, mleko i
do 2 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia cukier waniliowy.
mieszania 3/4 tyzeczki soli 2. Mieszaj z najwyzszg predkoscig przez pét
ciasta) 125 g masta lub margaryny minuty.
175 ml mleka 3. Nastepnie zmniejsz predkos¢ do Sredniej na
1 1/4 tyZzeczki cukru waniliowego dwie minuty.
2 jajka 4, Wyiqc_:z_ |_osk_rob_SC|ar_1k| miski. ] o
5. Dodaj jajka i mieszaj przez pottorej minuty z
najwyzsza predkoscia.
Chleb 500 ml maki 1. Przesiej make, proszek do pieczenia, sol i
owsiany 1 tyzeczka proszku do pieczenia cynamon, dodaj make owsiang i odstaw.
(koncéwka | 1 tyzeczki soli 2. Wiéz masto, cukier, jajka i cukier waniliowy
do 1 1/2 tyzeczki cynamonu do miski i mieszaj z najwyzszg predkoscig
mieszania 500 ml maki owsianej przez dwie minuty. Wylgcz i oskrob scianki
ciasta) 250 g masta lub margaryny miski.
125 ml cukru sypkiego 3. Dodaj mleko i potowe wymieszanych suchych
175 ml cukru brazowego sktadnikéw, potgcz ze sobg i mieszaj z
2 jajka najwyzszg predkoscig przez minute.
1 1/2 tyzeczki cukru waniliowego 4. Dodaj_ 'regztg V\(ymies.zar?ych suchyc_h
75 ml mleka skiadnlk_ow i mieszaj z najwyzszg prgdkosp@
250 ml wibrkéw czekoladowych przez minute. Wytgcz i oskrob $cianki miski.
- r 5. Dodaj widrki czekoladowe i orzechy i mieszaj
175 ml posiekanych orzechéw S L !
Z najwyzszg predkoscig przez minute.
Puree 1 kg obranych ziemniakow 1. Pokréj ziemniaki na mniejsze kawatki i ugotu;j
ziemniacza | 125 ml cieptego mleka na miekko, ale nie rozgotuj.
ne 2 tyzeczki masta lub margaryny 2. W16z ugotowane ziemniaki do miski i mieszaj
(koncowka 1 tyzeczki soli Z najwyzszg predkoscig przez minute.
do ubijania) 3. Wytacz i oskrob scianki miski.
4, Dodaj ciepte mleko, masto i sol. Mieszaj z
najwyzszg predkoscig przez minute.
Piana z 2 jajka 1. Oddziel biatka od z6ttek, biatka wlej do miski.
biatek 2. Ubij biatka na sztywng piane z najwyzszg
(koncowka predkoscia.
do
trzepania)
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POLSKI

KONSERWACJA

1.

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz urzgdzenie, wyciagnij kabel z gniazdka i poczekaj, az
wszystkie ruchome czesci catkowicie sie zatrzymaja.

WAZNE! Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

2. Wytrzyj podstawe i gérng czesé szmatka zwilzong fagodnym $rodkiem czyszczgcym, a nastepnie
do sucha czystg Sciereczka.

3. Wytrzyj kabel zasilajacy w razie potrzeby.

4, Miske i akcesoria umyj ciepta wodg i ptynem do naczyn, optucz i wysusz. Czesci mozna my¢ w
zmywarce.

WSKAZOWKI

1. Przed uzyciem pozwdl skladnikom, takim jak masto czy jajka nabraé temperatury pokojowe;j.

2. Aby zapobiec dostaniu sie skorupek jajek do potrawy, rozbij jajko do innego naczynia przed
wtozeniem go do miski.

3. Nie mieszaj zbyt dtugo. Stosuj sie do wskazéwek zawartych w przepisie. Najwyzszej predkosci
uzywaj tylko do potgczenia sktadnikow.

4, Temperatura otoczenia oraz sktadnikow moze mie¢ wptyw na rezultat.

5 Rozpocznij mieszanie od nizszej temperatury i stopniowo zwigkszaj ja do podanej w przepisie.

Z zastrzezeniem prawa do zmian. W razie ewentualnych probleméw skontaktuj sie telefonicznie
z naszym dziatem obstugi klienta pod numerem 801 600 500.

Jula Poland Sp. z 0.0., ul. Malborska 49, 03-286 Warszawa, Polska

www.jula.pl

Dbaj o srodowisko!

Nie wyrzucaj zuzytego produktu wraz z odpadami

komunalnymi! Produkt zawiera elektryczne

lub elektroniczne komponenty mogace byé

zagrozeniem dla srodowiska. Produkt nalezy

oddaé do odpowiedniego punktu sktadowania lub
A przynie$¢é go do jednego z sklepéw gdzie przy

zakupie nowego sprzetu bezptatnie przyjmiemy

stary tego samego rodzaju i tej same;j ilosci.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the User Instructions carefully before use.

Save these instructions for future reference.

Always take basic safety precautions when using electrical appliances to reduce the risk of fire, electric
shock or personal injury.

Check that the mains voltage corresponds to the rated voltage on the type plate.

Do not use the appliance if it is damaged or not working properly, or if the power cord or plug are
damaged. Take the appliance to an authorised service centre to be checked, repaired or adjusted.
Never leave the appliance unattended when switched on.

Do not allow the power cord to hang over the edge of a table or worktop, or to come into contact
with hot surfaces.

Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid — risk of
electric shock.

Avoid contact with moving parts. Keep your hair, clothing, hands, jewellery and other foreign
objects away from moving parts.

Keep the appliance under careful supervision when it is used by, or near children, or persons with
functional disorders.

The appliance is not intended to be used by persons (children or adults) with any form of functional
disorders, or by persons who do not have sufficient experience or knowledge on how to use it,
unless they have received instructions concerning the use of the appliance from someone who is
responsible for their safety.

Keep children under supervision to make sure they do not play with the appliance.

Switch off the appliance (position 0) after use. Switch off the appliance, unplug the power cord and
wait until all moving parts have stopped completely before dismantling.

Do not place the appliance on or near a hot stove, or in a hot oven.

Never lift up the top when the appliance is running.

Unplug the power cord when the appliance is not in use, and before replacing parts or cleaning.
Never use the appliance for anything other than its intended purpose.

Do not use the appliance outdoors.

Save these instructions for future reference.
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DESCRIPTION

NOTE: For household use only.

Top

Bowl

Button to open
Speed control
Base

Dough paddle
Whisk

Egg whisk

ONoO~WNE
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—
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-

19




ENGLISH

OPERATION
Use
1. Check that the speed control is switched off (position 0) and plug in the power cord.
2. Turn the speed control to the required position

WARNING: Never put utensils in the bowl while the appliance is running.

3. Do not run the appliance for more than 5 minutes at a time. Allow it to cool for 20 minutes before
using it again. For best results when working the dough, run at low speed first and then at high
speed.

NOTE: Ingredients can stick to the inside of the bowl. Switch off the appliance, remove the cover over the
bowl, and scrape down the ingredients from the sides with a rubber or plastic scraper.

4, When you have finished working the dough,
switch off the speed control (position 0) and
unplug the power cord.

5. Press the opening button to lift the top to its
upper position.
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IMPORTANT: Before opening the top, check that the accessory is not at the front edge of the top
because then it will touch the bowl when opening. If the accessory has stopped at the front edge of the
top, switch on the appliance briefly by turning the speed control. Switch off the appliance and check that
the accessory has not stopped at the front edge.

6. If necessary, scrape off any food from the accessory with a rubber or plastic scraper.
7. Pull the accessory out from its socket. Hold the collar on the accessory to pull it out.

IMPORTANT: Switch off the appliance (position 0), unplug the power cord and wait until all parts have
completely stopped before removing accessories.

Recipes
Ingredients Method
Sponge 5 dl flour 1. Sift the flour, sugar, baking powder and salt
cake 3 dI castor sugar together in a large bowl. Add butter or
(dough 2 1/2 tsp baking powder margarine, milk and vanilla powder.
paddle) 3/4 tsp salt 2. Run for 1/2 minute at low speed to mix.
125 g butter or margarine 3. Run at medium speed for 2 minutes.
1 3/4 dI milk 4. Switch off and scrape the bowl.
1 1/4 tsp vanilla powder 5. Add the eggs and run for 1 1/2 minutes at
2 eggs high speed.
Oatmeal 5 dl flour 1. Sift the flour, baking powder, salt and
bread 1 tsp baking powder cinnamon together and then add the oatmeal
(dough 1 tsp salt and put on one side.
paddle) 1 1/2 tsp cinnamon 2. Put the butter, sugar, egss and vanilla powder
5 dl oatmeal in the bowl and run at fast speed for 2
250 g butter or margarine minutes. Switch off and scrape the bowl.
1 1/4 dI castor sugar 3. Add the milk and half of the flour mixture, and
1 3/4 dl brown sugar mix together and then run at fast speed for 1
2 eggs minute. _
1 1/2 tsp vanilla powder 4, Add the rest of th_e flour mixture, and run at
3/4 dl milk fﬁstbspeled for 1 minute. Switch off and scrape
the bowl.
i.g/ildclhcohpoppepdegh:lj:tcglate 5. Add the choc'olate and nuts and run at fast
speed for 1 minute.
Mashed 1 kg peeled potatoes 1. Cut the potatoes into small pieces and boil
potato 1.25 dl hot milk until just done, but not too soft.
(whisk) 2 tsp butter or margarine 2. Put the cooked potatoes in the bowl and run
1 tsp salt at medium speed for 1 minute.
3. Switch off and scrape the bowl.
4, Add hot milk, butter and salt. Run at fast
speed for 1 minute.
Whisked 2 eggs 1. Separate the eggs and put the white of the
white of eggs in the bowl.
egg (egg 2. Whisk the white of the eggs to a thick foam at
whisk) fast speed.
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MAINTENANCE

1.

Switch off the appliance, unplug the power cord and wait until all moving parts have completely
stopped before cleaning.

IMPORTANT: Never immerse the appliance in water or any other liquid.

2.
3.
4

TIPS

oA

Wipe the base and top with a cloth moistened with mild detergent and dry with a dry cloth.

Wipe the power cord, if necessary.

Wash the bowl and utensil in hot water and washing-up liquid and then dry. The parts can be
washed in a dishwasher.

Allow ingredients like butter and eggs to reach room temperature before using.

To avoid getting egg shell in the food, crack the eggs into another container before putting them in
the bowl.

Do not overwork. Follow the instructions in the recipe. Run at low speed just long enough to mix
the ingredients.

The room temperature and temperature of the ingredients can affect the result.

Start running at low speed and gradually increase to the speed given on the recipe.

Jula reserves the right to make changes. In the event of problems, please contact our service
department.
www.jula.com

Care for the environment!

Must not be discarded with household waste!

This product contains electrical or electronic

components that should be recycled.

Leave the product for recycling at the designated
I station e.g. the local authority’s recycling station.
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