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Varna om miljén!
Kasserad produkt ska dtervinnas enligt gallande bestammelser.
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Verne om miljget!
Kassert produkt skal gjenvinnes etter gjeldende lover og regler.

Beskyt miljget!
Produktet skal bortskaffes i henhold til gaeldende regler.

Dbaj o srodowisko!
Zuzyty produkt nalezy poddac recyklingowi zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Care for the environment!
Recycle discarded product in accordance with local regulations.

Schiitzen Sie die Umwelt!
Das entsorgte Produkt muss gemaR den geltenden Bestimmungen recycelt werden.

Suojele ymparistoa!
Kaytosta poistettu tuote on kierratettava voimassa olevien saannosten mukaisesti.

Pensez a I'environnement
Les appareils hors d'usage doivent étre recyclés conformément a la réglementation en vigueur.

Bescherm het milieu!
Afgedankte producten moeten worden gerecycleerd volgens de van toepassing zijnde regelgeving.

Ratten till andringar forbehalles.
For senaste version av bruksanvisningen se www.jula.se

Med forbehold om endringer.
Nyeste versjon av bruksanvisningen finner du pd www.jula.no

Ret til zndringer forbeholdes.
Den seneste version af betjeningsvejledningen findes pd www.jula.com

7 zastrzezeniem prawa do zmian.
Najnowsza wersja instrukcji obstugi znajduje sie na www.jula.pl

Jula reserves the right to make changes.
For latest version of operating instructions, see www.jula.com

Anderungen vorbehalten.
Die aktuellste Version der Bedienungsanleitung finden Sie auf www.jula.com

Pidatamme oikeuden muutoksiin.
Katso kayttoohjeiden uusin versio taalta: www.jula.com

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications.
Vous trouverez la derniére version des consignes d’utilisation sur www.jula.com

Wijzigingen voorbehouden.
Voor de recentste editie van de gebruikershandleiding, zie www.jula.com

Jula AB, Box 363, SE-532 24 SKARA

2025-08-28
© Jula AB



SVENSKA

TEKNISKA DATA

TradIos stektermometer med timerfunktion
Temperatur: 0 till 250 °C
Bakgrundsbelysning

Temperaturvisning i °C/°F

Installning av kéttslag och tillagning
Timertidsvisning med larm
Temperaturvisning med larm

HANDHAVANDE

Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning! Spara den for framtida behov.

Batteribyte, mottagare

1. Oppna batterilocket pa mottagarens baksida.

2. Satt i 2 st. nya alkaliska AAA-batterier i batterifacket med polerna (+/-) at ratt hall enligt
markeringarna i facket.

3. Satt tillbaka locket.

4. Funktionskontrollera genom att sla pa och av med strémbrytaren pa baksidan.

Batteribyte, sandare

1. Oppna batterilocket.

2. Satt i 2 st. nya alkaliska AAA-batterier i batterifacket med polerna (+/-) at ratt hall enligt
markeringarna i facket.

3. Satt tillbaka batterilocket.

4, Funktionskontrollera genom att sla pa och av med strémbrytaren pa undersidan.

5 Nar sandaren spanningssats blinkar indikeringslampan mitt pa sandaren 3 ganger och sandaren
sander temperaturdata till mottagaren.

VIKTIGT!

Indikeringslampa

Den roda indikeringslampan mitt pa séandaren blinkar nar séandaren ar aktiv och sander.
Sandare

Om temperaturen ar konstant sander sandaren temperatursignaler med 30 sekunders intervall.
Om temperaturen andras mer an 1 °C sander sandaren en temperatursignal.

Anslutning av givare

Anslut givarens kabel till anslutningen pa sandarens hogra sida.

ANVANDNING

Anslut givaren till anslutningen pa sandaren. Stick in givaren i kottets tjockaste del. Se upp sa att inte
givaren tranger igenom kottet helt. Utsatt aldrig nagon del av givaren for 6ppen laga.

Installning av kottslag och tillagning
. Tryck pa knappen MEAT for att stalla in kottslag.

. Tryck upprepade ganger for att bladdra mellan kéttslagen i féljande ordning.
NOT LAMM KALV HAMBUR-GARE FLASK KALKON KYCKLING FISK
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1. Tryck pa knappen TASTE for att valja tillagning (rare, medium rare, medium, medium well eller well
done). Maltemperaturen visas pa displayen.

2. Starta tillagningen.

3. Nar den installda temperaturen uppnatts avges en ljudsignal.




SVENSKA

Manuell installning av maltemperatur

Stick in givaren i kottet enligt ovan.

Hall knappen MODE intryckt i 3 sekunder for att vaxla till manuell temperaturinstalining.
Stall in 6nskad temperatur med knapparna MIN och SEC.

Tryck pa knappen MODE for att bekrafta instéllningen.

Maltemperaturen visas pa displayen. Starta tillagningen.

. Nar den instéllda temperaturen uppnétts avges en ljudsignal.

oobhwN~

Efter tillagning

1. Dra ut givaren efter avslutad tillagning. Anvand grytlapp eller liknande.
2. Rengor givaren med varmt vatten och milt rengéringsmedel.
Torka av huvudenheten med en fuktig trasa.

Val av visningsenhet

Valj temperaturvisning i °C eller °F genom att trycka pa knappen MODE.
Klockaltimer

Klocka och timer arbetar oberoende av temperaturgivaren.

Klockfunktion

Om inte timern stéllts in visar klockan den tid som gatt sedan tillagningen bdérjade.
Installning av timer

Stall in dnskad tid med knapparna MIN och SEC.

Start av timer

START

1. Tryck pa knappen %= for att starta.

2. Tryck pa knappen 5= igen for att pausa.

3. Nar timern pausats kan den nollstallas med knappen CLEAR.
4.

Nar timern réknat ned till 0 avges en ljudsignal. Tryck pa nagon knapp for att tysta signalen.

OBS! Langsta timertid ar 99 minuter och 59 sekunder.
Bakgrundsbelysning

Tryck pa nagon knapp for att tdnda bakgrundsbelysningen under 5 sekunder.



NORSK

TEKNISKE DATA

Tradlgst steketermometer med tidsurfunksjon
Temperatur: 0—-250 °C

Bakgrunnsbelysning

Temperaturvisning i °C/°F

Innstilling av kjattslag og tilberedningsgrad
Tidsurvisning med alarm

Temperaturvisning med alarm

BRUK

Les bruksanvisningen ngye for bruk! Ta vare pa den for fremtidig behov.

Batteribytte, mottaker

1. Apne batteridekselet pa mottakerens bakside.

2. Sett i to nye alkaliske AAA-batterier i batterirommet med polene (+/-) i riktig retning i henhold til
markeringene.

3. Legg dekselet pa plass igjen.

4. Kontroller funksjonene ved & sld mottakeren pa og av med streambryteren pa baksiden.

Batteribytte, sender

1. Apne batteridekselet.

2. Sett i to nye alkaliske AAA-batterier i batterirommet med polene (+/-) i riktig retning i henhold til
markeringene.

3. Legg dekselet pa plass igjen.

4. Kontroller funksjonene ved & sla senderen pa og av med strembryteren pa undersiden.

5 Nar senderen er spenningssatt, blinker indikatorlampen midt pa senderen tre ganger og senderen
sender temperaturdata til mottakeren.

VIKTIG!

Indikatorlampe

Den rgde indikatorlampen midt pa senderen blinker nar senderen er aktiv og sender.

Sender

Hvis temperaturen er konstant, sender senderen temperatursignaler med 30 sekunders mellomrom.
Hvis temperaturen endres mer enn 1 °C, sender senderen et temperatursignal.

Tilkobling av feler

Koble fglerkabelen til utgangen pa senderens hgyre side.

BRUK

Koble faleren til utgangen pa senderen. Stikk feleren inn i kjottets tykkeste del. Pass pa at foleren ikke
trenger helt gjennom kjgttet. Utsett aldri noen del av faleren for apen ild.

Innstilling av kjottslag og tilberedningsgrad

. Trykk pa knappen MEAT for a stille inn kjattslag.
. Trykk gjentatte ganger for a bla mellom kjgttslagene i falgende rekkefalge:

OKSE LAM KALV HAMBURGER SVIN KALKUN KYLLING FISK
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1. Trykk pa knappen TASTE for a velge tilberedningsgrad (rare, medium rare, medium, medium well
eller well done). Maltemperaturen vises pa displayet.

2. Start tilberedningen.

3. Nar innstilt temperatur er nadd, hares et lydsignal.



NORSK

Manuell innstilling av maltemperatur

Stikk fgleren inn i kjgttet som beskrevet over.

Hold inne knappen MODE i tre sekunder for a skifte til manuell temperaturinnstilling.
Still inn gnsket temperatur med knappene MIN og SEC.

Trykk pa knappen MODE for & bekrefte innstillingen.

Maltemperaturen vises pa displayet. Start tilberedningen.

. Nar innstilt temperatur er nddd, hares et lydsignal.

Etter bruk

1. Trekk ut faleren etter fullfart tilberedning. Bruk grytekluter eller lignende.
2. Rengjare feleren med varmt vann og et mildt rengjgringsmiddel.
Terk av hovedenheten med en fuktig klut.

ook wN~

Valg av visningsenhet

Velg temperaturvisning i °C eller °F ved & trykke pa knappen MODE.

Klokke/tidsur

Klokke og tidsur fungerer uavhengig av temperaturfgleren.

Klokkefunksjon

Hvis ikke tidsuret er stilt inn, viser klokken den tiden som har gatt siden tilberedningen startet.
Innstilling av tidsur

Still inn gnsket tid med knappene MIN og SEC.

Start av tidsur

1. Trykk pa knappen %= for & starte.

2. Trykk pa knappen 5= igjen for & stoppe midlertidig.

3. Nar tidsuret er stoppet midlertidig, kan det nullstilles med knappen CLEAR.

4. Nar tidsuret har telt ned til 0, hares et lydsignal. Trykk pa en knapp for & sla av lydsignalet.

OBS! Tidsuret gar opp til 99 minutter og 59 sekunder.
Bakgrunnsbelysning

Trykk pa en knapp for & aktivere displaybelysningen i fem sekunder.



DANSK

TEKNISKE DATA

Tradlgst stegetermometer med timerfunktion
Temperatur: 0 til 250 °C
Baggrundsbelysning

Temperaturvisning i °C/°F

Indstilling af kedtype og tilberedning
Timertidsvisning med alarm
Temperaturvisning med alarm

HANDTERING

Laes instruktionerne omhyggeligt for brug! Gem den til senere brug.

Udskiftning af batteri, modtager

1. Abn batteridaekslet pa bagsiden af modtageren.

2. Seet 2 nye alkaliske AAA-batterier i batterirummet med polerne (+/-) vendt den rigtige vej i henhold
til markeringerne i rummet.

3. Saet laget pa igen.

4. Kontrollér funktionen ved at taeende og slukke med kontakten pa bagsiden.

Udskiftning af batteri, sender

1. Abn batterideekslet.

2. Seet 2 nye alkaliske AAA-batterier i batterirummet med polerne (+/-) vendt den rigtige vej i henhold
til markeringerne i rummet.

3. Saet batteridaekslet pa plads igen.

4. Kontroller funktionen ved at teende og slukke med kontakten pa undersiden.

5 Nar senderen er teendt, blinker indikatorlampen i midten af senderen 3 gange, og senderen sender
temperaturdata til modtageren.

VIGTIGT!

Indikatorlampe

Den rgde indikatorlampe i midten af senderen blinker, nar senderen er aktiv og sender.

Sender

Hvis temperaturen er konstant, sender senderen temperatursignaler med 30 sekunders mellemrum.
Hvis temperaturen aendrer sig med mere end 1 °C, sender senderen et temperatursignal.
Tilslutning af sensorer

Tilslut sensorkablet til stikket pa hgjre side af senderen.

BRUG

Tilslut sensoren til stikket pa senderen. Stik sensoren ind i den tykkeste del af kadet. Pas pa, at sensoren
ikke traenger helt ind i kgdet. Udsaet aldrig sensoren for aben ild.

Indstilling af kedtype og tilberedning

. Tryk pd MEAT-knappen for at indstille kadtypen.
. Tryk gentagne gange for at bladre gennem kadtyperne i falgende raekkefolge.

OKSE LAM KALV HAMBURGERE SVIN KALKUN KYLLING FISK
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1. Tryk pad TASTE-knappen for at veelge tilberedning (rare, medium rare, medium, medium well eller
well done). Maltemperaturen vises pa displayet.

2. Start tilberedningen.

3. Nar den indstillede temperatur er naet, udsende der et lydsignal.




DANSK

Manuel indstilling af maltemperatur

Saet sensoren ind i kedet som beskrevet ovenfor.

Tryk og hold MODE-knappen nede i 3 sekunder for at skifte til manuel temperaturindstilling.
Indstil den gnskede temperatur med knapperne MIN og SEC.

Tryk pa knappen MODE for at bekraefte indstillingen.

Maltemperaturen vises pa displayet. Start tilberedningen.

: Nar den indstillede temperatur er naet, udsende der et lydsignal.

U e e

Efter tilberedning

1. Traek sensoren ud, nar tilberedningen er feerdig. Brug en grydelap eller lignende.
2. Rengar sensoren med varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Ter hovedenheden af med en fugtig klud.

Valg af visningsenhed

Veelg temperaturvisning i °C eller °F ved at trykke pa MODE-knappen.

Ur/timer

Uret og timeren fungerer uafhaengigt af temperatursensoren.

Urfunktion

Hvis timeren ikke er indstillet, viser uret den tid, der er gaet, siden tilberedningen begyndte.
Indstilling af timeren

Indstil den gnskede tid med knapperne MIN og SEC.

Start af timer

START

1 Tryk pa knappen %= for at starte.

2. Tryk pa knappen = igen for at saette pa pause.

3. Nar timeren er sat pa pause, kan den nulstilles med CLEAR-knappen.

4 Nar timeren teeller ned til 0, udsendes der et lydsignal. Tryk pa en vilkarlig knap for at sla signalet

fra.

OBS! Den leengste timertid er 99 minutter og 59 sekunder.
Baggrundsbelysning

Tryk pa en vilkarlig knap for at teende baggrundsbelysningen i 5 sekunder.



POLSKI

DANE TECHNICZNE

Bezprzewodowy termometr do pieczenia z wytgcznikiem czasowym
Temperatura: 0 do 250°C

Podswietlenie tta

Wskazanie temperatury w °C/°F

Ustawianie gatunku miesa i stopnia wypieczenia

Wyltacznik czasowy z alarmem

Wskazanie temperatury z alarmem

OBSLUGA

Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi! Zachowaj ja w celu
przysztego uzycia.

Wymiana baterii, odbiornik
1. Otworz pokrywke komory baterii z tytu odbiornika.

2. Wt6z 2 nowe baterie alkaliczne AAA, zwracajac ich bieguny (+/-) w strone zaznaczong w komorze
baterii.

3. Ponownie zat6z pokrywke.

4. Sprawdz, czy urzgdzenie dziata, wtgczajac i wylgczajgc umieszczony z tytu przetgcznik.

Wymiana baterii, nadajnik
1. Otworz pokrywke komory baterii.

2. W16z 2 nowe baterie alkaliczne AAA, zwracajgc ich bieguny (+/-) w strone zaznaczong w komorze
baterii.

3. Zatéz pokrywke z powrotem.

4. Sprawdz, czy urzgdzenie dziata, wigczajgc i wytgczajgc umieszczony na spodzie przetgcznik.

5 Po wtagczeniu nadajnika lampka kontrolna na jego srodku miga 3 razy, a nadajnik przesyta dane na

temat temperatury do odbiornika.

WAZNE!

Lampka kontrolna

Czerwona lampka kontrolna na $rodku nadajnika miga, gdy nadajnik jest aktywny i przesyta dane.
Nadajnik

Jezeli temperatura jest stata, nadajnik przesyta sygnat co 30 sekund.

Nadajnik przesyta réwniez sygnat, gdy temperatura zmieni sie o 1°C.

Podigczanie czujnika

Podtacz kabel czujnika do gniazda z prawej strony nadajnika.

SPOSOB UZYCIA

Podtacz czujnik do gniazda nadajnika. Wetknij czujnik w mieso, tam gdzie kawatek jest najgrubszy. Zwréc
uwage, by czujnik nie przebit miesa na wylot. Nigdy nie narazaj Zzadnej czesci czujnika na kontakt z
otwartym ogniem.
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Ustawianie gatunku miesa i stopnia wypieczenia

o Nacisnij przycisk MEAT (MIESO), aby wybra¢ gatunek miesa.
. Naciskaj kilkakrotnie przycisk, aby przejs¢ pomiedzy gatunkami miesa w nastepujgcej kolejnosci.

WOLOWINA JAGNIECINA CIELECINA HAMBURGER WIEPRZOWINA INDYK KURCZAK RYBA
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1. Nacisnij przycisk TASTE (SMAK), aby wybra¢ sposéb przyrzadzenia (rare — krwiste, medium rare —
lekko krwiste, medium — $rednio wypieczone, medium well — dobrze wypieczone z rézowym
srodkiem lub well done — dobrze wypieczone). Docelowa temperatura ukaze sie na wyswietlaczu.

2. Rozpocznij pieczenie.

3. Gdy mieso osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Reczne ustawianie temperatury docelowej

1. Wetknij czujnik w mieso, jak opisano powyzej.

2. Przytrzymaj przycisk MODE (TRYB) wcisniety przez 3 sekundy, aby przej$¢ w tryb recznego
ustawiania temperatury.

Ustaw wybrang temperature, uzywajgc przyciskow MIN i SEC.

Wocisnij przycisk MODE (TRYB), aby zatwierdzi¢ ustawienie.

Docelowa temperatura ukaze sie na wyswietlaczu. Rozpocznij pieczenie.

Gdy mieso osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

o0 kw

Po zakonczeniu pieczenia

1. Po zakonczeniu pieczenia wyjmij czujnik. Uzyj chwytaka kuchennego itp.
2. Umyj czujnik gorgcg woda z dodatkiem delikatnego detergentu.
Przetrzyj jednostke gtéwng wilgotng szmatka.

Wybér jednostki pomiaru

Aby wybra¢ wyswietlanie temperatury w °C lub °F, nacisnij przycisk MODE (TRYB).
Zegar | wylacznik czasowy

Zegar i wytgcznik czasowy pracujg niezaleznie od czujnika temperatury.

Funkcja zegara

Jezeli wylgcznik czasowy nie zostat ustawiony, zegar pokazuje czas, ktéry uptyngt od momentu
rozpoczecia pieczenia.

Ustawianie wylacznika czasowego
Ustaw wybrany czas, uzywajgc przyciskow MIN i SEC.
Wiaczanie wytacznika czasowego

1. Nacisnij przycisk % , aby rozpoczg¢.

2. Nacisnij przycisk S ponownie, aby przerwaé odliczanie.

3. Po przerwaniu odliczania mozna wyzerowacC wytacznik czasowy za pomoca przycisku CLEAR
(WYCZYSC).

4. Gdy wytacznik czasowy odliczy do 0O, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Nacisnij jakikolwiek przycisk,
aby wytaczyé sygnat.

UWAGA! Wytgcznik czasowy mozna ustawi¢ maksymalnie na 99 minut i 59 sekund.
Podswietlenie tta

Nacisnij dowolny przycisk, aby na 5 sekund witgczyé podswietlenie tta.
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ENGLISH

TECHNICAL DATA

Wireless meat thermometer with timer function
Temperature: 0 to 250°C

Backlight

Temperature display in °C/°F

Settings for type of meat and cooking

Timer display with alarm

Temperature display with alarm

USE

Read the User Instructions carefully before use. Save these instructions for future
reference.

Replacing the batteries, receiver

1. Open the battery cover on the back of the receiver.

2. Insert 2 new alkaline AAA batteries in the battery compartment with the terminals (+/-) correctly
positioned as shown by the markings in the compartment.

3. Replace the cover.

4. Check functionality by switching On and Off with the switch on the back.
Replacing the batteries, transmitter

1. Open the battery cover.

2. Insert 2 new alkaline AAA batteries in the battery compartment with the terminals (+/-) correctly
positioned as shown by the markings in the compartment.

3. Replace the battery cover.

4. Check functionality by switching On and Off with the switch underneath.

5 When the transmitter is supplied with voltage the status lamp in the middle of the receiver flashes 3
times and the transmitter sends temperature data to the receiver.

IMPORTANT:

Status lamp

The red status lamp in the middle of the transmitter flashes when the transmitter is actuated and
transmitting.

Transmitter

If the temperature is constant the transmitter sends temperature signals at 30 second intervals.

If the temperature changes by more than 1°C the transmitter sends a temperature signal.

Connecting the sensor

Connect the sensor cable to the jack on the right side of the transmitter.

USE

Connect the sensor to the jack on the transmitter. Insert the sensor into the thickest part of the meat.
Make sure that the sensor does not go right through the meat. Never expose any part of the sensor to a
naked flame.

11
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Settings for type of meat and cooking

e Press the MEAT button to set the type of meat.
o Press repeatedly to browse between types of meat in the following order.

BEEF LAMB VEAL HAMBURGER PORK TURKEY CHICKEN FISH
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1. Press the TASTE button to select the cooking method (rare, medium rare, medium, medium well or
well done). The target temperature is shown on the display.

2. Start the cooking.

3. An audio signal is given when the set temperature is reached.

Manual setting of target temperature

Insert the sensor into the meat, as above.

Hold the MODE button pressed for 3 seconds to switch to manual temperature setting.
Set the required temperature with the MIN and SEC buttons.

Press the MODE button to confirm the setting.

The target temperature is shown on the display. Start the cooking.

. An audio signal is given when the set temperature is reached.

BRI

After cooking

1. Pull out the sensor when you have finished cooking. Use a potholder, or equivalent.
2. Clean the sensor with hot water and a mild detergent.
Wipe the main unit with a damp cloth.

Choice of display unit

Select the temperature display in °C or °F by pressing the MODE button.
Clock/timer

The clock and timer work independently of the temperature sensor.
Clock function

If the timer is not set, the clock shows the time elapsed since the cooking started.

Setting the timer
Set the required time with the MIN and SEC buttons.

Starting the timer

START

1. Press the & button to start.

2. Press the S& button again to pause.

3. When the timer has been paused it can be reset with the CLEAR button.

4. An audio signal is given when the timer has counted down to 0. Press any button to switch off the
signal.

NOTE: The longest timer time is 99 minutes and 59 seconds.
Backlight

Press any button to activate the backlight for 5 seconds.
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DEUTSCH

TECHNISCHE DATEN

Funk-Fleischthermometer mit Timerfunktion
Temperatur: 0-250 °C

Hintergrundbeleuchtung

Temperaturanzeige in °C/°F

Einstellen von Fleischsorte und Art der Zubereitung
Timer-Zeitanzeige mit Alarm

Temperaturanzeige mit Alarm

BEDIENUNG

Die Bedienungsanleitung vor der Verwendung bitte sorgfaltig durchlesen! Fur
spateres Nachschlagen aufbewahren.

Batteriewechsel, Empfanger

1. Batteriefach auf der Rickseite des Empfangers 6ffnen.

2. In das Batteriefach 2 neue alkalische Batterien AAA einlegen. Die Pole (+/-) missen der
Kennzeichnung im Fach entsprechen.

3. Die Abdeckung wieder einsetzen.

4. Durch Ein- und Ausschalten mittels des Schalters auf der Riickseite auf Funktion Gberprifen.

Batteriewechsel, Sender

1. Batteriefach 6ffnen.

2. In das Batteriefach 2 neue alkalische Batterien AAA einlegen. Die Pole (+/-) missen der
Kennzeichnung im Fach entsprechen.

3. Batteriefach wieder schlielen.

4. Durch Ein- und Ausschalten mittels des Schalters auf der Unterseite auf Funktion Gberprufen.

5 Nach Einschalten des Senders blinkt die Anzeigeleuchte mitten auf dem Sender 3-mal, und der
Sender sendet Temperaturdaten an den Empfanger.

WICHTIG!

Anzeigeleuchte

Die rote Anzeigeleuchte mitten auf dem Sender blinkt, wenn dieser aktiv ist und sendet.

Sender

Bei konstanter Temperatur sendet der Sender Temperatursignale im Abstand von 30 s.

Wenn sich die Temperatur um mehr als 1 °C verandert, sendet der Sender ein Temperatursignal.
Anschluss des Gebers

Kabel des Gebers an der rechten Seite des Senders anschlieRen.

VERWENDUNG

Geber mit Anschluss des Senders verbinden. Geber in den dicksten Teil des Fleischstiicks stecken.
Darauf achten, dass der Geber nicht durch das Fleisch hindurchdringt. Den Geber unter keinen
Umstanden ganz oder teilweise Uber die offene Flamme halten.

Einstellen von Fleischsorte und Art der Zubereitung

) Zum Einstellen der Fleischsorte die Taste ,MEAT" drlicken.
o Mehrmals driicken, und so durch die Fleischsorten hindurchblattern, die wie folgt angeordnet sind:
RIND LAMM KALB HAMBURGER SCHWEIN PUTE HUHNCHEN FISCH
EA V22 A\ _a
LT BT ETD LD oY A
\ \ —_ \ \ s/
— = SN = vy I

1. Zur Auswahl der Art der Zubereitung die Taste ,TASTE® dricken (rare, medium rare, medium,
medium well und well done). Auf dem Display wird die Zieltemperatur angezeigt.

2. Zubereitung beginnen.

3. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur ertdnt ein Signal.
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Manuelles Einstellen der Zieltemperatur

1. Geber wie vorstehend beschrieben in das Fleischstiick stecken.

2. Fir das Umschalten zur manuellen Temperaturregelung die Taste ,MODE® 3 s lang gedrickt
halten.

3. Gewilnschte Temperatur mithilfe der Tasten ,MIN“ und ,SEC* einstellen.

4. Zur Bestatigung die Taste ,MODE" driicken.

5. Auf dem Display wird die Zieltemperatur angezeigt. Zubereitung beginnen.

6. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur ertdnt ein Signal.

Nach der Zubereitung

1. Nach dem Ende der Zubereitung den Geber herausziehen. Hierbei einen Topflappen oder
Ahnliches verwenden.

2. Geber mit warmem Wasser und mildem Spulmittel reinigen.

Hauptgerat mit feuchtem Tuch abwischen.

Auswabhl der Einheit in der Anzeige

Zur Auswahl der Temperaturanzeige in °C und in °F Taste ,MODE" dricken.

Uhr/Timer

Uhr und Timer sind unabhangig vom Temperaturgeber.

Uhrenfunktion

Sofern nicht der Timer eingestellt wurde, zeigt die Uhr die seit Beginn der Zubereitung vergangene Zeit.
Einstellen des Timers

Gewiinschte Zeitdauer mithilfe der Tasten ,MIN“ und ,SEC* einstellen.

Starten des Timers

1 Zum Starten die Taste =& drucken.

2. Zum Unterbrechen die Taste <& erneut driicken.

3. Wenn der Timer auf Pause geschaltet ist, kann er mithilfe der Taste ,CLEAR" resettet werden.

4 Wenn die im Timer eingestellte Zeitdauer abgelaufen ist, ertdont ein Signal. Damit das Signal

verstummt, beliebige Taste dricken.

HINWEIS: Die groRte Timer-Zeitdauer ist 99 min 59 s.
Hintergrundbeleuchtung

Zum Einschalten der Hintergrundbeleuchtung eine beliebige Taste 5 s driicken.
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TEKNISET TIEDOT

Langaton paistolampdmittari ajastintoiminnolla
Lampaétila: 0...250 °C

Taustavalo

Lampdtilan naytté °C/°F

Lihatyypin ja kypsennysasteen asetus
Ajastimen aikanayttd halytyksella

Lampatilan naytto halytyksella

KAYTTO

Lue kayttoohje huolella ennen kayttoa! Sailyta se myohempaa kayttoa varten.

Pariston vaihto, vastaanotin

1. Avaa vastaanottimen takana oleva paristolokero.

2. Aseta 2 uutta AAA-alkaliparistoa paristolokeroon siten, ettd navat (+/-) osoittavat lokeron
merkintdjen suuntaan.

3. Asenna kansi takaisin.

4. Tarkista toiminto kytkemalla se paalle ja pois paalta takana olevalla kytkimella.

Pariston vaihto, lahetin

1. Avaa paristolokero.

2. Aseta 2 uutta AAA-alkaliparistoa paristolokeroon siten, ettd navat (+/-) osoittavat lokeron
merkintdjen suuntaan.

3. Aseta paristokotelon kansi takaisin paikalleen.

4. Tarkista toiminto kytkemalla se paalle ja pois paalta alla olevalla kytkimella.

5 Kun lahetin kytketaan paalle, 1ahettimen keskelld oleva merkkivalo vilkkuu kolme kertaa ja 1ahetin
lahettaa l[Ampdtilatiedot vastaanottimeen.

TARKEAA!

Merkkivalo

Lahettimen keskelld oleva punainen merkkivalo vilkkuu, kun lahetin on aktiivinen ja I&hettaa.
Lahetin

Jos lampdtila on vakio, lahetin lahettaa lampdtilasignaaleja 30 sekunnin valein.

Jos lampédtila muuttuu yli 1 °C, lahetin Iahettaa [ampdtilasignaalin.

Anturin kytkeminen

Kytke anturikaapeli [ahettimen oikealla puolella olevaan liittimeen.

KAYTTO

Kytke anturi lahettimen liittimeen. Tyonna anturi lihan paksuimpaan kohtaan. Varo, ettei anturi lapaise
lihaa kokonaan. Ala koskaan altista mitaan anturin osaa avotulelle.

Lihatyypin ja kypsennysasteen asetus

. Aseta lihatyyppi painamalla MEAT-painiketta.
. Vaihda lihatyyppien valilla seuraavassa jarjestyksessa painamalla painiketta toistuvasti.

NAUTA LAMMAS VASIKKA HAMPURILAINEN SIKA KALKKUNA BROILERI KALA

EZ\ K 3 &N L D Y N N £

1. Paina TASTE-painiketta valitaksesi kypsennysasteen (rare, medium rare, medium, medium well tai
well done). Tavoitelampdétila nakyy naytossa.

2. Aloita kypsennys.

3. Kun asetettu lampétila saavutetaan, annetaan aanimerkki.



SUOMI

Tavoitelampotila manuaalinen asetus

Ty6nna anturi lihan paksuimpaan kohtaan.

Siirry manuaaliseen lampétilan asetukseen pitamalla MODE-painiketta painettuna 3 sekunnin ajan.
Aseta haluamasi lampdtila MIN ja SEC painikkeilla.

Vahvista asetus painamalla MODE.

Tavoitelampdtila nakyy naytdssa. Aloita kypsennys.

Kun asetettu lampétila saavutetaan, annetaan aanimerkki.

oohwN~

Kypsennyksen jalkeen

1. Irrota anturi kypsennyksen jalkeen. Kayta patalappuja tai vastaavia.
2. Puhdista anturi lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella.
Pyyhi paayksikkd kostealla liinalla.

Yksikon valitseminen

Valitse lampdtilan yksikko °C tai °F painamalla MODE-painiketta.

Kello/ajastin

Kello ja ajastin toimivat lampdtila-anturista riippumatta.

Kellotoiminto

Jos ajastinta ei ole asetettu, kello nayttaa ajan, joka on kulunut kypsennyksen aloittamisesta.
Ajastimen asetus

Aseta haluamasi aika MIN ja SEC painikkeilla.

Ajastimen kaynnistys

1. Kéynnista painamalla == .

START

2. Keskeyta painamalla uudelleen 5.
3. Kun ajastin on pysaytetty, se voidaan nollata CLEAR-painikkeella.
4. Kun ajastin laskee 0:aan, kuuluu dénimerkki. Hiljenna signaali painamalla jotain painiketta.

HUOM! Pisin ajastusaika on 99 minuuttia ja 59 sekuntia.
Taustavalo

Paina mita tahansa painiketta sytyttdaksesi taustavalon 5 sekunniksi.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Thermomeétre a viande sans fil avec minuterie
Température : 0 a 250 °C

Rétroéclairage

Affichage de la température en °C/°F
Réglage du type de viande et de la cuisson
Affichage de la minuterie avec alarme
Affichage de la température avec alarme

UTILISATION

Lisez attentivement le mode d’emploi avant utilisation ! Conservez-le pour toute
consultation ultérieure.

Remplacement de la pile, récepteur

1. Ouvrez le compartiment des piles a 'arriére du récepteur.

2. Installez 2 piles AAA alcalines neuves dans le compartiment avec les pdles (+/-) orientés de la
maniére indiquée dans le compartiment.

3. Remettez le couvercle en place.

4, Controlez le fonctionnement en allumant et éteignant a I'aide du commutateur a I'arriére.

Remplacement de la batterie, émetteur

1. Ouvrez le compartiment des piles.

2. Installez 2 piles AAA alcalines neuves dans le compartiment avec les pdles (+/-) orientés de la
maniére indiquée dans le compartiment.

3. Remettez le couvercle en place.

4. Contrélez le fonctionnement en allumant et éteignant a I'aide du commutateur en dessous.

5 Lorsque I'émetteur est sous tension le voyant au milieu clignote 3 fois et I'émetteur envoie la
température au récepteur.

IMPORTANT !

Voyant

Le voyant rouge au milieu de I'émetteur clignote lorsqu'’il est actif et qu’il émet.

Emetteur

Si la température est constante, 'émetteur envoie des signaux de température toutes les 30 secondes.
Si la température varie de plus de 1 °C, I'émetteur envoie un signal de température.

Raccordement du capteur

Raccordez le cable du capteur a la prise située sur le coté droit de 'émetteur.

UTILISATION

Raccordez le capteur a la prise sur I'émetteur. Insérez le capteur dans la partie la plus épaisse de la
viande. Veillez a ce que le capteur ne traverse pas complétement la viande. N’exposez jamais le capteur
a une flamme nue.

Réglage du type de viande et de la cuisson

. Appuyez sur le bouton MEAT pour régler le type de viande.
. Appuyez plusieurs fois de suite pour faire défiler les différents types de viande dans I'ordre suivant.
BCEUF AGNEAU VEAU STEAKS PORC DINDE POULET POISSON
HACHES

— — — - — & -
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1. Appuyez sur le bouton TASTE pour choisir la cuisson are, medium rare, medium, medium well ou
well done/(bleu, saignant, medium, bien cuit ou trés cuit). La température-cible s’affiche a I'écran.
2. Commencez la cuisson.
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3. Lorsque la température est atteinte, un signal sonore est émis.
Réglage manuel de la température-cible

Insérez le capteur dans la viande comme ci-dessus.

Gardez I'appui sur le bouton MODE pendant 3 secondes pour passer en mode manuel.
Définissez la température souhaitée a I'aide des boutons MIN et SEC.

Appuyez sur le bouton MODE pour confirmer le réglage.

La température-cible s’affiche a '’écran. Commencez la cuisson.

Lorsque la température est atteinte, un signal sonore est émis.

R e

Apreés cuisson

1. Retirez le capteur une fois la cuisson terminée. Utilisez une manique ou équivalent.
2. Nettoyez le capteur a I'eau chaude additionnée d’'n détergent doux.
Essuyez la téte a I'aide d’un chiffon humide.

Sélection du mode d’affichage

Sélectionnez I'affichage de la température en °C ou °F en appuyant sur le bouton MODE.
Horloge/minuteur

L’horloge et le minuteur fonctionnent indépendamment du capteur de température.
Fonction horloge

Si le minuteur n’est pas lancé, I'horloge affiche le temps écoulé depuis le début de la cuisson.
Réglage du minuteur

Réglez la durée souhaitée a l'aide des boutons MIN et SEC.

Lancement du minuteur

START

1 Appuyez sur le bouton %5 pour démarrer.

2. Appuyez a nouveau sur le bouton & pour mettre en pause.

3. Lorsque le minuteur est en pause, il peut étre réinitialisé a I'aide du bouton CLEAR.

4 Lorsque le minuteur arrive a 0, il émet un signal sonore. Appuyez sur n’importe quel bouton pour

arréter le signal.

REMARQUE ! Le temps le plus long est de 99 minutes et 59 secondes.
Rétroéclairage

Appuyez sur un bouton quelconque pour allumer le rétroéclairage pendant 5 secondes.
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NEDERLANDS

TECHNISCHE GEGEVENS

Traploze braadthermometer met timerfunctie
Temperatuur: 0 tot 250 °C
Achtergrondverlichting
Temperatuurweergave in °C/°F

Instelling voor vleessoort en bereidingstijd
Timerweergave met alarmfunctie
Temperatuurweergave met alarmfunctie

AANWENDING

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig véér de ingebruikname. Bewaar hem voor
toekomstig gebruik.

Batterij vervangen, ontvanger

1. Open het batterijklepje aan de achterkant van de ontvanger.

2. Plaats 2 nieuwe AAA-batterijen in het batterijvakje. Let op dat de polen (+/-) overeenkomen met de
markeringen in het vakje.

3. Plaats het deksel terug.

4. Controleer de werking door de ontvanger in en uit te schakelen met de schakelaar aan de
achterkant.

Batterij vervangen, zender

1. Open het batterijklepje.

2. Plaats 2 nieuwe AAA-batterijen in het batterijvakje. Let op dat de polen (+/-) overeenkomen met de
markeringen in het vakje.

3. Plaats het batterijklepje terug.

4. Controleer de werking door de ontvanger in en uit te schakelen met de schakelaar aan de
onderkant.
5. Wanneer u de zender inschakelt, knippert het controlelampje in het midden van de zender 3 keer

en stuurt de zender temperatuurgegevens naar de ontvanger.

BELANGRIJK!

Controlelampje

Het rode controlelampje in het midden van de zender knippert wanneer de zender is ingeschakeld en
gegevens verstuurt.

Zender

Bij constante temperatuur stuurt de zender elke 30 seconden een temperatuursignaal naar de ontvanger.
Als de temperatuur met meer dan 1 °C verandert, stuurt de zender een temperatuursignaal.

Aansluiting van sensor

Sluit de sensorkabel aan op de aansluiting rechts van de zender.

GEBRUIK

Sluit de sensor aan op de zender. Steek de sensor in het dikste deel van het vleesstuk. Let op dat u de
sensor niet door het vleesstuk heen steekt. Stel de sensor nooit bloot aan open vuur.

Instelling van vleessoort en bereidingstijd

. Druk op de knop MEAT om de vleessoort in te stellen.
. Druk de knop in om in onderstaande volgorde door de verschillende vleessoorten te bladeren.
RUND LAM KALF HAMBURGER VARKEN KALKOEN KIP VIS

—
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1. Druk op de knop TASTE om de gewenste bereidingstijd te selecteren (rare, medium rare, medium,
medium well of well done). De gewenste temperatuur wordt getoond op het display.

2. Start met de bereiding.

3. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, klinkt er een alarmsignaal.

Handmatige instelling van gewenste temperatuur

1. Steek de sensor in het vlees zoals hierboven beschreven.

2. Houd de knop MODE gedurende 3 seconden ingedrukt om naar handmatige temperatuurinstelling
te gaan.

3. Stel de gewenste temperatuur in met de knoppen MIN en SEC.

4. Druk op de knop MODE om de instelling te bevestigen.

5. De gewenste temperatuur wordt getoond op het display. Start met de bereiding.

6. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, klinkt er een alarmsignaal.

Na bereiding

1. Trek na gebruik de sensor uit het vieesstuk. Gebruik ovenwanten of ovenhandschoenen.

2. Maak de sensor schoon met warm water en een mild reinigingsmiddel.

Neem de hoofdeenheid af met een vochtige doek.

Temperatuurweergave veranderen

Druk op de knop MODE om de temperatuur weer te geven in °C of °F.

Klok/timer

De klok en timer werken onafhankelijk van de temperatuursensor.

Klokfunctie

Als u geen timer instelt, toont de klok de tijd die is verstreken sinds u met de bereiding bent begonnen.
De timer instellen

Stel de gewenste bereidingstijd in met de knoppen MIN en SEC.

De timer starten

START

1 Druk op de knop %= om de timer te starten.

2. Druk weer op de knop & om de timer te pauzeren.

3. Na het pauzeren van de timer kunt u deze resetten met de knop CLEAR.

4 Wanneer de timer heeft afgeteld tot 0, klinkt er een alarmsignaal. Druk op een willekeurige knop

om het signaal uit te schakelen.

LET OP! De maximale tijd van de timer is 99 minuten en 59 seconden.
Achtergrondverlichting

Druk op een willekeurige knop om de achtergrondverlichting gedurende 5 seconden in te schakelen.
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